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Presentazione

Questo volumelto rappresenta il rifacimento, integrato da illustrazioni e foto espli-
cative defl'opuscolo redatto i'anno scorso dagli stessi avtori per gli aspiranti tartuficol-
tori che si preparavano a sostenere l'accertamenito finale per il ritascio del tessering
abifitarite alla raccofta dei tartufi. La materia trattata in forma assai semplice e divuiga-
tiva, e quella indicata dalla Legge nazionale n. 752/85 e tiene anche eonto, per quario
€ possibile, dellemananda Legge regionale sul medesimo argomento.

Gli autori, che da tempo collaborano con me, sono Fing. Marco Morara appartenen-
te allUnione micologica italiana e la Doticressa Alessandra Zambonelli dottore di ri-
cerca, che mi hanno aiutato nelfo svolgimento teorico e pratico della presente pubbli-
cazione.

Il testo si articola neile seguenti parti: Le piante superiori; Caratteristiche botani-
che del tartufo; Biologia del tartufo; Modalita di raccoita; La tartuficoltura; Specie di
tartuto commestibili presenti nella regione Emilia-Romagna di cui é ammessa la rac-
colta e la commercializzazione in base-alla Legge quadro nazionale n. 752/85; Spe-
clie df tartufo presenti nella regione Emilia-Romagna df cui non & ammessa la com-
mercializzazione in base alla Legge quadro nazionale n. 7522/85; if cane ed if suo
addestramento, ed & completato dalle norme legisiative attualmente in vigore. F stato
anche inserito il Decreto regionale n. 460/88 che perd ha validita soltanto per Fanno di
emanazione. In futuro occorrera rinnovarlo per un altro anno a meno che non venga
superato dail'approvazione del citato progetto di legge regionale.

Gii autori sperano di avere realmente reso semplici certi concetli complessi e che
g/i schemi di cicli biologici siano pit facitmente interpretabili delle descrizioni :

I lavoro & stato coordinato dallAssessorato ambiente e difesa del suolo della Re-
gione Emilia-Romagna che ha voluto i corsi in attesa della Legge regionale if cui pro-
getto si trova ora all'esame della Giunta regionale. Ha presieduio il comitato di coorol-
namento la Signora Pina Testoni che con la sua lunga esperienza e professionalita ha
portato in breve tempo a compimento questa opera; a Lei riconosciamo il merito di
avere operalo rapidamente e bene, come la particolare situazione of fare uscire il fa-
scicolo in tempi brevi richiedeva.

Prof, Gilberto Govi
Segretario generale dellUMI




L e piante superiori

lLe pianie superior, cioé quelle verdi, come fa quercia od il frumento, riescono a
produrre direttamente ls sostanze nutritive ad esse necessarie per mezzo del proces-
so fotosintelico (clorofilfiane). ’

Con ia fotosintesi cloroffliiana, partendo dalfacqua e dall'anidride carbonica, sfrut-
tando fenergia solare e la presenza deila clorofilla (i pigmento verde contenuto nelle
fogtie) vengono costituite le sostanze organiche necessarie alla vita, ed in particolare
gli zuccher che servono come materiale di riserva, che viene depositalo nelie ragict,
Pertanto le piante superiori si dicono autotrofe: sono in grado di nutrtrsi da sole, cicé
autonomamenie.

Con o stesso processo vieneg inoltre fiberato nell'atmosfera Fossigeno necessario
alta regpirazione ¢i molte specie animali e vegetalt

Pertanio sia ¥ regno animale, compreso Fuome, sia | vegetall inferior devano la toro
sopravvivenza alle plante verdi per questo processo vitale cosi importante.

| funghi

| funghi sono vegetali inferier e sono eterotroff perché sono privi di clorofilia e rica-
vano l'energia necessaria per il propric svituppo nutrendosi di materiale arganico gia
iprmato dalle piante superior, non potendo effettuare la fotosiniesi clorolilliana.

Per questo utiizzano sostanze organiche animali o vegetali, assimilandole e tra-
sformandole in composti pil semplict che vengono poi wtilizzati dalle piante in un ¢iclo
continuo di permanente trasformazione.

Core'é costituite un fungo:
1) da una parte vegetativa (i micelio);
2) da una parte riproduttiva (it carpoforo);

Cid che siamo abituati ad indicare come “fungo” non & che il “frutto” di una pianta
pilt completa formata da celivie allungate detie ife.

Le ife, delle dimensioni di alcuni micron (millesimi di miliimetro) si svituppano nel
terreno, nei legni marcescent, fra te foglie morte o su altri substrati.

Esse si infrecciano, si addensano & si diramang, formando gruppi pitt o meno estesi
di ceflirle, che a volte appaiono come una muffa od una rete blancastra di filamenti.

Hl compiesso dele ife costituisce la parte vegetativa del fungo ed é detto micelio.

Quande ie condizioni ambientali sono favorevoli it micelio fruttifica formande il car-
poforo o corpo fruttitero, che st presenta nelia forma di “fungo” a noi noto, @ st pud
considerare il “frotto” del micetio.
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Ii carpoforo reca in sé le spore, che rappresentanc [ “semi” del fungo stesso. Esse
maturano sul carpoforo e vengono poi immesse nelfambiente.

Sono spesso prodotte a mifioni per ogni fungo, ed harno dimensioni microscopi-
che {alcunt millesimi di millimetro).

La probabilita delle spore di germinare per formare un nucvo micelio funging, & as-
sai bassa, per equilibrare if numero sterminato di spore esistanti.

Funghi epigel e ipogei

Corpo
fruttifere

Spore
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It carpolore pud svilupparsi fuori dal terreno ed allora si dice epigeo (es: Bolsto,
Russola, Galletio, ece.} oppure pud crescere pill 0 meno interrato, ed allora si tratia di
un fungo ipogeo (es.: Tarlufo).

| funghi saprofiti, parassiti, simbionti

Dal punto di vista del loro nutrimento § funghi si possono ctagsificare come sapro-
fitl, parassiti, simbionti.

| funghi saprofiti vivono a spese di organismi mort, alimentandosi cloé di sostanze
crganiche in decomposizione, vegetali ed animali, quali il fogliame, vecchie ceppaie,
escrementi, humus.
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| funghi saprofiti sono in pratica gli spazzini naturali di molti ambienti, fondamentali
demolitori del materiale biologico che si trasforma in sostanze minerali che vengono
restituite alle piante secondo un ciclo fondamentale per la vita.

| funghi parassiti si inseriscono invece su specie viventi, animali o, vegetali, che
non di rado sopprimono, continuando poi la loro azione disgregatrice come saprofiti.

In genere funzionano da bioregolatori, attaccando gli esemplari pid deboli mante-
nendo cosi una certa selezione naturale composta da individui forti.

Nei simbionti, o funghi micorrizici si stabilisce un rapporto di mutuo scambio di so-
stanze alimentari fra il fungo e la pianta superiore. :
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La simbiosi tra la radice di una pianta superiore ed un fungo si chiama micorrizia ed
& una simbiosi mutualistica perché entrambi | simbionti {fungo e pianta) ne traggono
vantaggio,

Infatti it micelio avvojge gli apici radicali e penetra fra le cellule, sottraende una par-
te delie sostanze organiche sintetizzate dalla pianta per if proprio nutrimento.

La simbiosi
micorrizica 7

Lalbero, a sua volta, trae grande giovamento assumendo dal micelio come fosse
una sua appendice, 'acqua ed i sali minerali indispensabili per la sua crescita.

La presenza del fungo aumenta di gran lunga la superficie assorbente deile radici
per cui, grazie anche all'apporto di acqua e di sali minerali da parte del fungo, la pianta
verde si sviluppa di pid di una non micorrizata.

ed

Confronte fra due pianting di pino di sefte
mesi, micorrizata a destra e non micorrizata a
sinistra.
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Caratteristiche botaniche del tartufo

Botanicamente i tartufi sono funghi ipogei {che vivono sotio terra), appartenenti al-
la classe degli Ascomiceti.

Gli ascomiceti rappreseniano un gruppo molto eterogeneo di funghi aventi come
caratteristica comune ia presenza di spore contenute in un sacco denominato asco.

Appartengono infatti a questa classe funghi parassiti, saprofiti e simbionti. La mag-
gior parte di questi funghi sono microscopici € non hanno alcun interesse dal punio di
vista alimentare, altri invece come alcune perzize, le morchelle {le cosiddette spugno-
te) ed i tartufi possiedono dei corpi fruttiferi commestibili di notevole pregio.

| tartufi sono corpi fruttiferi di forma globosa, tuberiforme caratterizzati da un rive-
stimento esterno chiamato peridio e da una polpa interna detta gleba.

Peridio
{scorza)
#/’

Anche i tartufi come gli altri funghi possiedono una strutiura vegetativa: il micelio,
che vive nel terreno in simbiosi micorrizica con le radici di una pianta arborea ed una
siruitura riproduttiva: il corpoe fruttifero.

Quello che generaimente chiamiamo -tariufo rappresenta il corpo fruttifero ossia
quella struttura riproduttiva a cui € affidato l'importantissimo compnto di poriare le spo-
re (gli organi seminali dei tartufo).

| tartufi generalmente si formano nel terreno ad una profondita di 10-15 c¢m in
prossimita delle radici delia pianta a cui sono legati in un rapporto di simbiosi micor-
rizica (mutualistica).

Allinizio della stagione ed in particolare nel periodo estivo i tartufi si sviluppano ge-
neraimente in superficie, pochi centimetri sotto terra, poi col sopraggiungere dei primi
freddi e dell'inverno si sviluppano pid in profondita a 15-20 cm. Talora in alcuni rari ca-
si si possono trovare tariufi anche 30-60 cm sotto terra, soprattutto gquando le radici
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micorrizate col tartufo, generalmente molto superficiali, sono costrette a svilupparsi in
profondita. Questo fenomeno capita frequentemente nelie aree di terreno lavorate, co-
me ad esempic iungo i margini dei campi, oppure guando una frana deposita uno
strato di terreno sulla superficie del suolo.

In generale, i primi tartufi delfia stagione, soprattutte per quanto riguarda il tartufo
bianco (Tuber magnatum), sono di qualita moito inferiore. Questi primi tartufi, detti an-
che fioroni, sviluppandosi in superficie risultano spesso ricchi di farve e insetti, molli e
poco profumati. Una volta raccolti i fioroni si conservane per breve tempo e risultano
inadatti al consumo.

La forma e le dimensioni dei tartuli sono assai varie a seconda della specie, delle
condizioni climatiche e del terreno. Molto spessoe, infatti, tartufi della medesima specie
possono presentarSI a voite piccoli come un pisello ed altre volte raggiungere la gran-
dezza di un'arancia.

In genere i tartufi che si sviluppano in terreni scioiti raggiungono dimensioni mag-
g! fori @ sono ben conformati, mentre quelli che si sviluppane in terreni compatt, argillo-
si, risultano pill piccoli ed iregoiari,

Anche te condizioni climatiche ed in particolare la piovosita hanno una notevole in-
fluenza sullo sviluppo dei tartufi. In annate siceitose, infatti, i tartufi sono generalmente
di dimensioni inferiori in quanto per mancanza d'acqua non riescono a svilupparsi in
modo completo; questo perché essi, come 1a maggior parte defl funghi, sono coststu:t:
in predominanza d'acqua che supera generaimente il 70% del loro peso.

La superficie esterna dei tartufi che, come & gia stato detto, & denominata peridio,
puo presentarsi a seconda della specie in modo assai diverso.

- Esisteno infatti tartufi con peridio liscio e chiaro come it Tuber magnatum {il tartufo
blanco pregiato) ed il Tuber albidum (it tartufo bianchetto o marzuolo) ed altri con peri-
dio nero e verrucoso, come i Tuber melanosporum (i tartufo nero preglaio} it Tuber
aestivurn (il tartufo d'estate o scorzone), | Tuber brumale {il tartufo nero d'inverno o tri-
fola nera), it Tuber mesentericum (il tartufo nero ordinario) ed il Tuber macrosporum {il
tartufo nero fiscio).

Le verruche possono essere pill 0 mano pronunciate: nel Tuber aestivum sono
molto evidenti e possono raggiungere aleuni millimetri di altezza (da cui il nome di
scorzone cof guale e stato denominato questo tartufo) oppure possono essere poco
sviluppate, come ad esempio net Tuber macrosporum dove queste sono visibili solo
con faiuto di una lente e conferiscono al peridio ruvidita.

Anche la gleba {la polpa interna} ¢ assai differente nelle diverse specie di tartufo.
Infatti pud presentarsi di colore chiaro: giallo nocciola, come nel Tuber aestivum e nel
Tuber magnatum oppure pit scuro: noceiola scurn, brung, bruno-rossiccio o nero co-
me nelle altre specie di tartufo,

In genere la gleba negli esemplari giovani ancora immaturi si presenta mefto chiara
e solo a maturita, quando il tartufo comincia ad odorare e le spore sono mature, evi-
denzia il colore tipico della specie.

l.a gleba risulta solcata da numerose venature pilt © meno sottili che le conferi-
scono un tipico aspetto marezzato dovuto allalternanza di zone sterili e zone fertili
cioé provviste di spore.

Questo tipico aspetio della gleba si pud notare molto bene sezionando un tartufo
con un coltelio affilato ed esaminandone la superficie del taglio.
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Le venature possono essere pil o meno sottill a seconda della specie di tartuio,
Nel Tuber magnatum esse, ad esempio, seno sottilissime e molto fitte, nel Tuber albi-
dum e net Tuber brumale, invece sono grosse e rade.

E neila gleba e precisamente nelle venature di colore pill scuro che sono conte-
nute fe spore del tartufo.

Le spore, coms & gia stato pit volte ripetuto, rappresentano gli organi seminali del
tartufo. Esse infatli germinando song in grado, al pari dei semi dei vegetali superiori, di
dare origine ad un nuovo individuo e di provvedere cosi alla conservazione e diffusio-
ne della specie.

{.e spore sono a loro volta contenute in un involucro a forma di sacco detto asco.

Aschi con una spora (a sinistra) e con cinque spore {(a destra) di due specie di tartufo diverse.

Il numero di spore contenute in un asco di tartufo & variabile da 1 a 6. Le loro di-
mensioni sono molto piccole, di circa 20-60 micron {ricordiamo che un micron & ia
mitlesima parle di un millimetro) e pertantio sono visibili solo al microscopio.

Le spore del tartufo, oltre ad avere un fondamentale ruoto biologico (ad esse & affi-
data la diffusione delia specie), sono moito importanti per il riconoscimento dei tartufi,
£sse infatti presentano delle ornamentazioni tipiche diverse da specie a specie, che

~permettono ia corretta classificazione di un tartufo.

in caso di contestazioneg, come prevede Farticolo 2 deila legge nazionale n. 752,/85
l'accertamento della specie viene effettuato medianie 'esame microscopico delle spo-
re esequito dagh enti preposti,

Tutti § tartufi, guando sono maturi, hanno un odore molto spiccato, caratteristico per
ogni specie. Un tartufaio esperto € spesso in grado di distinguere le varie specie di
tariufo solo dall'odore.

E grazie al foro aroma che molti animali (lumache, topi, talpe e cinghiali) vengono
attratti dai tartufi che utilizzano come alimento.
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Anche il cane, guando ben addestrato, riesce ad individuare I'esatta posizione del
tartufo nel terrena in virtl dei sue raffinato olfatto che percepisce if profumo del tartu-
fo.

Esistono numerose specie di tartufo, diverse le une dalle aitre per forma, dimensio-
ni, odore, caratteristiche del peridio, della gleba e delle spore.

La maggior parie dei tartufi sono ottimi commestibili, aitri invece non sonc adatti al
consumo in guanto sono coriacei, oppure di odore disgustoso.

Non esistono tartufi velenosi, tuttavia vi sono alcune specie di ascomiceti ipogei,
come Choiromyces spp. e Balsamia spp, che se consumate in abbondante quantita
possonoc causare leggeri disturbi gastroenterici.

Le spacie di tartufo che secondo 1a legge nazionale n. 752 possono essere rac-
colte e commercializzate sono 8 e comprendone tutli i migliori tartufi commestibiki
che si sviluppano in Halia.
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Biologia del tartufo

i tartufo fa parte della categoria dei funghi simbionti (funghi micorrizici), esso in-
fatti per il suo insediamento e sviluppo nel terreno necessita delle radici vive di una
pianta arborea con la quale instaura dei rapporti di scambio di sostanze nutritive.

I micelio del tartufo, quindi, pud formare i corpi fruttiferi solo se si lega con le radic
di una opportuna pianta ospite.

Le piante con cui i tartufi possone tegarsi in simbiost sono: faggio, tutte le specie di
querce, leccio, ontano, nocciolo, carpino nero e bianco, pioppo bianco, pioppo nero,
pioppo tremolo, salice, tiglio e pino.

La simbiosi fra una pianta ed un tartufo & stabile e se non sopraggiungono modifi-
cazioni esterne (ad opera dell'uomo o per cause ambientali) perdura per molti anni.

£ per questo motivo che i tartufi si trovano sempre nei medesimi tuoghi, vicino alle
stesse piante, infatti nel terreno sono presenti le radichette micorrizate che ogni anno,
guando ie condizioni ambientali diventano favorevoli formano i tartufi,

N
,;;y/

Simbiosi micorrizica
fra pianta e tarlufo.

Radici
micorrizate

Le radichette micorrizate sono le radici corte quelle che assorbono Facqua ed i sali
minerali dal terreno. Queste, per la presenza del micelio del tartufo che le avvolge
completamente come un manicotto feltroso, appaiono notevolmente ingrossate e visi-
bili anche ad occhio nudo o per mezzo di una lente di ingrandimento.

fnoltre la presenza del fungo stimola la ramificazione radicale; le radict si suddivido-
no ripetutamente ed aumenta cost ia loro superficie di assorbimento.
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Nelle conifere (ne! pino ad esempio micorrizato con tartufo bianchetto o Tuber afhi-
dum) queste appaiono bifide, a mo’ di forcella, mentre nelle latifoglie {(come nel noc-
ciolo e nelfa quercia) sono a forma di clava con ramificazioni ad angolo retto. In en-
trambi i cast vi & un considerevale aumento di superficie assorbente di materiali nutri-
tizi.

i

Radichetie di nocciolo micorrizate con
bianchetto {Tubser albidum).

2

Radichetie di pino domestico micorrizate con
hiancheatto.

3

Particolare fortemente ingrandito di una
radichetla di pino micorrizata con bianchetic.
Sinota la presenza sut mantelio funging di
numercse spinule tipiche delie micorrize di
questo tartufo.

Le micorrize del tartufo sonc riconescibili dalle micorrize di altri funghi in quanto la
superficie del manicotio fungino (micoclena) appare irta di spinule soitifissime e visibili
osservando la ragice con la lente.

Ciclo vitale del tartufo

Diffusione
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Alla luce di quanio & stato detto possiamo ricostruire il ciclo vitale di un tartufo. Par-
tendo dal tartufo maturo sviluppatosi nel terreng in vicinanza delle radici micorrizate di
una pianta arborea, vediamo che se non viene raccolto marcisce nel terreno o si di-
sgrega liberando le spore in sifo, oppure pud essere mangiato da insetl o da altri ani-
mali del bosco (topi, lumache o cinghiali), che ne diffondono le spore in luoghi lontant,
Le spore del tartufo passano indenni attraverso l'apparato digerente di questi animali
e vengono espulse con le deiezioni anche in fuoghi lontani da quello di formazione del
tartufo.

l.e spore germinando danno origine ad un micelio che & in grado di legarsi afle ra-
dici di una giovane pianting, formando cosi le micorrize.

Saranno queste micorrize che, quando la piantina sard sviluppata (dopo 5-12 anni),
saranng in grado di formare nuovamente i tartufi nella zona di terreno da loro esplora-
ta.
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Modalita di raccolta

E indispensabiie osservare scrupolosamente tutte e norme di legge che salvaguar-
dano la conservazione delfambienie naturale ed in particoltare quello delie tartufaie.

Naturalmente, ia ricerca dei tartufi va effettuata col cane, raccogliendo il tartufo
solo dopo che if punto esatio di crescita & stato segnaiato dalfanimale. E deleterio in-
falti scavare 0 vangare pil 0 meno a caso nelle tartufaie conosciute alla ricerca dei tu-
beri, perché si distruggono ie radici @ quindi le tartufaie stesse.

Quando é possibile occorre togliere il tartufo con le mani, oppure con la vangaro-
ia, di larghezza massima di 6 cm, usando tutte le avvertenze possibili per non scava-
re buche troppo larghe e soprattutio senza distruggere le radici presenti che sono
gia micorrizate.

Infatti, rompendo le radici prossime al tubero si interrompe fisicamente la simbiosi
fra pianta e tartufo, che non fruttifichera pilt negli anni successivi.

Una volta cavato il tartufo, & indispensabile richiudere “a regola d'arte” Ia buca fat-
ta con la stessa terra griginaria.

Cio serve per non disidratare oitre il limite vitale sia il micelio sia le radici, che po-
tranno cosi riprendere gl scambi dopo il trauma subito.

Inoltre se 8 terra con cui i riempie a buca & la stessa di prima, risultano analoghe
le condizioni ambientali fisico-chimiche, per cui & piu probabile una produzione futura
dei carpofori.

£ necessario non raccogliers tartufi immaturi primaticet ed in particolare if fiorone,
cioé if tartufo bianco immaturo. : '

Infatti i fiorone contiene come gl altri tartufi spore che sarviranno per la ripreduzio-
ne ¢ la formazione di nuove tartufaie; questo tartufo precoce & di caratteristiche ali-
mentari assai scadenti {poce profumo, spesso attaccato da larve, faciimente deperibi-
le, ecc.), @ non raggiunge economicamente | livelli degli altri.

Occorre rispetiare i periedi di raccolta.

In particolare nella prima esiate, quando c'é il fiorone e si stanno formando i corpi
fruttiferi dei tartufi autunnali {processo che pud protrarst per mesi) i tartufi in formazio-
ne possonoc essere distrutti o privati dellapporto di sostanze nuiritive se vengono
tranciate le radici vicine.

La ricerca dei tartufi va effetiuata di giorno perché di notie & difficile compiere cor-
rettamente la raccolta, in particotare la chiusura della buca, poiché la scarsa visibilita
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non consente di vedere bene il terreno. Inoltre, durante le are notturne, non si riesce
ad avere un minimo di cura nella ricerca che si effettua in fretta e senza ordine per cui
st rischiano dei danni ecologici elevati che si protrarranno nel tempo.

In pitl pud non essere facile controllare Vattivita de! cane, con | medesimi rischi per
fambiente.

E altresi importante che gli addetti alla vigilanza possano effettuare i dovuti control-
i, il che é praticamente impossibile al buio.

infine un consiglio: f

& opportuno tispettare le norme emanate e vigilare invitando ad osservarla ghi altri
tariufai nel comune interesse.

Una buca lasciala aperta non € un fatto personale fra il trasgressore ¢ la legge,
ma rappresenta una diminuzione nella produzione tartuficola della zona nei succes-
sivi anni.
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La tartuficoliura

La produzione tartuficola della nostra regione € particolarmente abbondante sia da
un punto di vista gqualitativo sia quantitativo essendo diffusamente presenti le specie
di tartufo piu pregiate quali it Tuber magnatum, il Tuber aestivum ed il Tuber albidum.
Tuttavia il carico di cercator € molto elevato (attualmente sono gia state rilasciate pit
di 10.000 autorizzazioni per la raccolia del tartufo) e se non si cerca di intervenire sal-
vaguardando ed incrementando il nostro patrimaonio tartuficolo questo rischia di impo-
verirsi, rapidamente.

It miglior modo per salvaguardare 1a produzione tartuficola consiste nel rispettare e
nel far rispettare quelle norme di raccolia descritte nel capitolo precedente e sancite
dalla legge quadro nazionale n. 752 e da quella regionale di prossima emanazione.

Per incrementare la produzione dei tariufi si pud intervenire con la tartuficoltura.

Il tartufo, essendo micorrizico, necessita per sopravvivere di legarsi alle radici vive
di una pianta con la quale stabilisce un rapporto di simbiosi mutualistica, ricevendo la
sostanza organica necessaria per il suo sviluppo e cedendo alla radice acqua e sali
minerali.

La coltivazione del tartufo, quindi, non pud prescindere dalla presenza di una pianta
sutle cui radici si stabilisce ia formazione del rapporto di simbiosi micorrizica.

In pratica la coltivazione del tartufo consta di due fasi: una di vivaio, in cui si produ-
cono le piantine micorrizate ed una di campo collocando le piantine a dimora in un
terreno adatto e seguite da cure colturali fino alia produzione del tartufo.

La micorrizazione in vivaio

I modi per ottenere pianiine micorrizate col tartufo sono numerosi. Il pid semplice
consiste nel mescolare una poltigha di tartufi {ottenuta per spappolamento dei corpi
fruttiferi in acqua) al terreno in cui vengono fatte sviluppare delle giovani piantine otte-
nute da seme o da talea. In questo modo le spore del tartufc vengono messe a con-
tatto con le radichette delle piantine e si pud instaurare cosi il rapporto di simbiosi mi-
corrizica, appena il seme germina.

Le modalita di micorrizazione di piantine con tartufo sono semplici; tuttavia & ne-
cessario prendere numerose misure precauzionali per evitare I'inguinamento con fun-
ghi micorrizici indesiderati.

Infatti se non si sterilizza il terreno (ed anche tutto il materiale di serra impiegato) le
piantine si micorrizano con funghi diversi dal tartufo. Nel terrenc sono sempre fre-
quenti le spore ed il micelio di moltissime altre specie di funghi micorrizici (quali Rus-
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Produzione di piante micorrizate
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sole, Lattari, Boleil) che possono allo stesso modo del tartufo, legarsi in simbiosi con
querce, noccioli o pioppi.

Se le nostre piantine, invece di legarsi con i tarfufo si micorrizane con altri funghi,
naturalments, non song pill in grado di produrre tartufi.

Oggi sul mercato sono reperibili un po’ ovunque piantine micorrizate con tartufo,
tuttavia & necessario affidarsi solo a ditte specializzate in grado di garantire Yavvenuta
micorrizazione delie piante.

Impianto di una tartufaia

Le piantine micorrizate possono essere utilizzate per costituire una tartufaia colti-
vata od una tartufaia controllata come prevede la legge quadro nazionale n. 752,

L.z tartuiaia coltivata

La tartufaia coltivata € quella costituita “ex novo” in unarea di terreno dove non vi
song piante che producono naturalmente tartufi,

Prima di meltere a dimora le piante & necessario verificare se le caratleristiche del
terreno sono adatte allo sviluppo del tartufo,

St devono prelevare campioni di terreno in pil punti e farli anglizzare in un labora-
torio chimico specializzato per verificare se le caratteristiche fisico-chimiche del terre-
no considerato sono quetle ottimali per lo sviluppo dei tartufo.

Gli impianti devono essere preferibilmente eseguitl in terreni con pH con valori at-
torno & 7 o 8, ricchi di calcare, povert di sostanza organica ed a tessitura sciolta.

Una volta scelte te aree da adibire alla collivazione del lartufo e reperite le piante
micorrizate & necessario procedere alla preparazione del terreno. Quesia dowrd esse-
re effettuata preferibilmente nel pericdo estivo e consistera, depo un preventivo dece-
spugliamento, in una lavorazione del terreno che, ove possibile sard andante e profon-
da 40 cm, oppure potra essere eseguiia & buche di 60x60x60 cm.
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La messa a dimora delle piantine dovra essere effettuata nelfautunno in modo che
le piante possano ben radicare e superare cosi eventuali periedi di siccita primaverile
ed estiva, con una densita di impianto variabile a seconda deila specie arborea e della
specie di farfufo impiegata per la micorrizazione,

Nei primi anni dopo l'impiante le tartufaie vannoe segquite e curate mediante risarci-
mentl, eliminazione delle infestanti, irrigazioni di soccorso nel pericdo estivo & leggere
potature da iniziarsi if quarto-quinto anno dopo ta messa a dimora delle piantine.

Anche dopo una prima produzione le tartufaie vanno periodicamente curate, me-
diante lavorazioni del terreno, irrigazioni ed eventuali potature.

l.a tartufaia cont__rollata

La tartufaia controllata & quella tartufaia naturale (dove ci sono piante che gia pro-
ducono tartufi) che viene migliorata mediante operazioni colturali e rinfoltita con la
messa a dimora di un ulteriore numero di piantine micorrizate con tartufo della stes-
sa specie di quella esistente.

Le operazioni colturali che si potranno eseguire per migliorare la tartufaia ed incre-
mentarne la produttivita potranno essere: diradamenti del sottobosco, irrigazioni nef
periodo primaverile ed estivo ed una eventuale pacciamatura def ferreno.
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Specie di tartufo commestibili presenti nella re-
gione Emilia-Romagna di cui € ammessa la rac-
colta e la commercializzazione in base alla
Legge quadro nazionale 752/85




Tuber melanosporum Vitt. = Tuber nigrum Bull,
(Tartufo nero pregiato)

Le dimensioni sono variabili da quelle di una nocciola negli esemplari pit piccoli a quetle di una
grossa arancia di 200-300 g.

La forma & rotondeggiante, in generale pill regolare che nel tartufo bianco, ma negli esemplari
di taglia maggiore pud presentare lobi pill o menc estesi ed irregolari.

il peridio & nero, a volte presenta zonature rosso-cupo o rugginese, con verruche piramidali gi
media grandezza (pit piccole di quelle dello Scorzone (Tuber aestivum) e del Tartufo nero d'in-
verno (Tuber brumale), ma in genere maggion di quelie del tartufo nero liscio { Tuber macrospo-
FUTT).

La gleba e chiara nei carpofori giovani, mentre a maturitd appare bruno-viclacea ¢ nero-rossic-
cig; le venature sono esill, biancastre, a contorni ben definiti ed all'aria virano lentamente al bru-
no-vinoso.

L'odore e molto intenso e gradevole, cosi come il sapore.

Cresce in pianura ed in colting, da 300m fino a 1100m sim. sotfo querce, pini, noccioli e tigl.
Una caratteristica particolare di questo tartufo & di formare attorno alla pianta simbionte un‘area
quasi compietamente priva di vegetazione. Questa zona, detta «cavas, «pianalior 0 «bruciatax,
sembra essere determinata da un principio fitolossico prodotto dal tartufo, che inibisce la germi-
nazione dei semi delle piante erbacee.

L'epoca di maturazione va da novembre a marzo.
i tartufo nero pregiato & rare in Emitia-Bomagna. Suoi ritrovamenti ¢i sono stat! segnaiati in pro-
vincia di Forii e di Parma. E invece molta comune nell'ltalia centrale {Umbria e Marche soprattut-

to) e nel Piemonte. £, inoltre, molto diffuso e coltivate in Francia dove & detio «Truffe du Péri-
gord» ed & considerato i! tartufo di migliore qualita.
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Tuber magnatum Pico
(Tartufo bianco pregiato)

Le dimensioni dei carpofori di guesto tartufo sono molte variabili € vanno da quelle di un piselio
a guelie di una grossa patata che pud avvicinarsi in alcuni casi al chilogrammo di peso.

Laforma pud essere regolarmente glohosa ma anche irregolare con numerosi lobi e sinuosita,

Il peridio esterno & di colore giallo-ocraceo o giallo-olivastre, a volte con zonature bruno-ruggi-
ne anche estese. La superficie & liscia.

La gleba appare di colore variabile dai bianco al grigiastro, alle varie tonalita di giallo o anche
decisamente nocciola; in alcuni esemplari si notano zene di colore rosso scuro, Essa risulta sol-
cata da sotlilt venature biancastre ad andamento sinuoso ed anastomosate in pid punti.

L'odore, particolarmente spiccato € aromatico, non & facilmente definibile, ma ricorda una com-
binazione di aglic e di formaggio grana.

Cresce in pianura ed in coliina finc a 600-700 m s.lm. (eccezionalmente anche pil in alto), in
simbiosi con it tigho, i pioppo. le querce, | salici, ed i nogcioll. Come guasi tutte le specie di tariu-
fo si sviluppa su suoli calcarei a reazione nsutra ¢ sub-alealina. Ama anche | terreni freschi e
cresce preferibilmente lungo le vallate in prossimita di corsi d’acqua.

LU'epoca di maturazione varia da seitembre a dicembre ed & influenzata notevolmente dalt'altitu-
dine: i prirni tartufi a malurare sono sempre quelli di pianura. In alcune zone € in alcune annate
particotari si possono ritrovare carpofori di Tuber magnatum anche in luglio ed in agosto. Si trat-
ta in questi casi di esemplari quasi sempre superficiali, di scarso profumo (i fioroni) che sono
poco appetibili @ poco adatti alla conservazione. Per [a loro scadente qualita e per non danneg-
giare le tartufaie in cui { corpl fruttiferi, che si svitupperanno in mesi successivi, sono gia in via di
formazione, & necessario astenersi daila raccolta, che peraltro in questo pericdo & vietata dalie
leggi nazionale e regionale. Talora anche in seftembre, quando la raccolia del tartufo bianco &
gia aperta, possono trovarsi dei Tuber magnatum con le caratteristiche dei fioroni, ossia mollj,
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verminati e maleodoranti. Anche in questo caso dobbiamo astenerci dalla loro rascoita e riporii
nefia buca che abbiamo scavato, che va poi richiusa accuratamente. In questo modo permettia-
ma che le spore dei fioroni rimasti net terreno possana svelgere la loro funzione inseminatrice.

Il tartufo bianco pud essere scambiato con altre due specie di tartufo: con il Biancheito { Tuber

albidum), commestibiie, ma ¢i qualita inferiore e con ¥ Falso tartulo blance {Choiromyees mean-

driformis) leggermente tossico e indigesto.

il bianco si distingue dat bianchetio per;

- il colore del peridio, generalmente Dil scuro nel tartufo bianchetto;

= il colare della gleba, che a maturita & gialio-noceiola nel tartufo bianco (Tuber magnatum) con
numercse venature sottilissime e Lruno-marrone nei bianchetto {Tuber albidum) con venature
pits grossolane;

- 'odore, molto piti delicato e gradevole nel tartufo bianco {Tuber magnatumy;

- T'epoca di maturazione: settembre - dicembre per il tartufo biance, dicembre-aprile per il Bian-
chetto,

# tartufo bianco pregiato si distingue dal falso tartufo bianco (Choiromyces meandriformis) per:

- le caraiteristiche della gleba, soicata da vene anastomosate fra toro nel tartufo bianco, isolate
€ non comunicanti nel falso tartufo bianco;

- it peso dei carpofori, molto pit leggeri nel falso tartufo bianco:

- l'odore, aromatico net tartufo bianca, debolmente fungino nel falso tartufo biance.
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Tuber albidum Pico = Tuber borchii Vitt.
(Bianchetto, Marzuolo, Tartufo di pineta)

Le dimensioni sono generaimente inferiori a quelle di Tuber magnatum {in genere 0,5- 3 cm di
diamatro), tuttavia in taluni rari casi, in particolare nei terreni soioltl, pud raggiungsre 1 10 om di
diametro.

La forma dei carpofori & generalmente globosa pit 0 meno regolare.

It pericio & liscio, di colore brunc-rugginoso od ccraceo, alguanto simile a guello del tartufo
bianco con i quale pud essere ialora scambiato.

La gleba a maturita & di colore rosso-bruno scuro, solcata da venature bianco-ocracee. Solo ne-
gli esemplari ancora immaturi il colore & biancastro, simile a quelio di T, magnatum.

L'odore ¢ intensamente agliaceo.

Cresce in pianura ad in collina fino a 1000 m s.l.m. in simbiosi con pini, guerce, pioppi e nocciok.
Nella nostra regiong é comune soprattutto nelle pinete litoranee di pino marittimo e domestico
nonché sull’Appenning.

L'epoca di maturazione va dalla fine di novembre a marzo-aprile.
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FTuber agstivum Vitl
{Tartufo nero d'estate, Scorzone)

Le dimensioni variano da quelle di una noce a quelle di una grossa arancia di forma general-
mente rotondeggiante.

I peridio & nero e presenta grandi verruche piramidali a cinque, sel, sette facce, larghe 3-10 cm
ed alte 1,5-3 mm, con il vertice smussato e con le facce laterali che evidenziano sottili striature
longitudinali fra loro parallele,

La gleba & iniziaimente biancastra poi, quando i carpoforo giunge a maturitd, diviene 4i colore
nocciola. In sezions presenta numerose venaiure biancasire, sottili ed anastomosate in pili pun-
ti.

U'odore & delicato e gradevole e ricorda le nocciole.

Cresce in pianura ed in coliina fino a 1300 m sim., in simbiosi con numeross specie forestali fra
fe qualt si ricordano querce, pini, faggi, carpin, betulie e noccioli. Anche guesta specie, come il
tartufo nero pregiato, forma «pianelli».

t'epoca di maturazione va da giugno a novembre,
E molto simile allo scorzone: il Tartufo uncinato ( Tuber aestivum var. uncinatum) che presenta
un peridio nera e verrucoso. Le verruche perd sono meno grosse e non siriate longitudinalmen-

te. La gleba & piG soura, decisamente pili nocciola e l'odore molto pill intenso.
Il tartufo nero uncinato non forma pianelii sviluppati come lo scorzone e matura in autunno.
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Tariufo brumale Vitt.
{Tartufo nero d'inverno o Trifola nera)

Le dimensioni di questo tarfufc sono molto variabili e pessono andare da guelle di una noccic
a quella di una arancia.
Lz forma & giobosa, pili 0 meno regolare.

I peridio & nero e con grosse verruche piramidali df dimensioni generalmenie inferior a que
dello Scorzone.

l.a gleba appare biancastra net carpofori immaturi ed in seguito assume un colore fuligginosc
nerastro. Le venature sono bianche, pilt rade & pil grosse rispetio al Tariufo nero pregiato (1
ber melanosporum) tanto che, confluendo numerose in uno stessc punto, possono formare al
pie zone biancastre,

{'odore & intensc negli esemplari maturi e ricorda quello della rapa.
Cresce sotto querce e tigl in planura ed in collina.

Simile al Tuber brumale Vitt. & il Tuber brumale var. moschatum, da cui differisce per il colc
deilla gleba, pitl tendente al marrone e per 'odore pill penelrante.
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Tuber macrosporum Vitt.
(Tartufo nero liscio)

Le dimensioni di questo tartuio variano da quelle di una noccicla a quelle di un uovo e raramen-
te si presentano pib grandi.

f.a forma & globosa, pill 0 meano regolare.

It peridic & di colore nero, nerastro con macchie rugginose o anche bruno-rossicee; presenta in
supetficie verruche potigonali, irregolari ed appressate, di piccole dimensioni {inferiari a quelle
di tutte le altre specie di tariufo nero, schiacciate, che conferiscono al carpoforo un aspetio fine-
mente rugoso.

La gleba & biancastra negli esemplari immaturi, bruna o bruno-rugginosa a completa maturazio-
ne. Le venature, esiii ¢ nurmerose, sono di colore biancastro ed allaria virano lentamente al bru-
no. ‘

L'odore & spiccato, leggermente agliaceo, molte gradevole e ricorda quelle del tartufo bianco
pregiato,

Cresce in pianura e in colling sotto pioppi, salici, querce, nogcioli & betulle. Molto spesso si ritro-
va nslle medesime stazioni di sviluppo del tartufo bianco pregiato.

L'epoca di maturazione va da agosto a dicembre.
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Tuber mesentericum Viit.
(Tartufo nero ordinario)

L.e dimension] dei carpofort sono estremamente variabili e oscillano da quelle di una nocciola a
quelle di una grossa arancia.

La forma € globosa pitt o meno regolare; nelia parte basale | carpofori presentanc generaimen-
te un incave pilt o meno marcato.

it peridio & nero con verruche piramidali di dimensioni leggerments inferiori a qualle dello scor-
zZone,

La gleba & chiarg, biancastra nei tartufl immaturl, quindi a maturita grigio bruna con numerose
venature bianche ed immutabili.

L'odore & menao gradevole che negli altri tartufi nari e ricorda il catrame.

Cresce nelle aree collinari in simbiosi con querce, faggi e carpini.

L'epoca di maturaziong varia da settembre a maggio.

in Emilia-Romagna & scarsamente presente, Sono stali effettuati alcuni rari ritrovamenti in pro-

vincia ¢ Parma.
£ invece molto comune nelltalia centrale e meridionale.
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Specie di tartufo presenti nella regione Emilia-Ro-
magna di cui non & ammessa la commercializ-
zazione, in base alla Legge quadro nazionale
n. 752/85




Tuber excavatum Viti.
(Tartufo di legno o Trifola matta)

Le dimensioni dei carpofori variano da gueile di un piseiio a guelle di un uovo.

La forma é simile a quella di una mela, globosa, con una cavita nella parte inferiore del corpo
fruttifero.

i peridio & liscio, di colore gialic-ocra, verde-oliva o bruno.

L.a gleba, di colore ocraceo o bruno, & di consistenza assai tenace, da cui il nome volgare di
«artufo di legno»; presenta venature biancastre alquanto rade che convergono verso la cavita
centrale.

L'odore & spiccato, agliaceo; pud essere consumatc solo se finemente gratiugiatc a causa della
consistenza coriacea della carne.

Cresce in pianura e in collina nelle medesime stazioni di sviluppo di Tuber magnatum, in sim-
biosi con numerose essenze forestali.

L'epoca di maturazione & autunniale, ma pud essere ritrovato anche in inverno od in primavera.
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Tuber rufum Pico
(Tartufo rosso)

Le dimensioni sono generalmente piccole, simili a quetle di una nocciola,
La forma & globosa od ovale, con la parle inferiore spesso appiattita ¢ concava.

il peridio & di colore bruno-arancio ¢ rosso-bruno ed & coperto da piccole verruche ¢ papilie, vi-:
sibili mediante Iaiuto di una lente, che conferisceno una certa ruvidita al carpotoro. .

La gleba & biancastra negh gsemplari pill giovani, poi bruno-rossastia, sempre pis chiara det :
peridio, con venaiure di colore hiancastro, larghe ed anastomosate in pil puntl. :

L'odore & intenso, & piena maturazione nauseante.
Cresce in planura e collina sotto noecioli, querce, tigl, pioppl, carpini e pint

L'epoca di maturazione & assal variabile ed & possibile trovarg carpofori in tutti i periodi del-
fanno.




Genea klotschii Berk. et Br.
{Orecchietta)

Le dimensioni dei carpofori sono. generalmente moito piccole, variabili da quelle di una lentic-
chia a quelle di una nocciola,

La forma é frregolarmente globosa o schiacciata, lobats, con un ostialo apicale ed alla base un
ciuffo miceliare (simile a peluria) di colore bruno. Internamente si presenta cavo.

Il peridio & di colore nero, nero-brunc con numerose verruche piramidali appressate.

La gleba & sottitissima, in genere 1-2 mm di spessore, biancastra, racchiusa fra it peridio ester-
no ed un rivestimento interno {epitecio) che delimita Iz cavit interna.

LU'odore & motto forte e ricorda il formaggio.

Cresce sotlo querce, castagni, faggi e tighi, in pianura e in collina. Nella nostra regione € molto
comune,

L'epoca di maturazione va dallautunno alla primavera.
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Balsamia vulgaris Vitt,

(Tartufo rosso)

Le dimensioni varianc da quelie di una noccicla a quelle di un uove.

La forma & giobosa od anche lobata, irregolare negll esemplari pit grandi,

H peridio & di colore arancio, maitone o rossiccio-brunc, munito di papifle minute faciimente
asportahili per sfregamento.

La gleba & moile, di colore inizialmenie avorio, quindi gialiastra pol deliquescente ed é provvista
di numerose & strette cavita circonvolute che le conferiscono un aspetio cerspriforme,

L'odore & nauseante, peculiare, sgradevole, intenso e ricorda il grasso rancido,
Cresee in primavera ed in collina soito pioppi, guerce, tigh e nocgioli.
l.'epoca ¢ maturazione va dalf'aviunno alfinverno.

Questo tartufo non viene generalments raccolio per il suo odore e sapore sgradevoli. Se consu-
mato in abbondante quantita risulia tossico e provoca disturbi di tipo gastrointestinale.
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Choiromyces meandriformis Vitl.
{(Falso tartufo bianco)

Le dimensioni varianc da quelle di una noce a quelle di una grossa arancia.
La forma e globosa, piu 0 meno regolare, lobata se lesemplare & di notevole dimensioni.

i peridio si presenta giallastro o brunastro, spesso con sparse macchie pit scure. La superficie,
liscia negli esempiari freschi, diventa rugosa con Fessiccazione.

La gleba & camosa, soda, prima biancastra poi nocciola. In essa s evidenziano lg venature
bianco-giallastre 0 bruno-chiare, dal tipico aspetio circonvoluto,

L'edore & debole, fungino nei giovani esempiari e diventa nauseabondo a completa maturazio-
ne.

Cresce sotto querce, pioppi ed ancha pini.
L'epoca di maturazione va dall'estate ali'autunno.

Si presta a frodi alimentari in quanto & di aspetto assai simile al Tartufo bianco pregiaio {Tuber
magnaturmy del quale geguista anche in parte Taroma se vengono conservati assieme.
Se consumalo in una certa quantita pud provocare disturbi gastrointestinat.
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Il cane ed il suo addestramento

Per andare a tartufi & indispensabile la presenza del cane addestrato a questo spe-
cifico scopo.

il cane, tutitavia, va abituato e tenuto in allenamento, per cui ogni tartufaio ha un
proprio sistera che per lo pil tiene riservato e che non comunica ad altri per i} sem-
plice motivo che ogni rapporto cane-uomo-tartufo e del tutto originale e varia special-
mente con la fantasia del’'uomo e con Faccondiscendenza o mansuetudine del cane.

Vediamo qui di seguito come procedere in linea di massima per trasformare un
cucciolo in un esperto aiutante, nel caso si disponga di spazio e di tempo sufficiente e,
soprattutto, di tanta pazienza.

Se non esistono queste premesse, non si pud che acquistare il cane gia addestra-
to, dopo aver verificato in loco le sue attitudini. Le quotazione dei migliori soggetti so-
no assal elevate, dell'ordine di milioni di fire. Ma non sempre.
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Innanzi tutto fatteggiamento nei confronti del cane: deve essere fermo, i piu possi-
hile costante, ma anche tenero nei momenti opportuni. il cane deve capire chi & il pa-
drone al quale obbedire e non bisogna disortentarlo con un comportamento incostan-
te; occorre invece dargli le indicazioni con calma, rendergli familiari i comandi ripeten-
doli continuamente; spesso una lode meritata, una carezza, sono pill importanti degli
ardini ripetutamente urlati. Cioé si ottiene pit con un favo di miele che con un batile di
aceto.

Alcuni addestratori cercano di accelerare 'apprendimento con metodi drastici, co-
me le percosse od | prolungati digiuni; & immorale costringere il cane all'azione sotto-
ponendolo a continue violenze che, oltrettutto, non danno mai | migliori risultati; infatti i
cani pit bravi sono guetli addestrati con pazienza e tolleranza per le loro esigenze, la-
sciando loro il tempo sufficiente per capife cio che st desidera.

E anche ovvio che il cane sazio lavora peggio, come accade a chiungue di noi si
rechi nel bosco dopo un fauto pranzo, per cui & opportuno non nutrirlo immediatamen-
te prima dell'uscita su! campo. Cid non giustifica in nessun caso | due o tre giorni di di-
giuno ai quali qualcuno costringe il nostro aiutante.

In definitiva per avere il massimo di rendimento, occorre essere il miglior amico del
canel

Generaimente 'addestramento inizia quando il cucciolo ha pochi mesi di vita, e se
& ben condoilo esso inizia a dare i primi risubtati dopo gualche mese. Una buona
esparienza di ricerca non si forma comunque prima di due-tre stagioni di lavoro.

It cane deve misurare costantemente le proprie capacita sul campo, con l'esperien-
za pratica, nelle diverse circostanze e situazioni ambientali.

Quasi sempre le femmine sono pil precoci ed anche pitt obbedienti dei maschi
che risultano pit: distratti ed interessati ad altri fenomeni; sono perd essi che pit spes-
so0 emergono dafta media per capacita nelle ricerche difficili.

Non esistono razze specifiche per la ricerca dei tartufi. E opportuno che le dimen-
sioni del cane non siano eccessive ed it mantello sia forte ed ispido, per potersi faci-
mente muovere in ogni ambiente senza troppe difficoltd. Secondo alcuni si hanno otti-
mi risultati con gl incroci bracco-pointer, cocker-pointer, bracco-spinone e con il la-
gotto, una razza appositamente selezionata per ta ricerca del tartufo, od anche con dei
comuni bastardini, tipo volpino.

Al di 1a della razza, & importante che il cane sia di caratiere vivace e curioso ed &
questo che sceglieremo nella cucciolata per iniziarlo alfaddestramento.

Ma vediamo qualche altra regola pratica. Per iniziare addestramento del cucciolo
si ricorre a fare annusare ail'animale un oggetto che poi si nasconde e quindi si ingita
il cane ad andarlo a ritrovare e riportarlo; dopo di che lo si premia con un piccolo boc-
cone o di pane, o di crosta di formaggio od altro. E necessario fargii capire con sicu-
rezza il rapporto fra if ritrovamento ed it «premio» alimentare che ne seguira.

Si possono usare indifferentemente pezzetti di pane, biscotti, formaggio od afiro,”
nascosti a terra, magari dietro un ostacolo che non | renda immediatamente visibili.
Occorre eseguire questa operazione a volle per giorni e giorn, finché il cane non ha
imparato ad utilizzare il proprio olfatto con velocita e sicurezza, cominciando a render-
si conto che quando individua 'oggetio verra premiato.

Nella fase successiva i cucciolo deve imparare a scavare il terreno per cui si na-
sconde il biscolio per esempio sotto una grossa pietra che ne faccia filtrare it profumo
ma che il cane non riesce a rimuovere spingendola semplicemente col muso. £ss0 &
cosl incentivato ad usare le zampe per rimuovere oggetto.
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In seguito si iniziera a nascondere sotto terra, a profondita via via maggiori, pezzi di
formaggio o «palline» costituite con stoffa resistente e riempite con formaggio grattu-
~ giato e noce moscata. Queste verranno lasciate in loco un paio di giorni affinché ceda-
no i foro odore al terreno circostanie, condizione moito simile alla tartufaia naturate.

L'addestramento si protrarra ancora finché il cane non dimostrera di aver capito co-
sa si richiede da |ui. A queste punto si possono sotterrare anche piccoli tartufi delle
specie pit diverse, compresi ovviamente piccoli esemplari di tartufo biance, nero o
marzuoio essiccati negli anni precedenti e conservati a questo scopo. Quando il cane
¢ padrone delia tecnica insegnatagli lo si poria direttamente sul campo; allinizio sara il
tartufaio a condurre il cane, a guidario sulia tartufaia; dopo qualche tempo avverra il
contrario.

Il cane deve imparare a capire, in definitiva, che deve ricercare un oggetto odoroso
e per questo verra premiato. Una valta instaurato questo meccanismo nel patrimonio
delle sue conoscenze il cane sara adatto per cercare qualsiasi specie di tartufo; stara
in noi finalizzarlo solo al tartufo bianco, o al nero, 6 al marzuoio ¢ a tutti guesti insieme.

Alcuni tartufai tendono a ricercare il tartufo bianco immaturo, o fiorone, anche se &
espressamente proibito dalla fegge; la motivazione che generalmente adducono & la
necessita di addestrare il cane con il tartufo, ma come gia stato detto, cid non & asso-
lutamente necessario. Poiché il fiorone ha caratieristiche alimentari assai scarse ed &
importantissimo per la riproduzione delle future tartufaie, occorre astenersi dalla sua
ricerca e raccolta, quindi occorre dissuadere # cane dalla sua ricerca.

il cane si muove bene, e quindi favora accuratamente nei posti che frequenta abi-
tuaimente pertantc & opportunc portarlo spesso nelle stesse zone, dove si sappia
orientare, ed allora sara lui che cf orientera nella ricerca anziché viceversa.

Spesso, in ambienti sconosciuti, il cane & disorientato & non cerca con convinzione,
si sente in un luogo estraneo od ostile; occorre allora avere pazienza e non uriare la
sua sensibilita con atteggiamenti autoritari o percosse: non servirebbero. E pit utile in-
vece guidarlc e incitarlo con pazienza per farlo sentire a proprio agio.

i cane & abitudinario, per cut ha bisogno di un certo tempo per abituarsi in una zo-
na diversa da quelia solita. Per esempio cani che generalmente frequentano le tartufa-
ie di pianura ricercano il tartufo tenendo costantemente il naso a terra, e rendono me-
no in collina dove & pilt importante «sentire» il vento che porta gli aromi e quindi viag-
giare per molto tempo a testa alia,

Inoltre vi sono giorni in cui anche il cane si alza di cattive umore e pertanio non & in
grado di dare il meglio di se stesso; in questo caso la medicina migliore & la pazienza,
gualche carezza ed un atteggiamento sereno, pensando che domani andra meglio.

Ed H tartufaio di pazienza ne deve possederel
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