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1. PREMESSA

La Legge n° 568, del 17 luglio 19'®stata la prima Legge nazionale che cerco digdiisare la raccolta
e commercializzazione dei tartufi in Italia, aldidi integrare diritti e doveri del cittadino intlwtti dagli
articoli 820 e 821 C.C.relativi ai frutti naturali generati dalla propta. La 568/70, meglio conosciuta
come Legge Salari’, per la prima volta fissava delle regole moltdicate per la raccolta e la
trasformazione del tartufo, quali: I'elenco e Iackdzione botanica delle sette specie di tartidhbligo
per le industrie conserviere di riportare il norano del tartufo nei prodotti conservati; 'auttrazione
del raccoglitore alla raccolta; gli enti che possoormare la raccolta del tartufo; le modalitaperfiodi
di raccolta, ribandendo la possibilita di raccoglietartufi nei boschi naturali e nei terreni iftgona non
nei terreni coltivati La Legge Salari sanci la possibilita da partedeprietario di un fondo di riservarsi
il diritto di raccolta attraverso I'apposizionetdbelle che permettessero I'individuazione delBaaeuna
persona terza. Dopo 15 anni dall’entrata in vigdela Legge Salari, la frammentazione normativa
derivata dalla proliferazione di regolamenti conudiaraccolta impose al legislatore la redazionarth
norma di coordinazione nazionale. Legge 752 del 16 dicembre 19&mcora oggi in vigore, divento la
nuova Legge di coordinamento nazionale

Tabella 1: riferimenti normativi regionali per la raccolta e commercializzazione del
Regione Tipo N° legge Data .
Demonte R 6 5 Giugno 2008 tartufq. La_ Legge_n._752/85.|ntr(_)du.ss.e
Valle d'Aosta . . ) precisi ruoli per Regioni ed Enti territoriali
Lombardia L.R. 24 8 Luglio 1989  minori, che divennero i gestori delle
Alto Adige LR. - - risorse tartufigene naturali. Agli Enti
Trentino L.R. 23 3 Settembre 1987 . A L
Veneto LR 20 58 Giugno 1988 gesto.rl fu.r'ono 'attrlbum' altre fun2|on|.
Friuli Venezia Giulia LR 23 16 Agosto 1999 ~ come: abilitare il tartufaio alla raccolta;
Liguria L.R. 18 26 Aprile 2007 controllare la raccolta; garantire la
Emilia Romagna L.R. 24 2 Settembre 1991 Soster“b'“ta de”’uso de”e risorse
Toscana L.R. 50 11 Aprile 1995 . -
Unbria R . 58 Fobbrais 1964 tartuflgeng . e .|nf|ne promuovere la
Marche LR 5 3 aprile 2013  commercializzazione del tartufo. Nella
Lazio L.R. 82 16 Dicembre 1988 tabella 1 si riportano le normative
Abruzzo L.R. 66 21 Dicembre 2012 = regionali di riferimento, poiché la
Molise L.R. 24 27  Maggio 2005 . . PN
roduzione normativa delle regioni é stata
Campania L.R. 13 20 Giugno 2006 P . . . 9
Puglia LR, 8 53 TMame 3015~ Molto attiva al fine di colmare le lacune
Basilicata L.R. 35 27 Marzo 1995  della normativa nazionale. Tuttavia, in
Calabria LR. 30 26 Novembre 2001  taluni casi, la normativa regionale si &
Sicilia - - - . . .
spinta a normare aspetti non di
Sardegna P.D.L.R.* 34 16  Maggio 2014 P . P .
Note: * Progetto di Legge Regionale non ancora in vigore Competenza propria, che SI

contrappongono alla normativa Europea di
rango legislativo superiore. Un altro aspetto ingate € stata I'attribuzione dei diritti di propgéedel
tartufo. La Legge quadro n.752 del 1985 ribadirittd di proprieta dei tartufi coltivati in appdasimpianti
specializzati attraverso I'apposizione di tabeleentre introdusse il concetto dcdntrollo” delle

! Articoli concernenti la proprieta dei frutti natlirgenerati dalla proprieta.
2 Distinzione molto soggettiva per alcuni tipi dittwa come la produzione di foraggere da sfalcimdpzione di fieno) con
appezzamenti intervallati da siepi (colonizzatetatéufo) o il pascolo arborato (dove molti albesne in simbiosi con il
tartufo).
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tartufaié, che permise il riconoscimento della proprieta thatufi nelle tartufaie naturdlisempre
mediante I'apposizione di tabelle lungo la progridtiel recepimento delle leggi regionali, le teataf
coltivate furono equiparate a boschi, e percio stigga vincolo idrogeologico (ai sensi delD.L.
3267/23, con numerose limitazioni nella gestione delldufaia e 'impossibilita di conversione della
cultura. Solo recentemente, grazie alle pressienvalri portatori di interesse, le tartufaie cadie sono
state classificate come superficie non boscata;attmribadito formalmente con lagge 35 del 4 aprile
2012 che ha definito la tartufaia coltivata una coltagricola. Tuttavia, la Legge n.752/1985 non fu
coordinata con altre normative nazionali ed eurppedando nell'ultimo decennio a conflitti tra énsi
portatori di interesse e in particolar modo traajtori economici della filiera e il fisco a caudiauna
sovra-tassazione per le aziende del settore. Medttie sottolineare come negli anni, con il nmatdelle
condizioni sociali, della mobilita e del numero deircatori, la figura del tartufaio, depositaridliele
tradizioni e della cultura del tartufo, risulti woggetto rilevante per il mantenimento e la gestidel
capitale tartufigeno naturale anche attraversodagmza e il ruolo dell’Associazionismo all’'interdelle
comunita locali dei tartufai (formazione, informaze e divulgazione) e tartuficoltori, nei rappaxiin le
istituzioni locali ed in sinergia con le altre git& che si svolgono sul territorio (agriturismarismo
rurale, turismo gastronomico) oltre che per laltui la gestione degli ambienti naturali tartufigen
Quanto sopra detto trova il suo suggello nella gmeszione di uno specifico Dossier, da parte della
Associazione Nazionale Citta del tartufo, dal GttCerca e cavatura del tartufo in Italia: conozeea
pratiche tradizionali”, a sostegno della candidatWNESCO. Iniziativa che, tra l'altro, ha visto
listituzione presso il MIBACT di un apposito tawoltecnico. La candidatura, basata sulla
patrimonializzazione di tutta la filiera del Tamufpone I'accento sul mondo dei saperi, delle gati
tradizionali, delle conoscenze tramandate nelleegeaoni e, guardando oltre I'aspetto economico del
prodotto, indaga piu a fondo gli scenari che loorexprotagonista. Emerge, quindi, un tratto culeura
che lega I'ltalia per somiglianze e buone pratiche,fa del Tartufo il custode e simbolo di un ijpabnio
antico da tramandare e valorizzare e fa emergeraldre di chi, lavorando correttamente, restitelisc
dignita e benefici collettivi alla comunita in adie. Il Piano Nazionale della filiera del tartufo & stguindi
redatto al fine di favorire il miglioramento delifeeienza della filiera del tartufo limitando i ctrasti tra

i diversi portatori di interesse. La legge n.752/8&me strutturata oggi, appare inadeguata pesrdére

la domanda internazionale di tartufo e relatividwii, se non addirittura in contrasto con la ndivaa
Europea, oltre ad essere inefficiente ai fini deltala del patrimonio tartufigeno nazionale chiglenzia

un lento calo della produzione spontanea di taridi predisposizione di una nuova normativa che
sostituisca la Legge n.752/85 & quindi necessatiaip settore strategico per 'economia di moleear
rurali marginali italiane oltre a mantenere il tdot, ed i relativi prodotti commerciali, come pratin
immagine nel mondo démade in Italy”.

2. IL PIANO NAZIONALE E | GRUPPI DI LAVORO DEL TAVOLO  TECNICO DELLA
FILIERA DEL TARTUFO

Il presente Piano di settore, tra gli altri aspeitpropedeutico alla revisione/abrogazione dedigde
n.752/85 in relazione soprattutto alla normativilildeione Europea vigente ed alla necessita di azpe

3l controllo previsto dalla Legge n.752/85 ¢é intesmme miglioria del fondo, dove il proprietario despportare lavoro
addizionale per la gestione del bosco.
“ Produzione spontanea del tartufo in bosco o luaggidpi.
5> Conversione in legge, con modificazioni, del demfegge 9 febbraio 2012, n. 5, recante disposizimgenti in materia di
semplificazione e di sviluppo.
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semplificazioni strutturali evidenziando le prinaipproblematiche del settore che devono essereeanc
coordinate con gli altri Ministeri. Il Piano di sete ha, inoltre, la funzione di armonizzare leipiosi
degli attori economici e istituzionali della fileedel tartufo al fine di delineare i principi condi, che
saranno utilizzati nella stesura di una nuova Legpeadro sulla raccolta, coltivazione e
commercializzazione del tartufo. Il Piano e stadatto con il contributo e le valutazioni tecniates
partecipanti ai Gruppi di lavoro, che dovra esgmiecondiviso in Conferenza Permanente tra lo S&ato
Regioni e le Province Autonome. Il passaggio adrsw la Conferenza Permanente e fondamentale per
consentire, tra gli altri aspetti, una condivisiategli iter autorizzativi della raccolta e coltivaze del
tartufo, che permetteranno alle Istituzioni dedicat controlli una maggiore efficacia ed efficienila
Piano di settore & stato redatto dagli espertirdeGruppi di lavoro riportati qui in seguito, epitimo
gruppo é stato a sua volta suddiviso in cinqueogaippi per facilitare la discussione tra i pontath
interesse:

» GRUPPO 1 - Raccolta e gestione ambientale, qualifizione dell’attivita, calendario, gestione

ambientale, elenco specie, rilascio del tesserino

= SOTTOGRUPPO 1.1 — Ricerca e raccolta del tartGfw(dinatore Fabrizio Cerasoli —
Regione Marche);

= SOTTOGRUPPO 1.2 — Tutela e gestione ambientader(fnatrice Laura Giannetti -
FNATI);

= SOTTOGRUPPO 2 — Tartuficoltura (Coordinatrice DoiaiDonnini — Universita di
Perugia);

= SOTTOGRUPPO 3 — Vivaistica e certificazione, madad metodi di controllo
(Coordinatrice Alessandra Zambonelli — Universit&ologna):

= SOTTOGRUPPO 4 — Ricerca scientifica (Coordinadireo lotti — Universita
dell’Aquila).

* GRUPPO 2 - Commercializzazione, gestione del prodotfresco, trasformazione,
etichettatura, tracciabilita controlli e sanzioni(Coordinatrice Anna Francesca Ragone —
MIPAAF ICQRF);
* GRUPPO 3 -Fiscalita e StatistichgCoordinatore Enrico Vidale — Universita di Padova
Detti Gruppi di lavoro sono stati istituiti con Deto Dipartimentale n. 87134 del 23 novembre 2016 e
sono composti dagli esperti designati dei 3 Gruppgavoro, ma anche da altri esperti designatiedall
Amministrazioni centrali, Ministero delle politichagricole alimentari e forestali, Ministero dello
sviluppo economico, Ministero dellEconomia e del@nanze, Ministero della salute, Ministero
del’Ambiente del territorio e del mare, dalle Regji dalle Universita, dal CREA, dal CNR, dallENEA
dal Centro Sperimentale di Tartuficoltura S. Angel&’ado, dal CONAF, dalle Confederazioni agricole
e dalle seguenti Associazioni di settore: FITA Fad®ne Italiana Tartuficoltori, Assotartufi, F.NAI.
Federazione Nazionale Associazione Tartufai Italiahssociazione Nazionale Tartufai Italiani,
Associazione per il Centro Nazionale Studi Tartissociazione Nazionale TartufOK, Associazione
Nazionale Citta del Tartufo, Tuberass, Consorzial@@uTipica Val Baganza.
Il Tavolo tecnico della filiera del tartufo € stastituito con Decreto Dipartimentale prot.n.77a83 24
ottobre 2017 ed é I'Organo Consultivo tecnico gpsuim del Ministero utile per affrontare e risolede
problematiche afferenti il settore tartufi.
Il Tavolo tecnico convocato dal MiPAAF nella giotaalel 6 novembre ha approvato il Piano di settore.
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3. LA FILIERA NAZIONALE DEL TARTUFO
Il tartufo, come detto, € uno dei prodotti-immagded!'ltalia e della cultura gastronomica nazionag

mondo, grazie alla cultura imprenditoriale di rdt@o coltivazione, trasformazione e
commercializzazione delle numerose specie di @mnta€colte o coltivate in Italia. Il presente Piatio
settore e stato redatito primis per fornire un quadro dello stato dell’arte déliara del tartufo e inoltre
per fornire soluzioni alle criticita della normadiwigente che si presenta limitativa nei confratgi
competitori esteri e per la futura sostenibilitdaproduzione del tartufo spontaneo e coltivatdavolo
tecnico della filiera nazionale del tartufo & utraento di coordinamento tecnico dei numerosigiort
d’interesse, che si propone di condividere lingadifizzo con obiettivi e relative azioni da atteaa
livello regionale. | principali obiettivi del Piardi settore sono:

1. la tutela del patrimonio tartufigeno nazionale atérso la pianificazione e gestione attiva delle
tartufaie naturali, finanziate da meccanismi ecoigosostenibili che si basano sul principio della
bio-economia (capitoli 3.1 e 3.2);

2. il miglioramento delle tecniche di coltivazione pelurre i rischi di insuccesso legati alla coltiiane
del tartufo in terreni agricoli (dalla produzionel dnateriale di propagazione alla produzione del
tartufo coltivato) (capitoli 3.3 e 3.4);

3. il coordinamento della ricerca a supporto dell’manione del settore (capitolo 3.5);

4. I'armonizzazione del settore alle norme UE portdmd®d competere maggiormente sul mercato
internazionale (capitolo 3.6);

5. l'introduzione di nuovi meccanismi fiscali per reand efficiente il mercato del tartufo (capitolo)3.7

6. l'individuazione di un quadro sanzionatorio omogeper tutto il territorio nazionale (capitolo 3.8).

| successivi capitoli descrivono in dettaglio gipatti chiave del settore, fornendo un quadro gdeer
dell'attuale situazione e le principali modifichermative che porterebbero la filiera nazionaletdelifo
ad essere piu efficiente e competitiva nella caazidi valore aggiunto e occupazione nelle areadirur
del paese.

3.1LA RICERCA E RACCOLTA DEL TARTUFO IN ITALIA

La premessa ha brevemente descritto I'excursugEstdelle normative di raccolta dei prodotti spormia
come il tartufo, per i quali dal 1942 ad oggi, bdice Civile (R.D. n. 262 del 16 marzo 1942) e legg
speciali in materia di raccolta e commercializzaeidi tartufi (Legge n. 568, del 17 luglio 197Q,egge
n.752 del 16 dicembre 1985), hanno regolato itdditproprieta del tartufo spontaneo e coltivatdie
conseguenza le norme di accesso ed uso dellegitatsifigene destinate al consumo umano. Inoltre
quasi tutte le Regioni hanno legiferato in matesgecondo quanto previsto dalla Legge n. 752/85
disciplinando la ricerca e la raccolta del tartufa.definizione dei diritti di proprieta € fondantele per

la possibilita di commercializzare prodotti legalbase agli artt. 1325 e 1346 del Codice Civikbi&ne

le modifiche successive della normativa abbianonpeso maggior chiarezza nei diritti di proprieta de
tartufi, oggi € necessario un ulteriore adattamahfome di rendere piu efficiente il sistema djoie di
ricerca e raccolta del tartufo. Seguendo la straitiiella Legge n. 752 del 16 dicembre 1985, sirdast

i punti piu critici della norma che si ripercuotonell’'interna filiera produttivaChi e il proprietario del
tartufo? E un domanda chiave, la cui risposta non & dé&b &tontata, infatti la Legge n.752 del 16
dicembre 1985 stabilisce all’art. 3 che la progrigeél tartufo € del conduttore del fondo in curaeva il
tartufo solo, e solo se, lo stesso conduttorevendica la proprieta attraverso I'apposizione Hetke nel
perimetro dell'area in cui vuole riservarsi il dio di raccolta. Un altro aspetto limitativo intattb dalla
legge n.752/85 e la definizione dei luoghi di rdtactboschi e terreni non coltivédtiche dovrebbe essere
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allargata alle sponde dei corsi d’'acqua. Piu sexapiente si potrebbe ribadire che la ricerca edeotta
libera & consentita nei luoghi in cui il tartuf@sce ovvero boschi, e aree demaniali (es. argifiiratie,
arenili, e altre aree di proprietd demaniale) azbeione dei terreni in cui € coltivato il tartuf@eee ove

e apposto il divieto tramite tabelle autorizzat#'lHate competente.

Sempre la Legge n.752/85, stabilisce che il progmie del fondo o il conduttore, ovvero persona che
gode di diritti reali ai sensi del Libro Terzo debdice Civile, puo riservarsi il diritto di raccajtma
comunqgue deve obbligatoriamente manifestare ilnwapteresse apponendo delle tabelle lungo il bord
dell'area in cui la raccolta e riservata. Il ricesonento e la relativa tabellazione seguono un iter
autorizzativo specifico e I'apposizione delle stetxbelle e definito da ogni Regione. Il riconosamto

e la tabellazione della tartufaia controllata otizata (se si colloca in terreno agricolo con lasegea
dimora di congruo numero di piante micorrizate)agdisce la proprieta e la riserva sui tartufi prtico
tale diritto di proprieta si estende a tutti i tdiit di qualunque specie essi siano nel rispettowoque
delle norme generali. Attualmente, la legge prevdt le tabelle devono essere poste ad almeno 2,50
metri di altezza dal suolo, altezza minima che sentoppo elevata e sicuramente puo essere rictandot
a 2 metri di altezza dal suolo o minore, ad untadiza tale da essere visibili da ogni punto di seced

in modo che da ogni tabella sia visibile la preceelee la successiva, con la scritta a stampateito b
visibile da terra: Raccolta di tartufi riservatacon l'indicazione degli estremi del provvedimento
regionale di concessione. Le Associazioni di ratwgdi tartufo spontaneo richiedono espressament
I'introduzione di un limite massimo ai riconoscintiedi tartufaie controllate in base alla superficie
tartufigena comunale (es. istituire una percentumsssima sulla superficie comunale) e un limite
all'estensione della singola tartufaia controllgiaiché il rischio € che ci sia una compartimermaei
della raccolta a livello comunale con la perdithmtencipio di libera raccoltadei raccoglitori di tartufo
oltre alla concentrazione delle tartufaie nelle mdinpochi. Secondo le associazioni di tartufai e
necessario che le Regioni introducano dei critedelimitazione (su base percentuale della sugerfic
comunale o con limitazione della estensione) irzimme delle esigenze territoriali. CIA, Coldiref&ilTA

e altri attori della filiera sono propensi a mamten libera la superficie assoggettabile a tartufaia
controllata, a patto che l'iter di riconoscimentlld tartufaia sia piu stringente e ’Amministrazéoche
rilascia I'autorizzazione verifichi I'effettiva psenza del tartufo. Una soluzione tra le due pasizio
contrapposte e difficile da ottenere, poiché inaicomuni le tartufaie naturali sono state chipsela
quasi totalita precludendo la libera ricerca, ma atesso tempo la chiusura delle tartufaie natural
dovrebbe consentire una raccolta piu sostenibil¢atieifo quando gestita correttamente dal condeitto
della tartufaia. Sicuramente, 'adozione di piargeistione regionali della risorsa tartufo, cherdauno

le attivita di gestione locale delle tartufaie matuda parte di Associazioni, puo facilitare laesstenza
sistenza del diritto di coltivazione del fondo leelia ricerca, quest'ultima anche attraverso parittna
pubblico-privato, dove il pubblico copre i costigiistione e il privato (associazione) conduce attiene
tartufaie naturali che comunque devono rimanergysivg a libera ricerca, ovvero aperte. Al fine di
monitorare le tartufaie controllate con scopi dévetalla produzione di tartufo, le Regioni possono
istituire una Commissione di riconoscimento delle tartufaie”cui sia presente almeno un funzionario
dell’Ente ed un membro del Comando Unita TuteleeBtaie Ambientale ed Agroalimentare (CUTFAA).
La stessa procedura, senza la presenza di un edpotelle Associazioni dei tartufai, deve essere

5 La libera ricerca e stata soggetta a diverse seatdella Corte Costituzionale: sentenza n° 32® d@90; sentenza n°212
anno 2006; sentenza n°167 anno 2009, che ne hampre confermato la legittimita, cosi come la seraedel TAR
del’Umbria, n° 463 del 21-05-2007.
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condotta anche per il riconoscimento delle tartutaltivate. E importante stabilire anche la dudste
stesse autorizzazioni al fine della verifica e oolid della permanenza delle condizioni, si ritiee per

la caratteristica diversa degli ambiti di riserleadurata dell’autorizzazione o del riconoscimep¢o le
tartufaie controllate pud essere prevista in 5 amaitre per quelle coltivate di 10 anni con obblijo
dichiarazione dell’entrata in produzione alle Regid.e tartufaie autorizzate sono inserite in ugneb
regionale distinte per tipologia (controllate e tm@ite); ai fini statistici, ogni Regione € tenuta
comunicare al MIPAAF semestralmente le superfigigette a raccolta riservata o coordinare la raacolt
di tali informazioni in altri portali esistenti (al dettagli sono riportati nel paragrafo 3.3.2.).

Simile alle tartufaie controllate e il proliferadediritti di uso civico del bosco che limitanoraccolta del
tartufo ai pochi aventi diritto. Tuttavia il dirittdi uso civico sul tartufo € una consuetudine meee
quindi di dubbia legittimitd poiché contrasta con altre consuetudini di rdacdla parte di altri
raccoglitori di tartufo non del luogo ma della prmia o regione, che indubbiamente sono coinvalti d
piu tempo nellattivita di raccolta. In ogni caglotartufaio, anche se detentore di diritto di wsaco di
raccolta tartufo, ha I'obbligo di superare I'esap®r I'ottenimento del tesserino di raccolta, qualor
effettui la ricerca e la raccolta in aree non tibel La legittimita del diritto di uso civico daccolta
tartufo deve in ogni caso essere validato dallaid®degdi pertinenza con specifica deliberazione.
L’accesso a raccoglitori in possesso del tessetimaccolta in corso di validita non puo essereloisa,

se non in proprieta collettive di tipo chiuso, onovdi proprieta di alcuni residenti, che richiedaindiritto

di riserva tabellando il perimetro dell'area e attdo un piano di gestione attivo. Infine, le Regmn
proprio provvedimento determinano le aree che smtimposte ad interdizione della raccolta tabetband
o rendendo riconoscibili i confini di tali areelganterdizione puo avvenire solo motivando la dexcie

di precludere l'area alla libera raccolta per mdiielogici e di salvaguardia del tartufo. Tali aqgotranno
essere soggette alla sola raccolta ai fini scientif

Quali sono gli strumenti per la ricerca e raccoltadel tartufo spontaneo?Essenzialmente tre: cane,
vanghetto, e conoscenza delle aree di produzigmemi due rappresentano “strumenti fisici”, mentre
terzo € uno “strumento culturale” che e legato atleoscenze dei tempi e delle modalita di ricerca e
raccolta del tartufo tramandate di generazioneemegazione. Per quanto riguarda I'uso del candaper
ricerca del tartufo & prevista una limitazione a drani, comprensivi dell’eventuale cucciolo in
addestramento (come gia ribadito dalla Legge n88&2mentre la raccolta del tartufo avviene attreoe
limpiego esclusivamente del “vanghetto” o “vandag&lle cui misure sono stabilite a livello regidea
seguendo le consuetudini locali. Una maggiore disiome € avvenuta per gli strumenti culturali, che
necessariamente devono essere codificati a limelfativo come gia normati dalla Legge n.752/85.
primis, i periodi di raccolta che dovrebbero essere catifia livello nazionale. Il principale problema pe
una uniformazione € la differenza climatica trachersud, che puo raggiungere le due-tre settimane d
differenza (vedi allegato 3.1 dove si propone uferadario nazionale piuttosto che uno per zone
geografiche basato sulle evidenze ecologiche dpbeie). Il calendario unico sarebbe utile in caso

ci fosse un limite alla movimentazione dei racdogiidi tartufo a livello nazionale, mentre qualaia

71l diritto di “tartufatico” non & presente nell@mmmativa nazionale di riferimento Legge n. 1766 f&lgiugno 1927, R.D.
n.322 del 16 febbraio 1928, Legge n. 278 del 11eafi®57, Legge n. 1078 del 10 luglio 1930. L'a&tdella Legge n. 1766
del 16 giugno 1927 ribadisce che esistono duedieldi diritto di uso civico “essenziali” e “utilira cui il “diritto di raccolta”,
che tuttavia deve avere un carattere consuetudiragommerciale. Spesso la consuetudinarieta newvoka dai diretti
detentori del potenziale diritto, ma per lo piualti raccoglitori che non risiedono nel comune gessiste il diritto di uso
civico. Inoltre, il riconoscimento del diritto dattufatico costituirebbe una limitazione all’'usdléeisorse tartufigene locali,
limitando la libera raccolta.
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fosse una limitazione regionale alla autorizzazide#a raccolta (quindi se il permesso di raccelta
pagato per ogni regione in cui Si vuole raccogjietale esigenza verrebbe meno, come sostengono le
Associazioni di raccoglitori di tartufo. Un calemiiaunico nazionale servirebbe anche per permettere
“fermo ecologico” al tartufo tra fine aprile e meta maggio, oltre @awciformare il mercato e la
commercializzazione del tartufo fresco spontaneoako in Italia. Tenendo come riferimento la prefzo
di calendario sottostante, le Regioni, sentitetegorie interessate possono apportare variazial@roga
ai periodi stabiliti o vietare la ricerca e la ralkta; tali modifiche al calendario nazionale harswo
valenza regionale oltre ad essere comunicate mtediaanifesti affissi nelle zone interessate. Le
variazioni non possono anticipare le date di intkétla raccolta dei tartufi ma possono derogamala
di chiusura solo per le speci€&:aestivum forma uncinatum T. mesentericumTuttavia le Regioni
Campania e Puglia possono modificare, in via eoccete, le date di apertura dEl aestivum forma
aestivum motivando scientificamente tale scelta al MIPAARoltre si ritiene di primaria importanza
salvaguardar@&. magnatumper cui deve essere inderogabile il fermo eccolngal 15 agosto all’ultima
domenica di settembre. Una proposta di calendasimionale, formulato sulla base delle specie
attualmente indicate nella Legge n.752/85, € |laseig:

a) Tuber aestivunformaaestivumdal 15 maggio al 31 di ago$to

b) Tuber magnatundall’ultima domenica di settembre al 31 dicembre

c) Tuber aestivunformauncinatum dall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre

d) Tuber macrosporumdall’ultima domenica di settembre al 31 dicembre

e) Tuber mesentericumdall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre

f) Tuber melanosporundal 1° dicembre al 15 marzo

g) Tuber brumaledal 15 di gennaio al 15 aprile

h) Tuber brumaldormamoschatumdal 15 di gennaio al 15 aprile

i) Tuber borchiialiasTuber albidumdal 15 di gennaio al 15 aprile.
Secondo una parte degli esperti dell'apposito Gougplavoro, il calendario dovrebbe essere reso
obbligatorio per la raccolta anche nellambito defartufaie coltivate, tuttavia secondo la versione
consolidata del Trattato sull'Unione Europea 20826101, il tartufo € un prodotto agricolo come dita
dall'art. 38, quindi disciplinato dalle norme che regolanotiata agricola. Al riguardo le Regioni,
supportate da dati ed evidenze socio-economiclesopo introdurre limitazioni alla coltivazione reell
tartufaie in base all'art. 75 del Regolamento 1308B8. Maggiori indicazioni sulle specie che possono
essere poste in commercio sono riportate nell’ate@.6.3.1. Pertanto, con le deroghe sopra ricii@am
sembra esserci convergenza per un calendario comaria decisione definitiva sara presa dal Tavolo
tecnico del settore tartufo e, successivamentéamddito della Conferenza Permanente tra lo Stato |
Regioni e le Province Autonome. E’ comunque corsdivil punto fermo che, qualora si optasse per
I'adozione di calendari regionali diversi, ognigita Regione deve comunque definire almeno due mesi
di fermo ecologico della raccolta e la conseguergadita del prodotto spontaneo della Regione,
indicativamente a cavallo tra aprile e maggio (ppertura del nero estivo) e a cavallo tra agosto e
settembre (pre apertura del bianco pregiato). ispethsabile, inoltre, definire gli orari per lagica e la
raccolta dei tartufi, che il Piano indica in un’gnama della levata del sole e un’ora dopo il traboo Sara

8 L’associazione TartufoOk e Assotartufi vorrebballargare le date di raccolta dal 1 maggio al 3tes#re; la FITA vorrebbe chiudere

al 31 agosto.

9 L'allegato 1, che si rifersce all'art 38 del Tait, ribadisce che tutti i prodotti all'interno delpitolo 7 e 20 del Regolamento (CEE) n.
2658/87 del 23 Luglio 1987 sono prodotti agricqlijndi anche il tartufo. Il Regolamento n. 2016/18pbrta i codici doganali del tartufo
validi per il 2017.
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indicata un’ora fissa da rispettaprendendo ad esempio l'art.16 della L.R.n.66/20&RadRegione
Abruzzo relativo agli orari di raccolta dei tartuiinserito negli allegati tecnici, cio al fine dvigare
difficolta di interpretazione. Le Regioni, qualdmaritengano opportuno, e verificati i costi aiifuofella
copertura dei controlli attraverso una eventual@zonale al costo del permesso annuale di raccolta
possono autorizzare kaccolta notturna Infine, nel caso di avvelenamento confermato adele°, si
rimanda all’'ordinanza del 13 giugno 2016 del Miaistdella Salute.
Lo “strumento culturale” si manifesta inoltre atteaso la conoscenza delle modalita di ricerca e di
raccolta in quanto fattori fondamentali che incid@ul mantenimento dell’ecosistema tartufo e quindi
sulla sua produttivita. L'attivita di ricerca e miccolta dei tartufi € consentita previo superameiniun
esame di idoneita, che consente I'ottenimento dapposito tesserino di raccolta (che ha funzione di
licenza di raccolta) rilasciato dalla Regione cheattestato I'idoneita. Le materie di esame sono:

— l'ecologia (incluso la descrizione degli habitat ttufo) e biologia del tartufi;

— 1 principi di tartuficoltura,

— lalegislazione sulla raccolta e commercializzagjon

— i principi della legislazione alimentare;

— i principi contenuti nelle norme di benessere at@éna

— le sanzioni applicabili dalle norme nazionali eioegli in materia di tartufi.
L’abilitazione permette di ottenere il tesserinordccolta dei tartufi con validita su tutto il téorio
nazionale e deve riportare le generalita del rddoog abilitato oltre alla fotografia. Attualmentéeta
minima per ottenere ['abilitazione e stabilita imadtordici anni. Il tavolo ritiene opportuna la
predisposizione di linee guida ministeriali pern@aterie sopraindicate, che saranno anche oggetto
d’esame per ogni persona, con eta superiore andi§ éhe voglia essere abilitata alla raccoltaadidfi.
Il tesserino € uno strumento fondamentale per amresanche il tartufaio ed é stato ribadito dablav
che I'elenco delle persone abilitate alla ricercaceolta del tartufo dalle singole Regioni sia comata
al MIPAAF semestralmente; tale comunicazione s@®emigliorare I'efficienza dei controlli e delle
statistiche socio-demografiche dei raccoglitoritalitufo. || permesso viene rinnovato annualmente
mediante il pagamento di ufContributo ambientale” finalizzato a mantenere i territori idonei e
disponibili alla ricerca e raccolta del tartufo.
Perché introdurre un “Contributo ambientale” (tribu to) regionale per il tartufo in tutte le regioni?
Il tesserino € una licenza d’'uso di una risorsanadg¢ spontanea (articolo 3 della legge 16 maggiD1
n. 281) qual’é il tartufo; tuttavia da molti anmilé risorsa e in drastico calo a causa di moltofat
concomitanti, tra questi, tralasciando i cambiamn@irhatici, ricordiamo una scarsa/errata pianificeae
degli interventi selvicolturali e idraulico/forestéatartufo-sostenibili” negli ambienti vocati, Iamitata
ricostruzione del capitale tartufigeno nazionale ocoovi impianti di tartufaie su superfici pubbleclo
private, il ripristino di ecosistemi produttivi ambito demaniale o privato, ma anche un aumengatoac
antropico. L'introduzione di un “contributo ambiaté” regionalé! permetterebbe di creare un fondo per
la gestione del tartufo a livello regionale attn@eeinterventi coordinati previsti in Upiano regionale
che integri la pianificazione territoriale esisent
| proventi del versamento confluiranno in un apfosapitolo di entrata e uscita del bilancio regien
denominato:Contributo ambientale (tributo) - gestione patrinmrtartufigeno regionalé Il contributo
regionale indicativamente non puo essere infeaol®0 €/anna cui va addizionato il pagamento di un

10 Qualora sia evidente la responsabilita di cercdidartufo, e non di altri soggetti che operamoeaempio nella pastorizia o nella caccia.
11| e associazioni dei tartufai (FNATI e ANTI) nonnatividono il frazionamento dei pagamenti in funzadelle regioni.
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sostituto d’imposta pari 400 € che permette la vendita del tartufo da parte detaglitore non
professionale, ovvero senza partita I{fhaggiori dettagli nel capitolo 3.7.3). Il raccdgte di tartufo

che esercita I'attivita di raccolta ai fini dellf@nconsumo non & soggetto al pagamento del sostituto
d'imposta ma é soggetto al contributo ambientdl&cdntributo ambientale” € introitato e gestitollda
Regione che non puod delegare tale funzione addbbtirdinati. Ogni Regione dovra reinvestire almeno
il 70% del contributo ambientale nelle seguentdirdi attivita:

— piano regionale per il tartufo (individuazione @elree vocate per il tartufo e tartuficoltura in
coordinazione con gli strumenti pianificatori teriaili; individuazione e mappatura delle aree di
produzione; individuazione delle aree di intervemqooritario; censimento delle tartufaie
controllate e coltivate; accordi per la sorvegl)aza

— piano degli interventi di manutenzione delle taatefnaturali o di ricostituzione del capitale
tartufigeno con interventi mirati in bosco o altnabitat in cui il tartufo svolge il suo ciclo
biologico;

— le regioni possono siglare accordi interregioneli gazionalizzare i costi e concentrare le risorse
economiche;

— ulteriori priorita coerenti con la strategia deaR e delle Leggi regionali.

Una pianificazione accurata potrebbe essere sggen la Strategia Aree Interne dell’Agenzia per |
Coesione Territoriale, dove il reinvestimento dehitibuto ambientale nel mantenimento del potenzial
tartufigeno puo stimolare la creazione di redditegrativi ai nuclei famigliari che risiedono nedeee
interneg2, Al fine di rendere piu efficace ed efficientd’ilano Regionale per il Tartufo, le associazioni di
rappresentanza dei raccoglitori a livello regiomalenosciute possono partecipare attivamentengoitio
gratuito alla redazione del piano regionale, cashe alla definizione del piano degli interventi di
manutenzione. Il piano regionale ed il piano degterventi sono da ritenersi strumenti operativi
fondamentali quindi di prioritaria importanza ritjpealle altre linee di attivitd, anche se e sofm u
strumento di integrazione delle altre pianificaziesistenti, e in particolar modo la pianificazione
forestale, i piani di gestione delle aree protetth interesse comunitario e della pianificazioegionale
territoriale di coordinamento. Al fine di applicateprincipio di “chi usa paga” (uno dei principi della
bio-economia), il raccoglitore di tartufi che hagpto il contributo ambientale di raccolta tartuélla
propria Regione, deve anche pagare I'autorizzazomeiale alla raccolta nelle altre Regioni in awohe
esercitare la raccolta. Al fine di non penalizzangccoglitori residenti in aree di confine tra pagioni, i
comuni che si trovano lungo tali confini, in cortoecon le Regioni possono redigere degli accortinal

di permettere la raccolta del tartufo ai residdeticomuni confinanti. La gestione attiva di un tcitruto
ambientale € in linea con le politiche europee addilio-economy che cercano di stimolare
l'internalizzazione nell’economia reale delle estdita positive e negative generate dall’ambientalte
azioni umane sull’ambiente. La raccolta del tarteéfoggi per lo piu una esternalita positiva deitimos
boschi e altri habitat, che potrebbe essere coate®r migliorata con una strategia di lungo termine
supportata da un meccanismo finanziario solidostate.

3.2TUTELA E GESTIONE DEGLI HABITAT PER LA PRODUZIONE D EL TARTUFO

La tutela delle aree tartufigene naturali trova la sua nagjisia nell'importante ruolo socio-economico
svolto dal tartufo, soprattutto nelle aree montwellinari marginali d’Italia, sia nel suo ruoloatogico-
ambientale. llITuber magnatun{tartufo bianco pregiato), ad esempio, oltre ackgrdre il reddito

12 Vedi iFEL (2015), | Comuni della Strategia NazitmAree Interne. Prima edizione 2015
REVDEF1_02_2018versmodificatapulita



17

famigliare in talune aree rurali, assume oggi noliewalenza ambientale per le sue problematiche di
coltivazione e per occupare nicchie specifichermbignti umidi di rilievo ecologico. La necessita di
tutelare il tartufo, in rapporto alla contrazionegtli areali produttivi dei tartufi piu pregiatiTgber
magnatumre Tuber melanosporupuegli ultimi due decenni, impone pertanto l'urganli intervenire con
strumenti normativi, di pianificazione e di intente diretto per conservare e garantire la rinnditatdi
guesta risorsa nei boschi e negli dfmbitat naturali di produzione del tartufo. (vedi allegat@.1.). Le
modalita di esercizio della tutela possono ricosgum estrema sintesi, a tre categorie ovvermlene di
tutela, le pratiche di buona gestione e gli intatvdiretti sul patrimonio tartufigeno naturale.

* Norme di tutela: le norme di tutela risultano vincolanti sia pesdggetto pubblico sia per il
privato, al fine di conservare e riprodurre il pawnio tartufigeno esistente. Esse dovrebbero
regolare gli interventi che riguardano le areeufagene in produzione: sono quindi norme di
settore, ma anche urbanistiche, forestali, e tiglitEnti che a vario titolo operano sul territr
tartufigeno, compreso le sponde e gli alvei detigug pubbliche. Per dare operativita alla norma
appare pertanto un utile strumento quello dellepaape/censimenti degli areali in produzione,
da realizzarsi a livello Regionale (il protocollensimenti e mappatura e riportato nell’allegato
3.2.2.) attraverso il piano regionale del tartufedj paragrafo 3.1). In un regime di conclamata
urgenza, affinché le norme di tutela possano sveldjéoro ruolo, appare altresi utile il ricorso a
concetto dihabitat di produzioneghe consente di individuare, emancipandosi datinfento al
singolo sito produttivo e mantenendo al contempte ta specificita regionali, le fragilita “tipiche
di ciascurhabitat produttivo per una o piu specie. Rimane da deficome applicarle poi a livello
regionale, poiché se una particella catastale reentlle aree soggette a particolari norme
prescrittive esse dovrebbero essere notificater@brigtario o gestore del fondo, che le deve
adottare; qualora siano prescrizioni particolarraemterose, il piano degli interventi di cui al
capitolo 3.1 dovrebbe evidenziare le aree di maggiwgenza di intervento e prevedere anche
degli incentivi di accompagnamento della misurailg@oprietario o conduttore del fondo. L’Ente
incaricato della gestione del piano degli intervena Regione al fine di razionalizzare le risorse
finanziarie ed amministrative in un unico soggejéstore. Le norme di tutela, che dovrebbero
essere semplici nella loro applicazione, senza Gioarp inutilmente le attivita di impresa, devono
inoltre consentire un effettivo controllo del lorgpettd®. Appare in ogni caso evidente che un
potenziamento delle attivita di controllo, da pgrsesi tramite ogni strumento per il rispetto delle
norme di tutela, e ritenuto indispensabile allasszmazione della risorsa, che pertanto potrebbe
ricevere finanziamento anche nelle destinazionpdaventi delle tasse regionali di scopo.

* Le “buone pratiche di gestiorieda incentivare sono pratiche di gestione del territorio che
agiscono in buona parte nelle aree limitrofe aféufaia. Esse si collocano concettualmente tra le
norme di tutela deghabitate gli interventi diretti nelle tartufaie, risultamdempre connesse alla
sintesi tipologica delliabitat Tali pratiche sono da ricondursi a comportamgerduttivi tartufo-
sostenibili, sia nella strutturazione delle infragure aziendali, sia nelle modalita di esercizio
delle aziende agricole. E’ noto, infatti, come alctapporti funzionali dell’ecosistema tartufaia

13 Ad esempio, riferendoci dluber magnatumelle zone di fondovalle poste tra i coltivi, umarma di tutela che imponga una

ridotta profondita di lavorazione nei pressi dédldufaia che insiste sul fosso di fondovalle nppaxe applicabile dalle aziende

agricole che lavorano i campi confinanti al sitduéigeno e non consente controllo, mentre il dlasdi un diaframma fisico

di 3/4 metri tra il coltivato e il fosso tartufiger di semplice controllo e ripristina una viakildziendale spesso distrutta per

improprie modalita di coltivazione dei seminatingn costituendo aggravio di gestione per l'attiaticola, che comunque

dovrebbe mantenere un’area di rispetto nei confd®itfossi demaniali e della risorsa idrica pitgenerale.
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superino i confini della tartufaia stessa. Bastigage alle tartufaie di fondovalle danneggiate
costantemente dal riporto di terreno per un eceessirico solido del corso d’acqua (reticolo di
smaltimento delle acque meteoriche e sotterranke aiE#ende a monte assente o incompleto)
oppure la perdita di viabilita nei boschi che capdt le tartufaie: senza una viabilita non é polssibi
mantenere le antiche opere di regimazione dellaggarg compiere alcun intervento diretto sulle
tartufaie, che diventano inaccessibili ai mezzi tdisporto. L'allegato 3.2.4 riporta una
esemplificazione circa le possibili norme di tutelée buone pratiche di gestione da incentivare,
da definirsi a livello regionale, riferite a difeanti habitatdel Tuber magnatum

Di altra tipologia sono gli interventi da attuangii singoli specifici siti di produzione (ad esempi
tartufaie controllate o tartufaie in libera racepina da recuperare alla produzione), in questm cas
la progettazione degli interventi non fa riferimeiaigli habitat, ma viceversa & davvero peculiare
per “quel sito”, anche se potra riferirsi a linegida (non esaustive) esistenti anche a livello
regionale per le varie specie di tartufi nei vaabttat. Per le tartufaie di bianco pregiato in
equilibrio produttivo si raccomanda ovviamente dare la massima cautela, al fine di non
danneggiare il complesso equilibrio del particolsite. Da notare che le norme di massima di
polizia forestale nazionali e regionali, impedisoorhe si possano attuare legalmente alcuni
interventi nelle tartufaie controllate, ancorchénbeoti nella letteratura di settore per la
conservazione della capacita produttiva del sio garchiatura del suolo, sfoltimenti selettivi di
piante arboree non simbionti, taglio a raso camsdio di massimo 20 matricine ad ettaro). C'e
quindi la necessita di adeguare la normativa falegter permettere la gestione delle tartufaie
naturali. Le norme di massima e polizia forestaleostroppo restrittive, e non permettono l'uso
di tecniche colturali atte a mantenere o aumemégoeoduzione di tartufo, come la riduzione delle
matricine ad ettaro da rilasciare dopo il taglibaluo, o la necessita di effettuare lavoraziehi d
terreno con mezzi meccanici, o I'apporto di caledtivi.In merito alla rilevanza ambientale del
tartufo questa dovrebbe inoltre riflettersi neb@zioni previste, le medesime a livello nazionale,
individuando uno spartiacque innanzitutto tra rpatiali (sempre previsti per beni ambientali) e
non, cosi come tra trasgressioni della Legge awnie il patrimonio collettivo tartufigeno e quelli
che ledono diritti di terzi, ma senza operare ustukione della risorsa. Per la casistica di reato
ambientale si rammenta la distruzione sistematicalcune Regioni delle tartufaie duber
aestivumper zappatura dei pianelli durante il periodorditificazione del tartufo. Tale pratica
distruttiva e in incremento, complici i ribassi deezzi dello scorzone al cavatore, cosi come
I'accoglimento da parte della filiera di trasforrm@®e di scorzone immaturo. In ultimo I'appello
ad una gestione integrata di tutti i soggetti ieseati al mantenimento della risorsa, ma che al
contempo possono risultare attivi anche nella caimipee per 'uso del suolo, e evidente.
Altrettanto evidente risulta il fatto che la gesoe conservazione della risorsa naturale per il
tramite della tartufaia controllata, al di Ia del@utazione delle conseguenze sulla libera rigerca
non puo costituire I'unico strumento operativo daspettare. La proposta di delegare un soggetto
giuridico alternativo all’Ente regione per la gesi del patrimonio tartufigeno naturale non ha
trovato concordi le opinioni dei partecipanti, &via le Associazioni dei tartufai sono
fondamentali per I'attuazione del piano degli intanti.

Interventi diretti di conservazione e rinnovazionedella risorsa tartufo da attuarsi nelle
proprieta pubbliche. Gli interventi di conservazione sono delle piaicselvicolturali e
agronomiche che sono utilizzate per mantenere eatare la produttivita di un determinato sito
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che produce tartufo. La varieta di interventi neseegpossibili nei diversi siti di produzione del
tartufo rendono indispensabile una raccolta diattivita in un manuale di “criteri di gestione dei
punti critici dei vari habitat di produzione” copexificita e peculiarita di livello regionale da
utilizzare quali linee guida, ancorché non esaastin sede di attuazione degli interventi
individuati nel piano tartufigeno regionale o piatazioni di livello inferiore. Gli interventi
devono essere funzionali alle norme di tutela possono anche essere finanziati dal fondo
regionale costituito con le tasse di abilitazioka aicerca. Tra gli interventi bisognerebbe
introdurre il riposo turnato delle tartufalecon divieto di raccolta per un anno, in particelper
Tuber magnature Tuber melanosporumal fine di incrementare la diffusione naturaldespore,

e validare l'intervento stesso, qualora si abbiasistema di vigilanza idoneo al rispetto della
prescrizione (come previsto nel piano regionaleilgartufo — Cap. 3.1). Merita inoltre ricordare
positive esperienze di collaborazione conseguiteeseni privati tra Istituzioni pubbliche (con
propri cantieri forestali), Associazioni di tartufa proprietari privati che hanno consentito di
procedere in sinergia al recupero di siti stonicproduzione, ma degradati sui quali si &€ potuti
intervenire grazie ai fondi regionali delle tassahilitazione pagate dei cercatori mantenendo Il
territorio libero per la ricerca dei tartufai (ko 3.2.3. schema di convenzione tra pubblico e
privato).

3.3TARTUFICOLTURA
La tartuficoltura e l'insieme delle tecniche codlire gestionali per la produzione di tartufo, ate
decenni sono utilizzate in ltalia e altri Stati ezstper la produzione di tartufo (maggiori dettagli
nell'allegato 3.3.1). Il capitolo descrive sintetiaente le posizioni emerse dagli esperti del tanelée
due macro aree, ovvero la tartuficoltura in teraggricoli e la produzione del tartufo in ambierdturali
ricadenti in proprieta private. Al capitolo si indono i seguenti allegati:

a) Allegato 3.3.1. la tartuficoltura o coltivaziore del tartufo

b) Allegato 3.3.2. elenco specie simbionti utiliate nella tartuficoltura

c) Allegato 3.3.3. buone pratiche per la gestiorferestale nelle tartufaie naturali controllate

d) Allegato 3.3.4. requisiti generali di coltivazine

14 Ad esempio alcune norme di tutela relative aghitz delle formazioni boschive, ancora prima dieze recepite dalla
normativa forestale regionale, potrebbero essengeiiitamente recepite dalle proprieta forestalbpiche, che potrebbero
subito adottarle all'interno dei propri piani dgt®, perseguendo al contempo un vero e propriestamento delle superfici
tartufigene in produzione. Riguardo invece alle estahe possibilita di interventi sulle aree prodttdi Tuber magnatum
Pico poste sui corsi d’'acqua di fondovalle una attuagionmediata di interventi di tutela da parte dablgico appare piu
problematica in quanto nella gestione di questiianth che spesso non sono neppure tutelati cormehiyal soggetto pubblico
persegue finalita di sicurezza idraulica con caintielavoro dotati di elevata efficienza lavoroarspesso inappropriati per il
suolo del sito tartufigeno, e responsabili taloeladdistruzione della tartufaia. Sarebbe opporinrguesto caso disporre, oltre
alla mappatura delle aree tartufigene, di lineelgtad uso del pubblico” per I'intervento sui $#rtufigeni di fondovalle al
fine del mantenimento della risorsa economica eiemtdle di pregio. Le recinzioni al fine di tutedale aree boschive
produttive di tartufi dagli ungulati (per i dannicarico dei tartufi piu superficiali da parte danghiali e sui ricacci delle
ceppaie da parte dei caprioli e daini) non appampylicabili, riproponendo invece la problematicgante di un controllo
efficace delle popolazioni di ungulati in molte eataliane.

15 La FITA suggerisce la recinzione delle aree pipantanti al fine di proteggere il tartufo dalla gagione degli ungulati. La
Regione Campania suggerisce il coordinamento coATYC (ambiti territoriali di caccia) per il preb® di ungulati in tali
aree.
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3.3.1 Tartuficoltura nei sistemi agrari (o tartufaie coltivate)

Il paragrafo riporta le definizioni e principi cdevrebbero essere utilizzati nella costruzioneadaliova
normativa, al fine di coordinare I'uso di termiriecsaranno adottati per definire le norme che eagol
le tartufaie coltivate in terreno agrario.

a) Coltivazione di specie simbionti (o tartufi) autoconi

In considerazione delle evidenze tecnico-sciem#isulle tecnice colturali piu idonee ad aumenizre
produlttivita del tartufo e considerando la conseiwae e valorizzazione delle specie autoctonertlifta
secondo il principio di precauzione introdotto dallonvenzione sulla Biodiversita (Rio "Earth Sumimit
1992), le specie di tartufo da coltivare devon@essguelle indicate dalla normativa vigente (auspio

la rigidita di tale normativa) e preferibilmenteegtiendo ecotipi locali (a discrezione del vivajstae
specie di piante simbionti devono essere coeremti la normativa forestale, tenendo tuttavia in
considerazione anche specie non forestali, tradiirdi coltivazione in campo.

b) Non limitare le superfici coltivate

Come riportato nel paragrafo 3.1, il tartufo € vodotto agricolo, e come per tante altre coltivagiaon
puo essere limitata la superficie di coltivaziopeiché scelta di impresa; tra I'altro I'idoneital déo di
impianto rappresenta gia un limite intrinseco peesja attivita agricola. Infatti, le discontinuita
ambientali tipiche del territorio italiano deterramo una limitazione delle superfici omogenee di
coltivazione per una determinata specie di tartéfdine di stimolare la coltivazione del tartuiibpiano
indica come scelta strategica di non limitare V@& d’impresa concernente la coltivazione detufar.
Infine, & opportuno indicare [@oduzioni standargber ciascuna specie di tartufo nonchérie standard
ad ettaroal fine di inserire la coltivazione del tartufolleemisure per lo sviluppo delle aziende agricole
e delle imprese favorendo il trasferimento delleaszenze.

c) Problematiche della coltivazione e risultati produtivi

Le problematiche nella coltivazione riguardano atiptto la mancata applicazione delle conoscenze
finora note nelle fasi di scelta del sito di img@nprogettazione e piano colturale; in particoldee
molteplicita dei fattori ambientali che entrano gioco, la difficolta di un loro condizionamento in
relazione al ciclo biologico delle varie specigaitufo e la scarsa considerazione che viene asgalla
valutazione pedoclimatica della idoneita del sitoaltivazione determinano spesso insuccessi ptivdut

Il piano colturale dovra prevedere interventi idaadesito di impianto, nel rispetto delle esigeniz@ianta
simbionte e specie di tartufo in coltivazione, teh@in considerazione particolari condizioni stagioe
aggiornamenti delle conoscenze specifiche. Quipdr, tutti questi motivi i passaggi fondamentali
dovrebbero essere seguiti da professionisti abitita rispetto delle competenze di Ledfge

d) Attivita agricola polifunzionale

La tartuficoltura deve essere riconosciuta comeit@tagricola a tutti gli effetti, perché si inssre nel
ruolo “polifunzionale” (produzione, gestione defrimrio, valorizzazione e tutela della biodivessit
difesa del suolo, sviluppo rurale) che I'agricadtupud assumere in determinati contesti al fine di
contribuire ad un miglioramento economico delleade e degli agricoltori stessi tenuto altresi calet
contesto sociale, spesso svantaggiato, nel qualeiop e come tale dovrebbe avere specifiche linee d
finanziamento. Non trattandosi di un bosco, mandi coltivazione, come gia riconosciuto e normato in
alcune Regioni, deve essere prevista la possililiggpianto.

e) Tesserino e norme per il tartuficoltore

16 || CONAF suggerisce I'obbligatorieta del progedictartufaia anche in tartufaie non supportateiganzaimento pubblico.
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Non e previsto un tesserino per il tartuficoltdwgtavia le Regioni dovranno fornire al MiPAAF, allzio

di ogni anno solare e comungue entro il 28 febbrlalenco regionale aggiornato delle tartufaictivakte
che sono state autorizzate; inoltre le AutoritaiBeali competenti possono prevedere un “corso siéba
proprio per dare la possibilita ai tartuficoltoriatquisire le conoscenze utili alla coltivaziors @@rtufo,
evitando possibili insuccessi e migliorando le pzidni gia in atto. L'elenco delle tartufaie codtie sara
uno strumento utile per la tracciabilita del pradad i relativi controlli; inoltre la Regione d@vdisporre
di un elenco di dati catastali riferiti alle tarié coltivate autorizzate che saranno comunica¥iRAAF
unitamente ai riferimenti catastali relativi airem dove saranno messe a dimora le piante mieberiz
fornite da vivai privati o pubblici (maggiori detfianel capitolo 3.4).

3.3.2 Tartufaie naturali controllate

Il paragrafo riporta le definizioni e principi cl@vrebbero essere utilizzati al fine di coordinarso di

termini che saranno adottati per definire le noome regolano le tartufaie controllate in terrersdiavi.

a) Tartufaie naturali controllate

Vengono definite tartufaie naturali controllate tertufaie naturali in cui avviene la fruttificazien

spontanea del tartufo, e in cui e verificata la ntanzione effettuata dal conduttore seguendo uropia

conduzione basato sull'adozione di tecniche cditiatie al mantenimento o miglioramento della

produzione del tartufen situ. Le tartufaie naturali controllate richiedono tiémvento dell’'uomo, che é

finalizzato ad assecondare le specifiche esigecalegiche delle diverse specie di tartufo.

b) Criteri e modalita per il rilascio del diritto di t artufaia naturale controllata

La documentazione presentata dal proprietario/ctbmctu (in tal caso con specifico titolo di

possesso/conduzione valido per tutta la durata delicessione richiesta) relativa alla presenspetie

di tartufo, I'ecologia e lo specifico piano coltleai interventi &€ redatta da professionisti ahilinel

rispetto delle competenze di Legge e deve esseifecata con sopralluoghi in campo effettuati datpa

dellEnte deputato al rilascio del diritto di taidia naturale controllata, attraverso apposite c@simni

(vedi paragrafo 3.1). Si auspica che i criteri enledalita per il rilascio del diritto di tartufarsaturale

controllata siano tali da permettere un miglioreilyio fra il diritto di riserva e il diritto dlibera ricerca.

Non deve essere prevista la messa a dimora digpiaicbrrizaté, per evitare I'introduzione in ambiente

naturale di germoplasma alloctono. Nella limitagodelle tartufaie controllate ci sono opinioni

divergenti® (vedi cap. 3.1 pag. 12). Inoltre, la tartufaiaunale controllata deve essere gestita secondo

una selvicoltura tartufigena che tenga conto dedlarsa tartufo e deve essere sottoposta a rigorosi

controlli per verificare se sono effettivamenteate le prescrizioni gestionali. E necessario irseriteri

piu oggettivi di manutenzione e miglioramento dégibitat tartufigeni con approcci di mico-selvico#

(vedi paragrafo 3.5); tali prescrizioni devono ddesare lo specifico ambiente, le peculiarita delarsa

tartufo, e 'aggiornamento delle conoscenze nébeet

c) Conservazione, gestione e miglioramento delle tarfaie naturali controllate, aspetti socio-
economico-cultural

E indispensabile rispettare il piano colturale preéato in sede di istruttoria. Tuttavia, il solo

riconoscimento non é sufficiente a garantire lgpprrazione del tartufo e poi sono necessari rigoros

17 Possono essere messe a dimora piante micorrizadetfe con seme e tartufo in cui tutto il procesgocertificato, ad
eccezione delle tartufaie di tartufo bianco.
18 Una qualsiasi limitazione della libera inziativeoaomica privata deve essere motivata oggettiveanesm dati numerici,
poiché la libera inziativa economica € un dirittstituzionale ribadito nell’Art 41 della Costitune. | recenti sviluppi delle
normative ambientali (es. Legge 221/2015) hannacalatendenza di riconoscere il diritto di propaialle esternalita positive
generate dal fondo qualora ci sia una attivitaeditigne specifica.
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controlli, con verifica che potrebbe portare ataaca del diritto di tartufaia naturale controllatacaso

di inadempienza. Inoltre deve essere autorizzat@fituale rinnovo, verificando sempre il pianowelte
presentato, per il quale potrebbero essere fistaiae linee guida operative. Per la gestione thaitafaia
controllata potrebbe diventare interessante ungogesin forma associata, dove il carico di laveiene
distribuito. In tal caso si otterrebbe il non sedamo risultato di legare la produzione tartuficalée
specificita socio-culturali delle comunita localdetramandare le conoscenze acquisite sul teojttali
tematiche dovrebbero essere utiimente finanziatencsure del PSR. Sarebbe opportuno inserire una
norma nazionale che permetta di derogare alle presu di massima e polizia forestale (PMPF) can |
finalitd di consentire che nelle tartufaie si posséare determinati interventi "colturali" senzaaonrere

in sanzioni (vedi Allegato 3.3.4 per i requisitingeali di coltivazione). Al fine di aumentare illgee
aggiunto delle aree forestali, le regioni devonevpdere specifiche misure per lo sviluppo delle are
forestali e miglioramento della redditivita deltedéste che producono tartufo.

d) Tesserino e norme per la ricerca/raccolta nelle tanfaie controllate

Non e previsto il tesserino per i conduttori dedetufaie naturali controllate, tuttavia, vistenetevoli
complessita gestionali, in sede di rilascio deligizzazione puo essere prevista la partecipaziane
conduttori a corsi di formazione specifici. | cottbui di tartufaia controllata devono rispettarenl@me
ed i calendari di raccolta vigenti.

3.4VIVAISTICA DELLE PIANTE MICORRIZATE

3.4.1Tecniche di micorrizazione

La tartuficoltura moderna si basa sulla messa a@ndi piantine micorrizate con tartufo in vivaio i

terreni idonei allo sviluppo del tartufo, o resli tmediante opportune pratiche colturali. Il primo

importante passo per il successo della coltivazdmegartufo e di disporre di piante ben micorrizebn
tartufo e valide da un punto di vista forestaleté@niche di micorrizazione con tartufi pregiatgtbvani
piantine da impiegarsi per la tartuficoltura somogpessivamente diventate sempre piu affidabilzigra
alle ricerche condotte dagli anni 70 ad oggi derdatori italiani e francesi. L'inoculazione e geaimente
effettuata su semenzali di circa uno-due mesi,irpassono impiegare anche talee auto radicatengepia
micro propagate. Tutte le operazioni di inoculaeioed allevamento delle piantine devono essere
effettuate in strutture adeguate e mantenendo Ul gmssibile condizioni di sterilita per evitare
inquinamenti con specie ectomicorriziche diversktalidufo inoculato. Per questo motivo e necessario
che i vivai che producono piantine micorrizate abbi requisiti strutturali minimi di base e seguano
alcune norme igieniche che garantiscano la comadtdel processo produttivo. L'inoculazione pueess
effettuata con le tre diverse metodologie sottoedée:

* Inoculazione sporale La tecnica dell'inoculazione sporale e attualmeentilizzata da tutti i vivaisti
per la produzione di piantine colonizzate darbberspp., soprattutto per la sua semplicita e affiiabi
L’inoculazione sporale € ottenuta da ascomi fregckibnservati e utilizzati per inoculare giovani
piantine mantenute in semi-sterilita. Questo mefjmad essere applicato con successo a molte specie
pregiate di tartufi com&uber melanosporuni,uber aestivumTuber borchij Tuber macrosporure
Tuber brumale Solo la micorrizazione diuber magnatunpresenta ancora difficolta e non offre
costanti risultati. Le maggiori problematiche risttate nell'inoculazione sporale, riguardano itdat
che gli operatori possono incorporare nell'inocgpecie meno preziose di tartufo, che possono entrar
in simbiosi con le piante ospiti. Le specie menegmte solitamente sono piu infettive e
conseguentemente possono colonizzare interi igitadte. Per questo motivo & importante il cordrol
dei tartufi da utilizzarsi per le inoculazioni. Ispore di tartufo, essendo meiospore (i tartufi sono
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eterotallici e possiedono due diversi mating tyge)jo di entrambi i tipi sessuali per cui non \i@o
problematiche legate alla eventuale sterilita dplntine micorrizate dovuta all’assenza di un tipo
sessuale. Tuttavia le spore sono geneticamentesdigenon sono prevedibili le caratteristiche al/d
genotipi che infetteranno le piantine.

* Inoculazione miceliare La tecnica dell'inoculazione miceliare € statplamata finora solo per la
produzione di piantine micorrizate per scopi sc¢femt il metodo consiste nell’isolamento del mirgl
nel farlo crescere in vitro un mezzo colturale igloral fine di ottenere un inoculo miceliare da
miscelare al substrato dove la piantina cresceda.r8centemente € stata realizzata una primdaatu
con piantine inoculate con micelio in colturaldiber borchiiche e entrata in produzione. Perché una
tartufaia realizzata con piantine inoculate conatiicpossa produrre tartufi € necessario che Ietipia
messe a dimora siano micorrizate con miceli didiwdipo sessuale (mating type). Per questo motivo
e necessario verificare il “mating type” dei micetoculati quando si utilizza questa tecnica di
inoculazione. | vantaggi offerti da questa tecisi@eao assenza di inquinamenti con altre spedieloer
e possibilita di selezionare i genotipi inoculati.

* Inoculazione per approssimazione radicale E’ una tecnica alternativa per produrre piante
micorrizate e consiste nell'inoculazione di piatgterili” non micorrizate, mettendo a contatto rdo
apparati radicali con quelli di una pianta coloaizzcon tartufo o con porzioni di radici colonizzat
con tartufo in substrato sterile in un vaso (tegrdella pianta madre). Questa tecnica sfruttalitabi
del micelio di svilupparsi da radici gia colonizzad quelle non colonizzate, con la conseguente
diffusione dell’infezione micorrizica. Questa tecarichiede I'uso di piante madri ben colonizzate c
tartufo, inizialmente ottenute usando la tecnicandculazione sporale e comporta un forte rischio d
diffondere eventuali contaminazioni che possonagheee il sopravvento sulle micorrize di tartufo.

3.4.2Vivaistica e problemi di mercato delle piante micorizate
Sul mercato oggi puo risultare difficile orientapgrché accanto a piante micorrizate valide solooata
commercializzate piante poco o nulla micorrizateaddirittura contaminate con specie fungine
ectomicorriziche diverse dal tartufo. Queste piant& offrono sufficienti garanzie a fronte di un
investimento finanziario rilevante, data la notevdifferenza di prezzo di una pianta venduta come
micorrizata rispetto ad una normale pianta forestabltre, se i vivaisti non prestano cura nedligzione
dei tartufi utilizzati per le inoculazioni, le piame potrebbero contaminarsi con specie di tartlifscarso
pregio o, addirittura, non autoctone come i tartudri cinesi (soprattutt@uber indicum e Tuber
sinoaestivur)) che potrebbero diffondersi con conseguente gilamao ecologico ed economico.
Negli ultimi anni ricercatori soprattutto Italiaftrancesi e Spagnoli hanno definito tecniche dfiidper
l'identificazione morfologica e molecolare delle aoirize del tartufo e proposto diverse tecniche di
certificazione. Tuttavia, la certificazione dellemte micorrizate &€ obbligatoria solo in alcuneioag
Italiane quali Marche, Emilia Romagna, Toscana atblia, mentre in tutte le altre regioni Italianenno
esiste ancora una certificazione obbligatoria amgga degli agricoltori dediti alla coltivazionel tirtufo
(chiamati anche tartuficoltori). Per ovviare alleolplematiche legate alla vivaistica delle piante
micorrizate con tartufo é indispensabile che:
a) tutte le piante in commercio micorrizate con tartudiano sottoposte ad un processo di
certificazione;
b) che sia definito un sistema unico nazionale difocgakione delle piante micorrizate con tartufo per
tutelare gli imprenditori che vogliono investirellaetartuficoltura (in tutte le Regioni italiane).
Attraverso tali condizioni, si potra cosi parlar@i@nta micorrizata con tartufo certificata cheele
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essere commercializzata con un certificato chestatt€idoneita della pianta micorrizata alla
produzione di una determinata specie di tartufoddoumento di base a cui ci si puo riferire per
definire un sistema di certificazione nazionaledisiciplinare di produzione delle piante micortiza
con tartufo certificate dellEmilia Romagna (Det@énazione del responsabile del servizio
fitosanitario 7 marzo 2012, n. 2793) che gia dal2®a previsto la regolamentazione della
certificazione delle piante tartufigene in regiouesto disciplinare di produzione stabilisce i
parametri tecnici per lintero processo produttidelle piante micorrizate con tartufo. La
metodologia di certificazione del processo progattidottata dalla Regione Emilia Romagna e una
valida base di lavoro; tuttavia dovranno esselistrivrequisiti minimi di base che dovranno avere
i vivai e si dovra cercare di non aggravare la brapia a carico del vivaio. Il controllo del gradio
micorrizazione delle piante inoculate con tartufia éoro certificazione rimane di competenza dei
vivai, che dovranno avvalersi per questa attivitiadoratori esterni accreditati (certificazione di
primo livello). La Regione si riserva di controkara campione i lotti di piante certificate
(avvalendosi di certificatori accreditati differemta quelli che hanno certificato il processo di
produzione del vivaio) e di verificarne I'attinenah disciplinare e la correttezza del processo
produttivo. Il metodo di controllo del grado di rarcizazione delle piante e dei lotti in vigore in
Emilia Romagna (vedi allegato 3.4) e idoneo, inmjoaia frutto di un lavoro collegiale di esperti
del settor& a cui hanno partecipato la maggior parte dei grdipficerca facenti parte del tavolo di
lavoro, ed e gia in vigore dal 1996 nella regiomsdana (deliberazione G.R. 25/3/96 n.365). Tale
metodo, puo essere migliorato sulla base dellegmanti acquisizioni scientificke in particolare

si puo ridurre la percentuale di inquinanti ammesgdurre il numero di piante del lotto (a 500) ed
adeguare la percentuale di piante da controllammilotto. Si dovra inoltre prevedere sul cartellin
un codice parlante univoco nazionale, si dovranitefila durata del lotto certificato e I'eta masgim
delle piantine poste in commercio.

c) il metodo della stima visuale suggerito da Sistalet(2010) e Donnini et al. (2014) si prospetta
applicarlo come metodo di controllo in alternatalasempre valido metodo del conteggio. In caso
di contestazioni si dovra ricorrere al conteggigldapici micorrizati sempre tuttavia riferendosi
allintero lotto e non alla singola piantita

d) i controlli molecolari delle piantine sono un utdgumento per la certificazione delle piante &ia c
siano applicati da parte del certificatore di prilwello su tutte le piante controllate del lottsolo
una tantum e da parte dell’Ente certificatore diopelo livello. In ogni caso i metodi di controllo
molecolari in uso, seppur validi, necessitano dsees perfezionati al fine di permettere
l'identificazione di tutte le specie di tartufo mganti;

e) riguardo alla conservazione dell'inoculo propossh disciplinare € utile per risalire ad eventuali
sorgenti di contaminazione; inoltre dovrebbe essffiettuato un controllo dell'inoculo prima del
suo utilizzo dal certificatore di primo livello pewitare inquinamenti.

f) l'accreditamento dei certificatori di primo livel|le di quelli indicati dalle regioni, sara a caritio
Accredia.

g) Il certificatore di primo livello va responsabilat sull’intero processo produttivo del vivaista.

19 Bencivenga et al. 1989; Govi et al., 1997.

20 Rocchi et al., 1999; Sisti et al. 2010; Donninakt 2014

2! ’associazione ANTI suggerisce I'uso esclusivo metodo morfologico.
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Nell’allegato 3.4 € riportato il disciplinare delleegione Emilia Romagna modificato secondo i
suggerimenti dei partecipanti al gruppo di lavokavaistica e certificazione, modalita e metodi di
controllo”.

3.5RICERCA: CONOSCENZE ATTUALI E FUTURI TARGET DI RICE RCA

| tartufi sono ascomi, o portatori di aschi, pradda funghi appartenenti al gendreber(Divisione degli
Ascomiceti, Ordine Pezizales) che formano simhbmostualistiche con le radici di una vasta gamma di
piante superiori. Sulla base dei dati genetigbainbili € stato stimato che il generabersia composto

da circa 180-200 specie, tutte diffuse nell’emisfeettentrionale (Europa, Asia, America settenaier
centrale e nord Africa). Molte di queste speciemooque, non sono ancora state caratterizzate
geneticamente e/o morfologicamente e non sono wiisiiodati certi sulla loro morfologia, ecologia,
biologia 0 commestibilita. Tutte le 7 specie ditaéir(T. magnatunPico, T. melanosporurvittad., T.
aestivunVittad., T. borchiiVittad., T. macrosporur¥ittad., T. brumaleVittad., T. mesentericuidittad.)

e relative forme la cui commercializzazione € pexsadn Italia sono di origine Europea ed hannoliarea
naturali di distribuzione piu 0 meno vasti. Ladistettagliata di tutte le specie appartenenti aege
Tuber, con relative provenienze e sinonimie, € riportagiiiallegato 3.6.3.1Tuber magnatura la specie
con l'areale di distribuzione piu ristretto (perasdalica e balcanica) mentiie aestivume T. borchii
sviluppano in quasi tutto il continente e in diverpologie di habitatAnalogamente all'ampiezza
dell'areale di distribuzione, le specie con il lieedi variabilitd genetica piu basso sembrano rese
magnatunme T. macrosporunmentreT. aestivune il tartufo che mostra il livello di diversitamggtica piu
elevato fra le specie pregiate, a dimostrazionendeierosi ecotipi che compongono questa specie. Al
contrario, ci sono evidenze che la variabilita geaein T. brumale T. mesentericura T. borchiisia in
parte dovuta alla presenza di specie cripticheral interno, il cui numero e le relative proprieivono
essere ancora accertati da prove sperimentali.

La produzione di tartufi negli ambienti naturalireforte calo nell’'ultimo secolo a causa di moliepl
fattori fra cui la deforestazione, I'abbandono e cattiva gestione degli ecosistemi forestali, la
modificazione del suolo, la diffusione di piantg@itisnon simbionti dei tartufi e I'eccessivo sfratbento
antropico. Questo fenomeno € particolarmente prgrotte pefl. magnatunche allo stato attuale non e
coltivabile per carenze conoscitive sulla sua lg@oed ecologia. A tali fattori si deve aggiungére
pericolo rappresentato dai cambiamenti climati@ gotrebbero determinare profonde modificazioni
degli habitat tartuficoli con diminuzione e/o saento delle aree di produzione. Inoltre, una seria
minaccia all'integrita del patrimonio tartuficol¢aliano, deriva dall'introduzione di specie di tdrt
“alieni” (originari di altri continenti) nel territrio nazionale. Queste specie potrebbero essere
estremamente competitive e sostituirsi ai tartiifigregiati sulle radici delle piante ospiti, comiaando

le produzioni nazionali. Considerando inoltre dhteriritorio italiano € il territorio piu ricco itermini di
biodiversita per il generéuber, € doveroso salvaguardare questo prezioso prosdiattproteggendo le
aree naturali di produzione sia promuovendone lHivaaione nell’'ottica di un’agricoltura piu
ecosostenibile. Tali attivita, infatti, richiedonan impiego limitato di prodotti chimici (erbicidi,
fitofarmaci e concimi) rispetto alle tradizionalolture agrarie e consentono il recupero di ambienti
boschivi degradati e marginali.

Di seguito € riportata una sintesi delle princigadoperte scientifiche da cui partire per pianitcal
meglio i futuri progetti di ricerca e migliorareiritera filiera del tartufo (vedi allegato 3.5.1.lista
pubblicazioni in allegato 3.5.2.).

» Ecologia e biologia
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Le esigenze pedoclimatiche delle due specie diftapiu pregiate {. magnatumrl. melanosporujrsono
note mentre si hanno informazioni ancora incomppetele altre specie pregiate. Diversi studi cotdot
negli ultimi 15 anni hanno iniziato a esaminareilgersita microbica associata agli ambienti tactoifi
ipotizzando una probabile ed importante azionergioa di alcuni gruppi di batteri e funghi sulla
produttivita e adattabilita dei tartufi. Recente@esono stati messi a punto protocolli per diversecie

di tartufi per quantificarne il micelio nel suoloséudiarne le variazioni stagionali e la distrilamg in

relazione alla produttivita, alla sessualita e &ttori. La lista di piante ospiti dei tartufistata aggiornata

ed ampliata e solo p&: magnatumimangono lacune riguardanti i rapporti che pab#ire con le piante
ospiti

» Coltivazione. Ad eccezione diT. magnatumtutti i tartufi piu pregiati si possono coltivas®n
successo. ldonee piantine tartufigene si ottengam@entemente per le specie piu commercializzate
tramite inoculo sporalel( melanosporum, T. aestivum, T. bor@hli. brumalg e tecniche alternative
d’'inoculazione (es. uso dell'inoculo miceliare) sostate sviluppate con buone prospettive di
applicabilita a livello vivaistico. Lo sviluppo edperfezionamento, condotti con criteri scieniifidi
specifiche tecniche colturali da applicare in thctltura sono ancora nelle fasi iniziali, soprétiper
le specie di tartufo minori, ma attualmente si digp di tecnologie idonee per ottenere indicazioni
precise ed affidabili.

» Genetica e GenomicalUna buona parte delle specie appartenenti al gehdver sono gia state
caratterizzate geneticamente chiarendo molte ceertsae tassonomiche irrisolte con il solo approccio
morfologico. Quest’attivita ha permesso di defindenei marcatori molecolari per poter riconoscere
le varie specie di tartufo in qualsiasi fase dellccbiologico compresi i preparati alimentari. Stsulla
diversita genetica di. magnatumT. melanosporune T. aestivumhanno dato importanti indicazioni
sulla struttura di popolazioni italiane ed europiedali specie senza comungue fornire indicazioni
efficaci per la creazione di marchi d’origine tesriale basati su marcatori genetici. La scopelta e
studio dei geni della sessualita nei tartufi hangsso di svelare grosse lacune sul loro ciclo bioto
con importanti ripercussioni sulle strategie ditiwalzione. Attualmente, sono gia stati completdti o
fase di sequenziamento i genomi delle specie @giatre. Dall'analisi di questa immensa mole di dati
genetici si otterranno informazioni utili anche feericerca applicata e lo sviluppo dell'interotees.

» Trascrittomica, proteomica e metabolomicall proteoma delle principali specie di tartufo atet
ampiamente studiato negli ultimi 20 anni. Sonoestaratterizzate diverse vie metaboliche coinvolte
nello sviluppo ifale, nella fase simbiotica e ndtbamazione dei corpi fruttiferi. In particolareprso
state studiate a fondo le vie metaboliche nellede fasi del ciclo vitale di. borchii mentre la
disponibilita del genoma di. melanosporurha fornito informazioni utili per lo studio delgieoma
di tale specie. Al momento, gli studiTh magnatunsi sono concentrati solo sui corpi fruttiferi pgoéc
il suo micelio si coltiva con estrema difficolta itaboratorio. Inoltre, sono stati studiati
approfonditamente il metabolismo dei carboidrake &ie metaboliche che portano alla formazione
della parete cellulare, oltre alle risposte metighel collegate agli stress ambientali. Una prométte
linea di ricerca che si sta affermando studia fijpproteici e metabolici in relazione al sito skiluppo
dei tartufi. In questi ultimi anni anche la ricersai metaboliti volatili responsabili degli aromeid
tartufi ha avuto un grande impulso e sono statitsstudi che hanno messo in luce profili aromatici
caratteristici delle specie e dell’'origine geografiInoltre € stato messo in evidenza che alcuni
microrganismi partecipano allo sviluppo e maturaeidei corpi fruttiferi nonché alla formazione del
loro tipico “bouquet aromatico”. Nonostante i naiB\passi in avanti fatti dalla ricerca sul tartufo
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numerose sono le problematiche che devono esseiteriguardo alla coltivazione, conservazione e
trasformazione del prodotto, salvaguardia dell@lpecone naturali e degli equilibri ecologici. Imelt

c’é la necessita di favorire e rafforzare il codawento tra il mondo scientifico ed il resto delfpufe
coinvolte nella filiera tartufo, in particolare taficoltori, raccoglitori e industrie alimentari
sviluppando specifici progetti di ricerca applicakiafine, per lo sviluppo della filiera tartufo, réa
necessario poter disporre di informazioni e datistici continuamente aggiornati ed affidabilile g
Enti di ricerca dovrebbero essere attivamente imaggella formazione professionale e tecnica delle
figure coinvolte.

3.5.1 Proposte operative

Per risolvere tali problematiche si suggeriscongelguenti linee d’intervento:

a) Istituzione di un centro raccolta ed elaborazione ati sulla filiera del tartufo

Dovrebbe essere costituito un organo di coordinamelne si faccia carico del supporto informativo a
favore delle Organizzazioni di settore, del MIPA&Fdegli Enti territoriali e che sia costituito dai
ricercatori specializzati nel settore e dai vaggseti della filiera. L'organo di coordinamento debbe
essere istituiti presso il CREA, quale Ente dingeevigilato dal MIPAAF, in cui raccogliere, custoale
rendere interrogabili le informazioni biologicheylaientali, gestionali e socio-economiche utili dili@ra

del tartufo reperibili in formato cartaceo ed elmtico. Il sistema informativo fornira elaboratistieati
alla pianificazione spazio-temporale e socio-ecadoartelle varie attivita della filiera tartufo (Mddjura

in allegato 3.5.1).

Una parte importante ddhtabasedovrebbe essere destinata al recupero di datigrafici gia esistenti

e alla loro integrazione con quelli generati daufetindagini. Si auspica un potenziamento di questo
strumento e la creazione di una mappatura suftieraante accurata a supporto delle politiche doeett

Risulta essenziale distinguere fra aree produftjivelle caratterizzate da produzione di tartufipmeno
costante negli anni) e aree vocate (quelle poteneige produttive ma che non lo sono per condizioni
non idonee reversibili). Entrambe tali tipologieaglee possono essere cartografate attraversoudergeg
fasi che sono proposte quale metodologia scieatd& finanziare a livello regionale come da cagitol
3.1

b) individuazione delle principali aree produttiveudtando le indicazioni fornite delle Associazioni
dei tartufai e di altri esperti che operano suliti@rio (es. operatori Enti forestali); tale faseop
ottenere risultati piu 0 meno attendibili ed apprafiti a seconda della disponibilita e reperibilita
di tali figure nei vari territori e necessitanosticcessivi accertamenti e conferme da concretizzare
nelle fasi successive.

c) caratterizzazione cartografica delle aree prodattittraverso l'integrazione delle informazioni
ottenute nella fase precedente con quelle contemlte carte pedologiche e delle altre carte
tematiche eventualmente disponibili a livello regite (carte della Natura, dell’habitat forestale,
altimetrica, climatica ecc....), arrivando a defirdile unita cartografiche idonee alla produzione
di ciascun tartufo per ciascuna area geograficaeftgtorio nazionale e conseguentemente alla
definizione di tutte le aree vocate; tale fase doprodurre una cartografia destinata alla
pianificazione su scala comprensoriale (cartog@ieuna scala 1:50.000); purtroppo il dettaglio
di tali carte tematiche ha una risoluzione delatuttsufficiente anche per piani di intervento
comprensoriali dedicati alla produzione tartufic@a. Carta dei Suoli d’ltalia in scala 1:250.000);

d) validazione dell'attendibilita della cartografia sxtala 1:50,000 tramite impiego di metodi
molecolari ed eventuali indagini di campo quali evgazioni pedologiche a campione (per
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determinare la frequenza delle tipologie di sualonie); queste verifiche dovranno essere
circoscritte ai siti e unita cartografiche che da#inalisi risultano incongruenti, anomale o
eccezionali per quanto riguarda la produzione dabllerse specie di tartufi;

produzione di una cartografia di dettaglio perdinduazione di aree di intervento specifico per
le specie diTuberpiu pregiate (cartografie a scala 1:10.000 — D®).0In tale fase & necessario
attuare una ricerca di tipo metodologico con I'tibie di uniformare I'approccio a livello italiano
e di abbattere i costi di produzione e aggiornameiet dato cartografico. Le indagini dovranno
partire dai comprensori con gli habitat piu sigrativi per la valorizzazione e la salvaguardiaedell
specie piu pregiate e dai territori a rischio djdelo produttivo. Tali “aree prioritarie” dovrebber
essere indicate preventivamente dagli Enti publkkeitrali e locali (Stato e Regioni) una volta
sentito il parere di esperti ambientali e figuregolte nella filiera del tartufo.

f) Indicazioni per la formazione di operatori e tecnicdella filiera del tartufo

Attualmente lo sviluppo di tutta la filiera &€ fomente ostacolato dalla mancanza di figure adegusatsm
formate e preparate e per questo si sta assistdrapauperamento delle risorse naturali causdta da
cattiva gestione del territorio oltre ad insuccessiduttivi e frodi commerciali. Inoltre, nonostana
grande reputazione che il tartufo presenta a buelbndiale come alimento di pregio, il consumatwe
e pienamente cosciente delle sue reali propridiaasie e quindi € esposto a truffe e utilizzo imymio
del prodotto. Pertanto, di seguito, sono individudatmancanze formative specifiche delle divergeré
che operano nella filiera del tartufo.

» Tartufaio(senswbinomio conduttore/cane): la formazione riguarddigisame per il raggiungimento

dell'abilitazione alla cerca e raccolta del tartdfovrebbe essere espressa secondo criteri e ndodalit
nazionali validi per tutte le regioni; sara compitegli Enti di ricerca e formazione (coordinati dal
MIPAAF) redigere un documento didattico comunevallo nazionale contenente tutte le nozioni
necessarie per il superamento dell’esame (vednaggt nel capitolo 3.1);

Tartuficoltore: necessaria I'organizzazione di corsi di basespargare ai tartuficoltori quali sono i
criteri e le modalita per la valutazione dell'iditaedi un sito e quali sono le modalita di gestione
della tartufaia.

Tecnici: e prioritario istituire corsi di formazione petithgure professionali, le quali dovrebbero
fornire la necessaria consulenza tanto nella redazprogettuale delle tartufaie coltivate e nenpia
di miglioramento delle tartufaie controllate quantlla vera e propria assistenza tecnica. Gli Qrdin
professionali dovrebbero essere attivamente cding@aranti di questo processo di qualificazione
professionale come previsto dal DPR 137/2012 ceerimentio di materie specifiche. A tal proposito
si consiglia la creazione di corsi 0 master protesdizzati da inserire nei piani formativi obbliga

dei dottori agronomi e forestali e la redazionbstie di riferimento a disposizione delle Assoctadi
tartufai e tartuficoltori i cui associati desidesarsufruire delle professionalita in oggetto. ltrambi

i casi, il corso deve prevedere il superamentandesame finale. L'organizzazione e la supervisione
di tali corsi dovrebbero essere affidate al MIPAAF¢coordinamento con le Regioni, che si avvarra
di docenti qualificati (con documentata esperiemglasettore) appartenenti ad Enti quali Universita,
CREA, CNR, ENEA o agronomi gia abilitati. Tali codovrebbero trattare le seguenti materie:
riconoscimento di corpi fruttiferi e micorrize delprincipali specie di tartufo e criticita corredat
biologia, ecologia e tassonomia dei tartufi e dsli@biosi micorriziche; tecniche selvicolturali
applicate alla salvaguardia degli ambienti tarterig pedologia ed agronomia applicata alla
coltivazione del tartufo. | corsi devono prevedaneminimo di 3 CFU.
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» Consumatore l'organizzazione di una “Filiera del tartufo” devcomprendere iniziative di
promozione della conoscenza e della cultura ditqua®dotto in tutto il territorio nazionale. Anche
le sagre locali dovrebbero rappresentare un’ocnasiopromozione del tartufo e del prodotto locale
al consumatore, condizione che fino ad ora si kzesda solo in alcune manifestazioni fieristiche d
importanza internazionale (vedi allegati 3.5.1%3.

3.5.2 Individuazione di linee guida prioritarie per I'imp ostazione dei futuri progetti di ricerca

| futuri progetti di ricerca dovrebbero coordinacsin le seguenti linee di ricerca per un miglioratoe
significativo di tutta la filiera del tartufo. | bdi dedicati alla ricerca sul tartufo dovrebber@fiziare una
sperimentazione scientifica di tipo pratico-appiiva sia a livello nazionale (es. progetti strat@gper
risolvere criticita e lacune conoscitive di caragtgenerale, sia a livello locale (es. programnadiya
europei per la ricerca e l'innovazione, es. Hor2a20, Life, o misure del PSR per ricerca applicata,
Fondazioni) per valorizzare o salvaguardare habitparticolare pregio. Gli Enti di ricerca dovreb
proporre congiuntamente la creazione di linee miarfziamento dei programmi-quadro europei della
ricerca volti a studiare produzione, produttivitdilere commerciali dei prodotti spontanei (o0 podtil
forestali non legnosi). L'impostazione dei futurbgetti di ricerca dovrebbe tenere in considerazien
esigenze e le proposte dei vari operatori dellaréil nel’ambito ed in armonia con le linee di raa
definite. Lo scopo e quello di migliorare e rendpie efficiente il collegamento fra il mondo sciiicb
ed il resto della filiera per risolvere i probleenie criticita esistenti.

Linea di ricerca n. 1: Salvaguardia ambientale e gdione degli ambienti produttivi naturali
L’obiettivo che si pone questa linea di ricercauellp di sperimentare le modalita colturali del tms
mirate espressamente al mantenimento e migliorameel’habitat e all'incremento produttivo del
tartufo o al recupero produttivo (micoselvicoltyra) particolare per la salvaguardia degli ambienti
produttivi di T. magnatumunico tartufo a non essere ancora coltivato cagesso. Per questo dovranno
essere incrementati studi specifici su:
* miglioramento delle tartufaie naturali attraver&mbzione di tecniche selvicolturali innovative al
fine di monitorare ed incrementare la produttiwtia qualita del prodotto tartufo;
» assestamento della tartufaia attraverso la piazifome della modalita e della cronologia degli
interventi in modo tale da mantenere costanteamepb la produzione;
» applicazione di nuove tecniche di monitoraggio asytoduzione di corpi fruttiferi, sullo stato di
micorrizazione e sul micelio libero, in modo daratzzare i processi di formazione e sviluppo dei
tartufi.

Linea di ricerca n. 2: studio e conservazione dellbiodiversita tartuficola e di quella microbica ad
essa associata

L’obiettivo che si propone questa linea di riceecéa caratterizzazione della biodiversita tartutice
microbica ad essa associata ed il suo monitoragEaaio-temporale con metodologie di campionamento
appropriate a livello statistico. A tale scopo dowro essere adottate le moderne tecniche di
metagenomica associate ai sequenziamenti di nuenvergzione che risultano essere gli strumenti piu
efficaci e convenienti. Inoltre I'approccio metagerico non e vincolato al processo di fruttificazatel
tartufo e quindi puo essere applicato nelle tarufa qualsiasi momento indipendentemente dal derio

di raccolta del tartufo. Inoltre, I'analisi dellanabilita genetica in alcune specie di tartufoaagoco
studiate potrebbe portare all’identificazione @ alefinizione di genotipi (a livello di specie coépo)

che forniscono un prodotto qualitativamente miglideterminando un maggior apprezzamento ed una

REVDEF1_02_2018versmodificatapulita



30

valorizzazione del prodotto sul mercato. Infinesebde opportuno creare uBanca di germoplasma
tartuficolo per conservarex situil patrimonio genetico delle specie di tartufo giege e poterlo
reintegrare negli ambienti tartuficoli qualora bsrone genetica porti ad una diminuzione irrevéesib
della biodiversita.

Linea di ricerca n. 3: miglioramento quali-quantitativo delle produzioni in tartufaie coltivate e
sviluppo modelli previsionali

La produzione di tartufi nelle tartufaie coltivateene sempre piu a compensare la mancanza di poodot
in ambiente naturale, soprattutto per quanto riga@r melanosporure T. aestivumTale situazione non

€ ancora raggiungibile pdr. magnatunpoiché i tentativi di coltivarlo sono andati spes$scontro a
fallimento. Inoltre in Italia sono presenti alty@esie di tartufo cosiddette “minori”, ma di notesqregio
quali T. macrosporune T. borchij le cui tecniche di coltivazione non sono stateoaa perfezionate.

Quindi sarebbe opportuno mettere in atto una r&capplicata che si concentri su:

 sviluppo di tecniche di coltivazione specifiche pemagnatum

» perfezionamento delle tecniche di inoculazione f@oe e selezione genetica di ceppi in relaziotee al
caratteristiche pedoclimatiche delle stazioni dipimmto per un miglioramento degli standard
produttivi;

* miglioramento delle tecniche colturali tradizionati relazione alle situazioni pedoclimatiche e
produttive rappresentative per le varie speciardufo, in particolare per le specie di tartufo fimii”;

» applicazione delle conoscenze acquisite con giii stubiodiversita microbica in ambito naturale per
migliorare la qualita del prodotto e favorire larp@nenza del tartufo negli impianti tartufigeni
attraverso lo sviluppo di specifici interventi eotili quali ad esempio I'inoculo di microrganismi
“utili”;

* sperimentazione colturale di specie di tartufo “onifh

Linea di ricerca n. 4: sviluppo di protocolli innovativi per la certificazione dei prodotti della filiera
tartufo

Il rischio di frode e di erronea identificazionda thtufi motiva fortemente I'esigenza di una triadxlita
affidabile lungo tutta la filiera tartufo. In tadsso gli sforzi dovrebbero essere indirizzati edklizzazione

di una carta d’identita univoca per ogni zona gefiga vocata, comprendente un approfondimento
dell’habitat della tartufaia, il bouquet aromatutigtintivo della specie e dell’area geografica wjore e

la diversita genetica dei ceppi fungini. In tal seta ricerca si potrebbe articolare attraversselpuenti
proposte di studio:

» Tracciabilita geografica dei tartufi pregiati madtiaanalisi dei composti volatili; questi dati @otno
essere correlati con I'analisi della biodiversighegtica; per alcune specie di tartufo I'associszioa
composti volatili e profilo genetico potrebbe poetaall’individuazione di genotipi/ecotipi
gualitativamente superiori rispetto ai prodottsésnti attualmente sul mercato;

» Caratterizzazione dei profili aromatici nelle fasisviluppo e maturazione dei carpofori di diverse
specie diTubermediante analisi dei composti volatili, al finertliscire a risalire al tempo trascorso
dalla raccolta dei corpi fruttiferi ed una valo@zzone del prodotto nel grado di maturazione otna

* Produzione di modelli omologati di tracciabilita leoolare per la tutela delle produzioni
regionali/nazionali. Sviluppo di nuovi marker madari per I'identificazione certa di diverse specie
di Tuberin ogni stadio del ciclo vitale, in preparati afimari, in conservati ed in piantine micorrizate.
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Una versione piu estesa delle conoscenze scidmifai tartufi ottenute fino ad oggi e delle limpeda
di ricerca suggerite, indicanti obiettivi e relatoenefici alla filiera del tartufo, sono riportatell’allegato
3.5.1. Tra tutte le linee di ricerca la mico-sebliara sembra la piu carente, quindi piu importastde
sviluppare per suggerire nuove proposte atte acatare il valore delle foreste italiane.

3.6LA COMMERCIALIZZAZIONE DEL TARTUFO IN ITALIA

| tartufi sono funghi ipogei, ossia destinati algupare il proprio ciclo vegetativo interamentetsat
suolo. Trattandosi di prodotti che possono essareniti in natura, crescendo spontanei, ovveroveatit
per I'alimentazione umana, la relativa disciplinarglica e articolata, soprattutto per quanto rigaa
I'ambito della commercializzazione.

3.6.1 Inquadramento giuridico del tartufo: codici doganali e organizzazione comune del mercato
unica (OCM Unica)

Il tartufo fresco & considerato giuridicamente undotto ortofrutticolo (sulle ragioni di una simile
classificazione si vedano gli allegati tecnici)eedlentificato con la voce doganale TARNT 0709 59

50 (tartufo fresco e congelato) e come tale e asstaggealle norme di cui alla OCM Unica (Reg.
n.1308/2013/UE) ed alle relative disposizioni de@sione (cfr. in particolare il Regolamento di
esecuzione della Commissione n. 543/2011/UE). Isinajiuridica delle norme in questione
sembrerebbe indicare che solo per i tartufi cditiveya I'obbligo della indicazione dell’origine {&o
Membro di raccolta). Il dettaglio del quadro norivate nella scheda tecnica (Allegato 3.6.1).

Alcuni partecipanti al Tavolo (Tartufo Ok, ColditietFNATI e altri) hanno manifestato la necessita d
farsi parte attiva presso la Commissione UE a Bleseer una interpretazione della regolamentazione
UE piu aderente alle norme CEE ONU 2016 (circostaron irrilevante ove si consideri che 'art. 78.pa
lett. e) del regolamento 1308/2011/UE chiede di@mmnare la disciplina UE agli standard internaziona
condivisi, e, quindi, anche gli interventi in seslecutiva della Commissione dovrebbero orientaesi,
limiti del possibile, ad una simile indicazionegrianto il MPAAF ha inoltrato un interpello al rignao
ottenendo conferma della possinbilita di leggeredeme richiamate in combinato disposto nel semso d
considerare obbligatoria l'indicazione dell'origirenche nel tartufo fresco ceduto B2C. Per un
approfondimento sul punto si veda l'allegato tecracquesto documento.

3.6.2 Il tartufo nella Legislazione Alimentare

La legislazione alimentare dell’lUnione europea nate per «alimento» o «prodotto alimentare», o
«derrata alimentare» qualsiasi sostanza o prodiftsformato, parzialmente trasformato o non
trasformato, destinato ad essere ingerito, o dscprevede ragionevolmente che possa esseretmgeri
da esseri umani (Reg CE n.178/02 art 2). Non songocesi in tale definizione i vegetali (quindi arch
tartufi) prima della raccolta. Dalla consapevolezha anche il tartufajna volta cavato o raccolto per
finalita alimentari, € un alimento, discende lagssita di adottare le c.d. “buone prassi” in tidt&asi
della produzione, della trasformazione e dellarithszione”in tutte le fasi della produzione, della
trasformazione e della distribuzicdhgualsiasi fase a partire dalla produzione primal un alimento
fino al magazzinaggio, al trasporto, alla venditaerogazione al consumatore finale, importazione
compresa — art 3 Reg CE n.178/02) finalizzate argae un livello elevato di tutela della saluteama e
degli interessi dei consumatori. A partire dal matoen cui il tartufo puo essere considerato umalfto,

gli Operatori del Settore Alimentare (OSA) che npatano tartufi - dalla raccolta fino alla
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somministrazione - devono, secondo le norme defjsllazione UE, garantire &curezza alimentaree
la tracciabilita in tutte le fasi della filiera.

3.6.2.1 Sicurezza alimentare

Il primo obbligo che si pone agli OSA (tartuficaffonel momento in cui iniziano l'attivita nel sete
alimentare e quello dellaotifica alla ASL competente per territorio. Tale notifipad essere effettuata
anche direttamente dagli Assessorati competenti¢digura e Sanita) nell’ambito della singola Rewo
entro un mese dal rilascio/autorizzazione del tasseli raccolta al raccoglitore di tartufi. Ovviamte la
stessa notifica va effettuata per I'elenco deufaroltori gia autorizzati. Trasporre questo obbligelle
filiere in cui € presente una fase di raccolta smoea, come nel caso del tartufo, non € semprelsemp
perché non é affatto diffusa tra tutti i soggetiinwolti la consapevolezza di essere “OSA”. Alcune
Regioni hanno semplificato gli adempimenti dispaieeahe gli obblighi di notifica all’Autorita Saniia

si intendono assolti dal possesso del tesserinoatfesta I'idoneita del raccoglitorélon corretta
interpretazione del provvedimentoUna volta assolti gli obblighi di notifica, inizia “catena” della
sicurezza alimentare che parte dalla produzione primaria/raccolta emiea con la
somministrazione/cessione al consumatore finalgaga di una serie di condotte e prassi (contenat
Reg. CE n.852/04) che mirano a garantire la saleteconsumatori e che devono essere patrimonio
culturale comune a tutti coloro che manipolano ahinh Poiché allo stato attuale il livello ‘tiultura
sulla sicurezza alimentare’tra i raccoglitori non € sufficientemente elevaoassai opportuna
l'introduzione di nozioni di legislazione alimengafsicurezza e tracciabilita) nel programma forumati
finalizzato al rilascio del tesserino che abilitta @accolta del tartufo. Per la stessa finalitaliffusione
della cultura della sicurezza, le Associazioni daicoglitori dovrebbero elaborare ed adottare un
MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA . Il manuale pud essere redatto anche con il
coinvolgimento delle Associazioni dei commerciacdinvolte nella filiera del tartufo. Il dettagliced
guadro normativo € nella scheda tecnica - Alle@aba?.1.

3.6.2.2 Tracciabilita
Ogni cessione del prodotto, in tutti i punti ddlleera, deve essere accompagnata da una regstiedii
tracciabilita di cui all'art. 18 del Regolamento CE n.178/2082 cecita: £ disposta in tutte le fasi della
produzione, della trasformazione e della distrilou la rintracciabilitd degli alimenti, dei mangimi,
degli animali destinati alla produzione alimentara@li qualsiasi altra sostanza destinata o atta aae
a far parte di un alimento o di un mangin@i operatori del settore alimentare e dei mangigevono
essere in grado di individuare_chi abbia fornitorlm un_alimentg un mangime, un animale destinato
alla produzione alimentare o qualsiasi sostanzdidata o atta a entrare a far parte di un alimermtali
un mangime. A tal fine detti operatori devono drspali sistemi e di procedure che consentano dienet
a disposizione delle autorita competenti, che ddigdano, le informazioni al riguard&li operatori del
settore alimentare e dei mangimi devono disporreidiemi e procedure per individuare le impreseeall
guali_hanno fornito i propri prodotti. Le informazioni al riguardo sonmesse a disposizione delle
Autorita competenti che le richiedano. Gli alimeati mangimi che sono immessi sul mercato della
Comunita, o che probabilmente lo saranno, devorseresdeguatamentetichettati oidentificati per
agevolarne la rintracciabilita, mediant@ocumentazione o informazioni pertinensecondo i requisiti
previsti in materia da disposizioni piu specifich@ertanto anche le singole cessioni di tartufo devon
essere accompagnate da una registrazione/documietngzciabilita. La redazione di un documento di
tracciabilita € essenziale perché sul raccoglitatepari di un agricoltore, ricade la responsaditi
caratterizzare il prodotto nel suo primo ingresstlanfiliera. | dati minimi da trasmettere insierak
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prodotto in occasione di ogni singola cessionardifo, sono: i dati identificativi di cedente ess@nario,

la specie, la data di raccolta, il quantitativouted Si veda in Allegato 3.6.2.2 uno schema di dosnto
che riassume le informazioni necessarie. A quegt@mrdo € necessario sottolineare che la norma sull
tracciabilita contenuta nell’art.18 costituiscéokse giuridica generale che impone 'obbligo dizioioe

di un sistema atto a garantire la conservazionke d&flormazioni ivi indicate, anche se non é I'umic
disposizione che puo determinare un simile vingaloidico. Ad esempio le registrazioni di tracci#hj
opportunamente raccolte, consentono di comprovdraceertare la correttezza e veridicita di alcune
informazioni fornite ai consumatori ai sensi depRe°1169/2011/UE (in particolare con riferimengdi a
obblighi di trasmissione delle informazioni sulimento B2B di cui all'art. 8) e devondg iure o de
facto essere obbligatoriamente detenute e conservaemancanza di documenti e/o sistemi di
tracciabilita, nei limiti di quanto esigibile, € pita con una sanzione amministrativa pecuniariawta
750 a euro 4.500 dall’art 2 del D.lgs. 190/06 apud seguire il sequestro amministrativo e la cwafi
del prodotto. Si evidenzia invece una lacuna navaatell’ambito della disciplina sanzionatoria per
guanto concerne la c.d. “inadeguatezza” del sis@irnracciabilita, ossia le fattispecie in cui lenatore

di fatto possiede un sistema atto a fornire le sttddnformazioni, ma non efficiente nei termindiicati

dal Regolamento n.178/02/CE e dalle altre disposizapplicabili. Sebbene la problematica rivesta
problema di carattere generale si ritiene che de sk stesura di una nuova normativa riguardoraifia

si potrebbe rimediare alla suddetta lacuna intreddo una sanzione specifica per questa ipotes nell
materia in oggetto.

3.6.2.3 Rapporto con la disciplina fiscale

Le disposizioni dellart 1 comma 109 della Leggeafiziaria 2005 (Legge n.311/@4sciplina IVA
raccoglitori occasionali di tartujiin vigore fino al 2016 hanno generato i questiiam corto circuito
informativo per cui i raccoglitori hanno confusopassibilita di non comparire nelle autofattureatbel
dai loro acquirenti (che si fanno carico del pagatmedell’lVA) con gli obblighi, sempre validi, di
tracciare il loro prodotto ai fini di sicurezzarakntare. In realta le registrazioni di tracciabibx Reg CE
n.78/02 e gli obblighi di natura fiscale corronolsnari paralleli che potrebbero sintetizzarsi,ratfoitto
per i raccoglitori, in un unico documento che ags@d entrambe le funzioni poiché contiene oltke al
informazioni generali (data e luogo) anche le infazioni sul cedente (nome, codice fiscale e ingirjz
e sul prodotto (specie fungina, quantita, prez&a).le discipline rimarranno distinte dovra avvenire
sempre la duplice emissione dei documenti relafidue ambiti (tracciabilita e fiscalita).

3.6.3 La nomenclatura dei tartufi e le regole di commera@lizzazione

3.6.3.1 Le specie commercializzabili

Le specie dei tartufi destinati al consumofadeschi sono elencate nella Legge n.752/85 (art 2) (vedi
capitolo 3.1). Altre e diverse specie di tartufesito (il gruppo dei tartufi minorif. himalayensis, T.
indicum, etc) circolano negli altri Paesi dellUnione Eueape in virtu del principio di mutuo
riconoscimento la loro esportazione in Italia notr@bbe essere impedita a meno di comprovate eggen
imperative o motivi di tutela della salute e deliea delle persone e degli animali o di preservazidei
vegetali. Gli scenari possibili sono vari e vannallal conferma del divieto assoluto di
commercializzazione di altri tipi di tartufi (in lezione al rischio della perdita della biodiversiteér
inquinamento da spore di specie non autoctone),dila liberalizzazione totale.

Una ipotesi intermedia potrebbe essere quella mseatire la commercializzazione di altre specie sol
sotto forma di semilavorati/trasformati in cui lpose non siano attive, impedendo la circolazione di
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prodotto fresco, facendo salva la tutela ambiensgieza discriminazione delle nostre industrie di
trasformazione sul mercato globale. Questa solezitomporta tuttavia delle criticita con riferimeate
regole UE sul mercato unico ed alla disciplina itoaionale sull’uguaglianza (si configurerebbe una
“discriminazione alla rovescia”) per I'analisi deljuali si rinvia all’allegato tecnico (vedi schddanica

- Allegato 3.6.3.1.).

Si tenga presente comungue, come osservato dal EOdhe importando tartufi di specie consentite in
Italia da altri Stati, il rischio che vi siano conque specie indesiderate frammiste o spore, mdigperse
nel terreno di cui € sporco il prodotto, € comunipade.

3.6.3.2 Denominazioni di vendita e c.d. “nomi volgari”

La tematica delle denominazioni di vendita e dei. ¢cnomi volgari” costituisce, al pari di quella
dell'origine del prodotto, uno dei temi piu contessi e nei confronti del quale é stata manifedtafau
elevata sensibilita da parte degli operatori. Asfjoeiguardo € necessario sinteticamente ricorclagen
base al Reg. UE n. 1169/2011 (concernente le irdpioni sugli alimenti ai consumatori, e prevalesue
gualsiasi norma nazionale in eventuale contragta)ehominazioni di vendita degli alimenti soten:
denominazione legalge prevista da una norma UE, o, in mancanza, danarma nazionale); oppure,
ove non sia prevista nessuna disposizione al rigukr denominazione “usualganche altrimenti detta
“volgare” o “comune”); ovvero, infine, qualora nera sufficientemente consolidata una denominazione
“comune”, la descrizione del prodottd_'elenco indicato dall’art. 17 del regolamento parola € da
considerarsi al contempo “tassativo” e “consecutisa cumulativo”: non e possibile sommare diversi
criteri per identificare una denominazione di véadii un prodotto alimentare, ed al contempo la
denominazione va individuata seguendo per fasiessiee cid che la norma indica, non potendosi
ricorrere ad una denominazione “comune” qualora @mi@esente una norma che individua una
denominazione “legale” e cosi via. Orbene, conrinfento ai tartufi la normativa UE non reca
disposizioni specifiche in merito alle denominazidnvendita. Pertanto € necessario verificarease |
normativa italiana preveda denominazioni “legalifiguardo.

La legge n.752/85, contiene nell’art. 2 un elenctadufi con relative denominazioni; I'articolodélla
norma richiama l'articolo 2 individuando nelle demaazioni ivi elencate i nomi “legali” delle divers
varieta. Dal combinato disposto delle due disposizappare quindi evidente che gia oggi I'ordinatoen
italiano € munito di una disciplina compiuta edusts&a delle denominazioni di vendita legali delle
varieta commercializzabili sul territorio nazion@juelle di cui all'art. 2 come richiamato dall’ar).

Al riguardo e emerso dal contraddittorio con gaks&holders (in particolare: Centro Nazionale Studi
Tartufo) un profilo relativo alla questione quiaggetto che deve essere affrontato. L'all. 1 delige,
descrivendo le caratteristiche delle singole varggh nominate nell’art. 2, cita fra parentesinitteé nomi
“volgari” dei prodotti, che incorporano una denoazione geografica. A titolo esemplificativoTilber
magnatum Picplegalmente denominatd tiber magnatum Pico, tartufo biaricm base agli artt. 2-7
della Legge n.752/85, viene citato nell’allegatm ¢a seguente precisazione “(.afjiche volgarmente
detto tartufo d’Alba o di Acqualagna (...)Si ritiene che la suddetta precisazione non passsere
interpretata come denominazione legale, poiché intagra l'art. 2 (non essendo richiamato l'all. 1
dall’art. 7), ma si limita a dare conto, in modagi&o sintetico e- quindi- poco comprensibile,udia
certa prassi di denominare il tartufo bianco coafidfba” etc. Pertant@ anzitutto possibile affermare
che la denominazione “tartufo d’Alba” nonché ogni dra denominazione “geografica’ citata nel
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richiamato allegato | della legge non costituiscandenominazioni legali di vendit&?. L’affermazione
contenuta nell’allegato in questione circa il fathe i riferimenti geografici costituiscano “denom@zioni
volgarmente dette” ha generato nella prassi comalerit convincimento circa I'esistenza di una sort

di “autorizzazione normatiiva” ad utilizzare il sietto toponimo come generico, e, quindi, impiegarlo
per tutti i tartufi bianchi appartenenti alla speiti questione a prescindere dal vero luogo dialeeecCio

puo tradursi in una comunicazione potenzialmenteviante per i consumatori, che dovrebbero essere
consapevoli che il toponimo viene commercialmeptse solo come “nome volgare” senza alcun nesso
obbligatorio con il luogo effettivo di origine. Sibadisce (come si avra modo di chiarire meglio
nell'allegato tecnico) che la materia, proprio pegrado di conflittualita che i componenti deliéidra
manifestano, richiede assolutamente un intervemarificatore, volto a preservare la trasparenzaltd
commerciale ed anche le specificita dei toponimsehio di erosione o volgarizzazione sul mercato.

3.6.3.3 Classificazione merceologica

| tartufi freschi vengono esposti per la vendita al consumatowguiai, avendo subito solo una semplice
pulizia, sempre distinti per specie e varieta, imaturi e sani, liberi da corpi estranei e impuri@@uando
sono cosi commercializzati si definiscono “tartnferi”. Il loro valore varia in funzione della densione

e devono essere tenuti separati dai tartufi spegeathé merceologicamente differenti. Nella vemdiit
tartufi freschi non sono ammesse le diciture “éxtf categorid “ 2° categorid che sono riservate agli
ortofrutticoli che hanno norme specifiche di comamizzazione come per esempio le mele, i kiwi, gli
agrumi ecc. (art 3 comma 2 Reg. CE n.543/2011)iedge necessario I'adeguamento dell’'Allegato 2
della Legge n.752/85. Sono “prodotti trasformatildmelle, il tritume, i pezzi etc... (vedi schedeniea

- Allegato 3.6.3.3.)

3.6.3.4 Le analisi sui tartufi

Il valore elevato del prodotto aumenta il rischioimdegolarita, soprattutto per quanto riguarda la
gualificazione della specie, sia nei prodotti flesche nei prodotti trasformati a base di tartufo.
Parallelamente la biologia del tartufo, fungo ipmge i flussi massicci di prodotto provenienti deesl
extra UE, suggeriscono la possibilita di criti@t@iu livelli (contaminazioni, radioattivita etc).

E’ necessario quindi che siano messi a punto:

* i metodi di campionamento ufficiali: il valore ektw del prodotto potrebbe rappresentare infatti un
ostacolo al campionamento considerato che il DPR88R2prevede per gli ortofrutticoli freschi il
prelievo di un campione globale di mezzo chiloi(ardchilo per le conserve vegetali). La norma sul
campionamento, in quanto intrinsecamente capacinplattare sulla circolazione delle merci,
andrebbe in ogni caso notificata alla Commissiokeribase a quanto previsto dalla Direttiva (UE)
n.2015/1535 del Parlamento europeo e del Considikb,9 settembre 2015, che prevede una
procedura d'informazione nel settore delle regotaamoni tecniche e delle regole relative ai serviz
della societa dell'informazione (GU L 241 del 1205, pagg. 1-15);

« i metodi ufficiali da analisi per le indagini molégiche;

« altri eventuali metodi di analisi.

L'Universita di Tor Vergata suggerisce di valutanehe gli aspetti nutrizionali del tartufo sullasbalelle
considerazioni che seguono. Il concetto di quakige che sia considerato anche il requisito deidita
nutrizionale, implementando dunque i tradizionainpipi delle buone prassi produttive e di sicugezz

22 'Associazione per il Centro Nazionale Studi pefartufo vorrebbe mantenere il riferimento al ttdo bianco d’Alba”
come da allegato 1 della Legge 752/85, e non canerdinazione legale di vendita.
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alimentare e monitorando tutta la filiera secopdotocolli ben definiti, basati sulle Buone Pra#ch
Nutrizionali (GNP, Good Nutritional Practices).

Per conservare sempre elevato il quantitativo daianti del tartufo “dal campo alla tavola”, part®
dalle caratteristiche fisico-chimiche dell'areatdld tartufaia, abbracciando gli aspetti di qualiianica,
economico-commerciali, sino allo studio molecolded effetto sul benessere del consumatore, cuéi p
avvalere del processdutrient and Hazard analysis of critical controlipp(NACCP), come sistema di
controllo lungo l'intera filiera produttiva, attraxso metodi analitici innovativi, I'identificazione la
tracciabilita di biomarcatori selettivi, la verificdegli effetti sullo stato di salute del consumate la
realizzazione di una piattaforma integrata peralzolta e analisi dati. (vedi scheda tecnica eddto
3.6.3.4.). Il processo NACCP e gia parte integrdetePiano di settore delle Piante Officinali 202016
(D.M: 15391 del 10/12/2013) e del Piano Strategieol'innovazione e la ricerca nel sistema adoico
alimentare e forestale 2014-2020, del MinisterdedEblitiche Agricole Alimentari e Forestali; € t&ta
inoltre approvato dalla Conferenza Stato Regio@3ildicembre 2016 su richiesta del Ministero della
salute, nel documenttValutazione delle criticita nazionali in ambito trizionale e strategie di
intervento 2016-2019".

3.6.4 Etichettatura e presentazione

Il tartufo, a partire da quando viene cavato oodoer finalita alimentari, &€ giuridicamente @ardio un
“alimento”, e, quindi, va posto in vendita secot@lcegole generali di etichettatura dei prodotthahtari,
raggruppate nel Reg. Ue n.1169/tdlativo alla fornitura di informazioni sugli alnenti ai consumatdti
L’entrata in vigore del Reg. UE n.1169/11 ha deteato la perdita di efficacia di molte disposizioni
nazionali antecedenti per cui per la commerciafizage del tartufo, sia sfuso che confezionato, e
necessario far riferimento alla normativa UE edualla nazionale- orizzontale e verticale- applitgbi
valutando, aspetto per aspetto, quali disposiziossano considerarsi in vigore. Volendo manterere |
attuali disposizioni si riterrebbe necessaria ldfica alla Commissione UE ai sensi della Dirett(ldE)

n. 2015/1535 nonché dell’art. 38 del reg. UE 116912 Va inoltre ricordato che il Codice del Consumo
(D.Lgs n. 206 del 6 settembre 2006 e relative nicitif) consente una tutela ulteriore dei consumatori
con un determinate contributo delle associaziostga loro tutela.

3.6.4.1 Vendita del prodotto sfuso
Se il prodotto é cedutsfusoi tartufi devono essere offerti in vendita accognei da un cartello su cui
sSono scritti:

* nome latino e nome volgare del tartufo in italimeazondo le definizioni dell’allegato | della Legge
n.752/85 che insieme rappresentanalésmominazione dell’'aliment(ex art 17 del Regolamento
n.1169/11);

 stato fisico [pezzi/tritume/intero/lamelle];

* laindicazione dell'origine (e.g. “ITALIA") (vedilipunto 3.6.1).

Si rinvia all'allegato tecnico per piu dettaglidelicazioni sulla questione dell’origine.

3.6.4.2 Vendita del prodotto confezionato

Il tartufo fresco (intero o a pezzi) o trasformapeando viene confezionato prima dellimmissione in
commercio in modo tale che il contenuto non possare alterato senza aprire o cambiare I'imbaltaggi
deve essere etichettato (art 12 comma 2 Reg. UB®/11). Le regole di etichettatura, per tuttioghotti
alimentari e quindi anche per tutti i prodadlicon/di tartufo sono, come gia riferito, nel Reg. UE
n.1169/11. Per quanto riguarda I'indicazione deglimi la normativa UE impedisce che essi vengano
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indicati in etichetta comeatomi di sintesi’ come richiesto da una parte della filiera. Comecsato dal
Ministero dello Sviluppo Economico tale propostaeobd essere illegale, avrebbe degli effetti danno
diretti al settore oltre che ad altri settori, in Euso degli aromi & una prassi consolidata. Mogsclusa
invece la possibilita di far ricorso @daims commerciali per rivendicare — per esempio- 'agaedi
“aromi” (sintetici) di tartufo in un prodotto, sewdo le regole dell’art. 7 e 36 del Regolamentoiiieita,
lealtd, documentabilita delle informazioni date@hsumatore) (vedi scheda tecnica - Allegato 3.6.4

3.6.5 La dichiarazione dell'origine®?

La Legge quadro del tartufo n.752/85, e le relatiwame regionali, stabiliscono che al fine di tatele
valorizzazione il patrimonio tartufigeno naziona#&, momento della messa in vendita debba essere
indicato il Paese di raccolta del tartufo fresco.

L’indicazione dellorigine é ritenuta fondamentale nello specifico settonerpggiungere due obiettivi
importanti: la sicurezza alimentare (anche in abaisizione che trattandosi di un fungo che creslta ne
terra pud essere soggetto a contaminazioni deridafié condizioni del suolo in determinate aredd e
qualita del prodotto (posta I'evidente connessiageo-ambientale fra le qualitd organolettiche del
prodotto, la pianta simbionte e la zona di racgoltzobbligo portato dalla OCM Unica (cosi come
interpretata dalla Commissione europea, cfr. Igte tecnico) e piuttosto generico: I'indicaziomgposta
nell'etichettatura o nei cartelli relativi al pratm venduto sfuso si limita al “Paese” di
raccolta/coltivazione. Ne consegue che un tartdwato in Piemonte (e.g. nella zona di Alba)
normativamente parlando ha I'obbligo di indicareneocorigine I'ltalia.

Al riguardo si evidenzia che le regole sulla infezione ai consumatori in materia possono essere
essenzialmente di tre tipi:

a) Riconoscimento di una Denominazione di Origined®etta (DOP) o di una Indicazione Geografica
Tipica (IGP) disciplinate dal Reg. UE n.1151/12Appare difficilmente percorribile la strada del
riconoscimento di una DOP che copra tutto il teriit nazionale in assenza di elementi unificateti d
nesso agro-ambientale che possano investire wittedioni italianeed in ragione degli orientamenti
emersi in occasione di controversie nanti la CGU&pensi a riservare questa ipotesi alle sole nazion
con estensione territoriale modesta (e.g. LussegabuPiu semplice appare il riconoscimento di DOP
locali ove sussista una tradizione di supporto émlo25 anni di presenza del nome geografico sulater
ed altri requisiti previsti dal Reg. n.1151/12/U#adle norme attuative). La soluzione, tuttaviaj) appare
soddisfacente rispetto all’esigenza emersa adivedzionale.

b) Indicazione obbligatoria in funzione di specificdisposizione normativaLa Commissione europea
ha confermato che la disciplina sul’lOCM Unica alisposizione attuativa citate in precedenza passon
essere interpretate nel senso di imporre I'obldigadicazione di origine per i tartufi freschi. kaddetta
indicazione (per la quale si rinvia all’allegat@néo) consente di imporre nell’etichettatura laitdira
generica “Italia”, mentre indicazioni piu specifeekul luogo effettivo di raccolta (e.g. Alba, Actagna
etc.) potranno essere aggiunte su base volontabiase a quanto disposto dal regolamento 1169/2&11/
(si veda sotto).

c) Indicazione volontaria(art. 26 Reg. UE n.1169/11) eventualmente raftarga marchi collettivi. E
possibile indicare il Paese di raccolta in modaliéontaria, cioé si puo trattare I'informazionecai il
Paese di raccolta del tartufo alla stregua di walie dante informazioni NON obbligatorie che si pmso

23 |’Associazione TartufoOk chiede che il MIPAAF chi una deroga alla tracciabilita prevista dal Ret/2002 per i
prodotti spontanei.
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fornire al consumatore ex art 36 del Reg. UE n.1lb9veridicita, lealta, documentabilita delle
informazioni), a patto che non inducano in errbmnsumatore (art 7 Reg. UE n.1169/11).

Un contributo nella direzione del rafforzamentolel@dicazioni dell’origine, valorizzando l'incomtrdi

una specie fungina particolare con un territortcetinto particolare, é rappresentato dalla cosazdi
marchi collettivi locali alle condizioni che la Conssione europea e la giurisprudenza della Corte di
giustizia UE hanno chiarito necessarie per noravele norme sulla libera circolazione delle mésab
specie di “incitamento all’acquisto” o “aiuti di&b”) (vedi scheda tecnica - Allegato 3.6.5).

3.7LA FISCALITA DEL TARTUFO IN ITALIA

La fiscalita € uno dei principali meccanismi di e&gione del mercato, che lo stato predispone per
regolare le attivita economiche legate alla commérzazione di un particolare bene o servizio f&o,

se un sistema fiscale costruito attorno a un patiie prodotto prevede bassi o elevati livelliadigazione,

ne consegue rispettivamente un basso o alto livklimercato informale rispetto a quello formale. I
tartufo é tra i prodotti del settore primario pagsati in Europa e questo si traduce in un diffasecato
informale a cui le aziende devono attingere perealee materia prima e per rimanere competitivi nel
mercato. Un sistema fiscale inefficiente si tradaicehe in dati statistici sottostimati o assewfprattutto

per quanto concerne la produzione. Non a casoncipali contributi alla conoscenza del mercato del
tartufo si basano sui dati del commercio estermgail unica informazione registrata nei sistemistiai
nazionali ed europei relativi al mercato del tastuf
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Il capitolo si divide in tre parti, una prima
Figura 1: DlstrlbL.|z‘|one d?l 'racco'glltor:l di ta-rtufo abilitati alla ra.ccolta. a! relativa alla fiscalita nella filiera del
31-12-2015 e unita amministrative di gestione del tartufo (dati parziali

in fase di aggiornamento). Fonte: E. Vidale et al. (2016) tartufo italiana, una seconda sulle

statistiche, e una terza sui risultati della

consultazione dei portatori di interesse

del Gruppo di lavoro 3. Il lavoro del

Gruppo di Lavoro 3 relativo alla fiscalita

Legenda e riportato nell'allegato 3.7, dove é
Dpaah inserita una breve sintesi del mercato del

Superficie Comunale

B Enti che non hanno fornito wttidati 4 rpyifo, il dettaglio dei lavori del Gruppo

Comunita Montana

=§;"v‘;:‘“;a di Lavoro, un breve report su casi studio
0 Regione di filiere del fungo spontaneo e l'effetto

[l Regioni prive di una L.R. sui tartufi

che le politiche fiscali e di raccolta hanno
avuto sulla struttura della filiera (parte
inserita poiché le problematiche che il
tartufo oggi si trova ad avere in ltalia,

sono simili a quelle relative alla

commercializzazione di altri prodotti

spontanei come il fungo, e che altre
nazioni hanno risolto con un approccio
win-win, ovvero un sistema in cui

nessuna parte coinvolta nella filiera
economica si trova a perdere fatturati o
gettiti fiscali) e la proposta di legge che
considera le linee delineate dal piano.

3.7.1 IVA e burocrazia fiscale:

problemi di competitivita per il tartufo

italiano
Il regime IVA in agricoltura e regolato sia da n@&m®uropee che nazionali. A livello europeo, I'im@@os
sul valore aggiunto trova il suo fondamento legigtanell’articolo 25 della Direttiva n.1977/388/€EE
aggiornata successivamente dagli articoli 295-38& direttiva n.2006/112/CE; entrambe le direttive
non menzionano la raccolta dei prodotti spontahgitavia, I'art. 2, comma 2, parte b-i) della Dired
n.2006/112/CE, stabilisce che solo “un soggettsigasche agisce in quanto tale” e soggetto all'lVA,
mentre chi non e soggetto passivo € esente datismmne IVA secondo gli art. 282-292 della Dineti
De factq la raccolta di qualsiasi prodotto spontaneo &iclmata come una attivita economica normale,
quindi con regimi IVA simili ad aziende artigianalidedite al commercio. A livello nazionale, lejalote
IVA per il settore agricolo sono stabilite dagliieoli 34 e 34-bis del D.P.R. n.633 del 26 ottob®&2 (e
successive modifiche), che non prevede un regiscal® VA agevolato per il tartufo, come avviene pe
le produzioni grezze di altri prodotti agricoli cafiquote al 4 o 10%. L’aliquota IVA in vigore pkx
commercializzazione di tartufi fino al 31 dicemBf&L6 € stata al 22% (e al 10% dal primo gennai@ 201
grazie al caso EU Pilot n.8123/15/TAXU, riportatltart. 23 del Dossier 288/1 “Legge Europea 2015-
2016, e introdotto nel sistema normativo con I'd® della Legge 122 del 7 luglio 2016); valore
comungque molto elevato se paragonato al 4% deligrgy o al 5,5% della Francia, principali compeitito
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dei produttori italiarf. Tuttavia, se da un lato l'art. 29 della Legge22/P016 elimina la doppia
imposizione IVA all'azienda che compra tartufo daaoglitori non-professionali, introduce una ritenu

a titolo d'imposta con obbligo di rivalsa da padtd compratore, che in sostanza sposta la tassadeon
una imposizione d’IVA a una tassa sui compensirdetoglitori non professionali di tartufo (sostdut
d’'imposta). Tale meccanismo € entrato in vigoreldaennaio 2017, con un effetto sicuramente negati
per il settore tartufi. Infatti, la ritenuta a fwod’'imposta obbligherebbe il raccoglitore di tdrtnon
professionale ad essere registrato nei documestalij quindi tracciabile per il fisco. Fino ad a@gg
I'acquisizione di tartufo raccolto da raccoglitogcasionali o non-professionali (non in possesamdi
partita IVA) da parte di un’azienda di produziorteasformazione o vendita di tartufo, si basa
sull’emissione di un’autofattutada parte di quest’ultima. Le informazioni obbliga¢ da riportare
nell’autofattura sono state indicate nella circelaumero 41/E del 26 settembre 2005 dell'’AgenZia de
Entrate"Disciplina IVA per raccoglitori occasionali di tanfi" e includono specie acquistata, quantita e
prezzo, mentre il nome e cognome del raccoglitdreventuali indicazioni dell'area di raccolta nams
obbligatori. L’azienda acquirente, oltre a verséMA dovuta dal valore aggiunto creato dall’attiai
economica, deve versare anche I'lVA dovuta dalaglitore non-professionale, che e formalizzata con
una autofattura in cui sono riportati prezzo e gteracquistate; tale IVA non puo essere detratta
dall'azienda acquirente che si trova a pagare doagia” IVA. La procedura permette la costruzione d
un documento fiscale indispensabile per I'aziermpuaiente, ma comunque la mole di documenti che si
richiede € molto dispendiosa in termini di tempuprattutto se in relazione ai volumi esigui di potid
conferito da ogni raccoglitore. Tale procedurappl@a a tutti i prodotti selvatici se raccolti modo
occasionale e acquistati da un’azienda di prodezitlasformazione o vendita. Altresi, il raccoght@
tenuto ad indicare I'importo ricevuto nella diclaaione dei reddii, che spesso viene evasa per evitare
di pagare I'aliquota IRPEF.

ancora oggi il tartufo € considerato un prodottmoeercial@” poiché la raccolta del prodotto spontaneo
avviene in terreni in cui il tartufaio non ha diriteali, quindi sarebbe quasi impossibile garantina
tracciabilita catastale prevista per il prodottoi@go. Tracciabilita del prodotto alimentare ectr@bilita
fiscale dovrebbero evidenziare gli stessi attooinexnici, anche se la tracciabilita fisica del privolpuo
essere omessa in base all'art. 4, comma 6 leteérdel Regolamento n.543/2011. Il Reg. n.543/2011
esenta I'obbligo di indicazione del Paese di orgin tutte le fasi di commercializzazione, comprese
importazione ed esportazione previste dall’art.-bis3del Reg. n.1234/2007, quindi potrebbe essarci
possibilita di omettere, in parte, i requisiti dadciabilita di prodotto prevista dall'art. 18 dekg.
n.178/2002 dalla tracciabilita fiscale. In breve & possibilita di evitare di dichiarare I'areardccolta

da parte del produttore di tartufi.

Quindi: a) elevato livello di tassazione del raditoge di tartufo spontaneo non-professionale (gpale
produttore di tartufo italiano); b) “doppia” IVA p&azienda acquirente, sostituita dalla ritenutengosta

dal 1° gennaio 2017; c) elevato costo per la prashgze aggiornamento dei documenti fiscali (autofat

% |n altri Stati I''VA pud salire al 10%.

% Ai sensi dell'art. 21, comma 6-ter, e dell’art, 8¢l D.P.R. 633 del 26 ottobre 1972.

26 || raccoglitore occasionale & esonerato alla digzione IVA fino ad un valore di 5000€, mentreituficoltore (coltivatore

del fondo)ha un regime di esonero IVA se il volume d’affaa sostituito per almeno 2/3 da cessioni di prddodlusi nella

Tabella A del D.P.R. n. 633/1972 e che non siasoigea 7000€ (art 34 comma 6).

27 Sj riportano uncomunicato Ansache riprende un comunicato del’Europarlamentigerto Cirio, e un estratto della

petizione riportata da ugiornale localepoiché il testo della petizione non & piu dispdaion-line
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e registri acquisizione prodotto); d) scarsa clzizaesulla reale applicazione delle normative vigent
relative sanzioni che ne possono derivare a segliitoha non corretta interpretazione da parte degli
operatori economici, questi sono i principali fattche limitano I'economia formale basata sul thrtu
(come di molti altri prodotti spontanei), mentragrgilano I'economia sommersa od informale.

3.7.2 Statistiche

Frammentazione amministrativa e fiscalita applictaari produttori di tartufo si ripercuotono sull
produzione e disponibilita di dati statistici. Asleenpio non ci sono informazioni certe relativeahero

di persone/tartufai abilitate alla raccolta diwéot tanto meno dati di produzione e fatturato oSzdtune
ricerche indipendenti promosse da Enti di ricer@anto prodotto qualche dato di riferimento; ad esemp
Marone (2010) evidenzia come le filiere economideé tartufo si basino per il 97% su tartufai non
professionisti, mentre Pettenella et al. (2004natio dai dati ISTAT, una produzione che si assesta
attorno alle 100 tonnellate, dato fortemente stitt@go, poiché deriva da contabilita economiche dei
bilanci aziendali o da autodichiarazioni. Altreeriche finanziate da progetti europei comPBribgetto
Star-Tree hanno permesso di studiare alcuni aspetti samnoografici delle persone/tartufai abilitati alla
ricerca di tartufo. Ad esempio il solo dato del rundi rilascio di tesserini nelle diverse Regibaliane
dimostra come, in termini assoluti e proporzioralraccolta del tartufo sia una attivita moltofaisa nel
territorio italiano con Regioni in cui si concemtoapiu tartufai (vedi tabella 2 e figura 1).

Tabella 2. Numero di tartufai e loro percentuale@pporto alla popolazione dei raccoglitori.

Popolazione Residente &

l|

Regione 2014 N° Tartufai %
Abruzzo 1333939 7277* 0.546%
Basilicata 578391 1652 0.286%
Calabria 1014316 68 0.007%
Campania 5869965 1249* 0.021%
Emilia Romagna 4446354 14945* 0.336%
Friuli Venezia Giulia 1229363 436 0.035%
Lazio 5870451 3284* 0.056%
Liguria 1591939 225 0.014%
Lombardia 9973397 3548 0.036%
Marche 1553138 12093 0.778%
Molise 314725 4601 1.462%
Piemonte 4436798 6350 0.143%
Puglia 4090266 309 0.008%
Sicilia 5094937 2%* 0.000%
Toscana 3750511 7198* 0.192%
Trentino Alto Adige 1051951 416 0.040%
Umbria 896742 7422 0.828%
Valle D'Aosta 128591 1x* 0.001%
Veneto 4926818 2521* 0.051%

Note: * dato parziale; ** dato relativo a regiominza normative regionali sul tartufo. Fonte: Videdeal.
(2016)
L’Emilia Romagna € la Regione italiana piu impoteaper presenza di ricercatori di tartufi, segdia

Abruzzo e Molise in termini assoluti. Tuttavia,termini relativi la Regione con il maggior numerio d
raccoglitori rispetto alla popolazione residentd, Molise (1,47%). Questo dato potrebbe esseresmes
in relazione con il tasso di disoccupazione, chHe20&3, nella stessa Regione si é attestato aP4,5,8
superiore rispetto alla media nazionale (12,2%nextescita rispetto agli anni precedenti, cosi edan
grande disponibilita di aree di raccolta. Ma, sefamtato con il numero, pari al 60,1%, dei disquati
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di lungo termine, ovvero quelli non piu giovanissehe non hanno piu lavoro da ben 12 mesi, si pbee
ipotizzare un interesse rilevante, da parte dircobtve sono alla ricerca di una nuova attivita tatiea,
verso il mondo del tartufo. Ulteriori analisi pdileero evidenziare il ruolo chiave del tartufo nella
creazione di occupazione in aree rurali. Sembrauogue evidente il binomio “vocazione tartufigena di
una regione” con “il numero di tartufai”.

Centro == Nord-Est Nord-Ovest ===Sud-lsole —¥—Italia

Eta [anni]
(G20 BN )]
o o

o

w w B b
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1980 1982 1984 1986 1988 1990 1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014
Fonte:Vidale et al. (2016)

La rappresentazione della distribuzione dei tartasésume un valore socio-economico strategicoger |
comprensione del settore tartuficolo, poiché ldrithgzione di tartufai e dei boschi da tartufo sono
correlati. A tal proposito, e risultato interesgansservare i Comuni maggiormente rappresentativi,
relazione al numero di permessi rilasciati. Il primlivello nazionale e risultato essere il Comdineorli

con 1.679 tesserini rilasciati (pari al 2,63 % aetlopolazione di tesserini rilasciati nel terribori
nazionale), seguito dal Comune di Citta di Cast@@) con 1.431 tesserini (2,24 %) e dal Comune di
Perugia con 1.141 (1,79 %): tutti luoghi in cuigamo alcune tra le Associazioni di tartufai piu ortanti.

Un ruolo importante é ricoperto proprio dalle Adaamni, la cui collocazione e fondamentale per
aumentare I'adesione dei tartufai. Infatti il numdr associati dipende significativamente dallanaoza
della sede al tartufaio, ovvero piu e lontana ddlfaio minore e I'adesione. In aggiunta, se ihevo di
tartufai € messo in relazione con il numero didesti del Comune, si identificano le aree a maggior
vocazione tartufigena. Ad esempio, si evidenziaeor@omuni piu densamente popolati di tartufai si
concentrino in determinate zone, quali soprattuftelle relative allAppennino Centrale (Umbro-
Abruzzese-Molisano-Laziale), I'Appennino Tosco-EHamb e le Langhe piemontesi, aree con una lunga
tradizione di raccolta e commercializzazione delufa, ad oggi le piu conosciute attraverso i pttido
venduti nel mercato nazionale ed internazionalealtho dato molto importante dal punto di vistaisoc
economico € la diminuzione dell’'eta media dellespae abilitate alla ricerca di tartufo, che sembra
rappresentare sempre piu una fonte di integrazadneddito nelle aree rurali. | dati statistici son
strategici per delineare le future politiche di@ed, che solo un coordinamento nazionale pernedtier

di tradurre in politiche economiche o fiscali pim®lare la creazione di attivita imprenditoriahdate
sul tartufo. L’elevata frammentazione amministratéde factoun inibitore di politiche nazionali volte a
stimolare produttivita e aumento della “cultura” diltivazione e raccolta del tartufo. Sicurameiite,
cambio del sistema fiscale relativo ai maggioridutbori di tartufo (i raccoglitori non professiorna la
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costruzione di un coordinamento nazionale potrefnbare massa critica per evidenziare come il @rtuf
contribuisca alla produzione lorda vendibile déeibeeste, quindi attrarre l'attenzione del decisore
pubblico per la predisposizione di misure economiatie ad aumentare la competitivita di produttori,
trasformatori e distributori italiani nel mercatazmonale ed estero.

3.7.3 Risultati del Gruppo di Lavoro “fiscalita e statistiche”?®

La consultazione del Gruppo di lavoro “Fiscalitatatistiche” si € svolta in tre fasa prima di raccolta

delle problematiche della stato attudéesecondadi formulazione delle proposte da proporre alémio

del pianoja terzadi revisione delle proposte dopo I'entrata in vigdella Legge n.122 del 7 luglio 2016.

Siriporta un breve riassunto della proposta coatdi con i contributi dei portatori di interesse@rippo

di lavoro 3:

* Necessita di creare una lista nazionale tartuf@reificoltori solo dopo la modifica del sistema
fiscalea cui sono assoggettate le varie tipologie digghitori (professionali e non-professionali) e
di coltivatori di tartufi.Richiede una modifica delle norme fiscali e della €gge n. 752/1989.e
regioni comunicheranno annualmente al MIPAAF laldi raccoglitori di tartufo abilitati alla ricemc
oltre alla lista di raccoglitori abilitati alla reclta entro il 28 febbraio di ogni anno solare. Qta
fosse utile a limitare il lavoro delle RegioniMIPAAF puo creare un portale unico a livello nazatn
per la registrazione dei tartufai, tartufaie autpate e materiale di propagazione venduto da vivai
all'interno della singola Regione; tale portale piassumere le norme di raccolta specifiche di ogni
singola regione e i riferimenti per il pagamentbamtributo ambientale.

» Per quanto riguarda il sistema fiscale applicata ptoduzione di tartufo si ipotizzano i seguenti
interventi, volti anche a perseguire una maggiargotmita di trattamento per le categorie dei
raccoglitori e dei coltivatori di tartufi:

Per i raccoglitori:

— Per assicurare una certezza nei rapporti con l'amstnazione finanziaria € necessario
riconoscere lo status di raccoglitore occasionag®ggetti che effettuano cessioni di prodotti
entro la soglia annua di 7.000 euro. A tale stdtmgebbe essere collegato un regime fiscale
forfetario basato sull'applicazione di un’impostasstutiva dellIRPEF determinata
forfetariamente in un ammontare che, consideratgolume di proventi percepito e lo
svolgimento non professionale dell'attivita, appa@ngruo in100 euro annui Per tali
raccoglitori occasionali qualsiasi obbligo tributesi deve considerare assolto con il pagamento
di tale imposta. Per evitare abusi I'acquisto deldptto dai raccoglitori occasionali potrebbe
essere documentato con un’autofattura simile alauésciata dall'impresa acquirente per i
prodotti ceduti dai coltivatori di tartufo esentgle a dire con volume d’affari inferiore a 7.000
euro.

— | raccoglitori che cedono prodotti per un ammontuperiore a 7.000 euro potranno essere
considerati raccoglitori professionali con partitéd,, ferma restando I'applicabilita dei benefici
previsti dal regime dei contribuenti forfetari (rsione da IVA, imposta sui redditi determinata
forfetariamente) a favore dei raccoglitori che saperano la soglia di 30.000 euro di prodotti
ceduti nellanno.

28 TartufoOk, TuberAass, e Assotartufi suggeriscam® la norma fiscale attuale sia modificata con déssima urgernza
possibile.
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— Sopra la soglia dei 30.000 euro, si entra nel redistale ordinario legato al codice ATECO
02.30.00“Raccolta di prodotti selvatici non legnosi”ll prodotto commercializzato dal
raccoglitore professionale in regime ordinario @éiNre essere assoggettato ad IVA con una
aliquota che dovrebbe essere ridotta al 5%.

Per i coltivatori:

L’esclusione dei tartufi dal regime speciale agoncdell’'lVA appare anacronistica e ha reso la

coltivazione del tartufo non competitiva rispettie @roduzioni di altri Stati i quali hanno adotat

livelli di tassazione inferiori rispetto a quelliqvisti dalla fiscalita italiana. Qui di seguitonso

riportati i trattamenti fiscali che si auspica delvbero essere applicati ai coltivatori nelle loeo t

tipologie:

— | coltivatori che nell’annata solare non supera@®DO euro di volume d’affari saranno esenti
dal pagamento dell'lVA come previsto dal comma &'ake. 34 del D.P.R. 26 ottobre 1972,
n.633, mentre saranno tenuti a pagare I'RPEF swdlse delle rendite catastali dei terreni
coltivati;

— Al coltivatori che hanno un volume d’affari non supre a 30.000 euro, che normalmente
applicano il regime speciale IVA, dovrebbe esserenosciuta, per assicurare una parita di
trattamento con i raccoglitori professionali in ireg forfettario, la possibilita di optare per
'esclusione dalllVA prevista dal regime dei cabtrenti forfetari, ferma restando la
determinazione del reddito imponibile IRPEF su lzdastale;

— Superata la soglia dei 30.000 euro, il coltivatapplica il regime speciale, nel cui ambito
occorre prevedere I'applicazione di percentualcainpensazione anche per questi prodotti
fissate nella misura, che siritiene congrua rispat attivita svolta ed all'imposta normalmente
applicata sui beni e servizi acquistati dai cottivia del 4 %.

Necessita di creare meccanismi di coordinamento tla Regioni e lo Statol raccoglitori di tartufo
rappresentano la quasi totalita dei produttoriadiufo e, dal punto di vista fiscale, sono persone
fisiche che esercitano una attivita commerciale prafiessionale. L'attuazione della riforma fiscale
richiede che ci sia un coordinamento tra Stato gid®eé nell’iter autorizzativo del raccoglitore di
tartufi (spontanei) che viene indicato attraveesdue seguenti ipotesi:

= [potesi 1:

— I raccoglitori non professionali, qualora vogliaegercitare la raccolta tartufi, devono pagare il
sostituito d'imposta forfettario di 100€ con modeH24 all’Agenzia delle Entrate, entro e non
oltre il 30 gennaio dell’anno solare (il sostitutamposta si paga solo una volta, anche se si
vuole esercitare la raccolta in piu Regioni);

— I'Agenzia delle Entrate inoltra la lista dei ractitayi che hanno pagato il sostituto d'imposta
forfettario alle Regioni;

- le Regioni, qualora riscontrino che il pagamentstao effettuato da parte del raccoglitore,
possono emettere il permesso di raccolta annuale;

— il raccoglitore all’'atto della vendita deve forna’acquirente il codice fiscale e la ricevuta del
pagamento del sostituto d'imposta forfettario.

= |potesi 2:

— Disgiunzione del sistema fiscale e delle licenzeaaticolta con pagamento volontario del

sostituto d’'imposta forfettario e pagamento oblibga della tassa regionale;
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— il raccoglitore che vende senza aver pagato iltstsid’ imposta forfettario dei 100€ é soggetto
al sostituto d’imposta come previsto dalla Legg&2® del 7 luglio 2016;
— il compratore/acquirente, all’atto della venditayd indicare il codice fiscale del raccoglitore,
e in caso abbia pagato il sostituto d’imposta degd€l anche il codice della ricevuta di
versamento, altrimenti applica I'aliquota previdtdla Legge n. 122 del 7 luglio 2016;
L’ipotesi 1 é tecnicamente piu controllabile, tuttal'ipotesi 2 € meno onerosa ed efficace, qugidi
esperti del tavolo tecnico suggeriscono I'adozideipotesi 2.
Ulteriori proposte:

* L’introduzione deivalori standard di coltivazione rispettivamente per tartufaie coltivate e
naturali appare necessaria a livello nazionalepsraquanto riguarda le ore lavorate all’ettaro
'anno (necessarie per essere assoggettato a régoali del coltivatore diretto), sia per quanto
riguarda le produzioni standard (necessarie perosliare la redditivita del piano
aziendale/agronomico all'interno del SIAN - vedilihttp://www.sian.it/portale-sian/home.jsp)
(deve essere introdotto nelle tabelle ISMEA)Ad oggi, 'unica Regione ad avere un computo
delle produzioni standard per il tartufo determiniat modo parametrico € la Regione Molise. Le
stime condotte dalla Regione Molise saranno intteayli Uffici compenti del Ministero che ne
valuteranno I'applicabilita a livello nazionale.l&garametro permetterebbe di accedere ai fondi
del PSR piu consistenti come primo insediamentovestimenti aziendali.

* Richiesta alla Commissione UE di una propostaadifica della Direttiva n.112/2006in cui lo
Stato Italiano chiede una modifidell'allegato VII e dell'art. 295 della medesima diettiva,
introducendo una nuova categoria di produttoricdirche si occupano delladccolta di prodotti
spontanéi a cui si applica il regime speciale per il sett@gricolo di cui al D.P.R. 26 ottobre
1972, n. 633. Infatti, si ritiene un passo fondatakenla ridefinizione della categoria da parte
dell'UE, considerando itaccoglitore come un agricoltore specialeche raccoglie prodotti
selvatici senza la necessita di possedere o affitaerreni. La "raccolta di prodotti forestali
selvaticl' é riconosciuta come una categoria di aziendei¢eoNACE 02.30), ma solo poche
attivita sono registrate in questa categoria din®ss (circa 40 aziende in Italia). Una ridefinigo
della categoria avra l'effetto di stimolare la puathne dei prodotti forestali selvatici come il
tartufo e di trasferire parte dell'economia infokenael mercato formale.

3.81 CONTROLLI E LE SANZIONI

L’impatto che le operazioni di raccolta produconbissfragile biologia del tartufo ha da sempre srgg

la necessita di dotare la filiera di precise nodneontrollo e di contrasto delle condotte dannddali

la delle poche disposizioni comuni a tutto il temio nazionale (ad esempio la raccolta dei tartufi
immaturi, il mancato riempimento delle buche apgxée la raccolta etc.), le leggi regionali hanno
declinato la difesa del tartufo in modo non sengarerente, con il risultato che la stessa praticaessa

in una Regione (la ricerca e la raccolta del tartidrante le ore notturne) risulta, per esempietata in
altre Regioni.

Un nuovo quadro normativo e sanzionatorio armomzaitamente alla possibilita di utilizzare per i
controlli anche le nuove tecnologie (es. traccetiglle celle telefoniche che entrano in una detexta
area, webcam, droni, GPS, internet etc) dovrebléribaire alla normalizzazione di un settore finora
troppo poco controllato. Sara necessario prevedeati siano le violazioni sanzionabili relative aall
certificazione ed alla vendita delle piante miczate.
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3.8.1 Controlli sulla ricerca del tartufo
| divieti previsti dalla attuale norma nazional&so

Raccolta in assenza di tesserino di idoneita;

La ricerca con un numero di cani superiore al cotitge

Lo scavo senza vanghella/vanghetto;

La lavorazione andante del terreno nel periodactolta dei tartufi;

La raccolta dei tartufi immaturi;

La non riempitura delle buche aperte per la raacolt

La ricerca e la raccolta del tartufo durante le modurne da un'ora dopo il tramonto ad un‘ora
prima dell'alba, salve diverse disposizioni reglbimmarelazione ad usanze locali;

La raccolta e la vendita di specie non consengtad.egge;

La raccolta in periodi al di fuori del calendariomrio di raccolta.

Altri divieti sono stati individuati dalle Leqgi Renali:

La ricerca o la raccolta dei tartufi esercitataniancanza del versamento della tassa regionale
(Regione Marche);

L’acquisto, la detenzione, I'utilizzo, la venditdaesomministrazione da parte di commercianti ed

esercenti attivitd di somministrazione di alimemtbevande dei tartufi di specie ammesse alla
raccolta ma fuori dei periodi consentiti (Regionarivhe);

La raccolta nelle aree di nuovi rimboschimenti @icme siano trascorsi quindici anni dalla messa
a dimora delle piante (Regione Basilicata, Molisescana, Veneto, Piemonte );

Danneggiamento o asportazione di tabelle (Regi@s#iBata);

Superamento di quantitativi prefissati giornal{@egione Molise, Piemonte).

Alcuni rappresentanti del Tavolo tecnico di filidranno suggerito, in una ipotesi di riformulaziaeda
nuova legge quadro, di inserire:

3.8.2

richiami all’'obbligo del rispetto delle norme swdriessere animale;

sequestro e confisca del vanghello in caso di dbadb ricerca difforme dalle modalita e dai
divieti previsti dalla Legge,;

sequestro temporaneo del tesserino in caso di tiandricerca difforme dalle modalita e dai
divieti previsti dalla Legge (sanzione accessoria);

in casi estremi di condotta di ricerca difformeleahodalita e dai divieti previsti dalla Legge
anche il sequestro del cane e l'affidamento alleangspese del proprietario.

Chi fa i controlli?

Gli esperti presenti al Tavolo hanno piu voltealoteato I'attuale insufficienza dei controlli sailaccolta
del tartufo. La vigilanza e affidata al MIPAAF cBeavvale per la sorveglianza sull'applicaziondadel
Legge (ex art. 15 Legge n. 752/85):

a)
b)
c)
d)

al Corpo Forestale dello Stato (attualmente aswonall’Arma dei Carabinieri);

alle guardie venatorie provinciali (anch’esse ordino a seguito dell’abolizione delle Province);
agli Organi di polizia locale urbana e rurale, anekientualmente dipendenti diretti delle Regioni;
alle Guardie addette ai parchi nazionali o regiggalardie giurate comunali, forestali e campestri
nonché Guardie private e Guardie volontarie ecolugie zoofile riconosciute da leggi regionali
appartenenti a Cooperative, Consorzi, Enti e Aszioani che abbiano per fine istituzionale la
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protezione della natura e la salvaguardia dell'antbi Questi soggetti debbono possedere i
requisiti determinati dall'articolo 138 del testoiao delle leggi di pubblica sicurezza approvato
con Regio Decreto 18 giugno 1931, n. 773, e pregfiaramento davanti al Prefetto.
e) Le Regioni con i propri funzionari (richiesta deRagione Puglia).
Le guardie particolari giurate nell'esercizio ddilmzioni di custodia e vigilanza dei beni mobit e
immobili cui sono destinate rivestono la qualifdiancaricati di un pubblico servizio.
Il valore e 'importanza della funzione di contmkuggeriscono, ancora una volta, I'importanzaadell
formazione svolta dal personale incaricato, cheedessere consapevole dei limiti e degli obblighi
connessi all’azione di controllo (rispetto del cpenale in relazione ai reati di peculato, cosiong,
corruzione, falso etc). E’ auspicabile il riordidella materia nel quadro della normativa forestale.

3.8.3 Controlli sulla cessione del tartufo

Diversa € la questione dei controlli sulla cessidelgartufo. A seguito dell’entrata in vigore dReg CE
n.882/04 relativo ai controlli ufficiali intesi avificare la conformita alla normativa in materiaagngimi

e di alimenti e alle norme sulla salute e sul bseesdegli animali la materia € organizzata in lzase
norme pubbliche che devono essere coerenti coagdlamento stesso ed affidata esclusivamente a
determinati soggetti aventi i requisiti previsti dagolamento.

A partire dalla raccolta finalizzata alla commeliziazione, il tartufo diviene a tutti gli effetin alimento
(cfr. Reg. n.178/02 CE, nozione di “alimento, contia nell’art. 2).

In base a quanto previsto dal Reg n.882/04/CEi cibggetti che possono effettuare i controlli sugli
alimenti devono rispondere ai requisiti specifigielencati e gli Stati membri devono designare.t
“Autorita competenti” coerentemente a tali presigipgiuridici.

Ad oggi intervengono nel controllo ufficiale defttzZfo molteplici organizzazioni: ASL, ICQRF, CFS,
AGECONTROL, AGENZIA DELLE DOGANE.

Va peraltro segnalato che la Repubblica Italianadwattato una sola disposizione in merito (cfrgsl.|
n.193/07) riferita alle c.d. “Autorita competentii ambito sanitario, escludendo quindi la posg#bidli
effettuare controlli in materia igienico-sanitapa&r tutti i corpi/funzionari che non appartengaro a
Ministero della Salute, alle Regioni ed alle ASL.

Per le altre violazioni rimangono invece le premsigenerali di cui alla Legge n.689/81 ed al cedic
procedura penale.

3.8.4 Controlli sulla vendita delle piante micorrizate

Il primo importante passo per il successo dellaivatione del tartufo € di disporre di piante ben

micorrizate con tartufo e valide da un punto diavri®restale.

Per ovviare alle problematiche legate alla vivasstielle piante micorrizate con tartufo € indispdils

che sia definito un sistema unico nazionale difegazione delle piante tramite la predisposizianen

apposito disciplinare che stabilisca i parametmig per I'intero processo produttivo ed i reqtiigiinimi

dei vivai.

Il controllo del processo di micorrizazione dellarge inoculate con tartufo e la loro certificazammane

di competenza dei vivai, che dovranno avvalersi guegsta attivita di laboratori esterni accreditati

(certificazione di primo livello).

Le Regioni si riservano di controllare a campionetii di piante certificate (certificazione di sewo

livello) e di verificarne I'attinenza al disciplinae la correttezza del processo produlttivo.

I metodo di controllo & descritto nella schedadell’'allegato 3.4 DISCIPLINARE PER LA

PRODUZIONE DI PIANTE MICORRIZATE CON TARTUFO CERCATE REQUISITI TECNICI
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DELLE STRUTTURE E DELLE ATTREZZATURE PER LA PRODWE DELLE PIANTE
MICORRIZATE CON TARTUFO

Una volta stabilito un disciplinare & possibilecEaeditamento dei certificatori di primo e secofidello,
operato da Accredia in funzione di quanto previletbReg. n.765/2008/CE.

3.8.5 Sanzionf®
La rilevanza ambientale ed il valore economicotdelifo dovrebbero riflettersi nelle sanzioni pstei
E’ opportuno pertanto rivedere il quadro sanzionatprevedendo fattispecie puntuali e comuni abtiktt
territorio nazionale, veramente deterrenti, disigrgdo nella fase di raccolta e di cessione delgitod
due gruppi di violazioni a cui corrispondono divérgelli di contrasto:

- condotte che ledono il patrimonio collettivo tdigeno

- condotte che ledono i diritti di terzi

Tutti gli illeciti amministrativi in materia dovrddero, ovviamente, fare salve le norme penali applic
onde evitare che il principio di specialita podiina attenuazione delle responsabilita degli aperdel
settore che violino le relative norme.
Ai fini della regolamentazione degli illeciti rilewti &€ opportuno richiamare le condotte riconduicagli
ambiti individuati in precedenza, in un elenco sitnente NON esaustivo:
Le Condotte a danno del patrimonio collettigono quelle relative alle modalita di ricerca edocolta
con modalita difformi da quelle previste dalla Legg
— laraccolta di tartufi immaturi ovvero fuori daegpodi previsti dal calendario nazionale;
- la raccolta mediante lavorazione andante del ter(zappaturay;
— laraccolta senza ausilio del cane addestrato amsarumero di cani superiore al consentito;
— Laraccolta senza attrezzo idoneo;
— lapertura di buche in soprannumero non riempite lecterra prima estratta per decara di terreno
lavorato e per ogni cinque buche o frazione di wengperte e non riempite a regola d’arte;
— Laraccolta senza il possesso del prescritto tesser
— Laraccolta senza aver pagato la tassa di conoesaituale;
— Laraccolta durante le ore notturne e comunquefabd delle ore consentite;
— Il commercio di tartufi fuori dal periodo di ractalo appartenenti a specie non ammesse senza il
rispetto delle modalita prescritte;
- La cessione dei tartufi oltre i sette giorni susdgsal termine indicato per la raccolta
— La certificazione di piante micorizzate non idoadla produzione di tartufo;
— Lavendita e/o 'impianto di piante senza certificene.
Le Condotte che ledono i diritti di terzndividuabili sono:
— Raccolta nelle zone individuate come zon&Rdiccolta di tartufo riservata’senza la necessaria
autorizzazione da parte del proprietario o condigcéfiondo o
— per chi esercita, senza averne titolo, la racaodtiatabellati con la scritt&accolta di tartufo
riservata - terre d uso civicq”

2% La regione Emilia Romagna sottolinea I'importadzana semplificazione del testo dell’'emanada ledgje fattispecie

sul piano teminologico.

30 Sj richiede un inasprimento delle sanzioni.

31 ’associazione TartufOk richiede un aumento deigiedi vendita a 10 giorni e non a 7 giorni.
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- Latabellazione illegittima, I'apposizione di tdkeali riserva nelle tartufaie non riconosciute come
coltivate o controllate.
— Il collocamento della tabellazione non conforme dlisposizioni della legge.

L’Autorita competente alla irrogazione delle samzi@mministrative previste dalla Legge € la REGIONE
nel cui territorio & stata commessa l'infrazione. omme riscosse a titolo di sanzione amministaativ
vengono introitate dalle stesse Regioni. Per 'Haogento e la contestazione delle infrazioni seosano

le disposizioni della Legge n.24/11/198 n. 689 Micte al sistema penale”.

Ogni violazione delle norme della legge dovrebbmportare, se possibile, la confisca del prodotto.

La Regione Piemonte ha disposto che gli agentiprhbeedono alla confisca effettuino la vendita al
maggior offerente previa allegazione al rapportouliall'articolo 17 della Legge n.689/81, di ddfede
d'acquisto da acquisire presso commercianti orasid della zona. L'importo ricavato dalla vendeh
netto delle spese di versamento, & versato allar@ea Provinciale territorialmente competente ed e
restituito all'avente diritto nel caso in cui scadi che la violazione non sussiste. Tale modalitaebbe
essere adottata a livello nazionale.

E al riguardo opportuno sottolineare come il quashnzionatorio dovrebbe essere coerente su tutto il
territorio nazionale, anche in considerazione dell@ogeneita delle condotte illecite e del frequente
spostamento da una Regione all’altra degli opard®rsettore.

Di conseguenza la tipologia delle sanzioni e |la lentita dovrebbe essere decisa, di comune accordo,
dalle Regioni e dal Ministero competente (dellagBria), nel contesto di un quadro giuridico undaed
organico.

Da ultimo e appena il caso di ricordare che pentpuaoncerne gli illeciti relativi ai prodotti tresmati

si applicheranno le disposizioni generali in matadi etichettatura, presentazione e pubblicitaideg|
alimenti, nonché quelle relative ai profili specifconcernenti la formulazione dei prodotti e laolo
sicurezza.

4. OBIETTIVI E STRATEGIA DEL PIANO DI SETTORE

Il Piano si pone come scopo 'aumento del valogiwago del tartufo spontaneo e coltivato, raccolto
coltivato in Italia. L'attuale quadro normativo emtonomico che regola il mercato del tartufo ha
dannegagiato in parte la filiera nazionale aumertard costi all’origine, quindi favorendo I'impodiane

di prodotto estero. Sebbene i diversi attori déliara del tartufo hanno sviluppato conoscenze e
tecnologie che permettono ancora di mantenere aio di leadership nei mercati mondiali, oggi sono
molto meno competitivi che in passato, a causandiperdita del 20% dello share dell’Export europeo
nell'ultimo decennio, e dell’laumento del 95% defiport rispetto al 2005: anno in cui la riforma &t
sul tartufo entro in vigore. In aggiunta, I'abbassato dei prezzi ha spinto i raccoglitori di tactu
concentrare l'attivita di raccolta in poche areeiando un lento ma costante depauperamento detlesa
tartufigene naturali o spontanee. La scarsa o mdiione del bosco ha ulteriormente incrementato |
perdita di produzione che ha spinto il tavolo acdisre delle potenziali attivitd che si possono
intraprendere al fine di ripristinare la produziaiaetufigena in foresta. La frammentazione di azion
politiche regionali non e riuscita a fronteggianeari problemi. Il presente Piano, attraverso umesei
obiettivi ed azioni, € volto a coordinare l'aziopelitica nazionale e regionale al fine di aumentare
I'efficienza della filiera del tartufo. Nei capiiathe seguono si riportano in sintesi obiettiviezibni che

il Piano di settore suggerisce al decisore politico
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4.1 Obiettivi per aree tematiche del Piano Filiera Tartufo

L’obiettivo generale del Piano & aumentare il valaggiunto del prodotto nazionale ed il manteniment

del “know-how” della trasformazione e commercializzazione deltarfresco e trasformato in Italia.

Tuttavia, le numerose figure economiche ed Istinaii che gravitano attorno alla filiera del taguf

impongono la definizione di obiettivi di maggioretthglio, in funzione della struttura stessa dahBi

A seguire il Piano riporta gli obiettivi chiave pegni comparto della filiera del tartufo:

a) Coordinamento nazionale delle regole di raccoltaLe Leggi regionali che regolano la raccolta del
tartufo spontaneo sono state introdotte in temperdi e con finalita diverse spesso spingendo i
raccoglitori di tartufo a migrazioni extra regionalall’utilizzo non sostenibile delle risorse t#igene
regionali, con il conseguente depauperamento dstese.

b) Pianificare la produzione del tartufo. La pianificazione permette di conoscere e prograre la
produzione del tartufo sia spontaneo che coltivatallo stesso tempo proteggere il patrimonio
tartufigeno nazionale; 'adozione di regole comtnaile diverse regioni favorisce sistemi regiommali
grado di comunicare tra loro e ricevere/ottenerg dili a predisporre linee guida politiche di
efficientamento della produzione locale, realizz#de diversi attori economici coinvolti nella fitie
del tartufo, come Enti pubblici, Associazioni, axle private ed.

c) Aumentare il livello di conoscenza dei tecnici chgupportano il produttore di tartufo . Sebbene la
ricerca abbia contributo ad aumentare la conoscdektartufo e delle relative tecniche colturali in
ambiente naturale e coltivato, i produttori devessere affiancati da consulenti capaci ed in gdado
fornire metodi produttivi innovativi.

d) Tracciabilitd del materiale di propagazione vivaisica. Il materiale vivaistico utilizzato nella
coltivazione del tartufo € un nodo cruciale deileefa, poiché soggetto a numerose frodi che hanno
indebolito gli investimenti privati. il coordinamgnnazionale di tecniche comuni di certificazione
obbligatoria del materiale di propagazione (pianteorrizate) puo rendere la coltivazione del tartuf
una attivita da reddito nelle aree rurali, inteen@eno sviluppate del Paese.

e) Definizione di linee di ricerca sul tartufo. La ricerca ha un ruolo fondamentale nella creazidi
innovazione sia di processo che di prodotto. Landabne di tecniche selvicolturali atte ad aumeata
la produlttivita del tartufo nei nostri boschi, learca di piu efficienti tecniche di produzione thetufo,

il supporto al mercato con raccolta e analisi datipporto della filiera, I'introduzione di nuovoutelli
economici per il supporto finanziario alla gesti@tiva dei boschi da tartufo basati sui princiella
bio-economia, sono tutte aree tematiche che doerebéssere coordinate al fine di concentrare le
poche risorse da destinare alla ricerca nelladilael tartufo.

f) Coordinamento con le normative europeela Legge n.752/85, ormai obsoleta, € in contrastole
norme alimentari, igienico sanitarie e di etichetta europee. Tale situazione ha portato moltendeie
italiane a essere meno competitive nei confroraitte aziende europee. La normativa nazionale deve
essere coordinata con quella europee al fine direreesgole comuni per rendere piu competitive le
aziende italiane nel mercato e quindi va rapidameaggiornata.

g) Ridefinire il sistema fiscale applicato al tartufo La fiscalita € uno degli aspetti piu controvelsila
filiera del tartufo; mentre i principali Paesi coetipori dell’'ltalia hanno introdotto sistemi fiscal
agevolati, I'ltalia ha introdotto sistemi molto ansi per determinati attori della filiera. Il Piaeauno
strumento utile a definire nuovi meccanismi fisoadi economici che possono ridurre il mercato
sommerso e veicolare nuove risorse economichei\zestire in azioni volte ad aumentare il capitale
tartufigeno nazionale, a costo zero per lo Stdt®idno si pone anche I'obiettivo di rallentare od
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invertire il trend negativo di perdita di quotendercato internazionale entro il periodo di validitl
Piano.

h) Rendere efficienti i controlli. Un punto debole della filiera del tartufo sonmntrolli, soprattutto a
livello di raccolta. Introdurre nuovi approcci cctwlogie che aiutino i controlli renderebbe la legg
pili efficace con numerosi benefici all'intera fike E necessario inoltre armonizzare il quadro
sanzionatorio a livello nazionale.

4.2 Azioni del Piano Filiera Tartufo

Le azioni sono I'insieme delle attivita politicheeeonomiche che sono intraprese al fine di raggitang
gli obiettivi descritti nel precedente capitolo. iQii seguito sono riporte le principali azioni esedai
lavori del Piano.

a) Azioni per il coordinamento nazionale delle regoléi raccolta. La principale azione che deve essere
intrapresa € l'adozione di una nuova normativa orede che coordini ed armonizzi le normative
regionali e di conseguenza le attivita di ricercacolta del tartufo.

b) Azioni per pianificare la produzione del tartufo. La pianificazione & uno strumento socio-economico
in cui si evidenziano aree in cui concentrare Igipbe economiche a sostegno della produttivitibede
aree di raccolta e gestione dei raccoglitori, irtipalar modo del tartufo bianco pregiato. L'usaglie
introiti derivati dal pagamento dell’autorizzazioaka raccolta possono essere destinati in palde al
creazione di un Piano poliennale a livello regierdg! tartufo, dove sono indicate le aree in cdesie
intervenire od investire in via prioritaria.

c) Azioni per aumentare il livello di conoscenza deigcnici che supportano il produttore di tartufo.

La formazione dei tecnici che assistono i condutietle tartufaie sono delle figure chiave della
produzione di tartufo. La creazione di attivitafdimazione ai sensi del DPR 137/2012 dei tecnici
abilitati, assieme alla promozione di nuovi corsifakmazione supportati dalle universita, sono
fondamentali per ridurre i rischi e stimolare laghar produzione del tartufo in linea con gli aRaesi
produttori.

d) Azioni per la tracciabilita del materiale di propagazione vivaistica L’introduzione di nuovi
protocolli di controllo e certificazione del mate da propagazione (piante micorrizate) sono da
ritenersi necessari al fine di diminuire il rischp@r il produttore e allo stesso tempo di evitare
l'introduzione di materiale non idoneo nelle areprdduzione, chee factoandrebbe a minacciare le
produzioni in terreni limitrofi.

e) Azioni per la ricerca sul tartufo. Le azioni principali possono ricondursi a unaovbé politica di
attivare nuovi fondi di finanziamento per la ricerlegata all’ecologia e produzione del tartufo.
Un’azione comune delle istituzioni dovrebbe mirargelineare linee di ricerca europee e nazionali in
cui i prodotti forestali non legnosi, in particaalt tartufo, sia inserito nelle “call” dei vari @ggrammi
di ricerca europei.

f) Azioni per il coordinamento con le normative europe. L’aggiornamento o I'eventuale abrogazione
della Legge n.752/85 é un’azione improrogabilerganciare il settore e rendere le aziende italiane
nuovamente competitive con quelle estere.

g) Azioni per ridefinire il sistema fiscale applicatoal tartufo . La modifica del sistema fiscale comporta
due fasi, ovvero una prima fase immediata compartiefiscalizzazione del raccoglitori dei tartufo
non professionale e la definizione di un regimedis agevolato per il raccoglitore professionale,
mentre una seconda fase in cui si richiede alla&UD della Commissione Europea di introdurre
la raccolta dei prodotti spontanei tra le attiégicole soggette a regime forfettario.
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h) Azioni per rendere efficienti i controlli. La mappatura delle aree di raccolta permetteiglionare
I'efficacia dei controlli nelle aree-chiave di pradone del tartufo; mentre I'adozione di protocolli
standard di controllo lungo la filiera permettereldgli attori economici di avere maggior chiarezza
sulle procedure e maggiore protezione nei confraelte concorrenza sleale.

i) Creazione di una banca del germoplasma nazionale

5. INTERVENTI PRIORITARI

Gli interventi prioritari sono da ricondursi a quatprincipali aspetti, ovvero fiscalita, normerdccolta,
vivaistica e norme di commercializzazione.

Fiscalita:

a) La modifica del sistema fiscale applicato alla caencralizzazione dei prodotti spontanei
come il tartufo da parte di raccoglitori non praiesali, che de facto costituiscono I'asse
portante della filiera nazionale del tartufo.

b) L'aumento delle franchigie di esenzione e I'abbas=ato della tassazione diretta e
indiretta sono strumenti gia utilizzati proficuanen in  alcuni  Stati che
contemporaneamente hanno favorito la produziomeaderia prima a prezzi competitivi
e aumentato il gettito fiscale per lo Stato.

Norme di raccolta e tutela del patrimonio tartufigeno nazionale e regionale:

a) L’adozione di norme comuni a livello nazionale ecdasiderarsi un punto cardine della
futura legge di raccolta tartufi, in cui le Regiadliai ruolo normativo passivo sono chiamate
a pianificare e tutelare la produzione del tartspmntaneo e coltivato entro i confini
regionali.

b) La creazione in un fondo generato dagli introitrii dal pagamento della tassa di
concessione regionale alla raccolta & crucialdgsostenibilita economica delle azioni
previste dai piani regionali nel settore tartufe. Regioni sono chiamate a istituire uno
specifico capitolo di bilancio in entrata e us@# le politiche inerenti il settore.

c) Stimolare le Regioni a politiche attive per il mamimento del capitale tartufigeno
regionale attraverso interventi mirati coordinati Biani regionali per il tartufo.

Vivaistica e tartuficoltura
a) Introduzione della certificazione obbligatoria @gtliante micorrizate con tartufo.
b) Miglioramento delle tecniche di coltivazione.

Norme di commercializzazione:

a) Urgente bisogno di rendere le aziende italiane ammnte competitive nel mercato
europeo e mondiale, armonizzando la normativa na#o con quella europea,
suggerendo inoltre nelle sedi opportune europemalmodifiche delle norme comuni di
origine.

6. GLI STRUMENTI

Il raggiungimento degli obiettivi del Piano di set attraverso le azioni, necessita di strumererapi

di supporto.

Gli strumenti pit importanti evidenziati dai vaonpatori di interesse sono:

a) La creazione di un Tavolo tecnico Nazionale di dotamento permanente del tartufo in cui devono
partecipare attivamente i rappresentanti delle Amministrazioni centralidelle Regioni, le

32 || CONAF suggerisce listituzione di un osservatoeconomico sul tartufo.
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Associazioni di categoria e le Confederazioni aflé@ livello nazionale nonché gli esperti tecnici
di Universita ed Enti pubblici e privati. Il Tavolara convocato dal Ministero periodicamente per:

I. monitorare l'operato delle Regioni nell’attuaziowkella futura normativa di raccolta e
commercializzazione del tartufo e stimarne I'effettefficacia;

ii. il coordinamento degli attori della filiera del tiafio al fine di stimolare il decisore politico ad
aggiornare, se del caso, tempestivamente la naranatie regola il settore tartufo con le
normative europee.

b) Creazione di un portale presso il CREA in cui sacaimseriti:

I. le principali evidenze scientifiche generate dattarca e applicabili nel settore tartufi;

ii. laraccolta di “best-practice” di gestione selviachle dei boschi da tartufo e degli altri habitat
di produzione;

iii.  modelli gestionali teorici e reali di gestione daccoglitori in relazione alle risorse locali di
tartufo;

Iv. altre informazioni utili al miglioramento dell’effienza della filiera del tartufo.

c) Creazione di un portale di conferimento dati presBiPAAF al fine di monitorare:

i. il mercato del tartufo con le principali dinamich@cio economiche dei vari attori della filiera;

ii. le dinamiche socio-economiche legate ai raccogliticiartufo;

iii. la pianificazione del settore tartufo nelle varegioni;

iv. ireferenti regionali che si occupano del tartufo;

v. lalista dei futuri vivai certificati a livello naanale.

7. APPLICAZIONE E OPERATIVITA
L’approvazione del Piano Nazionale della Filierh Trtufo avviene in sede di Conferenza Permanente
per i rapporti tra lo Stato le Regioni e le Prown&utonome di Trento e Bolzano.

a) Ladurata del Piano di settore € prevista in ar{tie3. Essa e prorogabile, in accordo con
i rappresentanti di settore, le Regioni, rappregedeqgli Istituti di ricerca, previa verifica
degli obiettivi e azioni proposti e realizzati.

b) Il Piano, sulla base dei nuovi indirizzi derivadélla riforma della PAC 2014-2020, puo
essere rivisto e adeguato anche prima della suaatatscadenza.

c) L'applicazione e I'esecuzione del Piano € demandatéiPAAF, coadiuvato dal Tavolo
tecnico di filiera e previa specifica concertazione

d) Il MiPAAF provvedera a mettere in atto le procedpes realizzare i provvedimenti
normativi previsti nel Piano.

e) Gliinvestimenti programmati a livello nazionalesgjionale, facenti esplicito riferimento
agli obiettivi indicati nel Piano, previa valutam® della relativa coerenza, possono
godere di gradi di priorita.

f) Le Regioni e Province Autonome di Trento e Bolzangeguito dell’intesa in seno alla
Conferenza Stato-Regioni potranno adeguare e cworlii propri Piani di sviluppo
rurale alle azioni previste nel Piano, per fadiétala realizzazione e operare
sinergicamente.

g) | programmi diricerca e sperimentazione finanaatliversi livelli, dovranno tener conto
delle linee guida e degli indirizzi esplicitati r@lesente Piano.
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8. LE RISORSE ORGANIZZATIVE

Il presente Piano é frutto della cooperazione edinazione dei diversi portatori di interesse |legia
filiera nazionale del tartufo. Ai fini dell’attuaane del Piano, I'Ufficio competente del Ministerovida
coordinare la raccolta dati prevista nel paragogli strumenti e, allo stesso tempo, raccordamsiic
CREA per la raccolta di materiale scientifico eulgativo utile ai produttori e raccoglitori di tafo, e il
materiale esistente presso le Regioni.

9. LE RISORSE FINANZIARIE
Le risorse finanziarie attivabili per I'attuaziodelle azioni del presente Piano di settore sosedgienti:

1. risorse dirette generate dall'incasso delle autadioni regionali per la raccolta.
2. risorse indirette:
a) attivabili nell'ambito di Fondi nazionali finaliziaal sostegno di azioni coerenti e
complementari con quelle del Piano;
b) rese disponibili dalle Regioni e P.A., anche alditdi cofinanziamento utilizzando le
risorse comunitarie che transitano dai Programr&viluppo Rurale (PSR);
c) derivanti da cofinanziamento di soggetti privatéogtori della filiera.
Per quanto riguarda lo Sviluppo Rurale, secondmiguprevisto nell’Accordo di Partenariato per
il periodo di programmazione 2014-2020, le risoqsetranno essere impiegate a sostegno
dell’'evoluzione strutturale e organizzativa per lioigre la competitivita delle singole imprese
agricole, agro-alimentari, nonché del settore faites Inoltre le stesse risorse dello sviluppo leura
potranno essere impiegate nel potenziamento degstimenti nelle filiere agricole, agro-alimentari
e forestali.

Piu dettagliatamente la normativa dell’'Unione Ewapprevede che le risorse derivanti dallo
sviluppo rurale possono essere messe a disposidalleeRegioni e dalla P.A. attraverso i loro PSR
sulla base di quanto previsto dal Regolamento (JBEB05/2013 riguardante il sostegno allo sviluppo
rurale da parte del FEASR. In particolare tale Ragento prevede il finanziamento di misure
specifiche per il settore forestale a margine dgliali potrebbero essere individuati idonei cadali
intervento anche per il tartufo.
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Allegato 3.1: Elenco specie e calendario nazionale

ELENCO SPECIE

Tuber magnatumPico, detto volgarmenttartufo bianco pregiato

Tuber melanosporunVittad., detto volgarment&artufo nero pregiato;

Tuber brumaleVittad., detto volgarment&artufo nero d'inverno;

Tuber brumaleVittad . forma moschatumDe Ferry, detto volgarmenttartufo moscato;

Tuber aestivunVittad. forma aestivum detto volgarmente&artufo nero d'estate o scorzong
Tuber aestivunVittad. forma uncinatum Chatin, detto volgarment&artufo uncinato;

Tuber borchiiVittad. alias Tuber albidumPico, detto volgarmenttartufo bianchetto o marzuolo;
Tuber macrosporunVittad. , detto volgarmenttartufo nero liscio;

Tuber mesentericunvittad ., detto volgarmenttartufo nero ordinario.

CALENDARIO DI RICERCA E RACCOLTA

Tuber aestivunVittad. formaaestivumdal 15 maggio al 15 agosto

Tuber magnaturRico:dall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre
Tuber aestivumVittad. forma uncinatum Chatin: dall'ultima domenica di settembre al 31
dicembre.

Tuber macrosporur¥ittad.: dall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre
Tuber mesentericuiittad.: dall’ultima domenica di settembre al 31 dicembre
Tuber melanosporunittad.: dal 1° dicembre al 15 marzo

Tuber brumalevittad.: dal 15 gennaio al 15 aprile

Tuber brumaleVittad. formamoschatunbe Ferry:dal 15 gennaio al 15 aprile
Tuber borchiiVittad. aliasTuber albidunPico:dal 15 gennaio al 15 aprile

Le date di apertura e chiusura sono in funzionfadeblogia della specie, e in particolar modo tmmin
considerazione:

- il periodo migliore della raccolta individuato pgascuna specie, cioe quando il tartufo & sicuraenpiu
maturo, al fine di evitare danni bio-ecologici danraccolta di prodotto pit 0 meno immaturo (leeraa
scientifica ha evidenziato I'importante ruolo dssminazione sporale per la specie dei cosidderttir
marci e/o immaturi );

- la tutela del consumatore, poiché il prodotto pnesenigliori proprieta organolettiche ed aromatiche

- la limitazione delle truffe perpetrate utilizzanger le conserve prodotto con aschi senza sporelithdutto
rendono difficilissimo il loro riconoscimento susgamorfologica;

- la previsione dei periodi di riposo biologico ini non &€ consentita la raccolta di nessuna gheais) per
le specie piu esigenti e non ancora completamealivabili (come il tartufo bianco pregiato che
usufruirebbe di un periodo di riposo atto a salearioroni he gia ad agosto sono presenti quaraaioanche
a fine luglio) oppure per quelle che si raccolgeempre piu tardivamente (stesso criterio per iibBhgdi
riposo a gennaio a favore del T. brumale e debfchii che sono sempre piu tardivi);

- la limitazione delle disparita tra le Regioni pefiodo di raccolta e commercializzazione.

Le Regioni possono modificare tale calendario, ola & senso restrittivo e, comunque, senza matipate
le date di raccolta (salvo deroghe specifiche nadgiy e possono derogare la data di chiusuralpeetapecie.

In riferimento agli orari di raccolta si evidenzii seguito, come esempio, l'estratto dell’art.18lade
L.R.66/2012 della Regione Abruzzo relativo prog@gd orari di raccolta dei tartufi introdotti coalé Legge,

volto ad evitare difficolta di interpretazione diegflari di inizio e fine raccolta previsti un'orampa dell'alba

e un'ora dopo il tramonto:

CAPO Ill MODALITA DI RACCOLTA Art. 16 (Orario di accolta)

1. Laricerca e la raccolta dei tartufi & vietatigaghte le ore notturne.
2. Laricerca e la raccolta dei tartufi sono cotisegsecondo i seguenti orari:
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gennaio dalle ore 6,30 alle ore 18,00; febbraitedak 6,00 alle ore 18,30; marzo dalle ore 5,80ak 19,00;
aprile dalle ore 5,00 alle ore 19,30; maggio datke 5,00 alle ore 19,30; giugno dalle ore 4,30 @i&e21,00;
luglio dalle ore 4,30 alle ore 21,00; agosto daite5,00 alle ore 20,30; settembre dalle ore 3|6®ee 19,30;
ottobre dalle ore 5,30 alle ore 18,30; novembr&edak 6,00 alle ore 18,00; dicembre dalle ore @J&0ore
17,30%

33 FITA richiede di posticipare l'inizio della racealdi 30 min per tutti i mesi.
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SETTORE PROV

Centro di ricerca

SCOPO TUTELA

COME TUTELARE

NORME DI TUTELA

RIFERIMENTO NORME
DI TUTELA

GESTIONE AREE

GILBERTO
BRAGATO

per lo studio delle
relazioni tra pianta
e suolo - GORIZIA

ruolo economico
sociale del tartufo
zone montane

a) azioni di recupero
patrimonio naturale
produttivo b) norme di
settore aggiornate

rilevanza del ruolo delle
produzioni non legnose d

forestale

bosco e considerazione
all'interno della normativa

e

di produzione

distinte per tartufo ed ambien

TARTUFIGENE

a) gestione presuppone conoscenza
tgestione presuppone collaborazione
pubblico, privato ed utilizzatore dell

risorsa (tartufai)

, b)
tra

-

PAOLO CANTIAN

Centro di ricerca
per la selvicoltura

sociale del tartu

ruolo economico €

Interventi selvicolturali a
favore del tartufo

fo o o
aggravio vincolistico per
proprietari del bosco.

incentivati. Tutela senza

censimento delle aree
tartufigene in produzione
(tutte escluse le estinte),
protezione con recinzioni
delle aree di maggior preg
dagli ungulati

pregiato, per vari ambienti
produttivi in ragione delle
diverse tecniche di

[ -
miglioramento

distinzione per il tartufo bianc

A - gestione tramite incentivi alla
o valorizzazione del bosco sia di privati

che del pubblico. B- enti pubblici
potrebbero partire per primi con piahi
di gestione forestali mirati al tartufo
con assestamento delle aree in

ruolo ecologico
ambientale del
tartufo

regolamenti regionali
emanati dopo studi pilotg
zona per zona

a) Gestione delle aree d

a) norme specifiche per og
sito tartufigeno B)

ecologico favorevole alla
produzione e compatibile
socialmente

mantenimento del contestg

ni  a) distinte per specie per
ciascun ambiente produttivo

ma non possono essere
generalizzate: stilate dopo
studi preliminari della zona d
tutelare

produzione

J)a) generica collaborazione tra pubbl

e privato b) fondi per la ricerca
applicativa

e culturale del
tartufo b) inoltre
perTuber
magnatunmad oggi
risorsa

ambientale
(biodiversita)

a) ruolo economicg

irriproducibile beng

ruole economico €

produzione al fine del lorg
mantenimento e
rinnovazione b) riduzione
del carico antropico con

riposo turnato per
consentire sporificazione
ambiente c¢) imboschimenti
con specie simbionti d)

tartufo bianco italiano

banca del germoplasma del

norme di tutela efficaci se
applicabili e con verifica del
loro rispetto

Concentrate stiuber

magnatunviste le sue

caratteristiche di bene
ambientale irriproducibile

(SEL) AREZZO
Libero
LEONARDO Professionista
BACIARELLI collaboratore
FALINI Universita Studi di
Perugia
ALESSANDRA UNIVERSITa
ZAMBONELLI Studi Bologna
GABRIELLADI | | o
MASSIMO

Italiani

nelle aree margina

sociale del tartufo

italiane inoltre
bianco pregiato e
nero pregiato

rischio estinzione

a) censimento delle aree |n
i produzione b) interventi
nelle aree tartufigene da
recuperare alla produziorje
passata

norme efficaci se validate
scientificamente, accettate
dalla comunita dei fruitori,
coerente con legislazione
vigente sul territorio

ogni area tartufigena necess
di un progetto integrato

taproposta una gestione integrata de
aree partendo con aree sperimentali

le
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PARTECIPANTE

SETTORE PROV

SCOPO TUTELA

COME TUTELARE

NORME DI TUTELA

RIFERIMENTO NORME
DI TUTELA

GESTIONE AREE
TARTUFIGENE

Responsabile

Tartufo come
risorsa economicg

a) Norme: divieto taglio

alcune specie simbionti,
turnazione in riposo aree
raccolta bianco pregiato

c

di

I'efficacia della norma & in
funzione dei controlli e di

particolarmente necessarie per

Soggetto pubblico: deve potenziarg
controlli, con rimboschimenti

D

potenzialmente tartufigeni, informare

L

[SINS))

MICHELE DI S . ed ambientale . . sanzioni con effetto Tuber magnatumma in ogni o . .
Vivaio Regionale aree pubbliche, aboliziong . . . o - privati sulla risorsa tartufo; soggett
RIENZO ; . scarsa peiT. X dissuasivo. Per gravi caso riferite alle esigenze o - :
Regione Molise . aree riservate su aree . . . o privati: mettono in atto misure
magnatunin A S comportamenti sanzione ecologiche specifiche P A : . i
. demaniali b) azioni: specifiche di preservazione risorsg
particolare . i penale L S .
censimento risorsa, previa incentivazione economica
potenziamento controlli
inserimento di norme
Tutela diTuber specmche d.' tut'ella su I'efficacia della norma
. fungo e simbionti in piu| . . .
. . magnatunin . g .| direttamente dipendente dalleda ricercare norme trasversg
MARIA Regione Emilia ; settori normativi correlati : TR . .
quanto risorsa nor . X sua effettiva applicabilita in grado di operare per
CAPECCHI Romagna . L es. regolamenti forestali ¢ . A . .
riproducibile A ; reale, anche in termini di comparti omogenei
. norme di tutti gli Enti che S
artificialmente ; X possibilita di controllo
operano sugli ecosistem
tartufigeni
i . Comuni ad areali ampi ed Soggetto pubblico con ruolo di
. efficace se chiara nello scopo : - ;
tutela del tartufo | dare attuazione alle norme s S omogenei, devono essere| promotore delle azioni necessarie
! i ; . ) e nelle modalita applicative - . o . )
) associata a quellg di tutela esistenti . . . vincolanti e semplici, con ruolo di controllo di quanto svolt
GIANCARLO Tartuficoltura e L Deve lasciare liberta al . . - ) .
: del bosco nelle sue migliorandole, anche le . - . necessarie le mappature dedlle sia dal pubblico sia dal privato. Il
RICCI Ambiente o . L privato nella gestione diretta - g . ) )
funzioni ecologiche norme di polizia foretale del bosco per scopi produttivi®€e produttive. Riferite anche privato adotta le misure tecniche
e produttive devono essere aggiornate p pIp a presenze dannose nel bosco necessarie con personale tecnicq
prodotti legnosi e non ) - . .
tartufigeno di ungulati idoeneo.
norme di tutela semplici @ norme di tutela dotate di . .. | Il privato dovrebbe mettere in pratic
tartufo al contempg g . - Norme di tutela del territorio S . . .
Centro . . applicabili. Necessaria Ig sanzioni con effetto deterrente R - : attivita di gestione ritenute idonee
GIANLUIGI . risorsa ambientale . . o . generali e piu specifiche in . .
Tartuficoltura S. . coerenza in tutte le normg e coerenti con il tipo di ; . . corrette allo scopo, il pubblico oltre
GREGORI ed economica per || ragione dell'ambiente

Angelo in Vado

territorio nazionale

di settore che risultano
correlate alla tutela

trasgressione. Uniche in tut
Italia

a

produttivo a cui si riferiscong

studi e ricerche finalizzate dovrebb
esercitare funzione di controllo.

[ AL )
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Allegato 3.2.2. Esempio di protocollo censimentoreappatura della tartufaie naturali

Censimento e mappatura delle aree di naturale prodzione del tartufo

SCOPO:tutela del prodotto tartufo, inteso come bene egooo presente in quantita scarsa rispetto

alle richieste del mercato e bene ambientale tatopsioducibile tramite la coltivazione.

FUNZIONE: a) inserimento delle aree censite nella cartografidPdeni Strutturali/Urbanistici dei

Comuni con norme di tuteld) inserimento nelle cartografie/sistemi informatiggionali utilizzati

per la concessione dei tagli boschivi ed altre rz#azioni (esempio boschi speciali con norme di

tutela o articolati specifici con relative norme titela nelle Leggi Forestali regionali) e di

programmazione interventi per Enti che operanoi singgi delle acque pubbliche

funzione accessoria: ajensimento delle tartufaie controllate

TIPOLOGIA DI CENSIMENTO BASE:

a) georeferenziazione delle aree individuate sovrajilorcon carte tematiche di ogni tipologia
(catastale; topografica, ecc.) — catastale 1:5.000;

b) informazioni sul mappato: comune amministrativeeae di tartufo censita, tipologia di habitat
di produzione prevalente, specie simbionti e coaaiti prevalenti, area a raccolta riservata
(estremi attestazione/rinnovo e tipologia priva&seociativa di conduzione).

DEFINIZIONI

a) Area di produzione tartufigena : Per area di produzione tartufigena si intendontfie non-
estinte ovvero che, sebbene saltuariamente o iimdgaroduttivo, hanno prodotto negli ultimi
quindici anni. Sono pertanto comprese tutte leutam tagliate in quanto non possono dirsi
effettivamente distrutte.

b) Habitat di produzione: inteso come rappresentazione di una tipologia tearstica di sito
produttivo potrebbe essere utilizzato per individyacon estrema sintesi, le fragilita rilevanti
ovvero le “richieste” di tutela per quella tipolagili habitat. Questo concetto € indipendente dalla
tipologia di tartufo e dalla sua specifica colladcaz geografica. Tuttavia, tenuto conto che sidrat
di una stilizzazione riferita anche ai fattori dioduzione “esterni” al sito, la sua migliore
caratterizzazione non puo essere di livello nazegmaa regionale. L’attribuzione di ogni tartufaia
censita ad una tipologia di habitat prevalente ‘Goagilita” conosciute, per quanto approccio
interpretativo empirico, permette di inquadraregrande sintesi i punti critici del processo di
produzione da gestire, trasformandoli e schemaiaa in effettive norme di tutela (poche e
applicabili) e buone pratiche di gestione (da itiemne economicamente a livello di
programmazione regionale) per ciascun habitat.

c) Censimento/mappatura: Il riferimento delle aree di produzione alle igtioni da parte delle
comunita dei tartufai (unici depositari delle adé@roduzione) presuppone un rapporto fiduciario
tra le comunita dei tartufai, il tecnico, e le tistioni che dovranno gestire operativamente le
funzioni di tutela sulle mappature. Il ruolo attidelle Associazioni dei tartufai nelle operazioni
di mappatura e censimento e quindi di primaria irtggeza. In primo luogo merita ricordare che
la natura del tartufo impone che si “presti fedég dichiarazioni di una comunita di tartufai, che
ovviamente potranno riferire le aree in produzistwiche conosciute dalla comunita dei tartufai
di quella zona e mai i microareali di produzionaasciuti personalmente. Da cio discendono due
considerazioni di rilievo, la prima € che un rileeffettuato con GPS puntuale (in quanto
effettuato comunque sul “riferito” non accresckiviéllo di certezza del dato rilevato, pur avendo
un costo molto elevato, la seconda e che un rileo-puntuale non risulta mai sovrastimato in
guanto le aree riferite dai cercatori risultanaofisgicamente sottostimate, sia nel caso di una
mappatura sia nel caso di un rilievo in campo.ethgimento dovra essere quindi dinamico:
consentire la subitanea rimozione del vincolo deltu nel caso in cui la progettazione o la
documentazione di dettaglio evidenzino chiaramgassenza dell’habitat tartufigeno o della sua
produttivita (aggiornamento del censimento triearsallla base delle istanze di revisione puntuale
ricevute) cosi come poter inserire nuove zoneaapzione, tramite istanza e implementazione di
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area tramite asseveramento tecnico del file éévidl realizzato con i medesimi criteri del
censimento.
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Allegato 3.2.3. Schema convenzione pubblico - prii@a

Convenzione per l'intervento di manutenzione sttamaria della tartufaia naturale denominata Bgrro
del XXX che insiste sui terreni di proprieta delac. XXXX. agricola s.r.l.nel Comune di XXXX

L'anno duemilaxx (20xx) il giorno ..... dicembre nedlede della Provincia di

Tra
a) La Soc. Agricola XXX. ...., rappresentata da

(di seguito “ conduttore”)

- La PROVINCIA di xxx (o altro Ente), rappresentata dal ..., in qualita di Dirigente aell

Direzione Agricoltura con sede in Via .... (di seguinte ...... )
Premesso
a) Che le disposizioni della Giunta Regionale..... petilizzazione dei fondi di cui
all'art.... della L.R...... , cosi come modificato dallaR...... individuano tra gli

interventi finanziabili dalle Province quelli ditela e ripristino ambientale;

b) Che detti interventi possono essere eseguitemfilati esclusivamente in aree in cui
non sussistano diritti di raccolta riservata, e tethe diritto non potra essere richiesto
prima di cinque anni a decorrere dalla data dmatiione dei lavori;

c) Che il conduttore e legittimato alla conduzioneteeieni identificati al Ct da....per

una superficie complessivamente stimata in.....sodae di ...(proprieta, affitto

) I

d) Che su tali terreni insistono delle aree di effetfproduzione tartufigena diuber
magnatunmeritevoli di tutela;

e) Che I'Associazione dei Tartufai .... ha presentata Ailnministrazione di ....... un
progetto volto alla tutela di tale area che prevaterventi quali: la rimozione della
vegetazione caduta a terra, secca in piedi e panis il controllo della vegetazione
arborea infestante, il contenimento circoscrittibedeegetazione arbustiva infestante
con rilascio selettivo della vegetazione arbusticamare”, la rimozione del
materiale legnoso che generi occlusione del coesmda, la rimozione dell’'edera e
dalla vitalba dalle piante simbionti, I'esecuziowe eventuali affossature di
smaltimento delle acque meteoriche in eccesso,ttdarsi in zone con evidenti
ristagni idrici permanenti.

f) Che tale progetto prevede la supervisione deiriad@ parte di tartufai esperti
dell’Associazione, mentre materiali, mezzi e marpmta saranno direttamente
forniti dal’Amministrazione Provinciale di Firenzeamite un proprio cantiere di
lavoro;

Si sottoscrive

il presente VERBALE DI ACCORDO per l'autorizzazione ad eseguire tale intervento per le

finalita descritte e con le risorse individuate.

L’Amministrazione di........ esonera il conduttore tiireni da ogni responsabilita in merito alla

esecuzione dei lavori di ripristino che sarannoggpa cura e responsabilita;

La Provincia si impegna a comunicare I'inizio eteilmine dei lavori al fine di evitare

sovrapposizioni di cantieri sulle medesime aree.

XXX XXXXXXXXXX
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Allegato 3.2.4. Norme di tutela e buone pratiche djestione per il tartufo bianco pregiato

HABITAT DI FONDOVALLE APERTO

| siti tartufigeni appartenenti a questa tipologji@ollocano lungo corsi d’acqua principali, lungjo
affluenti, lungo le affossature di smaltimento dedcque meteoriche tra i campi, intorno ai laghetti
naturali o invasi artificiali. E’ un tipico ambientdi produzione del tartufo bianco pregiato che
produce sulla vegetazione riparia in simbiosi cmppo Populus albal., Populus canescerls,
Populus nigral.), nocciolo Corylus avelland..), salici Salix alba L, Salix capredl.) e con varie
specie quercine, tra le quali la farni@uercus roburL.). Le specie arboree simbionti risultano
accompagnate da varie specie “comari”, ovvero analiti la fruttificazione, che risultano variabili
per composizione e densita: rosa caniRas@ canind..), corniolo Cornus mad..), sanguinello
(Cornus sanguineh.), prugnolo Prunus spinosd.), biancospinoCrategus monogyna fusaggine

o0 berretta da pret&@onimus europaeus) sono quelle piu frequentemente associate.

In questo ambiente produttivo I'ecosistema taretrfig appare in diretta competizione “spaziale” con
I'esercizio delle attivita agricole, che spesso petono per I'uso del suolo non lasciando alcun
diaframma, neppure una strada camporile, tra fivaib e la tartufaia: in buona sostanza I'ambiente
di produzione tende a ridursi e rarefarsi progkessente, riducendo nel tempo anche il suo grado di
complessita ecologica. La competizione puo esseitré tipicamente “funzionale” la dove vengano
effettuati interventi di mitigazione del rischiorailico con ricalibrature degli alvei e risagomatur
delle sponde.

Principali fragilita

a) Competizione fisica dei coltivi sulla vegetaziongaria simbionte;

b) Competizione funzionale delle attivita dei ConsadziBonifica sulla vegetazione
riparia simbionte e sul suolo per la mitigazionérdehio idraulico;

c) Modalita errate di lavorazione dei seminativi clo& d tempo non consentono piu
alle affossature temporanee, sebbene presentpriiogliare le acque nel corpo
d’acqua principale e generano ristagni a bordodfoss

d) Riduzione della disponibilita idrica nel periodarpaverile-estivo.

Norme tutela

e) Censimento e mappatura aree in produzione con ndabnee all'inserimento
negli strumenti di pianificazione del territoriagyestione tagli forestali;

f) Previsione di articolati specifici riservati alleiperfici tartufigene nelle leggi
forestali regionali;

g) Rilascio di un diaframma incolto di circa 4 meta te coltivazioni e il soprassuolo
della tartufaia;

h) Programmazione degli interventi da parte dei Cangdirgestione con cantieri di
lavoro a minore impatto sul suolo della tartufaia;

i) Notifica della programmazione degli interventi dii sopra alle Associazioni di
tartufai locali a scopo di collaborazione;

j) Taglio della vegetazione riparia censita come fgegna, anche se costituita
interamente da pioppi, soggetta sempre ad autai@za forestale, mai con
procedure speditive tipo comunicazione;

Buone pratiche agricole — esterne alla tartufaia

a) Lavorazioni dei seminativi limitrofi con tecniche grado di mantenere le corrette
pendenze di deflusso verso il fosso tartufigeno;

b) Mantenimento o nuova definizione di un reticolo extigiale delle acque nei campi
limitrofi al fosso in grado di convogliare le acgp®vane al fosso tartufigeno nel
periodo estivo.

c) Adozione nei pressi della tartufaia di sistemialtizazione a minore impiego di
erbicidi e fungicidi.

REVDEF1_02_2018versmodificatapulita



65

Interventi nella tartufaia (buone pratiche interne alla tartufaia) Riguardo agli interventi di
ripristino della struttura produttiva o di manuteme, solitamente indicati come di “miglioramento
della tartufaia naturale” da attuare nelle tarwifappartenenti a questo specifico ambiente di
produzione, si rimanda alle linee guida esplicitagd’apposito paragrafo, ribadendo il concetto
fondamentale che essi possono variare molto da sitw, ancorché appartenenti allo stdssuitat
naturale di produzione.

HABITAT DELLE FORMAZIONI BOSCHIVE
Nelle formazioni boschive di varia composizioneafiea e tipo di governo si collocano solitamente
I siti produlttivi di tartufo uncinato, scorzone ratchetto. Inoltre, in varie regioni italiane, idohi
possono ospitare anche tartufaiddber magnatum
In questi ambienti produttivi I'ecosistema tartfigp pud essere danneggiato da tagli mal condotti,
oppure eseguiti con modalita che pur risultandaetts dal punto di vista selvicolturale, non
rispondono alle esigenze della tartufaia, che ggeme danneggiata anche per esboschi male eseqguiti.
Il carico eccessivo di ungulati (caprioli e cinghigrovocando vari tipi di danno, e responsabi¢ d
rapido declino produttivo di molte tartufaie. Neidehi cedui i caprioli, nutrendosi della vegetaeion
emessa dalle ceppaie, rallentano o addirittura dispeno lo sviluppo della vegetazione arborea
simbionte. | cinghiali, che prelevano anche i céwgprecano i maggiori danni al suolo per la tgpic
azione di calpestamento e rivoltamento del terreno.
In alcune zone montane, era uso far pascolare utestm carico di bovini nelle aree boscate,
probabilmente con piu frequenza dopo il taglio bosw. | cercatori ed i proprietari dei fondi
riferiscono di un effetto positivo esercitato dasta modalita di pascolo, che probabilmente aveva i
vantaggio, a fronte di un modesto calpestamentewd®b, di contenere lo sviluppo della componente
arbustiva lasciando maggiori riserve idriche n@lsdavorevoli al tartufo bianco pregiato.
Punti di fragilita

a) Tagli boschivi con rilascio di insufficienti e/o loi@i matricine;

b) Rilascio di materiale di risulta del taglio (ramaylal suolo;

c) Eccessivo sviluppo della componente arbustiva tis@equella arborea,

d) Eccessivo carico di caprioli o cervidi;

e) Eccessivo carico di cinghiali (in particolare petartufaie di uncinato scorzone e bianchetto);

f) Esboschi condotti con mezzi pesanti su suolo bagnat

g) Esboschi che realizzano imposti su superfici tagéufe;
Norme tutela

a) Censimento e mappatura aree in produzione con fteddbnee all'inserimento negli
strumenti di pianificazione del territorio e gesiotagli forestali;

b) Previsione di articolati specifici riservati allaigerfici tartufigene nelle leggi forestali
regionali (boschi speciali);

c) in alternativa al taglio ceduo semplice sarebbex@kferirsi, sulle aree boscate censite in

produzione, forme di governo come il ceduo interesaim matricinato o il ceduo composto,
ovviamente evitando di evolvere automaticamentsovérlto fusto per non costituire un
aggravio economico per il proprietario del fondo;

d) la gestione delle ramaglie residue dal taglio egpetto di rilevante importanza: il rilascio in
posto di ramaglie in andane sebbene con altezasiord ad un metro, oltre a rendere
impraticabile la zona ai cercatori ed ai loro hasj determinandosi poi lo sviluppo di rovi
sul frascame, interferisce con la rinnovazionesdébbosco coadiuvante e acidifica il terreno.
Anche la cippatura in posto dei residui di taglibilerilascio in loco non puo essere adottata
nelle tartufaie cosi come prevista in taluni attiodi regolamenti forestali, a causa di un
eccessivo spessore consentito per il materialardtd rilasciato in loco. In soccorso
all'allontanamento del frascame (in qualche modatia prevedere anche con indennita al
proprietario del fondo e/o con progetti di Assomatz per il recupero) potrebbe attuarsi,
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almeno in parte, I'abbruciamento in loco, secondargo consentito dalla norma (3 metri

stero/ettaro)

e) le aree boschive che ospitano siti tartufigeni,othevavere basse densita di ungulati, da
ottenere anche in deroga agli strumenti di piaai#ficne gia in essere.

f) E’ noto nella pratica che molti danni alle tartefdocalizzate in aree boscate e di scarpata

conseguono da esboschi mal condotti. Tra i piu eoreano i danni derivanti da esbosco
condotto su suolo bagnato in quanto ad essere congsiso € il fattore suolo. Nelle tartufaie
le operazioni di esbosco dovrebbero essere condott&uolo il piu possibile asciutto. Il
rispetto di una simile norma di tutela potrebbesessicercato con misure meno impegnative
della direzione lavori, ovvero richiedendo un assamento di fine lavori da un tecnico
abilitato o ancora in alternativa prevedere lafiexidi fine lavori da parte dei competenti
Uffici pubblici in collaborazione con le Associamidocali dei tartufai.
Buone pratiche agricole — esterne alla tartufaia
a) mantenimento della viabilita vicinale e poderale;
b) coordinamento con le locali Associazioni di tariyfer escludere la formazioni
degli imposti proprio su zone tartufigene;
In questa tipologia di habitat i fattori di prodage interni alla tartufaia naturale (suolo e
soprassuolo) rivestono un ruolo prevalente.
Interventi nella tartufaia (buone pratiche interne alla tartufaia) Riguardo agli interventi di
ripristino della struttura produttiva o di manuteme, solitamente indicati come di “miglioramento
della tartufaia naturale” da attuare nelle tareifgppartenenti a questo specifico ambiente di
produzione, si rimanda alle linee guida esplicitegl'apposito paragrafo, ribadendo il concetto
fondamentale che essi possono variare molto dasiim, ancorché appartenenti allo stesso habitat
naturale di produzione.

HABITAT DI FONDOVALLE CHIUSO

| siti produttivi di questa tipologia si colloca@amch’essi lungo corsi d’acqua, ma che si presentano
piu incisi rispetto alla tipologia FA: si tratta piiccoli borri chiusi all'interno di versanti bosgache
possono essere estesi oppure costituire residuwatiaizioni di raccordo tra le tipiche coltivazioni
arboree collinari, come i vigneti, gli oliveti & gicolti. Le specie arboree simbionti del tartbianco
gia menzionate nella tipologia FA si arricchiscam il carpino nero@strya carpinifoliaScop.) e
bianco Carpinus betulud..), risultando accompagnate da varie specie cqorealitamente sempre
presenti.

In questi ambienti produttivi tipici del tartufodrico I'ecosistema tartufigeno subisce gli effettial
gestione delle superfici agricole e forestali past@monte. Tra gli effetti negativi dell'insufficies
regimazione delle acque delle coltivazioni collinar rammenta l'interramento dei fossi e la
sommersione delle tartufaie, cosi come le frarealio e di scivolamento. Accade inoltre che i tagl
boschivi, che spesso interessano le aree prossicnesa d’acqua, si concludano con il rilascio éell
ramaglie ad occludere il fosso, oppure con la deeredi quest’ultimo per esboschi eseguiti con
grossi mezzi su suolo bagnato.

Principali fragilita

a) Tempi di corrivazione acque meteoriche a montepindprevi: spesso per assenzal/carenza del
microreticolo superficiale di intercettazione e wogliamento sia delle acque meteoriche in
eccesso sia delle acque di drenaggio sotterrarieoatdtivazioni arboreee (incremento dei
seminativi di collina lasciati incolti, accorpamerei terreni coltivati, gestione dei seminativi
in contoterzismo, carenza nel parco macchine aegiemgkicole di attrezzature per la
manutenzione ordinaria delle affossature (escagadrenna trapezia);

b) Tagli boschivi che si estendono alla vegetazioparia con rilascio di ramaglie al suolo o ad
occludere il fosso;
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c) Esboschi condotti con mezzi pesanti su suolo bagrta¢ creano strade-fosso, o deviazioni
dei piccoli corsi d’acqua presenti;
d) Riduzione della disponibilita idrica nel periodarpaverile-estivo.
Norme tutela

a) Censimento e mappatura aree in produzione con nmdabnee all'inserimento
negli strumenti di pianificazione del territoriagyestione tagli forestali;

b) Previsione di articolati specifici riservati alleperfici tartufigene nelle leggi
forestali regionali;

c) per ovviare a danni condotti sul suolo della taitfper esbosco su suolo
bagnato/deviazione di corsi d’acqua per esbortascaid ramaglie nel fosso € una
verifica del “fine lavori”. Per ovviare alla direme lavori, di maggior costo, si
potrebbe prevedere una dichiarazione di fine laperi asseveramento di tecnico
abilitato, o in alternativa sopralluogo di chiusaegli Uffici addetti al rilascio dei
permessi di taglio in collaborazione con le Assniaii locali dei tartufai.

Buone pratiche agricole — esterne alla tartufaia
a) Mantenimento, ricalibratura, o nuova definizioneudi reticolo superficiale delle acque nei
campi sovrastanti al fosso in grado di convogliaracque piovane al fosso tartufigeno con
maggiori tempi di corrivazione e minor carico solieed al contempo addurre tutta 'acqua
possibile al fosso nel periodo estivo.
b) Adozione a monte e nei pressi della tartufaia stesni di coltivazione a minore impiego di
erbicidi e fungicidi.
Interventi nella tartufaia - buone pratiche interne alla tartufaia
Riguardo agli interventi di ripristino della struth produttiva o di manutenzione, solitamente iatilic
come di “miglioramento della tartufaia naturale” ddauare nelle tartufaie appartenenti a questo
specifico ambiente di produzione, si rimanda alhed guida esplicitate nell’apposito paragrafo,
ribadendo il concetto fondamentale che essi poss@i@are molto da sito a sito, ancorcheé
appartenenti allo stesso habitat naturale di priotez
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Allegato 3.3.1. La tartuficoltura o coltivazione détartufo

a) La tartuficoltura

La coltivazione dei tartufi &€ stata oggetto di nuosetentativi fin dal XVI secolo, tuttavia la mess

a punto di tecniche supportate dalle conosceneatsoche e in grado di fornire risultati produitiv
risale agli ultimi decenni del secolo scorso. Qoéfto di agricoltura si configura come la messa a
dimora e successiva coltivazione di piante legnoste in simbiosi con i tartufi. Tale simbiosi si
esplica mediante la formazione di strutture a lovdegli apici radicali piu giovani: le micorrizehe

in natura interessano moltissime specie di furghipasidiomiceti che ascomiceti come i tartufi, in
rapporto a specie vegetali erbacee (endomicorgziEgnose (prevalentemente ectomicorrize) di
ampia distribuzione biogeografica. Visto I'interesserso le specie pregiate di tartufo e le esigenze
di trovare nuove forme di agricoltura piu remunieete sostenibili, soprattutto in aree rurali
svantaggiate, lo sviluppo della tartuficoltura atstinizialmente affrontato in modo piuttosto
generico, cercando di riprodurre le situazioni redtwi produzione. Numerosi tentativi hanno fallit
mentre alcuni, sebbene fortuitamente, hanno foqmitmluzioni di tartufo. Lo studio dell’ecologia
delle specie e le esperienze acquisite con vagienspntazioni, anche attraverso gli insuccessinban
permesso di comprendere le esigenze pedo-ambienthfipensabili per la coltivazione delle
principali specie di tartufo. Ovviamente gli amhieraturali di sviluppo delle specie oggetto didstu
sono solo i residui di habitat piu estesi in teriitche sono stati utilizzati per agricoltura,
urbanizzazione e infrastrutture, con potenzialitaggiori delle attuali.

b) Requisiti per la coltivazione

Naturalmente sono molteplici i fattori che concowwa@lla buona riuscita della coltivazione: la paant
micorrizata, il sito di impianto con le relativeratteristiche pedoclimatiche, le tecniche colturadi
scelta del sito di impianto € molto importante:@ate stabilirne I'idoneita alla coltivazione dettt#o

e in particolare a una specie precisa in simbiosi una pianta anch’essa adatta a quell’ambiente.
Questo puo essere ottenuto attraverso lo studieeptiwo e la valutazione delle caratteristiche
ambientali e del pedoclima, che poi risultano fonali a stabilire la densita d'impianto (in bada al
diversa esigenza di ombreggiamento della spectartifo coltivata), le modalita di gestione del
suolo (lavorazioni/inerbimento) e delle piante siomiti (potature, irrigazioni e pacciamature). Una
volta stabilita la combinazione di specie di tastef pianta simbionte adatta al sito di coltivazjone
occorre mettere a dimora piante micorrizate di lbugualita, sia per il livello di micorrizazione sia
dal punto di vista forestale, in modo che possastesiere la competizione dei funghi normalmente
presenti nel terreno, certamente meglio adatigtiedle condizioni ambientali, e svilupparsi in modo
rapido ed efficace. Le piante micorrizate con ffartuengono prodotte in vivaio, in condizioni
controllate, per evitare contaminazioni con alpecse di tartufo e/o altri funghi che in seguito ai
controlli di certificazione possono pregiudicatiddneita della pianta. | semenzali, dopo pochi mesi
dalla semina, vengono inoculati con tartufo e afteper circa un anno in ambiente protetto; le {@an
sono quindi sottoposte a controlli specifici, segleappositi disciplinari, che ne valutano la g@aali

in termini di sviluppo equilibrato, assenza di pagee e rispetto dei parametri di micorrizazione,
controlli da superare affinché vengano poste inroencio (maggiori informazioni nel capitolo 3.4).
c) Ambiente

Anche se in un primo tempo l'attenzione é stataltévesclusivamente alla pianta tartufigena, si €
poi compreso come anche la migliore delle pianteegssa a dimora in un ambiente non idoneo non
sara in grado di fornire la produzione attesa, seblpartire da una pianta micorrizata di qualisspo
essere un’'ottima premessa di riuscita. Se da ungat alcune specie I'ambiente di sviluppo é
abbastanza ben definito, come per il tartufo neegipto Tuber melanosporummambienti aperti,
con vegetazione rada ed esposizione soleggiatanahrio del tartufo biancd (lber magnatuirper

il quale la vegetazione ricopre completamente iteteo e lo protegge da sbalzi termici e
soleggiamento, per altre specie non € cosi defiditoltre, in un territorio molto vario per
geomorfologia, caratteri pedo-ambientali e climat@me quello italiano si ha la fortuna di avere
tutte le specie di tartufo di interesse commerciala anche il problema di variazioni spaziali molto

REVDEF1_02_2018versmodificatapulita



69

accentuate che rendono complessa la valutazion@tario la superficie delle zone vocate. Percio,
raramente in Italia si hanno superfici ampie e oemeg adatte alla coltivazione di una specie di
tartufo, al contrario di quanto accade ad esemplpagna. Le discontinuita ambientali si riflettono
quindi in frammentazione delle superfici coltivgtessibilita di insuccessi dovuti a errata valuiagi

e/o indicazioni colturali inesatte. Oltretuttopfiitazione delle condizioni naturali porta a voltesare
conclusioni sommarie: in natura nessuno coltivieha $a produzione di tartufo. In realta le situai
naturali sono frutto di equilibri tra vari fattobiiotici e abiotici non sempre cosi costanti, la cui
complessita e difficilmente rilevabile e riprodué#h C’e poi da considerare che nella tartuficatur
si utilizzano terreni agrari adeguatamente prepaet I'impianto, nei quali in caso di mancata
continuita nella coltivazione tendono poi a rignatsi le loro caratteristiche di base, e se queste
sono favorevoli alla specie di tartufo coltivataipianto € destinato a fallire. Comunque, rispettan

i requisiti di sviluppo della combinazione piandaftifo scelta ed effettuate le opportune cure calitu

si potranno ottenere produzioni significative.

d) Coltivazione

Le cure colturali nei primi anni dallimpianto devo tendere a creare le condizioni idonee per lo
sviluppo della pianta e del tartufo e la consegrenbduzione. Percio si tratta di irrigazioni, fote

di allevamento (per togliere eventuali malformazierguidare I'accrescimento della chioma nella
forma piu favorevole a seconda delle esigenzeldggamento a terra e in relazione all’esposizione
del sito), lavorazioni superficiali del terreno meantenerlo soffice e aerato oppure piu profonde pe
eseguire delle “potature radicali” favorendo I'esmme di nuovi apici e l'incremento della
micorrizazione. Negli anni successivi e quindi deal periodo produttivo, che pud avvenire gia al
guarto anno dall'impianto, le operazioni sono ezgdmente le stesse, ma con la finalita di mantener
le condizioni idonee alla produzione della specitadufo coltivata. In questo periodo occorre fare
attenzione a quando si interviene per non danneggigprimordi dei tartufi in formazione e
accrescimento, quindi per le lavorazioni necessarde dopo la raccolta della specie, mentre per le
potature nel periodo necessario allo scopo da geirse E importante non esagerare con le
irrigazioni, potendo determinare variazioni microkdentali a discapito della specie coltivata e
favorendo eventuali tartufi o funghi presenti reeiibiente. Una tecnica colturale che si dimostra
molto utile e la distribuzione di inoculo sporaleecincrementa lo sviluppo del micelio e delle
micorrize, favorendo potenzialmente anche la priuhéz e, alla luce delle recenti acquisizioni
scientifiche sulla sessualita del tartufo, aumeshbale possibilita di riproduzione sessuale. Questa
tecnica viene effettuata gia al momento della masdenora della piantina (normalmente da 1 a 3
anni di eta) e poi periodicamente sia nei primii@he in fase produttiva, ricordando un po’ la et
dei saggi tartufai di lasciare un pezzettino diufar nella buca e non raccogliere i primi e glinlt
tartufi della stagione. Naturalmente nella preparsz dell’inoculo sporale occorre fare molta
attenzione nell'utilizzare la stessa specie dufarimpiegata nella coltivazione, evitando possibil
contaminazioni della tartufaia che puo risultarogeimente danneggiata. La tartuficoltura condotta
in applicazione delle conoscenze acquisite staefata risultati significativi nel caso diuber
melanosporune Tuber aestivunVittad., in misura minore per alcune specie cosrsite di minor
pregio e altre scarsamente coltivate. Discorserdivpeiluber magnatuiria specie di piu pregiata,
che nonostante varie sperimentazioni colturaliiiaré fornito risultati produttivi di scarso intese
commerciale. La problematica parte dalla difficotta ottenere piante ben micorrizate e dalla
necessita di ricostituire un ambiente complessmece quello idoneo al tartufo bianco, cosa che
avviene soltanto dopo molti anni dall'impianto.

e) Ruolo della tartuficoltura

La tartuficoltura ha dapprima costituito una valalernativa colturale in aree cosiddette marginali
fornendo redditi molto interessanti nel rispettd’dmbiente, ma oltre a tutto cio sta assumendo un
ruolo di primaria importanza per rispondere altdhieste del mercato sempre crescenti di fronte alla
riduzione della produzione naturale di tartufo.dodtivazione del tartufo nero pregiato compensa il
suo declino produttivo in natura, forse meno aagatot rispetto ad altri paesi, ma certamente
importante e progressivamente sempre piu influendai cambiamenti climatici che tendono a
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modificare il suo areale. Varie sono le motivazidirguesta riduzione e direttamente o indirettament
sono sempre legate all’azione antropica. Il cambraim nella gestione selvicolturale e agro-silvo-
pastorale (questa oramai non piu praticata) deternma modificazione della copertura vegetale con
ripercussioni microclimatiche che favoriscono laligwo di altre specie di tartufo. Anche una
gestione idraulico-forestale che non tiene contladisorsa tartufo puo provocare danni irrepaiabil
soprattutto per 'ambiente di fondovalle e/o ripéitipico del tartufo bianco. Azioni quali il tagl
della vegetazione di fondovalle per vari usi (cigpde modalita di esbosco non conformi, la maacat
asportazione dai fossi del materiale di risultarelgimazione dei corsi d’acqua con tecniche poco
attente all'impatto sulle componenti naturali, edtedo I'ambiente gia notevolmente sensibile.
L'azione della fauna selvatica se da un lato raggorta la fondamentale modalita di dispersione delle
spore e quindi diffusione delle specie in natum|'atro con uno sviluppo eccessivo e un carico
concentrato solo in alcune zone determina un irapaggativo nei confronti dello sviluppo delle
piante e della produzione e raccolta di tartufi.rhedificazioni relative al cambiamento climatico
provocano una variazione nella distribuzione spaziaalcune specie di tartufo, con spostamenti
altitudinali e latitudinali, fino alla scomparsau &itto cio, I'impatto antropico diretto € da imarsi
anchea una eccessiva e non conforme raccolta, che eoe tonto dei ritmi biologici di sviluppo e
della sostenibilita del carico di prelievo, situam favorita da un controllo del territorio molto
carente, che lascia spazio anche a raccoglitovi driabilitazione. La effettiva valutazione delle
conseguenze di queste azioni puo essere fattapsotendo da una conoscenza puntuale degli
ambienti tartufigeni, sia produttivi che potenzi#ti tale contesto, oltre alla tartuficoltura nistemi
agrari c’e un’altra modalita di intervento che agda la gestione delle tartufaie nei sistemi falest

e naturali, attraverso la conduzione di tartufaurali controllate. Le operazioni da effettuaraso
molto simili a quelle praticate nei sistemi agrdtitavia le condizioni naturali sono molto piu
sensibili alle variazioni dei fattori ecologici pesso non & semplice individuare le pratiche calitur
necessarie, neé riuscire a realizzarle. In quesiilearesponsabilita € ancora superiore, dato the g
interventi potrebbero creare danni alla risorsanade, con ripercussioni sulla biodiversita, chesire

va tutelata e gestita opportunamente, in specialomeel caso difuber magnatumancora non
disponibile (in quantita sensibili) come prodotwitivato in campo e con areale di distribuzione
molto limitato, in habitat sempre piu a rischio fdammentazione e perdita. L'importanza del
mantenimento delle produzioni naturali risiede attptto nella conservazione del germoplasma, di
pianta simbionte e tartufo, che sono adattati sglecifico ambiente di sviluppo e che rischiano la
scomparsa, in quanto la produzione delle pianteviaio solo sporadicamente viene effettuata con
semi e tartufi di provenienza locale.

f) Risultati produttivi

La specie piu pregiata di tartufo che viene cotiveon successo Buber melanosporumnfatti
alcune tecniche colturali possono in parte mitigeeffetto della stagionalita e fornire buone
produzioni anche in annate sfavorevoli, raggiungeumth resa che puo variare all'incirca da 30/40 a
60/80 kg all’ettaro. La resa cambia come dettoaseballa stagione e alle cure colturali effetteate
risulta sempre abbastanza difficile da stimarey daé molto spesso le superfici sono di mezzocettar
o anche inferiori e riportare la produzione a uraret non corrisponde alla realta: aumentando la
superficie e il numero delle piante verosimilmeaigmenta anche il numero delle piante non
produttive. L'altra specie maggiormente coltivatad @ber aestivumnmolto diffuso in natura, in
ambienti anche abbastanza eterogenei, cosa che ridcehere molto adattabile, in realtd questa
caratteristica potrebbe essere dovuta all’esistenzgotipi diversi. Sebbene si tratti di un taotuf
considerato meno pregiato Guber melanosporuma capacita produttiva che puo raggiungere ne
rende la coltivazione molto interessante, poterat@xe all'incirca da 50 a 100 kg all’ettaro e sues
anche valori superiori. La coltivazione Tiber borchii fornisce risultati interessanti, sebbene non
sia troppo frequente, raggiungendo produzioni ¢haarca variano da 30 a 70 kg all’ettaro. Altre
specie sporadicamente coltivate sondber brumalee Tuber macrosporurh risultati non sono
sempre positivi, soprattutto se non si rispettanesigenze ecologiche e colturali delle varie speci
di tartufo in relazione allambiente, ottenendo @ter produzioni di specie diverse, derivanti da
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contaminazione iniziale delle piante tartufigen@,anche da una scelta sbagliata del sito di impiant
e da operazioni colturali non corrette. Inoltre gm® verificarsi altre problematiche di conduzione
legate ad attacchi fitopatologici difficilmente ¢oilabili oppure a interruzione nella produzione.
Naturalmente il reddito fornito dalla tartuficoleunon e confrontabile con altre colture soprattinto
zone marginali, dove puo essere una valida altemalle coltivazioni tradizionali, ma per lo piu@
rappresentare una valida opportunita nell’otticagticoltura multifunzionale, potendo diversificare
le produzioni in azienda e arricchendo I'offertaadriturismi e turismo rurale in genere. Numerosi
sono anche gli aspetti positivi per 'ambienteetatdella biodiversita, fissazione del carbonio,
ripristino e recupero di territori abbandonati,lgppo sostenibile, coltura completamente naturale
senza bisogno di apporti estranei, rilancio socmemico del territorio anche favorendo il presidio
del territorio. L'interesse verso la tartuficoltudasempre maggiore e ogni anno vengono realizzati
centinaia di ettari di impianti, perd occorre fatenzione ai molteplici fattori che limitano la
possibilita di realizzare questa coltivazione e theendono produttiva, poiché tali fattori sono
specifici per ogni situazione e devono essere dppamente conosciuti e controllati affinché si abbi
successo. Percio e importante l'intervento di peak® esperto e preparato nella materia, di
informazione qualificata e di progetti di filierdne& possano aiutare le aziende nei loro piani di
sviluppo. Tuttavia, le conoscenze tecnico-sciesfidi finora acquisite non sono certo esaustive,
guindi ci sono ancora possibilita di insuccesso, smo per negligenza a vari livelli ma per nedéssi
di una migliore comprensione dell'influenza di \aduili biotiche e abiotiche ancora poco note, dato
anche il recente sviluppo della tartuficoltura.
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Allegato 3.3.2. Elenco specie simbionti

Il seguente elenco delle specie simbionti & furai®a:

» Scopo vivaistico, Scopo forestale,
Specie simbionti tartufigene della flora italianapontanee e produzioni vivaistiche)

* Arbutus unedad.

» Carpinus betulug.

» Castanea sativMiller

» Cistus creticugd.. (= C. incanusL.)

» Cistus salvifoliud..

» Corylus avelland..

* Fagus sylvaticd..

» Ostrya carpinifoliaScop

* Pinus halepensifiller

* Pinus nigraArnold

* Pinus pined..

* Pinus pinasteAiton

* Populus alba L.

» Populus canescergaiton) Sm.

* Populus nigra..

* Populus tremuld..

* Populus spp(ibridi)

e Quercus cerrid..

e Quercus cocciferd.

* Quercus dalechampiien

e Quercus ilex.

* Quercus petrae@Mattuschka) Liebl.

* Quercus pubescemilld.

e Quercus robut.

» Salix spp.

 Tilia cordataMiller

 Tilia platyphyllosScop.

Specie simbionti tartufigene non autoctone per élia (rimboschimenti e produzioni vivaistiche)
* Carya illinoinensigWangenh.) K. Koch (Pecan)
» Cedrus spp.
» Corylus colurnalL. (nocciolo turco)
 Tilia x vulgarisHayne
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Allegato 3.3.3. Buone pratiche per la gestione fostale nelle tartufaie naturali controllate

La gestione delle tartufaie naturali controllateyade I'esecuzione di varie operazioni colturaé ch
spesso non sono in accordo con le norme forestalipeescrizioni di massima e polizia forestale
(PMPF). Tuttavia, la mancata attuazione degli irépti colturali necessari preclude la possibilita d
mantenere e/o incrementare la produzione dei ta@if risulta particolarmente importante, oltre
che per i risultati produttivi, per la tutela defrmoplasma naturale tartufigeno che rappresenssspe
I'unica tipicita di territori collinari e montani.

Per quanto riguarda le produzioni naturali, diipafare rilievo € la gestione delle tartufaie natur
controllate di tartufo biancartber magnatuin poiché finora la coltivazione per questa spacie
ha fornito risultati commercialmente significativi.

Risulta abbastanza complesso classificare gli &ditsviluppo delle varie specie di tartufo, tuita

si possono definire alcune tipologie per le quasaivere gli interventi principali che potrebbsare
utile effettuare e che possono andare in cont@side attuali norme forestali.

Tuber magnatum

Ambiente di fondovalle e/o ripariale

Interventi che puo essere utile effettuare:

- ripulitura;

- diradamento selettivo di arbusti e alberi, anchesonti;

- diradamento selettivo di polloni;

- tagli di innovamento di piante simbionti;

- rimozione dei simbionti senescenti;

- contenimento della fauna antagonista (cinghigtarticolare);

- inserimento, se necessario, di specie simbiontharpolloni prelevati in loco (es. polloni
radicali diPopulus alban sovrannumero);

- manutenzione della rete di drenaggio superficiale;

- corretta regimazione delle acque;

- trinciatura andante “a strisce” con mezzo meccanicdutto il sottobosco su pioppete
invecchiate in produzione al fine di favorire larrovazione del pioppo/quercia in zone di
chiaria;

- ripristino alveo corso d’acqua principale deviatwahte operazioni di esbosco;

- realizzazione pescaie con opere di ingegneria alédtica per contenere erosione sponde e
frane di crollo su corso di acqua censita come |acdgb

- realizzazione affossature di prima raccolta con+@stavatore gommato;

- raccolta del materiale legnoso disperso nella f@eun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

- bruciatura al di fuori della tartufaia di piccolataste di ramaglie (es. su sentieri nell’ambito
delle formazioni riparie di fondovalle).

Bosco di versante
Interventi che puo essere utile effettuare:

- ripulitura;

- diradamento selettivo di arbusti e alberi, anch&sonti;

- diradamento selettivo di polloni;

- tagli di rinnovamento di piante simbionti;

- rimozione dei simbionti senescenti;

- raccolta del materiale legnoso disperso nella f@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

- contenimento della fauna antagonista (cinghigfiarticolare);

- inserimento, se necessario, di specie simbiontharpolloni prelevati in loco (es. polloni
radicali diPopulus alba.. in sovrannumero);

- manutenzione della rete di drenaggio superficiale;
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scarificazione superficiale

Tuber melanosporum

Bosco, bosco degradato di latifoglie, filari e piansolate
Interventi che puo essere utile effettuare:

ripulitura;

diradamento selettivo di arbusti e alberi anchebgmti;

potature delle piante simbionti (evitando tagli oranti);

raccolta del materiale legnoso disperso nella f@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghiafiarticolare);

contenimento o eliminazione di stazzi di greggaegnlamento di animali pesanti (vacche e
cavalli).

Tuber aestivum

Bosco ceduo
Interventi che puo essere utile effettuare:

ripulitura;

diradamento selettivo di arbusti e alberi, anch&sonti;

ceduazione utile per la produzione di tartufi;

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghiafiarticolare);

corretta regimazione delle acque;

raccolta del materiale legnoso disperso nella fi@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

realizzazione di opere di contenimento dell’erosi@viminate, graticciate, ecc.)

Bosco di alto fusto, filari e piante isolate
Interventi che puo essere utile effettuare:

ripulitura;

taglio selettivo per creare chiarie;

potature delle piante simbionti (evitando tagli oranti);

raccolta del materiale legnoso disperso nella fi@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghigparticolare).

Tuber aestivune Tuber borchii

Rimboschimenti di conifere
Interventi che puo essere utile effettuare:

diradamento dello strato arboreo favorendo ancheiiisediamento di specie autoctone
simbionti;

ripulitura;

gestione della lettiera forestale;

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghiafiarticolare).

Tutte le operazioni vanno effettuate limitando alssimo il calpestio, con terreno asciutto e cercand
di utilizzare mezzi meccanici leggeri.
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Allegato 3.3.4. Requisiti generali di coltivazione

Nella tabella seguente vengono riportati i requiBitnassima per la coltivazione delle principglesie di tartufo e le cure colturali che vanno ttdifgte

in linea generale negli impianti, sia nel primoipdo che dopo I'entrata in produzione. Tuttaviapvecisato che tali indicazioni sono da considerars
come riferimenti non esaustivi né tantomeno vingtjan quanto gli stessi requisiti possono variae#’ambito di ogni specie a seconda del sitotavis
la notevole variabilitd ambientale del territotialiano. Percio, in sede di progettazione e diimeto tali indicazioni devono essere attentamealigtate

da professionisti abilitati nel rispetto delle cartgnze di Legge.

Specie pedoambiente clima inclinazione/esposiziopaltitudine densita pianta simbionte cure colturali cure colturali in
d'impianto primo periodo produzione
Terreni stabili e strutturati, pH 7,5-8|5 S S
LT . dad4x5maf ) irrigazione, irrigazione,
ricchi di scheletro e con tessitura Quercus pubescemwilld., ) . . : .
. . . L . x6ma . . sarchiatura/taglio erbe,sarchiatura/taglio erbe i
Tuber franco-limosa/franco-argillosa, ancheSub-mediterrane¢ zone collinari e montane,| mediamentg seconda della Q. ilexL., Q. cerrisL., otatura di fimavera. potatura
melanosporum poveri di scheletro ma soffici e | con periodo breve anche con inclinazione oltije da 300 a ) Corylus avelland.., Ostrya p p ra, p .
- S - S o L . specie ! " allevamento, primaverile e/o estiva,
Vittad. sabbiosi, alta percentuale di carbonptali siccita estiva | a 10°, esposizioni soleggiatet200 m sim| _. " carpinifolia Scop.,Tilia spp., . ) ; .
di calcio. mediamente dotati di S|mb|onte_ e Cistus creticud.. pacciamatura, inoculq pacciamatura, mo_culo
sostanza organica del pedoclima| sporale sporale primaverile
eterogeneo: terreni variamente dotati dad4x4mag QuQeritI::prugeiceer:/SM:—IId., irrigazione, irrigazione,
di scheletro, franco-limoso-argillosi, da mediterraneo a . S mediamentg x6ma ’ N N sarchiatura/taglio erbe,sarchiatura/taglio erbe i
. o . zone pianeggianti e . Corylus avelland.., Ostrya )
Tuber aestivum} anche argillosi, pH 7,5-8,5 ma anchesub-mediterraneo, Lo L dal livello | seconda dellg AP . potatura di autunno, potatura
- o h o collinari, esposizioni . carpinifolia Scop.,Carpinus h ) h
Vittad. sub-acido fino a 6,5 mediamente| anche con siccit3 mediamente soleqqiate del mare a specie betulusL.. Tilia Sop. Pinus allevamento, primaverile e/o estiva,
dotati di carbonato di calcio e prolungata 99 1200 m sIim| simbionte e pinea[ Pinugﬂliéra pacciamatura, inoculo pacciamatura, inoculo
sostanza organica del pedoclimal Amold, Cistus creticug.. sporale sporale autunnale
r -
. . - L da4x4may Quercus pubescerwnld., . . sarchiatura/taglio erbe i
Tuber aestivum}  terreni soffici, con poco scheletro da sub- zone collinari e montane, . x5ma Q. cerrisL., Corylus sarchiatura/taglio .

: : L . R, mediamentg : primavera, potatura
Vittad. f. calcareo, franco-limoso-argillosi, pii mediterraneo a | anche con inclinazione oltre da 800 a seconda dellg avellanalL., Ostrya erbe, potatura di fimaverile /o estiva
uncinatum 7,5-8 ma anche sub-acido fino a 6)5temperato, frescg 10°, esposizioni poco specie carpinifolia Scop.,Carpinus | allevamento, inoculo prim ’

) A . : o 1300 msim| .~ - inoculo sporale

Chatin ricchi di sostanza organica e umido soleggiate/in ombra simbionte e | betulusL., Tilia spp., Fagus sporale . :

. : primaverile
del pedoclimal sylvatical.
. -
. - L da4x4may Quercus pubescerwnld., . . sarchiatura/taglio erbe i
terreni soffici, con poco scheletro da sub- zone collinari e montane, . x5ma Q. cerrisL., Corylus sarchiatura/taglio .
Tuber . A . PR mediamente : primavera, potatura
mesentericum calcareo, franco-limoso-argillosi, pii mediterraneo a | anche con inclinazione oltre da 800 a seconda dellg avellanalL., Ostrya erbe, potatura di fimaverile /o estiva
- 7,5-8 ma anche sub-acido fino a 6)5temperato, frescg 10°, esposizioni poco specie carpinifolia Scop.,Carpinus | allevamento, inoculo prim ’
Vittad. T . : o 1300 mslm| .~ - inoculo sporale
ricchi di sostanza organica e umido soleggiate/in ombra simbionte e | betulusL., Tilia spp., Fagus sporale . :
. : primaverile
del pedoclimal sylvatical.
Terreni stabili e strutturati, pH 7,5-8|5 da4x5ma¢ Quercus pubescemwilld., Irmgazione, lrmgazione, .
. . - . N . x6ma . . sarchiatura/taglio erbe,sarchiatura/taglio erbe i
con tessitura franco-argillosa, poveriSub-mediterraned® zone collinari e montane,| mediamentg Q. ilexL., Q. cerrisL., ) .
Tuber brumale ) ] - f S seconda dellg potatura di primavera, potatura
Vittad di carbonqto di calcio, con puon con per!qdo b.reve anche con mchna_znone o!tre da 300 a specie Corylgs gvellana_.,_ _Ostrya allevamento primaverile e/o estiva
’ contenuto di sostanza organica, ngn di siccita estiva | a 10°, esposizioni soleggiated200 m sim| . ~+. carpinifolia Scop.,Tilia spp., ) ! . . ’
< simbionte e ) . pacciamatura, inoculg pacciamatura, inoculo
troppo permeabili . Cistus creticud.. . :
del pedoclimal sporale sporale primaverile
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Specie pedoambiente clima inclinazione/esposiziopaltitudine densita pianta simbionte cure colturali cure colturali in
d'impianto primo periodo produzione
da sub- da3x3ma4g irrigazione irrigazione
terreni profondi, _sqfﬁ_m, |nstab||_|, . mediterraneo a fondovalle, lungo i corsi . Xx4ma Quercu; pubescensilld., sarchiatura/taglio erbe,sarchiatura/taglio erbe i
Tuber costantemente umidi, limoso-argillogsitemperato freddo| . . | mediamente Q. cerrisL., Q. roburL., ) :

o d'acqua, versanti freschi ¢ seconda dellg potatura di primavera, potatura
macrosporum | argillosi, pH 7,5-8,5 buona presenza ma con umidi di collina e bassa da 100 a specie Corylus avelland.., allevamento primaverile e/o estiva
Vittad. di carbonato di calcio e media in mlcrpcllma molto montagna 1000 m sim simbionte e Carpinus betulus.., Tllla pacciamatura, inoculd inoculo sporale

sostanza organica stabile e completg . spp.,Populusspp.,Salixspp. . ;
del pedoclimal sporale primaverile
copertura vegetale
da sub- L S
4
terreni profondi, soffici, instabili, mediterraneo a . . da3x3mas Quercus pubescemwilld., Imgazione, Irrigazione, .
Sh L fondovalle, lungo i corsi . x4ma - sarchiatura/taglio erbe,sarchiatura/taglio erbe i
Tuber costantemente umidi, I|moso—arg|I_Io sifemperato freddo d'acqua, versanti freschi & mediamente seconda della Q. cerrisL., Q. roburL., potatura di primavera, potatura
magnatunPico pH 7,585 k_Juone} presenza .d' __macon umidi di collina e bassa da100 a specie quylus avellana_.,_ ) allevamento, primaverile e/o estiva,
carbonato di calcio e media in | microclima molto 1000 mslm| . ", Carpinus betulus.., Tilia ) ) .
. h montagna simbionte e . pacciamatura, inoculg inoculo sporale
sostanza organica stabile e completg del pedoclimal spp.,Populusspp.,Salixspp. sporale rimaverile
copertura vegetale p p P
= -
mediamentd da::r‘; r;] ay QuQeriT:prugeiceer:/SM:—IId.. irrigazione, sarchiatura/taglio erbe
Tuber borchii terreni permeabil, sgb_blosu pH 6’5'8da mediterraneo a zone pianeggianti dal livello | seconda dellg Corylus avelland.., Ostrya sarch|atura/tag||'o erbg, fine pnma_vera/e;tate,
: mediamente dotati di carbonato d : collinari, esposizioni . AP ; potatura di potatura primaverile e/q
Vittad. : ; . sub-mediterraned ) A del mare a specie carpinifolia Scop.,Pinus . T
calcio, frequente nelle pinete litorange mediamente soleggiate 1000 m siml  simbionte e ineal. Pinus halepensis allevamento, inoculo| estiva, inoculo sporale
P " P sporale fine primavera/estate

del pedoclima]

Miller
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Allegato 3.4. Allegati tecnici del Disciplinare dproduzione delle piante micorrizate con tartufo
certificate Regione Emilia Romagna modificato sullabase delle indicazioni suggerite dai
partecipanti al gruppo di lavoro “vivaistica e certificazione, modalita e metodi di controllo”

Si riportano i contenuti del Disciplinare di prodwze delle piante micorrizate con tartufo certifeca
della Regione Emilia Romagna, opportunamente neaddi suddiviso in schede tecnicA&une di
gueste schede potranno essere semplificate uttezige la burocrazia a carico dei vivai.

* La scheda | riporta definizioni tecniche utili at@mprensione delle schede successive che
disciplinano la produzione delle piante micorrizegetificate;

» la scheda Il riporta i contenuti del disciplinareecstabilisce i requisiti tecnici delle strutturkee
attrezzature per la produzione di piante micorezain tartufo e le modalita di certificazione da
parte di un certificatore esterno accreditato;

» le schede llla e llIb sono le schede che dovrarssere compilate e firmate dal certificatore,
relative alla certificazione dell'inoculo e dellaaptine. Queste schede dovranno essere
conservate dal vivaista assieme ai registri rigionigla scheda 6;

» le schede IV e V riportano le caratteristiche detallino e le modalita di cartellinatura;

« la scheda VI riporta le caratteristiche dei regisire devono essere compilati e conservati dai
vivaisti.

SCHEDA [|: DEFINIZIONI TECNICHE RELATIVE AL DISCIPLI NARE PER LA
PRODUZIONE DI PIANTE MICORRIZATE CON TARTUFO CERTIF ICATE
Ai fini della presente determinazione si intende pe

» Certificazione: la procedura mediante la qualétsingono piante micorrizate con tartufo
certificate.

« Funghi ectomicorrizici estranei: qualsiasi speaiegina diversa dal tartufo inoculato, in grado
di formare ectomicorrize.

* Inoculazione: il procedimento con il quale le radielle piante sono messe a contatto con le
spore o il micelio del tartufo.

 Isolato: il micelio in coltura pura.

« Lotto: insieme di piante della stessa specie edotti2nute con uguali metodologie di
propagazione, inoculate con la stessa tecnicaj areo di tempo non superiore a un giorno,
con la medesima specie di Tuber e allevate in icodnogo di coltivazione.

» Mating-type: il tipo sessuale del micelio, rilevigobton tecniche molecolari.

» Metodo morfologico: metodo che permette la valwaeivisiva del grado di micorrizazione
delle radici (Bencivenga et al., 1987; Donninilet2014).

» Partita dei tartufi: il quantitativo di tartufi asigtato da un singolo conferente nella medesima
giornata.

* Pianta inoculata con tartufo: pianta le cui radamo state poste a contatto con il tartufo al fine
di favorirne la micorrizazione.

» Pianta micorrizata: pianta le cui radici sono statenizzate dal tartufo inoculato.

» Pianta micorrizata certificata: pianta che, dopodinizzazione delle radici, e stata sottoposta
al controllo dall'organo certificante con esito pe®.

* Pianta tartufigena: pianta micorrizata con taredificata.

« Piante da inoculare: semenzali, talee o pianteapropagate che dovranno essere inoculate
con tartufo per la produzione di piante micorrizede tartufo.

* Quaderno di campagna: il guaderno nel quale squootate tutte le operazioni colturali.

SCHEDA I|I: DISCIPLINARE PER LA PRODUZIONE DI PIANTE MICORRIZATE CON
TARTUFO CERTIFICATE REQUISITI TECNICI DELLE STRUTTU RE E DELLE
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ATTREZZATURE PER LA PRODUZIONE DELLE PIANTE MICORRI ZATE CON
TARTUFO

A) Produzione delle piante da inoculare

Tutte le fasi di produzione delle piante da inomelgsemenzali, talee radicate e piante
micropropagate), devono essere effettuate in ssperuite in modo che sia ostacolata la possabilit
di inquinamento delle piante da parte di funghoegtorrizici estranei.

Le serre, in particolare, devono rispondere ai sejuequisiti:

a) la pavimentazione deve garantire il completo is@ata fra il terreno e il piano di calpestio
che puo essere realizzato:

1. con adeguato vespaio rifinito con brecciolino aaalnateriale inerte che assicuri un
efficiente drenaggio;
2. con battuto di cemento o altro materiale.

b) Icassoni perisemenzali e ivasiin cui vengdlevate le piante devono essere opportunamente
distanziati dal piano di calpestio, utilizzando agii bancali o supporti di almeno 20 cm di
altezza.

c) Lingresso alle serre e consentito solo dopo aved®mssato appositi calzari monouso o
sterilizzando le suole con una apposita soluziosieféttante.

d) | bancali devono essere lavati e disinfettati coa opportuna soluzione disinfettante prima
dell'inizio di ogni ciclo colturale.

e) | contenitori per la coltivazione delle piante degassere nuovi o, se riutilizzati, devono essere
sterilizzati a vapore o comunque opportunameniafdisati.

f) Il substrato per la coltivazione delle piante dessere costituito da una miscela inerte
(agriperlite e/o vermiculite). Nel caso si utilinpi altri substrati o il substrato sia riutilizzato
esso dovra essere sterilizzato a vapore per gardiagsenza di funghi ectomicorrizici estranei.

g) Tutte le operazioni colturali dovranno essere tgerin apposito registro.

h) Per I'irrigazione delle piante sono da escludergadi superficie.

B) Inoculazione delle piante
1. Il vivaio deve essere fornito di adeguati ambipar le inoculazioni, adeguatamente disinfegati
separati dalle serre ove vengono prodotte le piante
2. Le piante dovranno essere micorrizate con fatlappartenenti alle seguenti specie:

a) Tuber melanosporumittad.

b) Tuber aestivunvittad. (formaaestivume formauncinatum)

c) Tuber borchivittad.

d) Tuber brumaleVittad. ( formabrumalee formamoschatum

e) Tuber macrosporun¥ittad.

f) Tuber mesentericuMittad.

g) Tuber magnatur®ico
3. L'inoculazione delle piante potra essere eftgtiisia con metodo sporale che miceliare.
4. Le piante destinate all'inoculazione dovrannddssfare i requisiti previsti dal D.Lgs. 10/11/2003
n. 386.
5. | tartufi necessari per l'inoculazione devongsege di origine italiana. | tartufi possono avere
provenienza diversa solo nel caso che le piant® slastinate al mercato estero, in tal caso debbono
essere identificabili e mantenuti separati, come jurelativa produzione di piante.
6. L'origine dei tartufi deve essere documentata €attura o autocertificazione (dichiarazione
sostitutiva dell’atto di notorieta ai sensi delt'a47 del D.P.R. n. 445/2000) che ne attesti la lor
provenienza geografica.
7. | tartufi da impiegare per I'inoculazione dovnaressere esaminati dall’ente certificatore cheaov
sotto propria responsabilita verificare I'effettiappartenenza alla specie dichiarata e I'assenza di
altre specie di tartufi (scheda llla). | tartufigsono quindi essere conservati secondo le seguenti
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modalita: essiccazione, stratificazione in sabb@gelazione in freezer. Ogni fornitura di tartufi
appartenenti alla medesima specie dovra esserervate in confezioni numerate progressivamente,
riportate nel “Registro del materiale per I'inoaitne” (Scheda VI).

8. Almeno un grammo della sospensione sporaleiocass sporale utilizzati per I'inoculazione di
un lotto dovranno essere sigillati in provette appeamente conservate per analisi molecolari per
almeno due anni; dette provette dovranno ripodareumero progressivo che dovra essere annotato
nel “Registro del materiale per I'inoculazione” feda VI).

9. Nel caso di inoculazione miceliare si dovranmalidare nel “Registro del materiale per
'inoculazione” (Scheda VI) la specie, la datagblamento, la provenienza, il numero dell’isolato e
il suo “mating-type”. Ciascun isolato dovra essgyeservato in provette presso I'azienda produttrice
almeno per due anni; dette provette dovranno @pertn numero progressivo, da annotare nel
“Registro del materiale per I'inoculazione” (Schada

10. Le piante micorrizate prodotte in azienda devessere distinte in lotti. Ogni lotto deve essere
costituito da: piante della stessa specie, dekssst eta, ottenute con uguali metodologie di
propagazione, inoculate con la stessa tecnica aremdi tempo non superiore a un giorno (24 ore),
con la medesima specie @uber e coltivate nel medesimo ambiente. Ogni lotto dogssere
registrato nel “Registro delle piante certificate”.

C) Produzione delle piante inoculate
Entro trenta giorni dall'inizio del processo di ouwazione delle piante va inviata comunicazione al
Servizio Fitosanitario, mediante apposito module.fasi di coltivazione delle piante inoculate con
tartufo devono essere effettuate in serre costinuitgodo da ostacolare le possibilita di inquinataen
delle piante con funghi ectomicorrizici estranei.
Le serre devono rispondere ai seguenti requisiti:
1. la pavimentazione deve garantire il completdaisento fra il terreno e il piano di calpestio, il
guale puo essere realizzato:

a. con adeguato vespaio, rifinito con brecciolinotooainateriale inerte che assicuri un efficiente

drenaggio;

b. con battuto di cemento o altro materiale.
2. | bancali per la coltivazione delle piante inlate devono avere il piano di appoggio sollevato da
terreno e preferibilmente costituito da una retenodo da evitare la contaminazione delle piante co
I'acqua di scolo.
3. L’ingresso alle serre e consentito solo doporeavedossato calzari monouso o dopo avere
sterilizzato le suole con idonea soluzione distafge.
4. | lotti di piante inoculate con differenti spedi tartufo possono essere allevate nella stessa s
purché ben separati fra loro, in modo tale che viasiano possibilita di contaminazione tramite
'acqua di irrigazione.
5. Prima dell'inizio di ogni ciclo colturale i baalc devono essere lavati e disinfettati con idonea
soluzione disinfettante.
6. | contenitori per la coltivazione delle piantevdno essere nuovi o, se riutilizzati, devono esser
sterilizzati a vapore.
7. Il terreno per la coltivazione delle piante inlate deve essere sterilizzato a vapore, per gagant
'assenza di funghi ectomicorrizici estranei.
8. La disposizione dei diversi lotti di piante midpate deve essere riportata in una mappa,
costantemente aggiornata.
9. Tutte le operazioni colturali dovranno esseperntate nell’apposito registro.
10. Per lirrigazione delle piante sono da escladeque di superficie.
11. Si dovra stabilire se applicare alle piantsemplice cartellino o un cartellino certificato sedo
le modalita stabilite dal disciplinare della Regdemilia Romagna (Scheda VI).
12. Le piante micorrizate con tartufo certificagvdno essere cartellinate e commercializzate entro
un periodo di tempo da stabilire.
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D) Valutazione del grado di micorrizazione delleapie inoculate con tartufo
Per essere ritenuta idonea ai fini della certifleag una pianta deve presentare contemporaneamente
i seguenti requisiti:
» la percentuale di micorrize del tartufo inoculatve essere pari o superiore al 30% del totale
degli apici radicali;
» la percentuale massima tollerabile di apici miaatiida funghi diversi dal tartufo inoculato
non puo superare, in ogni caso, il 10 % del tadelgli apici radicali;
» la differenza tra la percentuale degli apici micati dal tartufo inoculato e quella degli apici
micorrizati da altri funghi non deve essere infexia 30%;
* non e ammessa la presenza di speciaberdiverse da quella dichiarata.

E) Requisiti di idoneita di un lotto di piante micozate con tartufo

1. Modalita di campionamento

| lotti devono essere costituiti da non piu di pidntine, dai quali dovra essere prelevato un cangpi

di un numero di piante da stabilire.

Eventuali lotti preesistenti di consistenza maggisono consentiti fino ad esaurimento e non oltre
guattro anni dalla pubblicazione della presenterd@hazione.

Le singole piante che costituiscono il campioneosprelevate casualmente, sotto la responsabilita
del certificatore che esegue le analisi.

Le piante campionate, in attesa delle analisi, @ovo essere oggetto delle normali cure colturali pe
salvaguardarne integrita.

Ogni pianta facente parte del campione € esam#satando la metodologia di seguito descritta.

Per ciascun lotto analizzato € compilata la schedavalutazione (scheda lllb) riferita
all'identificazione delle micorrize su base morfgilca, anatomica, biometrica e/o molecolare e alla
valutazione del grado di micorrizazione di ciascpizata del campione.

La presenza e l'identificazione delle micorrizdesplante si accerta con le seguenti operazioni:

a. siestrae la pianta dal contenitore e si lava ataarente I'apparato radicale senza
danneggiarlo;

b. si esamina al microscopio stereoscopico l'interpaggto radicale al fine di individuare la
presenza di micorrize del gendrebere di eventuali altri funghi differenziabili in rpprto ai
loro caratteri morfologici e biometrici;

c. si effettua quindi l'analisi microscopica delle @lise micorrize rilevate per procedere alla
identificazione della specie di tartufo inoculatal&a individuazione di eventuali micorrize
estranee. In caso di dubbi occorre ricorrere diamtificazione dei funghi micorrizici tramite
caratterizzazione genetica.

2. Valutazione del grado di micorrizazione dellarge costituenti il campione prelevato dal lotto

Il grado di micorrizazione puo essere stabilito raetk una stima visuale (F) o mediante il conteggio
(G) degli apici micorrizatiNei casi dubbi o in caso di contestazioni si doigarrere al metodo del
conteggio.

F) Modalita della stima visuale

Si esamina l'intero apparato radicale al microsocdereoscopico e si stima la percentuale di apici
micorrizati con il tartufo inoculato, la percenteali apici micorrizati con altri tartufi, rispetabtotale

di apici presenti nella pianta.

G) Modalita del conteggio

Siindividuano nell'apparato radicale, considerabsuo insieme, a partire dal colletto e fino alla
estremita, due settori di uguale lunghezza: unsgmnuale e l'altro distale, non considerando la
eventuale presenza di isolate e lunghe radiciréepano casualmente, da punti diversi e distaanti t
loro, almeno 4 porzioni di radici nella meta prossie dell'apparato radicale e 4 porzioni nella meta

REVDEF1_02_2018versmodificatapulita




81

distale. A partire dalla base di ogni porzioneatlice recisa, si contano, senza alcuna esclusione,
primi 50 apici radicali separandoli in:

= micorrizati dalla specie di tartufo inoculato;

* micorrizati con tartufi diversi da quello inoculato

= micorrizati da altri funghi;

= non micorrizati.
Si calcolano per ciascun settore e per l'inteaatpi, le percentuali degli apici micorrizati dafzecie
di tartufo inoculato, degli apici micorrizati coftratartufi, degli apici micorrizati da altri furig e di
quelli privi di micorrize riferite al totale degdipici contati.
3) Validazione del lotto
Ai fini dellidoneita del lotto € necessario cheteule piante risultino micorrizate con il tartufo
inoculato, che non risultino presenti micorrizetaltufi diversi da quello inoculato e che almeno
I'80% delle piante ricada nei limiti previsti dalipto D) del presente allegato.

H) Compilazione del reqgistro del materiale per looulazione e del reqgistro delle piante certificate
La registrazione dei dati di cui alla scheda Vlyig@artare nei registri, deve essere effettuatgnel
breve tempo possibile dall’'operazione o dall’ as@ione del dato. Allegati alla scheda VI vanno
inoltre conservate le schede llla e lllb compilatermate dall’ente certificatore e riferite a aas
lotto. | dati di cui alla scheda VI possono essgrertati in un unico registro o in altri registifficiali,
cartacei o informatici, presenti in azienda. Dettgistro deve essere conservato in azienda a
disposizione degli incaricati dei controlli.

|) Caratteristiche del laboratorio o del tecnico rtgicatore

La verifica dei requisiti di idoneita delle piantecorrizate con tartufo e la valutazione del grddo
micorrizazione devono essere attestate da un ledimra da un tecnico certificatore accreditato, in
condizioni di terzieta rispetto al richiedente &tificazione. | laboratori e i tecnici certificatoper
poter essere riconosciuti e accreditati, devonmdimare di possedere conoscenze e professionalita
tali da potere applicare il presente disciplindade professionalita e valutata da Accredia, che si
riserva la facolta di accettazione, sulla basecdeliculum, di attestati relativi a corsi specifii
mediante apposito colloquio. Le attrezzature reames ai laboratori e ai i tecnici certificatori
richiedenti I'accredito sono elencate sul sito derkdia.

J) Definizione di campione per i controlli sulla ceficazione del singolo lotto, modalita di prelievo

e analisi

L'ispettore potra prelevare un congruo numero dnfg@ scelte a caso dai lotti gia sottoposti a
certificazione, in genere non meno di 3 piantespggolo lotto, da sottoporre ad analisi di laborato
mediante metodo morfologico e, se necessario, mlalex Le piante dovranno essere conformi a
quanto certificato; se una pianta non dovesseesseforme, per insufficiente micorrizazione potra
essere sostituita, se invece sara riscontrata daeprza di funghi micorrizici inquinanti non
contemplati dal disciplinare, verra sottoposto adnee anche il campione di inoculo conservato
presso il vivaista. Nel caso di confermata non @if@ndel lotto secondo quanto previsto dal
Disciplinare, il lotto stesso dovra essere destiladia distruzione.

SCHEDA llla

Si dichiara che la partita di tartufi n. apjmne alla specie...............
Provetta di riferimento n:

Metodo di esame:

] morfologico

[ ] molecolare

Si chiara inoltre che non sono presenti altre speciartufi

Firma del tecnico certificatore
Data
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SCHEDA lllib

SCHEDA PER LA VALUTAZIONE DI UN LOTTO DI PIANTE TARUFIGENE
Data di valutazione:
Lotto n. | n.dipiante del lotto | n. di piante esaaté
Pianta simbionte:
Data riproduzione: | Riproduzione pen:seme; o talea; 0 meristema
Specie di tartufo inoculata:
metodo di inoculoa sporale; o miceliare Cod. ceppo miceliare:
Data di inoculazione: Codice provetta:

N° di pianta % di % di micorrize di altri % di micorrize di % di apici senza
micorrize del tartufi altri funghi micorrize
tartufo
inoculato

Lotto certificabile:o SI,o NO Note:
Firma del certificatore:

SCHEDA 1V: CARATTERISTICHE DEL CARTELLINO DA APPORR E ALLE PIANTE
MICORRIZATE CON TARTUFO CERTIFICATE
Le piante micorrizate con tartufo prodotte conformeate al presente disciplinare devono essere
accompagnate da apposito cartellino che deve pesskriseguenti caratteristiche:
1. deve essere stampato con inchiostro indelebidalezzato con materiale biodegradabile di colore
azzurro (mm 30 x 180 circa) in grado di resistdieeintemperie per almeno due anni;
2. deve essere fissato a ogni singola pianta pdiela commercializzazione, in modo da impedirne
il riutilizzo.
Il cartellino deve riportare i seguenti dati:
1.1 logo della Regione di produzione;
1.2 eventualmente se si propone un cartellino certdickicitura: Servizio Fitosanitario;
1.3 dicitura: passaporto delle piante CE, con eventsaa ZP (per le specie che ne sono
soggette);
1.4 codice fornitore;
1.5 denominazione botanica (italiano e nome scienijifico
1.6 denominazione della specie di tartufo (nome comaim®me scientifico) utilizzato per la
micorrizazione,
1.7 codice alfanumerico composto da: anno di produziamemero di lotto delle piante
micorrizate come da registro e numerazione promyaess

SCHEDA V: CARTELLINATURA PER LOTTI NUMERICAMENTE IM  PORTANTI

In caso di vendita di un quantitativo di piante aniizate, appartenenti ad un singolo lotto, superio
a 100 piante ed ad un unico acquirente, che didfiianetterle a dimora, si puo prevedere la facolta
da parte del vivaista, di non ricorrere alla cértatura per singolo esemplare.

| cartellini relativi alle piante cedute devono bgbtoriamente essere resi inutilizzabili o medeant
taglio dell'asola o con dicitura “CESSIONE CUMULAYA” indelebile; i cartellini devono essere
allegati ai documenti contabili (fattura e/o documaeedi trasporto) relativi alla vendita e dovranno
essere conservati con essi.
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SCHEDA VI. DATI DA RIPORTARE NEL REGISTRO DEL MATE RIALE PER
L'INOCULAZIONE E NEL REGISTRO DELLE PIANTE CERTIFIC ATE

A) Dati da riportare nel reqgistro del materiale pEnoculazione:

N° progressivo della partita dei tartufi destiratinoculazione;

specie di tartufo;

peso;

data di acquisto;

provenienza,

N° progressivo provetta di conservazione dell'iocu

tipo di inoculo (se miceliare o sospensione spgrale

NeI caso di inoculazione miceliare specificareddda di isolamento, il numero di isolato, il mating
type. Nel caso di inoculazione sporale indicarenamento dell'inoculo, le confezioni di tartufo
utilizzate per ogni singolo lotto di piante inodgla

NouswNe

B) Dati da riportare nel registro relativo ai lotti piante certificate:
* numero progressivo della partita dei tartufi utéti per le inoculazioni;
» provenienza di semi, talee o piante per inoculagion
» data di inoculazione;
* numero del lotto;
* piante totali per lotto;
» data della scheda di valutazione del grado di mzazione del lotto (Scheda Ill);
» scarico delle piante certificate (vendute, mortesirutte);
» Cliente a cui sono state vendute (nome, cognonoglieefiscale) inclusi i dati catastal
dell’'appezzamento in cui le piante verranno mesienara.
Ai registri vanno allegate le schede llla e lllbonginale
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Allegato 3.5.1. Miglioramento del sistema della carscenza e della ricerca per la filiera tartufo

| tartufi sono corpi fruttiferi prodotti da funghappartenenti al generéuber (Divisione degli
Ascomiceti, Ordine Pezizales) che formano simlagiualistiche con le radici di una vasta gamma
di piante superiori. Attualmente, nel panoramarddieo internazionale, col termine di tartufi si
comprendono tutti i corpi fruttiferi ipogei prodotta funghi appartenenti sia alla divisione degli
Ascomiceti sia a quella dei Basidiomiceti. Peridgptiere quelli appartenenti al genéngber, alcuni
dei quali dotati di elevato valore gastronomicoeednomico, si € convenzionalmente adottato il
termine di “tartufi veri” (trad. true truffles) pelifferenziarli da altri gruppi di funghi ipogei o i
“tartufi del deserto” (trad. desert truffle, gen€nimaniae Terfezig, eduli ma non commerciabili in
Italia, e i1 “falsi tartufi” (trad. false truffle,ni maggioranza basidiomiceti) senza alcun valore
alimentare e commerciale. Sulla base dei dati ger$ponibili & stato stimato che il gendéraber
sia composto da circa 180-200 specie, tutte diffuskemisfero settentrionale (Europa, Asia,
America settentrionale e centrale e nord Africapltiel di queste specie, comungue, non Sono ancora
state caratterizzate geneticamente e/o morfologiosgne non sono disponibili dati certi sulla loro
morfologia, ecologia, biologia o commestibilita.tieule 7 specie di tartufiT¢ magnatunPico, T.
melanosporunVittad., T. aestivunVittad., T. borchiiVittad., T. macrosporunVittad., T. brumale
Vittad., T. mesentericuriittad.) e relative forme la cui commercializzazoe permessa in Italia
sono di origine Europea ed hanno areali naturalistribuzione piu 0 meno vasiiuber magnatum
e la specie con l'areale di distribuzione piu &ttty (penisola italica e balcanica) menfreaestivum
e T. borchii sviluppano in quasi tutto il continente e in daetipologie di habitat. Analogamente
allampiezza dell’areale di distribuzione, le sgecon il livello di variabilita genetica piu basso
sembrano esseifle magnatune T. macrosporunmentreT. aestivune il tartufo che mostra il livello
di diversita genetica piu elevato fra le speciegiate, a dimostrazione dei numerosi ecotipi che
compongono questa specie. Al contrario, ci sondesde che la variabilita geneticalinbrumale
T. mesentericune T. borchii sia in parte dovuta alla presenza di specie chpti(organismi
geneticamente separati ma morfologicamente indigiiili) al loro interno, il cui numero e le
relative proprieta devono essere ancora acceggtiale sperimentali. Fra i tartufi pregidti borchii
fa parte del gruppo di tartufi (gruppo Puberulunu) ficco in specie, i cui membri producono corpi
fruttiferi macroscopicamente somiglianti, ma diéfieti a livello microscopico (peridio e spore). Fra
gueste soloTuber dryophilume estesamente presente nel territorio italiano tr@ehuber
oligospermume altre specie sono comuni in altri paesi ma spohe in Italia e possiedono
caratteristiche organolettiche di minor pregio eisp aT. borchii La produzione di tartufi negli
ambienti naturali € in forte calo nell'ultimo seocoh causa di molteplici fattori fra cui la
deforestazione, I'abbandono e la cattiva gestioagli decosistemi forestali, la modificazione del
suolo, la diffusione di piante ospiti non simbiodéi tartufi e I'eccessivo sfruttamento antropico.
Questo fenomeno € particolarmente preoccupantel peragnatunmche allo stato attuale non é
coltivabile per carenze conoscitive sulla sua lg@aed ecologia. A tali fattori si deve aggiunggre
pericolo rappresentato dai cambiamenti climatiei pbtrebbero determinare profonde modificazioni
degli habitat tartuficoli con diminuzione e/o s@yaento delle aree di produzione. L'ltalia, traépa
europei, € uno di quelli piu esposti a fenomernipdi “secondario” del cambiamento climatico, quali
il degrado del suolo e la carenza idrica, che pbeeo impattare in modo alquanto negativo su alcuni
sistemi naturali ed antropici. Inoltre, una serignaxcia all'integrita del patrimonio tartuficolo
italiano, deriva dall'introduzione di specie dittdr “alieni” (originari di altri continenti) neldrritorio
nazionale. Queste specie potrebbero essere estmme@mompetitive e sostituirsi ai tartufi piu
pregiati sulle radici delle piante ospiti, contaamdo le produzioni nazionali. Un caso di introdazo
di Tuber indicun(specie asiatica simile al tartufo nero pregiatodivalore inferiore) in una tartufaia
di T. melanosporung gia stato segnalato in Italia centrale. Conaitldo inoltre che il territorio
italiano e il territorio piu ricco in termini di bdiversita per il genereuber, € doveroso salvaguardare
guesto prezioso prodotto sia proteggendo le aréaratiadi produzione sia promuovendone la
coltivazione nell’ottica di un’agricoltura piu earstenibile. Tali attivita, infatti, richiedono un
impiego limitato di prodotti chimici (erbicidi, fifarmaci e concimi) rispetto alle tradizionali cok
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agrarie e consentono il recupero di ambienti bascl@gradati e marginali. La ricerca scientifick su
tartufo é relativamente recente se paragonatalgealizzata per tutti gli altri prodotti agroéstali.
Nonostante questo gap temporale, negli ultimi 3@ aono stati fatti significativi passi avanti nel
campo della biologia, della genetica e dell'’ecahodgl tartufo. Queste conoscenze hanno permesso
di comprendere gli errori fatti in passato, a @nsda imputare il ritardo ed il mancato sviluppo d
tutto il comparto tartuficolo. Numerose sono comumde questioni che la ricerca scientifica deve
ancora risolvere per fornire risposte e mezzi adggiguardo alla coltivazione, conservazione e
trasformazione del prodotto, nonché la salvaguaddile produzione naturali e degli equilibri
ecologici negli habitat produttivi. Molto deve esséatto in termini di ricerca applicata, settohec
attualmente, puo beneficiare dall'applicazioneutliat una vasta gamma di avanzamenti tecnologici
cui fino a pochi anni orsono non erano disponiidirano una prerogativa esclusiva della ricerca nel
settore biomedico. Risulta, quindi, necessario fis@ce rafforzare il collegamento tra il mondo
scientifico ed il resto delle figure coinvolte relfiliera tartufo, in particolare tartuficoltori,
raccoglitori e industrie alimentari. Enti di ricarpubblici dovrebbero indirizzare la loro attivda
risolvere le problematiche sollevate dai vari opmiadella filiera del tartufo cercando soluzioni
ecocompatibili ed economicamente sostenibili pevdrizzazione del prodotto nazionale, per il
consolidamento della produzione tartuficola itaiache puo rappresentare una valida alternativa
contro I'abbandono delle terre ed il conseguentgratko ambientale e per la salvaguardia del
territorio. Per lo sviluppo della filiera tartufo & 'urgente necessita di poter disporre di infamoni

e dati statistici continuamente aggiornati ed athidl riguardanti tutti gli aspetti del prodottatiafo:
superfici produttive naturali e coltivate, datilaulaccolta, commercializzazione e consumo nonché
sui settori produttivi collegati. Quest’aspettoagtirolarmente critico perché, finora, il settorgt@o
caratterizzato da una considerevole economia sosangesolo poche regioni hanno investito sforzi
e risorse nel settore tartuficolo cercando di regantarne I'attivita. Considerate queste premdsse s
ritiene essenziale che gli Enti competenti offraihoproprio supporto al settore attraverso
I'approvazione di un Piano di settore che possardas risorse adeguate per il finanziamento delle
attivita di ricerca e raccolta dati, i cui obiettsirategici siano individuati in collaborazionenciuitti

gli operatori nazionali della filiera tartufo a w@titolo interessati. In seguito all'estrema cagitine

e alla disinformazione sui traguardi raggiunti (@ara da raggiungere) dall'indagine scientifica sui
tartufi, di seguito sono riportate le principalioperte scientifiche da cui partire per pianificate
meglio i futuri progetti di ricerca e migliorarefiéiera del tartufo.

Ecologia e biologia.Le esigenze pedoclimatiche delle due specie duftarpiu pregiate T.
magnatum T. melanosporuinsono note anche se si conoscono poco gli eftbid eventual
cambiamenti ambientali e climatici possono avettadsaro diffusione e competitivita. Inoltre, per
guanto riguardd. magnatunmon e ancora stato chiarito il suo rapporto dibsosi con le piante
ospiti, poiché in campo é estremamente difficitevéire le sue ectomicorrize a differenza di altre
specie diTuber. Diversi studi condotti negli ultimi 15 anni hanmiziato ad esaminare la diversita
microbica associata agli ambienti tartuficoli igatindo una probabile ed importante azione sinergica
di alcuni gruppi di batteri e funghi sulla produith e adattabilita dei tartufi. In particolarestto
dimostrato che alcuni gruppi di batteri forniscamo importante contributo sia nella formazione
dell’'aroma dei corpi fruttiferi durante il procesdo maturazione sia nell’abilita di colonizzare le
radici delle piante ospiti. Recentemente sono stasisi a punto protocolli per diverse specie dufar
per quantificarne il micelio nel suolo e studialm&ariazioni stagionali e la distribuzione in mtmne
alla produlttivita, alla sessualita e altri fatt@uesti protocolli saranno utili per verificare“kiato di
salute” di tartufaie naturali e coltivate, dandoplassibilita di pianificare interventi adeguati per
ripristinare o migliorare la produttivita in ambteasauriti. La lista di piante ospiti dei tartéfistata
aggiornata ed ampliata evidenziando potenzialtdbgintiche superiori a quelle preventivate in
passato.

Coltivazione.Ad eccezione dil. magnatumtutti i tartufi piu pregiati si possono coltivamen
successo. In molti paesi extraeuropei (Nuova ZelaAdstralia, Sud Africa e Stati Uniti), che non
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vantano una tradizione in ambito tartuficolo, sgigomigliaia gli ettari di tartufaie produttive ettute
con piantine micorrizate con tartufi di originelié@ma o Francese. ldonee piantine tartufigene si
ottengono correntemente per le specie piu comniemage tramite inoculo sporaleTfber
melanosporum Tuber aestivum Tuber borchii e Tuber brumalg e tecniche alternative
d’'inoculazione (es. uso dell'inoculo miceliare) sostate sviluppate con buone prospettive di
applicabilita a livello vivaistico. Lo sviluppo eldperfezionamento, condotti con criteri scieniifidi
specifiche tecniche colturali da applicare in tacthltura sono ancora nelle fasi iniziali, sopré#tu
per le specie di tartufo minori, ma attualmentgigpone di tecnologie idonee per ottenere indicazio
precise ed affidabili.

Genetica e Genomicd.’analisi del patrimonio genetico dei tartufi harpesso di svelare molte vie
metaboliche responsabili dei processi di micorimae, formazione dei corpi fruttiferi e sviluppol de
micelio. Una parte delle specie appartenenti alegeduber sono gia state caratterizzate
geneticamente chiarendo molte controversie tassiwhemirrisolte con il solo approccio
morfologico. Questa attivita ha permesso di defifdonei marcatori molecolari per poter riconoscere
le varie specie di tartufo in qualsiasi fase delacbiologico compresi i preparati alimentari. Stud
sulla diversitd genetica di. magnatumT. melanosporune T. aestivumhanno dato importanti
indicazioni sulla struttura di popolazioni italiaed europee di tali specie senza comunque fornire
indicazioni efficaci per la creazione di marchi iyine territoriale basati su marcatori genetic. L
scoperta e lo studio dei geni della sessualitaamtifi ha permesso di svelare grosse lacune sl lo
ciclo biologico con importanti ripercussioni sutiieategie di coltivazione. Recentemente tale campo
di ricerca ha avuto un forte impulso grazie allapdnibilita nel 2010 del genoma diuber
melanosporunprimo fungo ascomicete ectomicorrizico ad esseqeienziato. Attualmente sono gia
stati completati o in fase di sequenziamento i gendelle specie piu pregiatd.(magnatumT.
aestivum T. borchii T. brumale T. macrosporui Dall’analisi di questa immensa mole di dati
genetici si otterranno informazioni utili anche fgericerca applicata e lo sviluppo dell’interoteet.

Trascrittomica, proteomica e metabolomick.proteoma delle principali specie di tartufo atet
ampiamente studiato negli ultimi 20 anni impiegamsgtariate tecniche (purificazione di proteine,
espressione eterologa in procarioti ed eucariSono state caratterizzate diverse vie metaboliche
coinvolte nello sviluppo ifale, nella fase simbaatie nella formazione dei corpi fruttiferi. In
particolare, sono state studiate a fondo le vieabwiche nelle diverse fasi del ciclo vitale i
borchii, in quanto disponibile un modelio vitro sviluppato per tale specie, mentre la disponébilit
del genoma dI'. melanosporurha fornito informazioni utili per lo studio delgieoma di tale specie.
Al momento, gli studi irT. magnatunsi sono concentrati solo sui corpi fruttiferi poédl suo micelio

si coltiva con estrema difficolta in laboratoriooltre, sono stati studiati approfonditamente il
metabolismo dei carboidrati e le vie metaboliche pbartano alla formazione della parete cellulare,
oltre alle risposte metaboliche collegate aglisstrambientali (es. metalli pesanti, temperaturaa U
promettente linea di ricerca che si sta affermasiduone I'obiettivo di studiare i profili protei@
metabolici in relazione al sito di sviluppo deittdr e potrebbe rappresentare una strategia efficac
per definire dei marchi d’origine geografica. Inegti ultimi anni anche la ricerca sui metaboliti
volatili responsabili degli aromi dei tartufi hawde un grande impulso e sono stati svolti studi che
hanno messo in luce profili aromatici caratteristielle specie e dell’'origine geografica. Inoltre e
stato messo in evidenza che alcuni microrganismegpi@ano allo sviluppo e maturazione dei corpi
fruttiferi nonché alla formazione del loro tipicbduquet aromatico”. Il sequenziamento dei genomi
di molte specie di tartufi portera sicuramente altaperta di nuove proteine e metaboliti i quali
incrementeranno le conoscenze sulla biologia aslaldgia di questi funghi e la loro abilita a
rispondere ai cambiamenti ambientali, con importacadute pratiche sulla loro coltivazione, sulla
gualita del prodotto commercializzato e sulla soaservazione. Nella filiera del tartufo gli enti di
ricerca dovrebbero essere attivamente impegnagitsuronti di loro competenza riguardanti la
raccolta dati e la formazione delle principali figulella filiera stessa oltre allo sviluppo di ogpai
progetti di ricerca applicata capaci di migliorarsviluppare l'intero settore.
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Istituzione di un centro raccolta ed elaborazione dti sulla cartografia, bibliografia e sulla
filiera del tartufo (attivita di raccolta, coltivazione, trasformazione, commercializzazione e
consumo) (Referente: Gilberto Bragato).

Insieme alla carenza di politiche coordinate tradgioni e di politiche di promozione a livello
nazionale, uno dei principali problemi che affliggefiliera del tartufo italiano & la mancanza di
scambi informativi fra le strutture di ricerca ei g@ittori del settore (tartufai, tartuficoltori,
commercianti e trasformatori). Questo nodo potrebbsere sciolto costituendo un organo di
coordinamento che si faccia carico del supportormétivo a favore delle organizzazioni di settore,
del MIPAAF e degli Enti territoriali e che sia citgito dai ricercatori specializzati nel settorela
vari soggetti della filiera (tecnici, rappresentashelle organizzazioni di settore, policy makers).
L'organo di coordinamento dovrebbe avere una ssam fpresso il CREA (quale Ente di ricerca
vigilato dal MIPAAF) in cui raccogliere, custodieerendere interrogabili le informazioni biologiche,
ambientali, gestionali e socio-economiche utiadiliera del tartufo reperibili in formato cartaced
elettronico. A tale scopo, € necessario crearestensa informativo in cui confluiscano da una parte
le informazioni statistiche e socio-economiche (wleadisponibili) raccolte dai servizi statistici
regionali e dalle organizzazioni di settore, dafka dati ambientali prodotti dalle strutturerdierca
(Universita, CNR, CREA, ENEA), dai corpi forestakgionali, dai servizi tecnici degli Enti
territoriali e dalle organizzazioni di settore (végdura in allegato 3.5.1). Una volta dotato degdati
modelli interpretativi e previsionali, quantitatiiqualitativi, il sistema informativo fornira eladati
destinati alla pianificazione spazio-temporale eéis@conomica delle varie attivita della filieral de
tartufo. Un obiettivo prioritario sara quello dieare un sistema di monitoraggio nazionale che dia
informazioni affidabili e aggiornate sulla filieeai suoi segmenti produttivi. Per evitare ambigeita
travisamenti che potrebbero avere ripercussiorativgsu tutta la filiera (data la costante piagied
truffe), la base dati e i relativi modelli interpa@vi/previsionali dovrebbero mantenere un cerexlg

di riservatezza. Inoltre, competenze ed elaboraZjimterpretazioni/previsioni a partire dai dati
presenti nella base dati, eventuali cartografieadasdi semi-dettaglio) dovrebbero essere messe ad
esclusiva disposizione delle amministrazioni pulfit®i(centrali e territoriali) e, su motivata richtig
delle organizzazioni di settore e degli enti coitiveella ricerca scientifica.
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Insieme alle competenze dell'organo di coordinamemntformazioni ed elaborati del sistema
informativo serviranno a:

Promuovere la comunicazione fra strutture di ri@ezcorganizzazioni di settore secondo un
processo di azione-retroazione, con trasmissiofle denoscenze in un verso e proposta di
nuove linee d'indagine nell'altro;
Pianificare e organizzare le attivita di salvagimdkegli habitat tartufigeni (salvaguardia degli
habitat, conservazione delle nicchie ecologichetgazione del germoplasma, ecc.);
Fornire la base conoscitiva per la proposiziongatitiche di filiera coordinate;
Valorizzare i “marchi collettivi geografici” e legfitiche promozionali della filiera del tartufo;
Fornire indicazioni e supporto per I'impostazionepdogrammi di ricerca a livello locale e
nazionale che rispondano alle esigenze e problehsaindicate dagli operatori del settore nei
vari aspetti della filiera (ambienti naturali, ¢e#izione, qualita e conservazione del prodotto,
ecc.);
Supportare I'attivita di formazione a favore debB&utture degli Enti territoriali e delle
organizzazioni di settore mediante corsi di aggiaranto tecnico e dimostrazioni sul campo;
Conservare nel lungo termine conoscenze ed espers¢oricamente acquisite nei territori vocati
alla tartuficoltura;
Costituire un database scientifico sulle ricerchate sul tartufo costantemente aggiornato ed
implementato con i nuovi contributi del settorereate un sito web di facile consultazione che
sia utilizzabile da tutti gli attori della filierdel tartufo che riporti tutte le scoperte piu reten
gli aggiornamenti scientifici sui tartufi;
Definire le modalita piu appropriate per lo svilgppla conservazione di un sistema cartografico
nazionale sula base di criteri comuni.

La carenza di dati relativi alle reali e potenzglperfici tartuficole produttive limitano la polstita

di effettuare adeguate politiche di settore. Pegstpu motivo una parte importante del database
dovrebbe essere destinata al recupero di datigraftoi gia esistenti e all'integrazione con quelli
ottenuti da indagini future. Attualmente solo aleusmmministrazioni provinciali/regionali si sono
adoperate per dotarsi di una cartografia tematatativa alle are tartuficole ma senza alcun
coordinamento e metodologie condivise. Percio spaa un potenziamento di questo strumento e la
creazione di una mappatura sufficientemente acw@aupporto delle politiche di settore. Risulta
essenziale distinguere fra aree produttive (queatatterizzate da produzione di tartufi piu o meno
costante negli anni) e aree vocate (quelle potknerate produttive ma che non lo sono per condizioni
non idonee reversibili). Entrambe tali tipologie a@liee possono essere cartografate in dettaglio
attraverso le seguenti fasi che si propongono quadétodologia scientifica per i piani di
finanziamento regionali indicati al punto 3.1.:

Individuazione delle principali aree produttive wsfando le indicazioni fornite dalle
associazioni dei tartufai e di altri esperti chermmo sul territorio (es. operatori enti forestali)
tale fase puo ottenere risultati piu o meno attafided approfonditi a seconda della
disponibilita e reperibilita di tali figure nei viderritori e necessitano di successivi accertament
e conferme da concretizzare nelle fasi successive;

caratterizzazione cartografica delle aree prodeititiraverso I'integrazione delle informazioni
ottenute nella fase precedente con quelle conterelke carte pedologiche e delle altre carte
tematiche eventualmente disponibili a livello regite (carte della Natura, dell’habitat,
forestale, altimetrica, climatica, ecc.), arrivaraddefinire delle unita cartografiche idonee alla
produzione di ciascun tartufo per ciascuna areagrgéica del territorio nazionale e
conseguentemente alla definizione di tutte le areeate; tale fase dovra produrre una
cartografia destinata alla pianificazione a scalagrensoriale (cartografie a scala 1:50.000);
limpiego di piu tematismi ambientali, quando disgunli le relative carte, € utile data la
complessita ecologica e biologica che caratterizgartufi quali microrganismi fungini e
simbionti obbligati e si otterranno sufficienti ammazioni sulla distribuzione dei comprensori
produttivi e quelli vocati alla produzione delleespe di tartufo di cui si hanno maggiori
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informazioni ambientali; purtroppo il dettagliotdli carte tematiche spesso ha una risoluzione
del tutto insufficiente anche per piani di interieemomprensoriali dedicati alla produzione
tartuficola (es. Carta dei Suoli d’'ltalia in scat&250.000);

- validazione dell'attendibilita della cartografiasaala 1:50,000 tramite impiego di metodi
molecolari ed indagini di campo quali osservazipeilologiche a campione (per determinare
la frequenza delle tipologie di suolo idonee); gearifiche dovranno essere circoscritte ai
siti e unita cartografiche che dalle analisi rignti incongruenti, anomale o eccezionali per
guanto riguarda la produzione delle diverse spdcig@artufi; I'applicazione di metodologie
molecolari ha il vantaggio che vanno a verificage presenza di micelio nel suolo
indipendentemente dalla produzione dei corpi fieritie dalla stagionalita; tale fase di
validazione sara utile anche per determinare inaroaito ed in termini statistici la vocazione
dei singoli comprensori;

- Produzione di una cartografia di dettaglio perdiinduazione di aree di intervento specifico
per le specie diuberpiu pregiate (cartografie a scala 1:10.000 — D®).0Le cartografie di
dettaglio per piani di intervento particolareggirathiedono invece tempi piu lunghi perché la
mappatura di dettaglio € un tema di frontiera dellarca internazionale sulla cartografia
digitale del suolo. In tale fase & necessario edtuma ricerca di tipo metodologico con
I'obiettivo di uniformare I'approccio a livello iteano e di abbattere i costi di produzione e
aggiornamento del dato cartografico. La specifid@fiobiettivo rispetto alle piu ampie finalita
della cartografia digitale limita a priori costieampi dello studio, e potra sfruttare le conoscenze
pedo-ambientali del CREA, le conoscenze ecologadgi altri enti di ricerca (Universita,
CNR, ENEA) e tutti i piu avanzati approcci al risewento ambientale (rilevamento a terra,
rilevamento prossimale, indici numerici basati autteoria della similaritd” e tecniche
geostatistiche multivariate) ed il supporto di stanti molecolari. Le indagini dovranno partire
dai comprensori con gli habitat piu significativrpla valorizzazione e la salvaguardia delle
specie piu pregiate e dai territori a rischio dgmelo produttivo. Tali aree “prioritarie”
dovrebbero essere indicate prioritariamente dagiipubblici centrali e locali (stato e regioni)
una volta sentito il parere di esperti ambientdigare coinvolte nella filiera del tartufo.

Indicazioni per la formazione di operatori e tecnic della filiera del tartufo (Referente: Luigi
Gregori)

La formazione dei vari operatori della filiera tédd, con approfondimenti differenti secondo la
tipologia dei fruitori, riveste carattere fondamedatper il successo di tutte le iniziative tecniche
merceologiche e gastronomiche che riguardanotilftae la sua filiera. Attualmente lo sviluppo di
tutta la filiera e fortemente ostacolato dalla naarea di figure adeguatamente formate e preparate e
per questo si sta assistendo al depauperamengordelise naturali per cattiva gestione del teioto
oltre a insuccessi produttivi e frodi commercitioltre, nonostante la grande reputazione che il
tartufo ha a livello mondiale come alimento di poedl consumatore non € pienamente cosciente
delle sue reali proprieta culinarie e quindi € sspa truffe e utilizzo improprio del prodotto. Rerto,

di seguito, sono individuate le mancanze formagpecifiche delle diverse figure che operano nella
filiera del tartufo.

- Formazione del tartufaio (binomio conduttore/cang)l tartufaio rappresenta il primo anello
della filiera e, attualmente, e stato investitoresponsabilita giuridica in qualita di OSA
(Operatore Servizio Alimentare); codesta formazjdmalizzata al superamento dell’esame
per il raggiungimento dell’abilitazione alla cercgaccolta del tartufo, dovrebbe essere espressa
secondo criteri e modalita unici a livello nazianalalidi per tutte le regioni, anche in virtu del
fatto che il tesserino riveste carattere nazionaleauspica l'organizzazione di corsi di
formazione per il superamento dell’lesame medesanordinati dalle regioni ed organizzati
delle associazioni di tartufai locali. Sara compiegli enti di ricerca e formazione (coordinati
dal MIPAAF) redigere un documento didattico comanévello nazionale contenente tutte le
nozioni necessarie per il superamento dell’esaredi @gomenti nel capitolo 3.1).
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Formazione del tartuficoltore; il tartuficoltore spesso intraprende questattivitella piu
completa disinformazione e senza possibilita dioedla parte di figure professionali qualificate.
Inoltre, la tartuficoltura non essendo ancora aersita attivita agricola manca di un’adeguata
formazione a livello Universitario ed attualmentamientra nei programmi di aggiornamento
dall'albo professionale degli agronomi e forestaRrioritariamente, sarebbe utile
I'organizzazione dcorsi di base per spiegare ai tartuficoltori quali sono i anite le modalita
per la valutazione dell'idoneita di un sito e qusno le modalita di gestione della tartufaia.
Formazione di tecnicj i tecnici quali liberi professionisti esperti dartuficoltura e di
elaborazione di progetti specifici per i PSR, devantraprendere un idoneo percorso di
formazione. Occorrerebbe istituire corsi di fornwea per tali figure professionali, i quali
dovrebbero fornire la necessaria consulenza tagita nredazione progettuale delle tartufaie
coltivate, nei piani di miglioramento delle tartifacontrollate quanto nella vera e propria
assistenza tecnica. Non esiste da parte della wraggia degli agronomi una conoscenza
approfondita della problematica e una competenka dar cui il ruolo sia svolto con la
necessaria professionalita. Data la complessita twtuficoltura, che richiede conoscenze di
base agronomiche, biologiche ed ecologiche piu ¢essp delle tradizionali colture agrarie, si
tende a lavorare per stereotipi. Gli albi profesalodovrebbero essere attivamente coinvolti e
garanti in questo processo di qualificazione pitesle. A tal proposito si consiglia la
creazione di corsi o master professionalizzatirdserire nei piani formativi obbligatori dei
dottori agronomi e forestali e la redazione dieligli riferimento a disposizione delle
associazioni tartufai e tartuficoltori i cui assatcidesiderano usufruire delle professionalita in
oggetto. In entrambi i casi, il corso deve prevedirsuperamento di un esame finale.
L’organizzazione e la supervisione di tali corsvabbero essere affidate al MIPAAF che si
avvarra di docenti qualificati (con documentataeegmza nel settore) in ambito di enti quali
Universita, CREA, CNR, ENEA o agronomi gia abilitafali corsi dovrebbero trattare le
seguenti materie: riconoscimento di corpi fruttiiemicorrize delle principali specie di tartufo
e criticita correlate; biologia, ecologia e tassordei tartufi e delle simbiosi micorriziche;
tecniche selvicolturali applicate alla salvaguardegli ambienti tartufigeni; pedologia ed
agronomia applicata alla coltivazione del tartufmrsi devono prevedere un minimo di 3 CFU.
Formazione del consumatorejl consumatore, che rappresenta I'anello finaldadgliera,
ignora completamente i periodi di raccolta deiutirtle caratteristiche morfologiche ed
organolettiche delle varie specie, ma anche laffza fra aroma naturale e sintetico, tanto
che molti consumatori sono assuefatti ai surrogaiimici largamente impiegati nella
ristorazione e nell’industria alimentare. Molti emmatori occasionali potrebbero essere
stimolati ad un consumo piu assiduo e frequentartifi se ne conoscessero le reali proprieta
aromatiche e gastronomiche. Esistono alcuni ist(fa$sociazione per il Centro Nazionale
Studi sul Tartufo di Alba, panel test del’lASSAM)e&hanno promosso in passato iniziative in
tal senso ma andrebbero ampliate e rese piu omegetfmganizzazione di una “Filiera del
tartufo” deve comprendere iniziative di promoziale#la conoscenza e della cultura di questo
prodotto in tutto il territorio nazionale, in quanpatrimonio di esperienze e tradizioni
gastronomiche. Anche le sagre locali dovrebberpregentare un’occasione di promozione del
tartufo e del prodotto locale al consumatore, conde che fino ad ora non sempre si e
realizzata. A tal scopo, si segnalano alcune itivaantraprese da alcune delle pitu importanti
realta fieristiche nazionali ed internazionali, channo creato, nell'ambito della propria
manifestazione apposite Commissioni a tutela deswematore, il quale ci si puo rivolgere al
momento dell'acquisto di tartufi per avere una taione di congruita fra prezzo praticato e
gualita del tartufo acquistato. Il tutto viene gdr® dal fatto che il venditore firma un
disciplinare per la vendita del prodotto fresca (esli allegato 3.5.3) e fornisce all'acquirente
il prodotto in un sacchetto numerato con il promaalice (ad Alba) o con il logo della propria
Ditta (ad Acqualagna). Nel caso in cui il prodattm presenti i requisiti previsti dallo standard
di qualita, la Commissione puo intervenire sul vtord praticando un richiamo e facendogli
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sostituire la merce. Inoltre, nellambito delle i@enternazionale di Alba, il Centro Studi sul
Tartufo organizza, in una apposita sala, dei mimisic di “analisi sensoriale” dove il
consumatore viene formato, per successivi livatliacquisire competenze utili per valutare le
gualita organolettiche del tartufo ed operare ammn&ione I'acquisto.

Linee di ricerca (Responsabile: Mirco lotti)

| futuri progetti di ricerca dovrebbero coordinagsi essere coerenti ctanlinee di ricerca proposte

di seguito per limitare il deterioramento del patrimonio tdidolo italiano, per aumentare e
migliorare le produzioni e per valorizzare il tddtun tutti i suoi aspetti. In particolare, taliqgetti
dovrebbero essere sviluppati prioritariamente Permagnatumin quanto specie non ancora
coltivabile e a rischio d’estinzione. | bandi dedialla ricerca sul tartufo dovrebbero finanziana
sperimentazione scientifica di tipo pratico-appliciva sia a livello nazionale (es. progetti
strategici) per risolvere criticita e lacune coritige di carattere generale, sia a livello locats. (
programmi-quadro europei per la ricerca e I'innavae, es. Horizon2020, Life, misure del PSR per
ricerca applicata, Fondazioni) per valorizzare leagguardare habitat di particolare pregio. Gli enti
di ricerca dovrebbero proporre congiuntamentedazione di linee di finanziamento dei programmi-
guadro europei della ricerca volti a studiare pmboloe, produttivita e filiere commerciali dei prdtio
spontanei (o prodotti forestali non legnosi). Ciasx delle linee di ricerca di seguito riportate
riguarda uno specifico settore della filiera detufo: salvaguardia e miglioramento degli habitat
naturali; salvaguardia e sfruttamento della biodia; coltivazione; qualita, tracciabilita e
certificazione del prodotto. L'impostazione dei Ut progetti di ricerca dovrebbe tenere in
considerazione le esigenze e le proposte dei pariabori della filiera nell’ambito ed in armonianco
le linee di ricerca definite. Lo scopo e quellavdgliorare e rendere piu efficiente il collegamefito

il mondo scientifico ed il resto della filiera pesolvere i problemi e le criticita esistenti.

Linea di ricerca n. 1: Salvaguardia ambientale e s§®ne degli ambienti produttivi naturali
(referenti: Paolo Cantiani, Elena Salerni)

La tartufaia rappresenta il luogo naturale doveesplica l'interazione tra suolo — pianta —
microrganismi, tre elementi che formano un ambiapieciale, la rizosfera, all'interno della quale i
tartufi trovano I'habitat ideale per la crescitéoesviluppo. A tutti gli effetti &€ un’interazione 260
gradi dove ogni singolo fattore coinvolto promuowea sua funzione chimica, biochimica o
fisiologica nella produzione del tartufo. La ricarper la salvaguardia e la valorizzazione delle
tartufaie naturali € attualmente in Italia moltoesde. Se da un lato sono state compiute ricerehe p
la definizione degli habitat ottimali per le maggiori specie di tartufi pregiati, la idefione dei
modelli di ambiente ottimali € pero ancora lacunosa per numerose specie. Rraggiori carenze
conoscitive, vi € senza dubbio quella riguardamtgtiidio delle relazioni tra modalita di gestioeé d
bosco e produzione di tartufi. La selvicoltura @ ipi generale la gestione dell’habitat boschivadac
direttamente su parametri fondamentali nella edaldgi tartufi. L’analisi della gestione del bosco
rappresenta quindi un tassello di primaria impadaper la valorizzazione delle aree naturali
produttive. L’'obiettivo che si pone questa lineaidérca € di sperimentare le modalita colturali de
bosco mirate espressamente al mantenimento e naiglemto dell’habitat, all'incremento produttivo
del tartufo o al recupero produttivo (micoselvicodt) in particolare per gli ambienti produttivi i
magnatum unico tartufo a non essere ancora coltivato agitessso. Per questo dovranno essere
incrementati studi specifici su:

- Ammodernamento/miglioramento delle tartufaie ndiuattiraverso I'adozione di tecniche
selvicolturali innovative (diradamenti selettivifavore delle piante produttrici, ceduazioni,
ripuliture del sottobosco, lavorazioni superficiddil terreno, irrigazioni), al fine di monitorare
ed incrementare la produttivita e la qualita deldmtto tartufo;

- Assestamento della tartufaia attraverso la pisaiimne della modalita e della cronologia degli
interventi in modo tale da mantenere costanteamept la produzione;
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- Applicazione di nuove tecniche di monitoraggio ayltoduzione dei corpi fruttiferi, sullo stato
di micorrizazione e sul micelio libero, in modo d#imizzare i processi di formazione e
sviluppo dei tartufi;

| risultati ottenuti in questo settore di ricer@aanno utili per:

1. La tutela e I'incremento della produzione tartulfecoelle aree naturali soggette ad un forte
sfruttamento antropico;

2. Il recupero di aree vocate non piu produttive aseadi un progressivo degrado ed abbandono
del territorio.

Linea di ricerca n. 2: sviluppo di biotecnologie p& miglioramento del prodotto tartufo e per la
conservazione della biodiversita tartuficola e ntiica associatgReferenti: Antonietta Mello,
Mirco lotti)

I 2015 é stato I'anno internazionale del suol@bedto dalla Soil Science Society of America (SSSA)
in collaborazione con la Food and Agriculture Oigation (FAO). Nell’ambito delle iniziative
associate a questa ricorrenza, la Global Soil Badity Initiative ha invitato i ricercatori a
promuovere I'aspetto riguardante la salvaguardiia dééodiversita del suolo poiché le informazioni
sulle comunita microbiche che ci vivono permettain@omprendere I'impatto di eventi naturali o
antropici (es. i cambiamenti climatici) sul funzeéanento del suolo stesso. Trasferendo questi concett
alla conservazione della biodiversita tartufigetadiana, il primo passo e di indagare a fondo sulla
biodiversita tartuficola esistente nel territorazionale, associandola a specifici metadati rigaratid

le caratteristiche pedologiche e al tipo di comaumicrobiche presenti nello stesso habitat. Abdost
attuale la diversita genetica delle diverse spdcitartufo pregiate e stata studiata solo in modo
frammentario ed e pericolosamente minacciata dla geessione antropica negli ambienti naturali
sia dai cambiamenti climatici e dal degrado deghitat tartuficoli naturali. Per alcune specie di
tartufi (Tuber mesentericunTuber brumalee Tuber borchi) la diversita genetica finora rilevata e
tale da presupporre che si tratti in realta di cdessg di specie (ossia specie geneticamente separat
ma morfologicamente indistinguibili) per le qualom é ancora stato possibile assegnare una
delimitazione ecologica ed una caratterizzazioredigiva delle diverse componenti genetiche. In
altri casi (Tuber aestivuinl’enorme variabilita genetica che caratterizzap&cie non € mai stata
associata a specifici habitat o varianti ambiemtatila definizione di ecotipi caratteristici. fahde
anche lo studio delle interazioni esistenti fraitdfi e gli altri microrganismi presenti nei suoli
tartufigeni sono scarsi e frammentari e non ci ggtomo di capire quali specie microbiche potrebbero
favorire la permanenza, la diffusione e la frutazione delle specie tartufigene. Tali microrgamism
potrebbero essere efficacemente impiegati perglionamento e la salvaguardia del prodotto tartufo
nelle tartufaie naturali e coltivate o per il reeup della produttivita in ambienti esauriti 0
compromessi. L’obiettivo che si propone questadirth ricerca € la caratterizzazione della
biodiversita tartuficola e microbica ad essa asgacéd il suo monitoraggio spazio-temporale con
metodologie di campionamento appropriate a livefitatistico. Le moderne tecniche di
metagenomica, che prevedono I'estrazione direttd8\ dei microrganismi del suolo e la loro
caratterizzazione tassonomica e funzionale attsaMertecniche di sequenziamento massale di nuova
generazione, sono gli strumenti piu efficaci e @menti per raggiungere tale obiettivo. Inoltre,
'approccio metagenomico non e vincolato al prooedisfruttificazione del tartufo e quindi puo
essere applicato nelle tartufaie in qualsiasi mamerdipendentemente dal periodo di raccolta del
tartufo. Il confronto delle sequenze ottenute coellg presenti nei database pubblici e I'applicagio
degli strumenti bioinformatici potranno permettdranalizzare a fondo la biodiversita del tartufo e
degli altri microrganismi che vivono in sinergiancto stesso. Inoltre, I'analisi della variabilita
genetica in alcune specie di tartufo ancora poadiate, potrebbe portare all'identificazione e alla
definizione di genotipi (a livello di specie o epaf) che forniscono un prodotto qualitativamente
migliore, determinando un maggior apprezzamentaredvalorizzazione del prodotto sul mercato;
tali genotipi e la loro caratterizzazione ecologicdrebbero rappresentare una risorsa fondamentale
per lo sviluppo di una tartuficoltura piu diversdita e di qualita. Infine, i recenti progressicahpo
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della crioconservazione dei microrganismi hannonasso di sviluppare protocolli adeguati anche
per la conservazione nel lungo periodo dei micelitaditufo senza alterarne le caratteristiche
genetiche. Quest’opportunita puo essere sfrut@ata@nservarex situil patrimonio genetico delle
specie di tartufo pregiate e poterlo reintegramgireambienti tartuficoli qualora I'erosione genetic
porti ad una diminuzione irreversibile della bioglisita.
| risultati ottenuti saranno utili:
- Per valutare lo stato reale del patrimonio gewoetiartuficolo italiano ed il rischio di
impoverimento dello stesso;
- Per definire il livello di biodiversita indispeaisile per la fruttificazione;
- Per individuare genotipi/ecotipi che forniscamopodotto qualitativamente piu apprezzato dal
mercato;
- Per determinare quali specie microbiche sonopsil la difesa del tartufo e quali dannose;
- Per creare una banca di germoplasma del taflofec@po di preservare le specificita genetiche
provenienti dai diversi territori ed habitat nazatin

Linea di ricerca n. 3: sperimentazione di tecnichelturali per il miglioramento quali-quantitativo
delle produzioni in tartufaie coltivate e sviluppoodelli previsionali per migliorare le rese quali-
guantitative(Referenti: Alessandra Zambonelli, Domizia Donnini)

La produzione di tartufi nelle tartufaie coltivateene sempre piu a compensare la mancanza di
prodotto in ambiente naturale, soprattutto per tuaguardaruber melanosporueTuber aestivum

le specie piu diffusamente coltivate con succddsoostante le acquisizioni tecnico-scientifiche che
hanno permesso in questi ultimi decenni di reatiztartufaie coltivate utilizzando piante tartufige
certificate ed applicare opportune tecniche colityee- e post-impianto, molti aspetti legati alla
coltivazione dei tartufi devono ancora essere p@fati per ottenere produzioni standardizzabili.
Attualmente, non si conoscono gli effetti delletiebe colturali sul periodo di maturazione deiuért

o sulla loro qualita e non esistono programmi tkzene di ecotipi per alcuna finalita agronomica
specifica (anticipi o ritardi di maturazione, ceétzione in ambienti pedo-climatici specifici, ecc.)
Inoltre, i risultati ottenuti finora sulla coltiveane di Tuber magnatunsono molto scarsi. Questo
tartufo € in assoluto il piu pregiato ma la suadpone in ambiente naturale si sta depauperando a
causa di raccolta eccessiva, calo delle superfiscéte, abbandono dei boschi, gestione idraulico-
forestale carente e/o inadeguata e cambiamentatotion Riuscire a coltivare con successo questo
tipico tartufo italiano, oltre a costituire una ferimportante di reddito fornirebbe uno strumento
indispensabile per la sua tutela. Inoltre, in éadono presenti altre specie di tartufo cosiddette
“minori”, ma di notevole pregio qualluber macrosporune Tuber borchij le cui tecniche di
coltivazione non sono state ancora perfezionatgliN&imi anni gli avanzamenti tecnologici hanno
messo a disposizione per la ricerca scientificeonmbgie molecolari innovative e performanti per
lo studio della dinamica del micelio di tartufo reelolo e lo studio della biodiversita microbica, e
strumentazioni analitiche per la misurazione ditaperature e dell’'umidita del suolo che possono
essere efficacemente applicate per lo svilupp@dethderna tartuficoltura. Da tale premessa nasce
'esigenza di mettere in atto una ricerca applicai@ si concentri su:

- Sviluppo di tecniche di coltivazione specifiche petber magnatunattraverso una migliore
conoscenza delle sue caratteristiche biologichecetbgiche;

- Perfezionamento delle tecniche di inoculazione haice e selezione genetica di ceppi in
relazione alle caratteristiche pedoclimatiche dstézioni di impianto, per un miglioramento
degli standard produttivi;

- Miglioramento delle tecniche colturali tradizionadirelazione alle situazioni pedoclimatiche e
produttive rappresentative per le varie specieduto, in particolare per le specie di tartufo
“minori”;

- Applicazione delle conoscenze acquisite con gldistli biodiversita microbica in ambito
naturale per migliorare la qualita del prodottaedrire la permanenza del tartufo negli impianti
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tartufigeni attraverso lo sviluppo di specificiententi colturali quali ad esempio 'inoculo di
microrganismi “utili”;
- Sperimentazione colturale di specie di tartufo “onih

Gli obiettivi che potranno raggiungere le ricerahdicate saranno indispensabili per:

1. Fornire indicazioni tecniche ai tartuficoltori elsyppare I'elaborazione di modelli previsionali
per impostare la coltivazione su basi scientifieh@n empiriche;

2. Incrementare e regolarizzare le produzioni dal @udit vista quantitativo, riducendo nel
contempo i tempi di fruttificazione dall’impianto druttando le potenzialita offerte dalla
biodiversita microbica naturale nell’ottica di ugt&coltura ecosostenibile;

3. Migliorare la qualita dei tartufi prodotti in termidi pezzatura, caratteristiche organolettiche
ed assenza di danni provocati da agenti biotitiietiai;

4. Salvaguardare e ripristinare la produzione di fartbianco pregiato che € in netto calo
produttivo;

5. Diversificare I'offerta produttiva.

Linea di ricerca n. 4: sviluppo di protocolli innativi per la certificazione dei prodotti della féra
tartufo (dalla pianta certificata ai prodotti findllavorati e non - Tracciabilita delle produzioni)
(Referenti: Antonella Amicucci, Raffaella Balest)in

A tutti gli effetti gli attori tartufo, pianta e rmiorganismi, danno vita nella tartufaia ad un’ia#one

a 360 gradi dove ogni singolo fattore coinvoltopumve una sua funzione chimica, biochimica o
fisiologica nella produzione del corpo fruttifermella sintesi dellsue peculiarita sensoriali tanto

che ciascuna area geografica a vocazione tart@igeegala” prodotti diversi, per aspetto
morfologico e ventaglio di aromi. Se a cio si cdesa il livello di diversita genetica riscontratelle
specie di tartufo pregiate, la presenza di popotazgeneticamente strutturate e quellatrditi
diagnostici distintivi per alcune aree di provenienza, meglio si commdadstretto legame del
tartufo con il territorio. | tartufi sono solitamien classificati sulla base delle caratteristiche
morfologiche dei corpi fruttiferi, quali la forma d@mensioni dell’asco, il numero, la forma, le
dimensioni e le ornamentazioni delle spore, latstra del peridio e della gleba. La loro
identificazione risulta, tuttavia, molto difficile, sia nei carmof immaturi privi di spore sia durante
la fase miceliare e simbiotica (ad es. nelle prantnicorrizate) in cui Sono spesso assenti caratter
morfologici distintivi. Tali difficolta si riscontano anche nei prodotti trasformati, dove sono pitese
minime quantita di tartufo, trattato ai fini del@nservazione con metodi che ne alterano la
morfologia. Inoltre i caratteri morfologici non fascono nessun tipo d’indicazione sull’'origine
geografica di tale prezioso fungo come pure i ntarcenolecolari impiegati fino ad oggi nello studio
dei tartufi. Il rischio di frode e di erronea iddtaizione motiva fortemente I'esigenza di una
tracciabilita affidabile lungo tutta la filiera “ta rtufo”. Alla luce di queste considerazioni, sarebbe
auspicabileealizzare una carta d’identita univocaper ogni zona geografica vocata, comprendente
un approfondimento dell’habitat della tartufaidyaduquet aromatico distintivo della specie e dedka
geografica d'origine parallelamente allo studiolalaliversita genetica dei ceppi fungini. Tali
considerazioni fanno emergere le proposte di steigiocate di seguito che potrebbero mettere in luce
aspetti interessanti riguardanti:

- Tracciabilitd geografica dei tartufi pregiati mediante analisi dei compoatiatili (VOCs)
utilizzando gas cromatografia e spettrometria dssaa(GC-MS) e mediante spettroscopia NIR;
guesti dati potranno essere correlati con I'andidia biodiversita effettuabile mediante marcatori
molecolari polimorfici (es. SNPs, SSR) e companagidei genomi dei rispettivi tartufi per la
ricerca di marcatori specifici; per alcune specimithor pregio commerciale e geneticamente poco
studiate, 'associazione fra composti volatili effio genetico potrebbe portare all'individuazione
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di genotipi/ecotipi qualitativamente superiori alaorizzerebbero queste stesse specie in tutta la

filiera del tartufo;

- Caratterizzazione dei profili aromatioelle fasi di sviluppo e maturazione dei carpoforidi
diverse specie diuber mediante analisi dei composti volatili (VOCs) camsgcromatografia e
spettrometria di massa (GC-MS), e mediante spetipig NIR, al fine di riuscire a risalire al
tempo trascorso dalla raccolta dei corpi fruttifsli una valorizzazione del prodotto nel grado di
maturazione ottimale; tale caratterizzazione pteebssere utile all'industria per riprodurre
almeno in parte 'aroma naturale dei tartufi sastitdo i composti aromatici di sintesi che fino ad
0Qggi sono stati impiegati per aromatizzare proddithentari e che hanno contribuito a svalutare
la qualita del prodotto naturale;

Produzione di modelli omologati di tracciabilita molecolare per la tutela delle produzioni
regionali/nazionali. Sviluppo di nuovi marker madari per l'identificazione certa di diverse
specie diTuberin ogni stadio del ciclo vitale, in preparati afimari, in conservati ed in piantine
micorrizate (kit diagnostici con anticorpi per sesgh specifici di DNA, sviluppo di protocolli di
PCR quantitativa, ecc.). La disponibilita di strurii@iagnostici omologati sara il presupposto per
i) la registrazione di un marchio a garanzia dell’autenticitd del prodotto trasfoimnahe
comprenda analisi molecolari sia qualitative chargiative; ii) la stesura di linee guida di
produzione e conseguente piano di controllo diigugkr i prodotti trasformati di nicchia; iii) la
commercializzazione di lotti di piantine tartufigercontrollate con metodologie molecolari
affidabili ed approfondite.

Dall’'applicazione dei risultati di tale linea dcerca potranno essere utili per:

1. Sviluppare metodi rapidi d’identificazione indipeamdi dall’'operatore, ossia che non richiedano
la presenza di personale specializzato nel ricomesdo dei caratteri utilizzati per
I'identificazione morfologica. Questo puo essere strumento importante anche per le aziende
che producono prodotti al tartufo per una certfioae del prodotto in etichetta ed,
eventualmente, per Enti o operatori della filieragmsti alla “certificazione” o alla “tracciabilita
del prodotto;

2. Sviluppo di metodi rapidi che permettano di vedfie I'origine geografica d’individui
appartenenti ad una stessa specie permettendcetifcazione dei prodotti provenienti da un
determinato habitat o area geografica;

3. Individuare all'interno delle singole specie dittdr genotipi specifici che diano prodotti piu
apprezzati e di miglior valore qualitativo;

4. Migliorare e semplificare il processo di controtlelle piantine micorrizate tale da garantire la
produzione di materiale vivaistico di alta quaBtgeneticamente certificato.
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Allegato 3.5.2. Lista pubblicazioni scientifiche pi rilevanti
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Allegato 3.6.1. Inquadramento giuridico del tartufa codici doganali e OCM Unica

Dal punto di vista giuridico il tartufo € class#icile come un prodotto ortofrutticolo (fresco o
trasformato in relazione alle condizioni di comni@lizzazione) e, come tale, & assoggettato alle
norme di cui alla OCM Unica (Reg. 1308/2013/UE}Ré#d disposizioni di esecuzione (Regolamento
di esecuzione della Commissione n. 543/2011/UE) d&cende da una concomitante serie di ragioni
merceologiche e normative. In primo luogo, comddaib, i tartufi devono essere considerati dal
punto di vista botanico “funghi”, sebbene costitaiso una particolare sottocategoria all'interno di
guesto “genus” di carattere piu ampio. Dal puntaistia doganale questa corrispondenza si rispecchia
nella classificazione di nomenclatura combinata btartufi freschi corrispondono alla sottovoce
NC 0709 59 50Reg. CE 1101/2014), specificazione della voceadate0709 59 “funghi”, a sua
volta riconducibile allaategoria 070% Altri ortaggi, freschi o refrigerati che rientra traprodotti
ortofrutticoli freschi. La suddetta classificazione doganale viene nohta dalla disciplina giuridica
dellOCM Unica in base a quanto previsto dall’aste 1 comma 2 lett. i) e allegato | parte IX del
regolamento 1308/2011/UE, sicché le norme predatgquesto regolamento e dalle disposizioni di
esecuzione sono applicabili ai tartufi. L’artical® del regolamento 1308/2013/UE stabilisce che i
prodotti ortofrutticoli freschi (lett. b) ed i protti ortofrutticoli trasformati (lett. c) siano asgyettati
alle norme di commercializzazione generali e spawf ove previste. L'articolo 76 del medesimo
regolamento detta le norme di commercializzaziameeli delegando la Commissione europea ad
adottare disposizioni di esecuzione della discglimoggetto. Tale disciplina esecutiva é rinvdaibi
nel Regolamento di esecuzione (UE) n. 543/201ladébbmmissione del 7 giugno 2011 recante
modalita di applicazione del regolamento (CE) r84/2007 nei settori degli ortofrutticoli freschi e
degli ortofrutticoli trasformati (GU L 157 del 152011, pag. 1)Questa norma introduce una
distinzione tra tartufi coltivati e itartufi raccolti allo stato spontaneo: 'art. 4 del reg 543/2011 al
paragrfo 6 precisa, infatti, chdn"deroga all’articolo 113 bis, paragrafo 3, delgelamento (CE) n.
1234/2007, non sono soggetti all'obbligo di confaénalla norma di commercializzazione generale:

a) i funghi non di coltivazionedi cui al codice NC 0709 59; ...”

Poiché all'interno del codice 0709 59, come indicat precedenza, € compreso il sottocodice

specificoNC 0709 59 50 (tartufi), e, d’'altra parte, i tartgbno funghi, la deroga in oggetto

sembrerebbe estendersi anche ai tartufi.

In base a questa lettura delle norme UE, allo sttiteale, ai tartufraccolti allo stato spontaneo

(non coltivati) non sembrerebbero potersi applitamorme di commercializzazione generale di cui

all’art. 76 del regolamento 1308/2013/UE:

paragrafo 1 (ovvero i criteri di qualita e commabhiiita nonché l'indicazione del paese di origine),

paragrafo 2 (I'estensione delle norme in questmngte le fasi della filiera);

paragrafo 3 (la responsabilita del detentore), hére relative disposizioni di attuazione contenute
principalmente nella parte A dell’allegato | al reg543/2011/UE.

A cio deve aggiungersi che in base a quanto prewsil’art. 4 del menzionato regolamento

n.543/2011/UE le norme generali di commercializaaginon trovano applicazione neanche per i

prodotti destinati alla trasformazione industrig@decondizione che siano chiaramente contrassegnati

dalla dicitura testinato alla trasformaziofie nonché ai prodotti ceduti direttamente dal pribore

nella propria azienda al consumatore per il falimsopersonale o riconosciuti dalla Commissione

in base ad una apposita istanza da parte di uto @&mbro come prodotti venduti al dettaglio in

una determinata regione (0 in via eccezionale egmgoni comprovate su tutto il territorio naziomal

del suddetto Stato) per soddisfare un consumoddcadlizionale notorio.

Ne consegue, riepilogativamente, chdaatufi coltivati si applicano le regole generali dellOCM
ortofrutta (allegato | parte A Reg n.543/11), eghanticolare:
» solo i pezzi interi sono “ortofrutticoli freschi”

» € obbligatoria I'origine (Stato Membro di raccolta)
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* é escluso il ricorso a termini quatiCategoria Extra», «Categoria 1°», ,«Categoria llitw

guanto riservati ai prodotti ortofrutticoli che memn regole specifiche di commercializzazione
(allegato | parte B Reg n.543/11).

Il tritume, le lamelle, i pezzi di tartufo devonssere considerati “ortofrutticoli trasformati” (X
allegato 1 Reg n.1308/13 codice NC 2003 ed ex 0&1&jante la loro specifica condizione, ad essi
non si applicano le regole generali di commerczalzzone dell’allegato | parte A del Reg n.543/11.
E’ opportuno sottolineare che i tartufi che si @@ nella fase di raccolta sono del tutto assintila

ai tartufi interi.

Riassumendo:

- aitartufi destinati alla trasformazioneNON si applicano le regole dellOCM unica (Reg UE
n.543/11 art 4 comma 1 lett a) purché accompagladiti dicitura indicata in precedenza);

- aitartufi ceduti direttamente dal produttore al conswatore per fabbisogno personaleio caso
di riconoscimento della Commissione su segnalazogl® Stato italiano, venduti in regioni
determinate per un consumo tradizionale locale NO&pplicano le regole dellOCM unica [art.
4 co. 1 lett. b) e lett. )]

per quanto riguardatartufi freschi cavati in naturae ceduti direttamente al consumatore
finale la Commissione europea, rispondendo ad tamgallo del Ministero in data 3 maggio
2017, Ref. Ares (2017) 2263913 (documento disp@mibiallindirizzo web
https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/SeBLOB.php/L/IT/IDPagina/11328), ha
fornito chiarimenti in ordine a talune indicazioohe devono accompagnare i prodotti
ortofrutticoli freschi e all'indicazione del Paeatieorigine (articoli 4 e 5 del regolamento UE
n.543/2011). In particolare viene precisato chanblicazioni obbligatorie devono essere
presenti sui documenti che accompagnano il prodotidte le fasi della commercializzazione
e che l'indicazione del Paese di origine € sempbdigatoria per tutti i prodotti ortofrutticoli
freschi, anche se esentati dal rispetto della nodnacommercializzazione generale.
L’indicazione si fonda sull’'assunto per cli'drticolo 76, paragrafo 1, del regolamento (UE)
n. 1308/2013 prevede specificamente che vengaaitadicpaese di origine per i prodotti del
settore degli ortofrutticoli destinati alla vendital consumatore come prodotti freschi,
indipendentemente dall’applicabilita delle normecdmmercializzazione. Di conseguenza, il
paese di origine deve essere indicato anche peodgiti di questo settore non soggetti
all'obbligo di conformita alla norma generale dirwwnercializzazione ai sensi dell’articolo 4,
paragrafo 6, del regolamento n. 543/201T'interpretazione, pur nella sua estrema sicitt]
chiarisce un dato normativo fondamentale, ossial’'st@so del paragrafo 1 dell’art. 76 del
reg. 1308/2013/UEdVe inerente alle norme di commercializzazioneiagpplli di cui all’art.

75" deve essere inteso nel senso che gli obbligimfdrmazione al consumatore specificati
nell’art. 76 sono comunque imposti nell’ambito detendita B2C di ortofrutticoli freschi (ivi
compresi funghi e tartufi) a prescindere dalle damimposte dalla norma esecutiva del 2013
nei limiti in cui (id est bve inerent) derivino da norme di commercializzazione general
dellOCM (e non, eventualmente, da altre normeipent:i).

Pertanto, alla luce di questo chiarimento, é pdssitffermare che gli obblighi di cui al regolament
1308/13/UE (ed in particolare, per quanto qui ieser, I'indicazione dell’origine dei tartufi fresch
si applicano alla fase della commercializzazionecaafronti del consumatore.

Si sottolinea, inoltre, l'estrema importanza di ogea ribadito nella comunicazione della
Commissione UE riguardo i passaggi della filieraxfante” della cessione finale, ossia I'obbligo di
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conservare traccia dell’origine nella documentagidnaccompagnamento dei prodotti in questione
(bolle, fatture etc.), di modo da assicurare laeatta trasmissione delle relative informazioni @i fu
successivi operatori del settore alimentare.

Cio, come gia chiarito in precedenza, impone liempéntazione dei sistemi di tracciabilita,
includendo questo tipo di informazioni nella documazione aziendale al fine di renderle sempre
disponibili e “verificabili”.
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Allegato 3.6.2.1. Sicurezza Alimentare

Il primo obbligo che si pone agli OSA nel momermicui iniziano l'attivita nel settore alimentare e
guello dellanotifica alla ASL competente per territorio, ai sensi @&tlé Reg n.852/04; tutti gli OSA
devono essere noti alle autorita sanitarie di adotrTrasporre questo obbligo nelle filiere in cig
una fase di raccolta spontanea, come nel casartigid, non € sempre semplice perché non é affatto
diffusa tra tutti i soggetti coinvolti la consapéyza di essere “OSA”. Alcune Regioni hanno
legiferato, in altri ambiti (caccia) nel senso ajieobblighi di notifica all’Autorita Sanitaria si
intendono assolti dal possesso del tesserino lirdiautorizzazione assimilabijfesempio: Regione
Toscana DGRT 40/R del 1.8.2006). Si tratta di urdeflo che rappresenta una semplificazione
significativa per gli OSA/raccoglitori e che sientebbe utile rendere di applicazione omogenea su
tutto il territorio nazionale attraverso la condivoine in seno alla Conferenza Stato-Regioni ed alla
successiva modifica/implementazione delle normatggonali in funzione del testo condiviso.
Va, inoltre, ricordato che anche nel settore quesame possono trovare applicazione le “deroghe”
concesse ai piccoli operatori in base alla nornaatde (Reg.CE nr.852/04 e ss. modifiche ed
implementazioni) ed alla disciplina regionale duatzione. Pertanto i vincoli in materia igienico-
sanitaria risulteranno determinati da eventualcsjphe disposizioni regionali in merito (che, per
evidenti ragioni, non possono di seguito esseréecgplate in materia specifica).
Si ritiene in ogni caso assolutamente necessantadduzione di nozioni di legislazione alimentare
(sicurezza e tracciabilita) nel programma formatfiaalizzato al rilascio del tesserino che abiditia
raccolta del tartufo, al fine di diffondere un nmma livello di cultura sulla sicurezza alimentarelaa
tra i raccoglitori.
Tutti gli altri OSA della filiera del tartufo, chaatervengono nelle fasi successive alla raccolta,
commercianti all'ingrosso e al minuto, trasformgteenditori e somministratori, devono effettuare
la notifica all’Autorita sanitaria. La raccolta endita dei tartufi senza notifica all’autorita dana
rappresenta violazione dell’art 6 del Reg. CE ni@%2punita con una sanzione amministrativa
pecuniaria da euro 1.500 a euro 9.000 dall'artréroa 3 D.Lgs n.193/07.
Assolti gli obblighi di notifica, inizia la “catefiadella sicurezza alimentare che parte dalla
produzione primaria/raccolta e termina con la sonistriazione/cessione al consumatore finale.
La produzione primaria cosi definita: per] "produzione primaria” [si intendono], tutte fasi della
produzione, dell'allevamento o della coltivazionsi @rodotti primari, compresi il raccolto, la
mungitura e la produzione zootecnica precedentedaellazione e comprese la caccia e la pesca e
la raccolta di prodotti selvatici.Sono ‘prodotti primari'() quindi tutti i prodotti della produzione
primaria compresi i prodotti della terra, dell'abenento, della caccia e della pesca ed i prodotti
raccolti selvatici, di origine vegetale o animald,esempio funghi, tartufi, bacche, lumache.
| requisiti generali in materia di igiene per l@guzione primaria e quindi, nel caso del tartugdlad
raccolta, sono descritti nell’Allegato 1 del Rede 6.852/04 (“pacchetto igiene”). Tali disposizioni,
non si applicano quando avvielzefornitura diretta di piccoli quantitativi di prdotti primari dal
produttore al consumatore finale o a dettagliaodli che forniscono direttamente il consumatore
finale.
Le Linee guida dell’Accordo Stato Regioni del 20&Biariscono che:
« perfornitura direttasi deve intendere la cessione OCCASIONALE di pto@ziendali a
condizione che tale attivita sia marginale rispattattivita principale
» “Consumatore finale o a dettaglianti local8ignifica che le cessioni avvengono in ambito al
massimo provinciale, anche a ristoratori
* “Piccoli quantitativi & definizione che deve essere data per ogni anabbgensi dell'articolo 1,
paragrafo 3, del Regolamento (CE) n. 852/2004s$®iaza di tale definizione non é applicabile
la deroga.
Nel predetto Accordo viene anche ricordat&i sottolinea come l'esclusione dal campo di
applicazione del Regolamento (CE) n. 852/2004 mdjudegli obblighi che esso comporta, anche
per il produttore primario che commercializza piteguantita direttamente, non esime I'operatore
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dall'applicazione, durante la sua attivita, dellegole base dell'igiene e delle buone pratiche
agricole al fine di ottenere un prodotto sicurdda queste premesse discende craecoglitori di
tartufi (tranne coloro che raccolgono esclusivammem@r uso personale) sono OSA che operano nella
produzione primaria sonajuindi tenuti a garantire che i loro tartufi sodutis le disposizioni della
legislazione alimentare, anche se, a secondgpaeditiattivita svolta, variano gli obblighi nel pistto

del pacchetto igien&ediamoli nel dettaglio in relazione agli specifatiblighi.

A) | raccoglitori non professionaliche svolgono attivita di raccolta occasionale:

- se effettuano occasionalmente cessioni di piapadintitativi a dettaglianti locali, NON hanno
necessita di notificarsi alla ASL e NON hanno ophiidi rispetto dell’Allegato 1 del Reg.
n.852/04.

- se superano il piccolo quantitativo oppure secéssioni sono a favore di industrie di
trasformazione (cioé non a dettagliante locale) N@Xtrano nelle deroghe e devono quindi
notificarsi alla ASL per I'attivita di raccolta éspettare I'Allegato | del Reg. CE n.852/04.

E’ necessario pertanto definire cosa si intendeppErolo quantitativonella filiera del tartufoll
valore unitario del prodotto e tale da far suppatre la cessione quotidiana anche di pochi grammi
dei preziosi funghi ipogei rappresenti, per esempio evento molto significativo, difficile da
inquadrare come attivita ludica o sportiva. Le opkpossibili spaziano tra due estremi: considerare
piccolo quantitativo solo il prodotto raccolto pgso personale, oppure il quantitativo di tartufo
corrispondente al massimo al valore soglia di fatty limite oltre il quale i raccoglitori di tarfw
diventano professionisti e non sono piu “non preif@sali”.

B) i raccoglitori professionali (coloro che hanno un reddito di impresa supe@7e000€): hanno
sempre obbligo di notifica alla ASL e di rispettllthllegato | del Reg. CE n.852/04

C) i_conduttori delle tartufaie controllate: hanno obbligo di notifica alla ASL e di rispetto
dell’'Allegato | del Reg. CE n.852/04 qualora le @msioni dell’attivita superino i limiti indicati. &
caso di tartufaie gestite da Associazioni la ngaif in capo alla stessa a patto che il prodottoitp

dai soci non sia da questi commercializzato privatasie perchée, in questo caso, si ricade nel caso
A).

D) gli agricoltori che conducono le tartufaie coltivate e ne racaugbprodotto: hanno obbligo di
notifica alla ASL e di rispetto dell’Allegato | d&eg. CE n.852/04, fatte salve eventuali deroghe
concesse dalle regioni ai sensi della normativari\ggore.

Tutte le indicazioni circa le corrette modalita skeguire per raggiungere l'obiettivo della piena
sicurezza alimentare (e il rispetto dell’'Allegatddl Reg. Ce 852/04) potrebbero essere riassunte in
unMANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA elaborato dalle Associazioni dei raccoglitori,
e successivamente validato dal Ministero dellat84DGISAN-Uff.2) e dalle Regioni. | manuali di
corretta prassi costituiscono uno strumento utde aiutare gli operatori del settore alimentare
nell'osservanza delle norme d'igiene a tutti illivdella catena alimentare e nell'applicazione dei
principi del sistema HACCP e possono essere urna iatiegrazione del bagaglio formativo del
raccoglitore. Raccomandazioni inerenti ai manualicdrretta prassi igienica sono contenuti
nell’Allegato 1 parte B del Reg. CE n.852/2004. E® operante a livello di produzione primaria
che non rispetta i requisiti generali in materiaiglene di cui alla parte A dell'allegato | al
Regolamento (CE) n. 852/2004 € punito con la saezaonministrativa pecuniaria da euro 250 a euro
1.500 dall’art 6 comma 4 D.Lgs n.193/07. Tuttigtri OSA della filiera del tartufo che intervengon
nelle fasi successive alla raccolta, commercidhingrosso e al minuto, trasformatori, venditori e
somministratori, sono tenuti al rispetto degli agenenti previsti dall’Allegato Il del Reg. n.852/04
(HACCP). Tra questi spicdaccreditamento dei fornitori ovvero la verifica, prima dell'acquisto

di partite di tartufi, che il fornitore sia nellamdizione legale di poter commercializzare il pribolo

(é censurabile I'acquisto da fornitori che operaeaza il rispetto della normativa sulla sicurezza
alimentare).
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Allegato punto 3.6.2.2. Tracciabilita nel settore €l tartufo

Operando una sintesi tra quanto necessario pelvass@gli obblighi previsti dal Reg CE 178/02 eaqto
disposto dalla Legge 752/85 attualmente vigentedocumento di cessione di tartufo fresco dovrebbe
contenere le seguenti informazioni:

Il sottoscritto residente a in n° tesserino idoneita
cede a _ragione sociale/nome cognome) sito in
p. iva i seguenti quantitaiivartufi:

Tuber magnatum Picgartufo bianco) g

Tuber melanosporum Vitt(tartufo nero pregiato) g

Tuber Brumale var. moscatum De Fe(tsrtufo moscati) gr
Tuber aestivum Vit{tartufo d’estate o scorzone) g____

Tuber uncinatum Chatirftartufo uncinato) g

Tuber brumale Vitt(tartufo nero d’inverno o trifola nera) g____
Tuber borchii Vitt (bianchetto o marzuolo) g

Tuber macrosporunyitt. (tartufo nero liscio) g___

Tuber mesentericum Viiftartufo nero ordinario) g

Altro (specificare) g

Indicazione volontaria della zona di raccolta

Firma del cedente

Firma dell'acquirente data

Se in tale documento fossero inseriti i dati nem@éss soddisfare la normativa fiscale (codice fisfartita
IVA, aliquota IVA, valore del prodotto) cam unico documentosi potrebbe assolvere a tutti gli obblighi.

Allegato 3.6.3.1. Le specie commercializzabili
La Legge 752/85 indica le seguenti come le unigeeie commercializzabili in Italia:

1) Tuber magnatunPico, detto volgarmente tartufo bianco (o anche tarhidmco del Piemonte o di Alba e
tartufo bianco di Acqualagna).

2) Tuber melanosporunvitt., detto volgarmente tartufo nero pregiato (o arteneifo nero di Norcia o di
Spoleto);

3) Tuber brumalevar. moschatum De Ferry, detto volgarmente tanoudscato;

4) Tuber aestivunVitt ., detto volgarmente tartufo d'estate o scorzone;

5) Tuber uncinatum Chatin detto volgarmente tartufo uncinato o tartufo rdir6ragno;

6) Tuber brumaleVitt ., detto volgarmente tartufo nero d'inverno o tafoera;

7) Tuber borchiiVitt . o Tuber albidium Pico,detto volgarmente bian@hettarzuolo;

8) Tuber macrosporunVitt ., detto volgarmente tartufo nero liscio;

9) Tuber mesentericur¥itt. , detto volgarmente tartufo nero ordinario o anemfo nero di Bagnoli

Alla luce dei piu recenti studi la classificaziormretta dei tartufi italiani appare essere la setg!

Specie di Tartufi (Tubey Note; sinonimi e forme

T. aestivunVittad. (1831) T. uncinatumChatin (1892)

T. borchiiVittad. (1831) Complesso di specid; albidumPico (1788)
T. magnatuniico (1788)
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T. brumaleVittad. (1831)

Complesso di specief. moschatunBull. (1790), T.
cibarium Bull. (1791),T. hiemalbumChatin (1882),T.
renati H. Bonnet (1884)T. montanuntChatin (1892)

T. melanosporuriittad. (1831)

T. macrosporunYittad. (1831)

T. mesentericum Vittad. (1831)

Complesso di specid;. bituminatumBerk. & Broome
(1851),T. bellonaeQuél. (1888)

Pertanto l'allegato della Leqge 752/85 andrebbé maoslificato:

Tuber magnatumPico, detto volgarmentertufo bianco pregiato

Tuber melanosporumVittad., detto volgarment&artufo nero pregiato

Tuber brumaleVittad., detto volgarmenteartufo nero d'inverng

Tuber brumaleVittad . forma moschatunDe Ferry, detto volgarmenttartufo moscato

Tuber aestivunvittad . forma aestivumgdetto volgarmenteartufo nero d'estate o scorzone
Tuber aestivunvittad. forma uncinatumChatin, detto volgarmenttartufo uncinato;

Tuber borchii Vittad (= Tuber albidiumPico), detto volgarmenttartufo bianchettoo marzuolg
Tuber macrosporurittad ., detto volgarment&rtufo nero liscig

Tuber mesentericunVittad ., detto volgarmenttartufo nero ordinario

Altre e diverse specie di tartufo fresco circolaregli altri paesi del’Unione Europea e nel mondo.
Tale lista di specie é stata redatta secondo ¢erirdzioni riportate nel libro: Zambonelli A., lot.,

Murat C. (2016) True truffleTluberspp.) in the world. Springer International Pubilish

Altri tartufi europei e
Nord Africani

T. anniag(W. Colgan & Trappe (1997)

Complesso di specie

T. oligospermum(Tul. & C. Tul.)
Trappe (1979)

Commercializzato anche comiemagnatuno T.
borchii

T. cistophilumP. Alvarado, G. Moreng
Manjon, Gelpi & J. Mufioz (2012)

—

. dryophilumTul. & C. Tul. (1845)

. puberulunBerk. & Broome (1846)

. maculatunVittad. (1831)

. scruposunirR. Hesse (1891)

. rapaeodorunTul. & C. Tul. (1843)

. foetidumvittad. (1831)

Al

. rufumPicco (1788)

Complesso di speci€l. ferrugineumVittad.
(1831),T. nitidumVittad. (1831)

T. excavatunVittad. (1831)

Complesso di specie

T. melosporunfMoreno, Diez Manjén
Alvarado, Moreno, Manjon & Die
(2012)

T. fulgensQuél. (1880)

T. gennadii{Chatin.) Pat. (1903

T. canaliculatunGilkey (1920)

T. malenconiiDonadini, Riousset, G
Riousset & G. Chev (1979)

Commercializzato anche confie aestivum

T. bernardiniiGori (2003)

. panniferunirul. & C. Tul. (1851)

. requieniiTul. & C. Tul. (1851)

. lucidumH. Bonnet (1884)

. malacodermurk. Fisch. (1923)

A=A

. multimaculatumParladé, Trappe &
I.F. Alvarez (1993)

Tartufi americani

T. californicumHarkn. (1899)
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T. pacificum Trappe, Castellang

Bushnell (2000)

T. sphaerosporurtsilkey (1939)

T. separan$silkey (1916)

T. lauryi Trappe, Bonito & Guevar
(2013)

T. sheariiHarkn. (1920)

T. whetstonensé.L. Frank, D. Southw
& Trappe (2006)

T. walkeri Healy, Bonito & Guevarg
(2013)

T. guevaraeBonito & Trappe (2013)

T. castilloi Guevara, Bonito & Trapp
(2013)

T. miquihuanensésuevara, Bonito &
Cazares (2013)

T. mexiusanumGuevara, Bonito &
Cazares (2013)

T. linsdaleiGilkey (1954)

T. bellisporumBonito & Trappe (2010)

T. castellanoBonito & Trappe (2010)

T. gibbosuntHarkn. (1899)

T. oregonenseTrappe, Bonito & P
Rawl. (2010)

T. regimontanunGuevara, Bonito & J
Rodr. (2008)

T. lyoniiButters (1903)

T. candidurmHarkn. (1899)

Complesso di specie

T. quercicolal.L. Frank, D. Southw. &
Trappe (2006)

T. spinoreticulatumUecker & Burds.
(1977)

T. texensdieimsch (1959)

Tartufi asiatici

T. indicumCooke & Massee (1892)

Complesso di specie; importato in Europa cg
T. melanosporum

T.formosanunH.T. Hu (1992)

Specie criptica di. indicum

T.sinenseK. Tao & B. Liu (1989)

Specie criptica di. indicum

T. pseudoexcavatumY Wang, G.
Moreno, Riousset, Manjon & G
Riousset (1998)

importato in Europa comg. melanosporumr.
pseudohimalayengg. Moreno, Manjon, J. Die
& Garcia-Mont. (1997)

T. sinoaestivund.P. Zhang & P.G. Lil
(2013)

importato in Europa come. aestivum

T. pseudobrumal¥. Wang & Shu H. Li
(2014)

T. latisporumJuan Chen & P.G. Lil
(2007)

T. lijiangensel. Fan & J.Z. Cao (2011

T. microsphaerosporunfran & Li (2012);T.
polyspermuntan & Cao (2011)

T. liui A.S. Xu (1999)

T. pseudosphaerosporum Fan (2013)

T. zhongdianensk.Y. He, Hai M. Li &
Y. Wang (2004)

T. panzhihuanenseX.J. Deng &Y.
Wang (2013)

T. huizeanunh.. Fan & C.L. Hou (2012

T. alboumbilicumY. Wang& Shu H. Li

(2014)
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T. pseudomagnatuin Fan (2013)
T. sinosphaerosporurh. Fan, J.Z. Caq
& Yu Li (2013)

T. bomienseK.M. Su &W.P. Xiong
(2013)

T. microverrucosunh. Fan & C.L. Hou
(2013)

T. umbilicatumJuan Chen & P.G. Lil
(2006)

T. huidongens®. Wang (2002)

T. liaotongense'. Wang (1990)

T. taiyuanens®. Liu (1985)

T. furfuraceumH.T. Hu & Y.l. Wang
(2005)

T. subglobosunmL. Fan & C.L. Hou
(2013)

Ancora controversa € la classificazione delle setjspecie:
asa

. Sphaerospermum

. murinum

. guzmaniiTrappe & Cazares (2006
. irradiansGilkey (1916)

. levissimuntGilkey (1916)

—|—| |||

Inoltre col nomdMPROPRIQdi tartufi vengono talora commercializzate spegegenerilerfezia
Tirmania, Picoa e Leucangium(Tartufi del deserto), responsabili in alcuni adisiossinfezioni. La
necessita di tutela dell’ambiente e di preservazielle specie vegetali autoctone si scontra spesso
con le esigenze delle industrie di trasformazidmefanno largo ricorso alle specie di origine asaat
(Tuber indicum, Tuber sinensésto che questi spuntano prezzi molto piu bagkmercato globale

e sono ormai facilmente reperibili anche sul meradéttronico. Alcune somiglianze tra le specie
estranee al nostro patrimonio tartufigedo pseudoexcavatumT. indicun) con le autoctoneT(
melanosporumfavoriscono le frodi. Anche alcune specie europaeza alcun valore commerciale
in alcuni casi possono essere vendute al poste dpHcie piu pregiate ad &s.oligospermunin
sostituzione dil. magnatuno T. borchii Le istanze dei tartufai/ tartuficoltori e deitedustrie di
trasformazione devono essere entrambe ascoltadenedessario orientarsi per il futuro con scelte
chiare che superino la situazione attuale che peznee detenzione delle specie non consentite in
Italia se destinate alla commercializzazione fdail’ltalia.

Le soluzioni valutabili sono dunque le seguenti:

a. Confermare il divieto assoluto di commercializzasalei tartufi non presenti nella Legge in
relazione al rischio di perdita della biodivergtr inquinamento da spore di specie non
autoctone;

b. Liberalizzare totalmente la commercializzazionguilunque specie

c. Permettere la circolazione di specie provenientltfaStati Membri dell’UE (o immessi in
libera pratica in uno di essi) o di paesi terzighér riconosciuti come commestibili dalle
locali Autorita Sanitarie;

d. Consentire la commercializzazione di altre speaie sotto forma di semilavorati/
trasformati in cui le spore non siano attive, iagido le modalita o i processi per
I'inattivazione delle spore.

La impedita circolazione del prodotto fresco di secie non autoctone salvaguarda la nostra
biodiversita, senza discriminazione delle nostdugtrie di trasformazione sul mercato globale. Si
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ricorda che le opzioni che comportino una restriei@lla circolazione delle merci originarie o
provenienti da altri Paesi membri UE sopra elendateono trovare fondamento in una adeguata
valutazione scientifica, e sono comunque soggetteohbligo di notifica preventiva alla
Commissione europea in base alla Direttiva (UEQDS21535 del Parlamento europeo e del
Consiglio, del 9 settembre 2015, che prevede uwaepura d'informazione nel settore delle
regolamentazioni tecniche e delle regole relativeeavizi della societa dell'informazione (GU L.
241 del 17.9.2015, pagg. 1-15). Pertanto ogni eaémtdecisione al riguardo dovrebbe essere
preceduta da un adeguato approfondimento sciemtifisolo successivamente potra essere inviata
la notifica preventiva alla Commissione europea.
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Allegato 3.6.3.3. Classificazione merceologica

Si definiscono tartufi interi» (Allegato 1 parte A Reg. CE 543/2011) i tartuéisichi esposti per la
vendita al consumatore tal quali, avendo subito sola semplice pulizia, sempre distinti per specie
e varieta, ben maturi e sani, liberi da corpi estr& impurita. Il loro valore varia in funzionellde
dimensione e devono essere tenuti separati dafitapezzati perché merceologicamente differenti.
In altri paesi UE sono classificati anche in bdke@ezzatura; si potrebbe valutare quindi se sia u
una classificazione in piccoli (fino a 20 g), méata 20g e 50 g) e grandi (oltre i 50g), sebbene
I'esclusione dell’applicabilita delle norme genedhlcommercializzazione dellOCM Unica prevista
dall’'art. 4 par. 6 del Reg. n.543/2011/UE, noncbikeddisposizioni relative al “calibro” per mancanz

di norme specifiche dedicate al prodotto in questi@sponga al rischio di contestazione della
disciplina, in forza di ungreemtiondella normativa UE che non pare lasciare margiautbnomia

in merito agli Stati membri.

Nella vendita di tartufi freschi non sono ammesgsdititure “extra” 1° categorid “ 2° categorid

che sono riservate agli ortofrutticoli che hannonm® specifiche di commercializzazione come per
esempio le mele, i kiwi, gli agrumi ecc. (art 3 com2 Reg. CE n.543/2011). Anche su questo aspetto
le indicazioni dell’'Allegato 2super extra, extra, prima sceltc) della Legge 752/85 dovrebbero
essere riviste in armonia con il sopraccitato R n.543/2011.

Sono “prodotti trasformati” (Codice NC 2003~unghi e tartufi, preparati o conservati ma non
nell'aceto o acido acetico)

» | «tartufi spezzati» 0 «pezzi» cosi classificatiesporzioni di tartufo hanno dimensione
superiore a 0,5 cm di diametro.

* le «lamelle» o «fette» di tartufo e il «tritumg@oerzioni di dimensione inferiore a 0,5 cm)
che devono essere venduti separatamente, sera& t@aterie estranee, anch’essi distinti
per specie e varieta.

E’ opportuno sottolineare che i tartufi che si @@ nella fase di raccolta sono del tutto assbiila
ai tartufi interi.Si potrebbe valutare I'inserimento di un marginéotleranza per la presenza di altre
specie di tartufi nei prodotti trasformati: paricad% nel caso dei tartufi pregidfuber magnatum
Pico e Tuber melanosporum,al massimo del 3% in peso per le preparazioniedalire specie.
Trattandosi di disposizione che potrebbe intertedon la libera circolazione delle merci andra
obbligatoriamente notificata alla Commissione WHhendo altresi presente che tiascuna partita

e ammessa una tolleranza del 10 % in numero o #o i prodotti non rispondenti ai requisiti
qualitativi minimi” (Reg. CE n.543/2011 Allegato | parte A in applicae dell’art. 79 del Reg. UE
n.1308/13).
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Allegato 3.6.3.4. il sistema NACCP

L’offerta di un prodotto “made in ltaly” certificatper la sua qualita nutrizionale, consentirebbe al
Tartufo di acquisire un valore aggiunto di estraiffevanza in termini di competitivita sul mercato
nazionale e internazionale. Per raggiungere unat@in cui i prodotti agroalimentari presentino la
massima qualita a tutela del consumatore sono setesdue strategie: la promozione della
produzione di qualita lungo tutta la filiera e ibmtoraggio del mercato per garantire la sicurezza
alientare e la qualita nutrizionale a vantaggio a@@isumatore. Una produzione effettuata secondo
stretti protocolli pud contenere, ma non cancellareecessita di controlli analitici. Ne deriva la
necessita di sviluppare nuove metodiche o migleocarelle esistenti per il raggiungimento di diversi
obiettivi:

i)controllo dell'autenticita del prodotto;

if)controllo degli inquinati biologici, fisici e amici;

iii)controllo di qualita intesa come assenza déei@pali xenobiotici;

iv)controllo della qualita del prodotto in termidi contenuto di principi attivi responsabili delle
attivita fisiologiche o terapeutiche attese;

v) controllo degli effetti sul consumatore

Il controllo di qualita applicabile dalla ricercaoltivazione fino alla produzione esige I'applimaze

di un approccio evoluto che consideri il conceittadico, nel tempo e nello spazio, del requisito di
qgualita nutrizionale, che sia implementato rispeatiotradizionali principi delle GMPs (Good
Manufacturing Practices) e del sistema di sicuretimaentare Hazard Analysis and Critical Control
Point (Reg CE 852/2004), basato sulla tecnica dlisirbeneficio-rischio (Benefit—Risk Analysis,
BRA) e costo-beneficio. E necessario un monitoraggiietto dalla ricerca o coltivazione, alla
raccolta e /o trasformazione, secondo rigidi proliobasati sulle Buone Pratiche Nutrizionali (GNP,
Good Nutritional Practices). Con lo scopo di maaterun Total Quality Managment (TMQ), per
conservare sempre elevato il quantitativo dei antridel tartufo “dal campo alla tavola”, partendo
dalle caratteristiche fisico-chimiche dell’arealelld tartufaia, abbracciando gli aspetti di qualita
igienica, economico-commerciali, sino allo studicolecolare dell’effetto sul benessere del
consumatore, ci si puo avvalere del processo Nutded Hazard analysis of critical control point
(NACCP), come sistema di controllo lungo l'inteiiefa produttiva, attraverso metodi analitici
innovativi, l'identificazione e la tracciabilita diomarcatori selettivi. L'attuazione del processo
NACCP permette di arrivare ad una certificazioneatito, sia per il prodotto fresco che trasformato,
guale una etichettatura nutrizionale con indicazoen la salute (Regolamento CE 1924/2006).

Il processo NACCP si fonda su quatto principi globa

- Garanzia del mantenimento del diritto alla salute.

- Garanzia della qualita nutrizionale.

- Garanzia di una corretta informazione sul prodpdoun consumo consapevole.

- Garanzia di un profitto etico.
Il Processo NACCP racchiude il concetto delle “brigmatiche per il nutriente”, Good Nutrient
Practices (GNP) ovvero le buone pratiche di laviore’ di ogni fase della filiera, partendo dal
prodotto primario sino alle modalita di lavoraziodemestica dell'alimento e pone in essere
specifiche procedure operative volte ad assicukrgcurezza alimentare del prodotto (Reg CE
852/2004) e contemporaneamente a mantenere ilngifefata possibile la qualitd nutrizionale,
indicata da specifici nutrienti e biomarcatori,iathé i vari passaggi produttivi e distributivi non
depauperino I'alimento delle sostanze nutritive gbgsono rivestire un ruolo importante sulla salute
del consumatore. Punti centrali del processo samtiiiduazione del bio-marcatore nutrizionale e
la valutazione degli effetti diretti sulla salutenana dopo il consumo. Per garantire la qualita
nutrizionale del biomarcatore, il processo prewatevengano identificati i Punti Critici di Contim)|

REVDEF1_02_2018versmodificatapulita



129

i limiti critici, le procedure di sorveglianza edgioni correttive. La tracciabilita e la quantzone
del nutriente lungo la filiera sono la garanzidalebrretta prassi del sistema NACCP, prerequisito
essenziale per la verifica dell’effetto salutista® consumatore.

Il processo si sviluppa lungo una serie di tappe, Ianalisi dei pericoli e dei punti di controllo
nutrizionale (NCCP), il monitoraggio e le azionr@itive che rappresentano il nucleo del processo,
attraverso i quali si puo giungere alla valutazide#'impatto della qualita alimentare sulla salute
dei consumatori, attraverso I'allestimento di sielinici che vadano ad analizzare lo stile di diéa
consumatori/pazienti, le caratteristiche fenotipi@omposizione corporea; funzionalita; fabbisogno
energetico; profili  biochimico-clinici); le caratistiche epigenetiche, nutrigenetiche e
nutrigenomiche al fine di creare un network di mfi@zioni sanitarie attraverso un link pubblico-
privato per realizzare un cruscotto di consultazipartecipata (cioe un insieme di informazioni,
protocolli, strumenti di elaborazione), che avvdiesi delle informazioni provenienti dalle diverse
fasi del processo, possa rappresentare un vatigimsnto di supporto per la valutazione dell'impatto
e il monitoraggio della qualita nutrizionale e ggomuoverne glieffetti benefici sulla salute del
consumatore.
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Allegato 3.6.4. Etichettatura e Presentazione

Il Reg. UE n.1169/11 entrato in vigore il 13 dicemi2011, si applica a decorrere dal 13 dicembre
2014 per le disposizioni in materia di etichettatypresentazione e pubblicita degli alimenti e, per
guanto riguarda le disposizioni sull'etichettatoudrizionale, dal 13 dicembre 2016.

Il Reg. UE n.1169/11 rappresenta un riordino imguate della normativa comunitaria in materia di
etichettatura e, a seguito della sua entrata inreigperdono efficacia le disposizioni nazionali in
contrasto con la nuova disciplina in quanto glitiSt@embri non possono adottare né mantenere
disposizioni nazionali nella materie espressamant®nizzate dal Regolamento, salvo se il diritto
dell’'Unione lo autorizza (art.38 del Regolament@ norma italiana che sanziona le disposizioni del
Regolamento €, al momento in cui si scrive, il BLHP9/92 che dovra essere necessariamente
adeguato per le disposizioni ora in contrasto dutéb nuove. Per effetto del Reg n.1169/11 twdte |
informazioni fornite ai consumatori non devono raasere ambigue o confuse, se del caso essere
basate sui dati scientifici pertinenti e non devorurre in errore il consumatore (art 7):

e per quanto riguarda le caratteristiche dell’alineent in particolare, la natura, I'identita, le
proprieta, la composizione, la quantita, la dudateonservazione, il paese d’origine o il luogo
di provenienza, il metodo di fabbricazione o diqunione;

« attribuendo al prodotto alimentare effetti o prefaiche non possiede;

» suggerendo che I'alimento possiede caratterispentgcolari, quando in realta tutti gli alimenti
analoghi possiedono le stesse caratteristicheariticplare evidenziando in modo esplicito la
presenza o I'assenza di determinati ingredientsestanze nutritive;

* suggerendo, tramite I'aspetto, la descrizione dlustrazioni, la presenza di un particolare
alimento o di un ingrediente, mentre di fatto utmponente naturalmente presente o un
ingrediente normalmente utilizzato in tale alimeatstato sostituito.

La norma, peraltro, costituisce specificazione ml&igenerali principi di correttezza e trasparenza
contenuti nelle direttive 2005/29/Ce sulle praticoenmerciali sleali e 2006/114/Ce sulla pubblicita
ingannevole e comparativa, in Italia recepite pgvdrte qui rilevante dal Codice del Consumo, artt.
19 e ss., cui si associa una disciplina sanziomatmtonoma con competenza affidata all’Autorita
Garante Concorrenza e Mercato.

Sulle etichette dei prodotti confezionatpféimballati’) sono presenti sempre alcune indicazioni
obbligatorie (art 9) a cui si possono aggiungeréenfermazioni facoltative; i prodotti alimentari
venduti sfusi al consumatore seguono regole seicqgikf che il Reg. UE n.1169/11 lascia in parte
alla decisione degli SM (in Italia si applica I'att6 del D.Lgs109/92 fino al riordino della matgria
Le disposizioni ed i principi del Regolamento spigano anche alla pubblicita ed all’e-commerce.
Alla norma “orizzontale” comune a tutti gli alimesi sommano solo alcune le disposizioni della
Legge speciale (Legge 752/85 normativa quadro alfo) che non sono in contrasto con il
Regolamento.

Calendario di vendita

La legge 752/85 impedisce la commercializzaziorgattufo oltre 7 giorni dalla raccolta. Come
fatto notare da Tartufo OK, CONAF e dallo studigdke Santacroce "dopo 7 giorni (e anche piu se
sani e ben conservati) i tartufi possono ancorareggerfettamente commestibili e di buona qualita,
soprattutto alcuni tipi di tartufi neri. Pare aodunporre una regola del genere, molto restritteva,
ancora piu arduo farla rispettare per le partitetattufo provenienti dall’estero”. "La
commercializzazione delle specie consentite deseredibera tutto I'anno senza alcuna restrizione
temporale e senza alcuna connessione con il calerdlaaccolta. Non si puo impedire infatti alle
aziende italiane di acquistare e vendere il tartwiitivato (non soggetto al calendario di raccotta)
estero dove i periodi di raccolta non coincidona cpelli italiani. Ad esempio, il tartufo nero
pregiato australiano matura nei nostri mesi estisarebbe veramente un paradosso che le aziende
italiane fossero le uniche al mondo a non potertomercializzare."
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Il Tavolo di filiera ha ribadito la validita del wieto di commercializzazione entro i 7 giorni dal
termine stabilito dal calendario di raccolta.

Vendita del prodotto sfuso

Se il prodotto e cedutsfusola norma di riferimento e I'art. 16 del D.Lgs 192/ i tartufi sono offerti

in vendita accompagnati da un cartello applicat@eipienti che li contengono oppure applicato nei
comparti in cui Sono esposti, su cui Sono scritti:

e nome latino e nome volgare del tartufo in itali®zondo le definizioni dell’art.2 della Legge
752/85 che insieme rappresentanadmominazione dell’aliment@ex art 17 del Regolamento
1169/11);

« stato fisico [pezzi/tritume/intero/lamelle];

* la indicazione dell’'origine “ITALIA” (vedi il puntd2.6.1).

* le altre indicazioni obbligatorie in base allaaplina di cui all’art. 76 reg. 1308/13/UE (second
guanto indicato nella comunicazione del 3.5.201lAd&ommissione europea gia menzionata)

Si rammenta che eventuali diciture volontarie agtwe devono sottostare ai principi di verita e
trasparenza di cui all’art. 7 reg. 1169/2011/ 6 2005/29/CE /19 ss. Codice del Consumo).

Vendita del prodotto confezionato

Qualunque sia lo stato fisico del tartufo (fresui@iio o a pezzi, trasformato) il suo confezionament
prima della immissione in commercio, in modo tdie d contenuto non possa essere alterato senza
aprire o cambiare I'imballaggio, determina I'oblalidi etichettare il prodotto (art 12 comma 2 Reg.
UE n.1169/11). Le regole di etichettatura, peri tugirodotti alimentari e quindi anche per tutti i
prodottial/con/ditartufo sono, come gia riferito, nel Reg. UE n9/14.

Uno dei punti critici nella etichettatura dei prétila base di tartufo € il rapporto con tutte Istaoze
utilizzate dalle industrie di trasformazione pesraatizzare o reintegrare le componenti aromatiche
naturalmente contenute, perdute a causa dei t@ttan@cnologici — es. cottura, sterilizzazione e
disidratazione — applicati nel corso dei procespraduzione.

La scarsa diffusione - per ora - di aromi natutetartufo orienta il mercato verso I'utilizzo fregnte
degli aromi di sintesi, quasi sempre di Tartufonb@ con cio forse (dis)educando i consumatori ad
un solo aroma in luogo dei tanti che sprigionadwersi tipi diTuber La normativa UE dispone che
vengano indicati in etichetta comarbmi naturali’ solo quelli estratti da matrici animali/vegetali
mentre in tutti gli altri casi il termine correttta indicare e dromi’ (Reg. n.1169/11 allegato VII
punto D). Questa disposizione impedisce quindingiarre I'indicazione nell’elenco degli ingredienti

la presenza didromi di sintesicome richiesto da parte della filiera a gran vdg@odotti alimentari

che utilizzano tartufo come ingrediente appartengomolte ed etorogenee categorie ( salse/sughi,
preparati per risotti, salumi, formaggi, burroj)alha sono essenzialmente di tre tipi:

* a base di solo tartufo; questi potrebbero esselerizzati mediante il ricorso a claims
commerciali del tipo senza aromij secondo le regole dell'art. 7 e 36 del Regolaimen
(veridicita, lealta, documentabilita delle inforn@az date al consumatore).

» abase di solo aroma; sono prodotti sulle cui ettetnon possono comparire immagini e scritte
che suggeriscono la presenza del tartufo in resd&ente (“al../con/..tartufo* o simili) ma
potrebbe essere richiamato sologuto tartufo” .

* a base di tartufo e aromi; rappresentano la stnadgranaggioranza dei prodotti sul mercato e
spesso hanno etichette su cui facilmente e poss#ivisare elementi che possono indurre in
errore il consumatore. Laddove i quantitativi ingaig di tartufo siano irrisori (pari anche allo
0,0005%!") e parallelamente siano presenti immadjitartufi e/o scritte di dimensioni e forme
grafiche che enfatizzano la presenza del tartuéta &alutarsi caso per caso il rispetto dei
principi di non ingannevolezza delle informazioni c@nsumatore invocati dall'art. 7 del
Reg.UE n.1169/11, anche tenendo in considerazioaetq affermato dalla Corte di giustizia
UE nella recente sentenza Teekanne, secondo coirketta indicazione degli ingredienti sulla
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confezione del prodotto pud non essere elemenficisnte ad escludere I'ingannevolezza
complessiva dell’etichetta laddove altri elememtfgi predominanti portino il consumatore
(nelle condizioni di ordinaria distrazione propdella vendita in GDO) a sopravvalutare la
presenza di un ingrediente rispetto ad un altranoracomprendere I'esatta composizione del
prodotto.
Per quanto riguarda il contenuto reale di tartifenrdicato nella denominazione/presentazione di un
prodotto (anche solo attraverso le immagini), Valegola del “QUID”: scatta I'obbligo di indicarne
la quantita (art 22 Reg. UE 1169/11), senza obldigmsizionamento (quindi o nella denominazione
dell'alimento o nell’elenco degli ingredienti).
Poiché il Reg. UE 1169/11 impedisce l'introduziatieuna disposizione circa il tenore minimo di
tartufo nei prodotti a base di/con/al’come invocato da parte della filiera, una strpaeiaorribile
per tutelare maggiormente i consumatori potreblseresquella di introdurre I'obbligo della
indicazione della quantita di tartufo presentegahpo visivo principale. In questo modo in tutti i
prodotti che richiamano la presenza del tartuftanggnominazione dell’alimento oppure mediante
parole, immagini o rappresentazione grafiche, ssrefacilmente disponibile I'informazione
qualificante del reale contenuto. Ci0 puoO trovaiestificazione negli orientamenti espressi
dal’AGCM a proposito dei claims che rivendicanglasenza di olio extravergine di oliva laddove
nella composizione del prodotto siano presenti arathvegetali diversi, onde rispettare appieno il
principio di completezza, trasparenza e lealtaarmimunicazione commerciale.
Poiché tuttavia una simile specificazione non &igta dal regolamento 1169/2011/UE risulterebbe
necessario notificare il provvedimento alla Cominise europea ai sensi dell'art. 39 par. 1 del
regolamento, giustificandolo sul piano della tutdiel consumatore e prevenzione delle frodi.
L’iniziativa potrebbe, in ogni caso, non essereofiacdall’UE, anche sulla base di quanto previsto
dall'art. 38 del Regolamento, a norma del quald¢enaterie disciplinate in maniera esaustiva dalla
norma UE gli Stati membri non possono introdurigote ulteriori piu specifiche.
Si segnala, al riguardo, che la possibilita diadtrrre obblighi piu specifici di etichettatura in
presenza di aromi di sintesi e tartufi in prodwésformati non e condivisa da Federalimentarilp®ic
I’Associazione ritiene che la funzione dell' “indrente caratterizzante" sia quella di conferire una
particolare impronta organolettica in una sua dicamquantitativa, specifica per ogni ingrediente: i
un ragu di carne la quantita di carne gioca unoutiverso dall’ingrediente tartufo in una salsa.
Pertanto, per tale aspetto, le regole armonizzateigenti garantiscono una informazione adeguata.
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Allegato 3.6.5. Dichiarazione d’origine

Le regole con cui puo essere informato il consumeatoirca l'origine del prodotto sono

essenzialmente di tre tipi:

* riconoscimento di una Denominazione di Origine &tat (DOP) o di una Indicazione
Geografica Tipica (IGP) disciplinate dal Reg. UEIR1/12;

* indicazione del luogo di origine del prodotto imaione di specifica disposizione normativa
(e.g.: Carni Bovine, Pesce, Ortofrutticoli, Viniafi Suine, Ovine, Caprine e di volatili, Olio
oliva vergine, Uova, Miele). Nel caso del tartufaisvia all'interpretazione della OCM Unica
(art. 76 reg. 1308/13/UE) fornita dalla Commissialig piu volte citata nel presente documento;

* indicazione volontaria (art. 26 Reg. UE n.1169Avgntualmente rafforzata da marchi collettivi.

3.6.5.1. DOP e IGP

Nell'ottica della tutela dell'intera filiera deliafo italiano appare difficilmente percorribiledrada

del riconoscimento di una DOP che copra tutto ifittario nazionale, qualificata dalla stessa
normativa UE come eccezionale, in funzione detlarrosciuta esistenza di elementi unificatori del
nesso agro-ambientale su tutto il territorio, addentemente, non potrebbero nel caso di specie
essere facilmente evidenziati. In occasione diredatontroversie nanti la Corte di giustizia UE al
riguardo, gli avvocati generali della Corte hanrmstenuto in merito che la previsione del
regolamento che, in via del tutto eccezionale nelgell’intero territorio nazionale la possibildal
riconoscimento di una DOP/IGP, debba essere limigaguegli Stati membri la cui estensione
geografica € minima, e per i quali, di conseguensa, avrebbe senso un ulteriore frazionamento
(e.g. Lussemburgo). Sebbene sul punto non si rilednimita di consenso, € certamente dato
normativo evidente la necessita di delimintaresiadel disciplinare in ragione di fattori ogget{idi

tipo storico o agro-ambientale) e non sulla basendeo desiderio di proteggere un generico “made
In”.

Al riguardo e appena il caso di notare, inoltree ¢hriconoscimento di una DOP/IGP richiede
'accertata esistenza di un uso tradizionale dé#aominazione geografica per almeno 25 anni
consecutivi (precedenti alla domanda). Questo dedllieriormente la possibilita di presentare una
domanda unitaria, posto che e possibile ricostrilirlegame storico solo con riferimento a
determinate aree geografichéaftufo d’Alba’, “tartufo del Acqualagria ecc.). Le citate criticita
portano ad escludere questa strada come rispdstac@inplessiva esigenza emersa a livello
nazionale, fermo restando che i singoli territastranno proporre il riconoscimento delle proprie
specificita mediante i suddetti strumenti nei limdi quanto previsto dal Regolamento
n.1151/2012/UE.

3.6.5.2 L’indicazione obbligatoria dell’origine

In base all'interpretazione fornita dalla Commissiceuropea dell’art. 76 par. 1 del regolamento
1308/2013/UE in combinato disposto con il regolatoeati esecuzione 543/2013/UE € possibile
affermare che la commercializzazione di tartufséf@ nei confronti del consumatore finale non
sfugga alla regola generale di commercializzazareeimpone di indicare 'origine del prodotto.

Tale origine, tuttavia, € da intendersi riferitaiggto per il profilo obbligatorio) al mero terriior
nazionale (e.g. “Origine: ITALIA”) e non anche aBpecifica zona geografica all'interno del Paese
membro in cui il prodotto fresco e stato cavatatdeo I'eventuale volonta di fornire al consumator
una informazione piu precisa dovra seguire le egelle c.d. “informazioni volontarie”, e basarsi
sulla comprovata esistenza di evidenze che postiarastrare dove esattamente il tatufo oggetto di
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cessione sia stato cavato (e.g.: tracciabilita @uchenti di accompagnamento che, lungo tutta la
filiera, dimostrino il luogo geografico specifico‘@rigine” del prodotto).

3.6.5.3 L’indicazione facoltativa dell’origine

L’indicazione “volontaria” dell’origine puo esseir@egrata alle altre informazioni sul prodotto tant
con riferimento al Paese di origine (ove, per &ffeti una delle norme UE citate, la suddetta
informazione non sia ritenuta obbligatoria), o tralita di informazione piu dettagliata rispettcaall
generica indicazione del Paese membro di origing (dartufo di Acqualagna” a specificazione
dell'indicazione generica “Origine: ITALIA"). Ai gesi dell’ art 36 del Reg. UE n.1169/11 le
suddette informazioni volontarie soggiaciono aitesri generali della (veridicita, lealta,
documentabilita delle informazioni), e possono es$ernite a patto che non inducano in errore |l
consumatore (art 7 Reg. UE n.1169/11). Un contimella direzione del rafforzamento delle
indicazioni dell’origine, valorizzando l'incontra dna specie botanica particolare con un territorio
altrettanto particolare, € rappresentato dallazioea di marchi collettivi locali. Si arriverebbe i
sostanza a tutelare il giacimento culturale ed astsgnomico correlato di un areale di produzione,
andando oltre la tracciabilita intesa in meri tenmtecnici o salutistici (autocertificazioni,
identificazione botanica, HACCP, ecc.). Un esempiajuesta direzione € il marchio collettivo
“Tartufo Nero di Fragno — Terre Classiche” (di proprieta del comune di Calestano (PR), dato in
convenzione al Consorzio Q.T. Val Baganza) chedrsgiplinare identifica il solo tartufo nero da
raccolta invernale e ne regola la raccolta e lamerializzazione (€ in via di sperimentazione la
trasformazione alimentare, mentre entro il 2017a s@efinito uno specifico disciplinare per i
ristoratori). A parte il problema del nome volgagid compreso nella legge 162/1991 (che ha
modificato la Legge 752/85) ma non piu compres@ai di tutti gli altri toponimi nell’elenco
proposto nell’Allegato 3.6.3.1, questo marchio eqra uno dei pochi casi di protezione che abbiamo
in ltalia attraverso il sistema dei marchi collattgeografici (D.Lgs. 10 febbraio 2005, n. 30). Si
ribadisce, al riguardo, che i suddetti marchi passessere registrati SOLO nei limiti di quanto
previsto dalla pertinente normativa UE, posto e¢hpdssato la Corte di giustizia ha individuato nei
c.d. “marchi collettivi pubblici”vere e proprie forme di ostacolo tecnico allarkbercolazione delle
merci, ed al contempo delle potenziali forme coreaiali rispetto al sistema delle DOP/IGP di
esclusiva competenza della UE. In tal senso angh@orte Costituzionale italiana ha piu volte
ritenuto in contrasto con l'articolo 117 Cost. thioduzione di marchi pubblici collettivi di origine
qguali “Made in Lazi® o “Made in Lombardiy/et similia. Pertanto, fermo restando che il ricorso a
guesti strumenti presenta lo stesso grado di framemene delle possibili promozioni su base locale
di DOP/IGP, si pongono delicate questioni di confle& dello strumento prescelto in funzione di
ciascuna specifica fattispedadove l'iniziativa non sia promossa da soggetgriamente privati e
senza fruire di fondi pubblici ad hoc.

3.6.5.4. La denominazione di vendita.

L’articolo 17 del regolamento 1169/2011/UE conceieele informazioni sugli alimenti ai
consumatori prevede chd.d denominazione dell’alimento & la sua denominazitegale. In
mancanza di questa, la denominazione dell’alimeéni@ sua denominazione usuale; ove non esista
0 non sia utilizzata una denominazione usualerrittouna denominazione descrittiva”

La normativa UE non prevede una denominazionedgged i tartufi.

La normativa italiana prevede, come gia evidenzrafirecedenza, nell’art. 2 chetartufi destinati

al consumo da freschi devono appartenere ad unseafgienti generi e specie, rimanendo vietato il
commercio di qualsiasi altro tipo: 1) Tuber magnatico, detto volgarmente tartufo bianco; 2)
Tuber melanosporum Vitt., detto volgarmente tartafero pregiato; 3) Tuber brumale var.
moschatum De Ferry, detto volgarmente tartufo mmsed Tuber aestivum Vitt., detto volgarmente
tartufo d'estate o scorzone; ((5) Tuber uncinatuhai®, detto volgarmente tartufo uncinato)). 6)
Tuber brumale Vitt., detto volgarmente tartufo ndliaverno o trifola nera; 7) Tuber Borchii Vitt. o
Tuber albidum Pico, detto volgarmente bianchettmarzuolo; 8) Tuber macrosporum Vitt., detto
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volgarmente tartufo nero liscio; 9) Tuber meser@m Vitt.,, detto volgarmente tartufo nero
ordinario (..)". L'articolo 7 stabilisce a sua volta ch8ui tartufi freschi interi, in pezzi o in tritume,
esposti al pubblico per la vendita, deve esser&aid, su apposito cartoncino a stampa, il nome
latino e italiano di ciascuna specie e varieta'c@edo la denominazione ufficiale riportata
nell'articolo 2'.

Dal combinato disposto delle due norme e possigtiurre che la legge italiana del 1985, seppur in
modo non del tutto lineare, abbia voluto defingelenominazioni legali di vendita secondo quanto
previsto dall’art. 2 per descrivere le specie comumaézzabili.

L’articolo 2 prevede, accanto alla denominaziorida anche denominazioni “volgari”, che, per
effetto dell’esplicito richiamo di cui al citatotarolo 7, assurgono al rango di denominazioni legal
di vendita.

Appare evidente dalla lettura dell’art. 2 che len@minazioni non latine NON comprendono
riferimenti geografici specifici, ma solo elemeg#inerali del prodotto (e.g. “tartufo bianco”, “t#d
uncinato” etc.).

Cio porta a concludere che allo stato attuale feod®nazioni legali di vendita dei tartufi in Italia
siano quelle di cui all’art. 2 della legge 752/@5rélative aggiunte “volgari”) in forza del richiam
previsto dall'art. 7.

Si noti che I'allegato | della legge contiene ueaesdi riferimenti a denominazioni del prodotto in
funzione ancillare alla descrizione della sing@aeta, ed all’interno di queste si trovano rifegimti
alla presenza di tradizioni “volgari” di denominaai contenenti riferimenti geografici. A titolo
esemplificativo il Tuber magnatum Pico, definitolldat. 2 “tartufo bianco”, viene indicato
nell'allegato con la seguente affermazione “Tubagmatum Pico, detto volgarmente tartufo bianco
(o anche tartufo bianco del Piemonte o di Albareifa bianco di Acqualagna)”.

Si ritiene che I'estensione delle possibili dencaaioni legali in funzione dell’allegato in oggetto
non possa essere ammessa per due ordini di ragioni:

* In primo luogo l'allegato non e inserito nella n@ncon finalitd di definizione delle
denominazioni di vendita, ma solo delle carattefigt delle varieta commercializzabili. |
riferimenti a toponimi effettuati in questo contestquindi, non possono assurgere a
denominazione legale, mancando ogni collegamentbcis fra l'art. 7 e l'allegato | in
discussione;

» Cio, peraltro, appare coerente con la necessit@odiviolare l'art. 7 reg. 1169/2011/UE,
consacrando denominazioni di vendita “legali” cloa orrispondono alla effettiva origine
del prodotto. Si ricorda, infatti, che una voltdidia una denominazione “legale”, qualsiasi
prodotto appartenente alla medesima specie da aeumgoveniente potrebbe essere
legalmente commercializzato con quella denominagitaygittimando cosi la perdita di ogni
significato del toponimo agli occhi del consumatore

Sul punto tutti gli operatori della filiera hannamfestato accordo, sicché risulta unanimentemente
condiviso il fatto che in sede di eventuale risara della norma debba essere fatta maggiore
chiarezza su quali siano le denominazioni “legdilVendita, ed escludere da queste ogni riferimento
“geografico”.

Alcuni portatori di interesse (in particolare: @®n Nazionale StudiTartufo) hanno fatto pervenire
documenti, memorie ed osservazioni sottesi ad azidee quanto segue:

e |l tartufo bianco e noto nel modo come “tartufo BA”. Questa definizione ha assunto una
caratterizzazione generale per indicare tutto ibdptto proveniente dallltalia, e la
soppressione della relativa denominazione “volgatebbe quindi determinare un danno
gravissimo all’economia nazionale per la perditaigibilita all’estero del prodotto italiano
cosli conosciuto ed apprezzato.

* Nell'opinione comune il toponimo “d’Alba” non vellsbe necessariamente associato ad una
origine del tartufo in questione dalla zona delb&se e dintorni, ma, piu in generale, alla
varieta Tuber magnatum Pico, di cui I'ltalia efiinzipale produttore.
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Di conseguenza € stato con forza chiesta la pé&sildi mantenere come denominazione
“commerciale”, da affiancare eventualmente a guelgle, il termine “tartufo d’Alba” ancorché
riferibile a tutti i Tber magnatum Pico di origiftaliana.

Rispetto a questa iniziale posizione, nella riueidiel 6 novembre 2017 I’Associazione ha chiarito
che non chiede l'inserimento nel testo di una exaetnuova legge della denominazione legale di
vendita in oggetto, ma solo che ritiene necessadntenere lo status quo normativo attuale.

Al riguardo altri produttori di diverse regioni lii@ne hanno al contrario manifestato la propria
contrarieta ad una simile ipotesi, onde poter vatare la propria specificita geografica e potersi
quindi piu agevolmente differenziare, anche in tarrdi marketing, dal tartufo d’Alba. Inoltre gl
stessi cavatori della zona dell’Albese nonché ieggpali Confederazioni agricole non condividono
un approccio banalizzante, desiderando al contsailoppare una politica di qualita del prodotto
che parta dalla selezione di cio che realmentei@nevdalla zona geografica di origine individuata
dal nome e potendo, cosi, mantenere un elevatissinee aggiunto del prodotto altrimenti a rischio
di deprezzamento per I'aumento dei volumi in conuizecon una simile denominazione.

Si segnalano alcuni elementi che dovrebbero caogtinggetto di attenta riflessione nella stesura di
un testo normativo nuovo:

» La prova della volgarizzazione deve essere foinitaodo certo e scientifico, non potendosi
dare per scontata la reazione del consumatore medmnte di un preciso richiamo
geografico. Pertanto nell'ottica della scrittura ll@le nuova normativa I'eventuale
mantenimento di un simile riferimento, sebbenetiegda semplice definizione delle qualita
del prodotto, dovrebbe essere supportato da evedeitenute con criteri scientifici (sondaggi
demoscopici di ampia portata ed estesi quantoméinel nazionale etc.);

* Appare alquanto improbabile che il fenomeno erosivajuestione si sia arrestato alla
associazione del termine “Alba” all’intero territ@ntaliano: in genere la “volgarizzazione”
tende a sganciare totalmente il prodotto contrasgeg-on il toponimo dal luogo di effettiva
origine, portando a considerare il riferimento gafigo al limite un indice della qualita
dell'alimento. Pertanto nel caso in questione, taddsi volesse affermare che “tartufo
d’Alba” & esclusivamente il nome volgare del tastbfanco di qualita “italiano” occorrerebbe
documentare anche questo ultimo aspetto con i rmedegorosi e scientifici criteri
evidenziati in precedenza (indagine demoscopiatatta con criteri scientifici che dimostri
che il consumatore medio, pur non associandorniitex “Alba” alla relativa zona geografica,
ritenga comunque che si tratti di un tartufo itatip Diversamente la semplice ammissione
della esistenza di una volgarizzazione potrebbesarttire I'utilizzabilita del riferimento
geografico, sebbene in chiave descrittiva, per sjasil prodotto della stessa specie
proveniente da qualsiasi Paese (e.g.: “tartufo wBAper indicare un tuber magnatum pico
cavato in altri paesi).

Dal punto di vista fattuale occorre inoltre consade che:

* Una associazione di cavatori della zona di Alba camdivide la tolleranza verso il ricorso a
denominazioni volgari che includano il toponimoguestione per prodotti non provenienti
dal territorio. Nella visione espressa, infatti) @recluderebbe la possibilita di costruire
politiche di marketing che, facendo leva sull’adigta del prodotto, possano garantirne
I'effettivo valore aggiunto anche in termini di gmium price” che il consumatore € disposto
a riconoscere per acquistare il prodotto autentico;

* Alcune associazioni di cavatori e commercianti ditufi di altre zone d’ltalia non
condividono la richiesta di mantenimento dell’irmlieone “volgare” riferita alla zona di Alba
o al Piemonte per i prodotti non effettivamentegimari di questa zona, in quanto cio
tenderebbe a precludere lo sviluppo di autonomiigia di marketing territoriale di altre
aree geografiche, “soffocate” dal piu noto nomeAtda”, e, quindi, ostacolate nella effettiva
possibilita di affermarsi sul mercato;

« E ovviamente sempre ammessa la possibilita di gaeeila zona di origine effettiva accanto
alla denominazione di vendita se veritiera (e.g.Tuber magnatum Pico cavato ad Alba potra
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essere denominato “Tuber magnatum Pico, Tartufocbial’Alba” purché effettivamente
raccolto nella zona indicata);

Le associazioni di categoria interessate alla prohtica si sono comunque dichiarate
disponibili ad avviare una piu approfondita valudaz del tema, anche facendo ricorso a
sondaggi demoscopici e valutazioni storiografiche.

Per queste ragioni, fermo restando il doverosetisplei principi di trasparenza, lealta commeecial
e tutela della buona fede consumeristica impadgy ialia, dalle norme UE, ed in ogni caso dovendos
attendere gli esiti di approfondimenti piu adegaita |'effettiva percezione dei consumatori feer
denominazioni in questione, la proposta attualest formulata:

Escludere che le denominazioni “legali” dei tartpbssano inglobare toponimi specifici
laddove non si riferiscano a prodotti provenieri(E. USIVAMENTE da una determinata
area geografica (e, quindi, mantenere I'attualsivee delle denominazioni legali cosi come
previste dall’art. 2 della |. del 1985, aggiungeiidermine “Pregiato” ai tartufi bianchi e neri
per segnalare la maggiore qualita di alcune varispétto ad altre), onde evitare il rischio di
possibili indebite confusioni nel consumatore, ferdn concorrenza sleale “legittimate” dalla
legge ed in ultima analisi erosione del vero sigatb “geografico” del toponimo in
guestione;

Ovviamente ritenere legittima la precisazione ssebeolontaria della zona di origine del
prodotto purché effettiva e veritiera (vedere shpra
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Allegato 3.7. Relazione lavori Gruppo di Lavoro 3

a) Mercato del tartufo

| tartufi sono funghi e vivono in simbiosi con dige specie arboree principalmente della famiglia
delle fagacee. Il ciclo biologico del tartufo sos&ye nei suoli calcarei, o suoli in cui il calcarstato
introdotto da fenomeni naturali o antropici, dol&artufo si lega alla pianta ospite attraversdedel
strutture miceliari chiamate micorrize che form#ito agli apici radicali della pianta ospite. I
tartufo in Italia e raccolto principalmente in bostungo aree ripariali 0 sotto singole piante alell
matrice agraria; luoghi in cui ogni specie svolg®rganeamente il proprio ciclo biologico. La
simbiosi tra pianta e tartufo e stata molto studf@r di capire come riprodurre il ciclo biologico
artificialmente in coltivazioni agricole (chiamatache tartuficoltura), al fine di rendere molto piu
stabile la fornitura di materia prima nel mercdaaccolta di prodotto spontaneo e coltivazione del
tartufo sono due fonti di materia prima che alina@otil mercato, anche se non tutte le specie sono
coltivabili, quindi per alcune come il noto Tartdianco pregiatoTuber magnatuin la raccolta di
tartufi spontanei é I'unica fonte di approvvigionamo.

Capire come il tartufo e prodotto naturalmente tficgialmente € un passaggio fondamentale per
capire come il mercato e relative filiere del téotsono strutturate. Le filiere delle varie spedie
tartufo legano una fornitura molto variabile nehf®m con una domanda insatura globale, che chiede
di consumare tartufo in diverse forme di prodoitatd, come ad esempio tartufo fresco, salse,
condimenti alimentari a base di tartufo. L’appr@iwnamento di quantita di prodotto spontaneo
scarse e variabili rendono instabili le relazioaidli attori economici della filiera che si stwrth con
relazioni commerciali a carattere opportunisticaieimé accordi basati su relazioni codificate tra
fornitore e compratore come avviene in altre fdialimentari mature. Il mercato delle specie
commercializzabili di tartufo e stato studiato irocdo limitato a causa delle poche informazioni
fornite dalle principali categorie di attori econiesmcoinvolti nella filiera produttiva, quali i
produttori che si dividono in due tipologie che sono tartgéaraccoglitori di tartufo), tartuficoltori

(o coltivatori di tartufo), itrasformatori che lavorano il tartufo in diversi prodotti finigrossisti o
intermediari che trasferiscono il tartufo o prodotti finiti de attore economico all’altro, e infine
dettaglianti, eristoratori che vendono rispettivamente come prodotti finitogrediente di un piatto
servito aprivati; quest’ultimi spesso comprano direttamente dadgitori, riducendo la filiera alle
unita fondamentali del mercato: un produttore, €ampratore.

Tabella 1: Vendite dei produttori abruzzesi verso i diverspatdella filiera in termini percentuali sulla cutéta

Tipologia di acquirente Bianco pregiato Nero pregito ed estivo
Privati 29% 25%
Ristoranti 7% 8%
Dettaglianti 0% 2%
Intermediari 44% 46%
Trasformatori 19% 19%

Fonte: Marone (2010) modificata

Tabella 2: Vendite dei produttori toscani verso i diversi atttella filiera in termini percentuali sulla quéat

Tipologia di acquirente Bianco pregiato Nero pregito ed estivo
Privati 24% 39%
Ristoranti 8% 16%
Dettaglianti 1% 1%
Intermediari 36% 26%
Trasformatori 31% 19%

Note: percentuali stimate su dati Marone (2010).
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Ad oggi il numero delle varie tipologie di attod@omici che partecipano alla filiera sono perilo p
sconosciuti, e ancor di piu per quanto riguardantjtéae valori dei tartufi prodotti a livello dirtaifaio
e tartuficoltore. Un tentativo di definire la sturia della filiera del tartufo e stata fornita dandne
(2010) limitando la ricerca a due regioni molto oranti per la produzione di tartufo, ovvero
Toscana e Abruzzo.

Figura 1: Bilancia commerciale ltalia tartufi freschi &igura 2: Bilancia commerciale europea tartufi freschi
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Figura 3: Rapporto Italia-Europa di import e export tartfigura 4: Bilancia commerciale quantitativa Italia
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La mancanza di dati di produzione regionale e siatimite all’analisi della reale dimensione del
mercato in Toscana e Abruzzo; tuttavia, I'autoperia alcuni dati relativi alla percentuale di viead
da parte del produttore di tartufi (la quasi taéatartufai) verso i diversi attori economici ddileera
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(vedi Tabella 1Tabella 2). Capire a chi vendedlduttore di tartufi € una informazione fondamentale
ma comunque parziale per descrivere la strutturafldssi intrapresi dalla materia prima e i
conseguenti flussi economici.

L’attuale sistema di produzione di dati statisticproduzione € molto carente, poiché frammentato
da un punto di vista legislativo (ogni regione hmea yropria norma di raccolta dei dati statistici).
Anche il metodo di raccolta del dato di produziéengisomogeneo tra le diverse regioni, anche se il
motivo principale di incapacita di raccolta dela&tda ricondursi al complesso e oneroso sistema
tassazione diretta e indiretta a cui gli attorireroici del tartufo sono soggetti.

Tra i dati piu utilizzati per capire la dimensiodel mercato del tartufo sono sicuramente le
informazioni contenute nei dati commercio esternoste piu importanti. Un recente contributo

fornito da Pampanini et al. (2012), ha descrittmfiortanza del tartufo nelle diverse regioni di

produzione, utilizzando i dati dell’agenzia dellegdne. L'articolo mostra come la bilancia

commerciale dei tartufi freschi e preparati ha ortef orientamento all’esportazione, anche se
sottolineano la mancanza di una coordinazione getiduzione che rende fragile la fornitura del
materia prima.

| dati relativi a scambi commerciali sono riportativari database a scala globale, continentale o
nazionale; qui a seguito nelle Figura 1, Figur&igura 3 e Figura 4, si sono riportate le bilance
commerciali di Italia ed Europa a 28 stati memibriapporto Italia — Europa in termini di import ed
export e infine la bilancia commerciale quantitatiell’ltalia. Si nota inequivocabilmente che il
commercio estero del tartufo fresco e congelatorteriente caratterizzato dall’export, con una
bilancia commerciale positiva e volta a una crasdibole in termini di valore economico, se
comparata con la crescita europea degli ultimirh.dnfatti, I'ltalia ha perso un 20% netto rispett
al valore commerciale totale europeo, dovuto ppalchente a fattori come I'entrata nel mercato di
altri competitori, il cambiamento climatico che emt drammaticamente la produzione e infine
l'inefficienza delle norme che regolano il settariee rendono poco competitivo il sistema produttivo
italiano se paragonato alle politiche nazionaligl@cipali concorrenti esteri, come Francia, Sgagn
e altri paesi del ‘Oceania e Sud America, orierdgdieecoltivazione su larga scala

Se da un lato la competizione nella fornitura dteria prima nel mercato € funzione delle tecniche
colturali adottate nella coltivazione del tartut® Javorazione e commercializzazione dei prodotti a
base di tartufo necessitano di una complessa gimate marketing in grado di legare cultura e
tradizione dell’'uso del tartufo. Se da un latodpa@tazioni italiane sono in crescita, c’e unaitab
importazione di tartufo nellEU28 che compete cbprbdotto nazionale italiano (vedi Figura 5,
Figura 6, Figura 7, Figura 8)

Rimane un ultima nota sulla qualita dei dati quatitii, che evidenziano come anche a livello di dat

commerciali ci sia una carenza di qualita dell'nmfi@zione. Se per I'ltalia il dato sembra essere
abbastanza veritiero, per molti altre nazioni, darmfita non sono confrontabili ai valori economici

riportati.

Lo stato puo giocare un ruolo fondamentale nel srantento e miglioramento dei risultati
economici del mercato estero; questo significareapguali parti del mercato filiera produttiva
necessitano di una sostanziale evoluzione al fimerdiere economicamente vantaggioso la ricerca
e commercializzazione del tartufo spontaneo cortieitat professionale e non, o di stimolare la
coltivazione del tartufo a scala nazionale nelleearemote: zone target della politica agraria
comunitaria che spesso fallisce nella distribuzidirgussidi o finanziamenti. Il tartufo € un pradot
che e commercializzato nei mercati di tutto il momdpermette a oltre 70000 raccoglitori di tartufo
spontaneo di generare introiti extra per il propricleo famigliare che solitamente risiede in aree
rurali. Rimane un ultimo punto da considerare, covaome mantenere e migliorare la produttivita
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delle foreste da tartufo con meccanismi di merdatggrado di i costi delle varie azioni di
miglioramento nonché garantire un sostenibilitadpttva degli ecosistemi in cui vive il tartufo.

Figura 5: Bilancia commerciale Italia tartufi preparati
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Figura 6: Bilancia commerciale europea tartufi preparati
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Figura 7: Rapporto ltalia-Europa di import e export tartufigura 8: Bilancia commerciale quantitativa Italia tartufi
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b) Resoconto delle attivita svolte dal Gruppo di Lavoo

La riunione del 10 ottobre 2016 ha permesso lauzishe del tavolo di lavoro sdiScalita e statistichgin
cui si € avviato un dibattito in cui i diversi paitri di interesse hanno espresso la loro opinretetiva
all'attuale sistema fiscale legato alla produzidektartufo coltivato e raccolto in spontaneo, n@nke attuali
statistiche sulla produzione e commercio del tartlif riassunto della discussione del 10 ottobré&2@
riportata nel verbale della riunione approvatowato ai membri del tavolo I'11 Novembre 2016.

Le opinioni esposte al Gruppo di Lavoro dai divg@aitatori di interesse sono da subito risultatetrestanti
spesso dovuto alla mancanza di linguaggio techebtavolo é stata proposta I'adozione di un apgimche
permettesse a tutti i partecipanti di esporre ppe ipotesi all'interno di tematiche precise aé bpinioni
fossero studiate per capire i punti ci divergenzavergenza, nonché nuove proposte da portarev@lotaSi
e predisposto, in base alle tematiche sollevatie nehione del 10 ottobre 2016, un questionarimposto
dal 8 domande strutturate a cui ogni portatorentdiresse (Uno per ogni associazione) partecipatéeao
poteva rispondere aggiungendo delle note alle opriggetto di risposta. Qualora il grado di conesiza
non raggiunga una soglia accettabile, si sarebiygogto un secondo questionario per aumentaredbgia
convergenza nelle opzioni piu plausibili.

| colleghi che hanno contribuito al questionaritigo al tavolo fiscalita e statistichinviato il 19 ottobre
2016 sono riportati nella tabella a seguito cara indirizzi e-mail e chi rappresentano al tavolo.

Nome Cognome e-mail Chi rappresenta? rl r2
Rocco De Carlo laradicel @virgilio. it Tartufok si si
Alberico Brandimarte albericobrandimarte@gmail.com Assotartufi Si no
Gabriele De Laurentiisg.delaurentiis@regione.abruzzo.it Regione Abbruzzo Si Si
Corrado levori ievoli@unimol.it Universita del Molise Si no
digirolamo.andrea@mail.regione.molise.i S no
Andrea Di Girolamo t Regione Molise
Michele Boscagli info@cittadeltartufo.com Ass. Citta del Tartufo Si no

Associazione Nazionale

Gabriella  Di Massimo gabriella.dimassimo@gmail.com Tartufai ltaliani si no

Fabio Cerretano  fabiocerretano@studiocerretanocarafa.itFNATI si si

Isabella Gianicolo isabella.gianicolo@tuber.it Centro Nazionale Studi Si no
Tartufo

Paolo Topi topipaoclo@gmail.com FITA Si no

Gianfranco Trombetti trombetti@studiotrombetti.it TuberAss Acqualagna Si Si

Tutti gli input forniti sono stati utilizzati peratcolare il livello si convergenza delle opiniofiilivello di
convergenza é stato calcolato in due modi:

» Convergenza politica, ovvero percentuale di rispoticche scelgono una determinata opzione tra tutti

i partecipanti, in cui si considerano tre livellicnvergenza: basso tra 0 e 33%, medio tra 33@8€ 5
e alto sopra il 50%.

* Indice di diversita di Shannon-Wiener, ovvero udié¢e che varia tra 0 e 1, dove O rappresenta la
convergenza totale verso una opzione, mentre Teappta I'eterogeneita massima tra le scelte dei

rispondenti. Dopo i risultati di ogni domanda trmte il valore dell'indicatore.

Le opzioni che hanno superato una convergenzagaoitmeno del 50% saranno prese in consideraaone

livello di tavolo di filiera e per la formulaziordi una proposta di Legge per la parte del Grupploagipro.

Nei casi in cui non si sia raggiunta una converggraitica del 50%, si sono riproposte le opzidnigcelte,
a cui vi sara chiesto di esprimere nuovamente pirdame. L'introduzione alle domande e le domanoi@os
rimaste le medesime tra il primo e secondo questionmentre nella colonna “note” sono state aggiadelle

spiegazioni utili a comprendere le opzioni scaréatgielle rimaste votabili in questo secondo round.
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Nelle seguenti pagine sono riportati i risultati ggmo e secondo round del questionario. Tuttadm un
terzo dei portatori di interesse hanno fornito antabuto al secondo round quindi i risultati sgraozialmente
validi.
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1. Questionario relativo alla fiscalita

La raccolta del tartufo spontaneo e la produziortartufaie coltivate sono attivita fondamentali fzefornitura di prodotto nazionale agli attoro@omici lungo la filiera del tartufo.
La raccolta e commercializzazione sono state régalalla Legge 752/85, mentre la fiscalita &€ noantit leggi europedirettiva 2006/112/CEe nazionaliD.P.R. n. 633 del 26
ottobre 197 le quali hanno effetto anche su altre normatiaat esempio, tracciabilita fiscale e tracciabitlitgprodotto, quest’ultima prevista dalla Legge aitare delllUE (art 18
Reg 178/2002.), dovrebbero combaciare. Tuttavaciniente perseguibile per il tartufaio o tartufioce professionale (persona con partita IVA) arao rispettivamente il registro
delle raccolte e il piano aziendale/agronomico,nadto difficile da ottenere da parte dei tartufacasionali. Tra le principali cause di evasioneipgrodotto raccolto in spontaneo,
c’é I'elevato livello di tassazione IVA per I'azida che compra da raccoglitori non professionaliZaepartita IVA) e un reddito commerciale che vsemarsi con i redditi del
tartufaio occasionale (I'aliquota IRPEF che vanab28 al 43%) a cui non puo detrarre solo le spesdiche del cane. Le casistiche di evasione sofieptici anche tra i raccoglitori
professionisti, ma per brevita si riporta soloako dei raccoglitori non-professionali (occasignéafi linea di principio, la raccolta del prodo&pontaneo & assoggettabile ai piu alti
livelli di rischio di produzione, seguita dalla piwione agricola e le altre produzioni non soggattéschio climatico. In alcuni paesi come la Fida sono completamente
defiscalizzati si per IVA e IRPEF fino a soglierdliavi relativamente alti (i.e. in Finlandia & 10&) poiché il legislatore ha riconosciuto la neitésdi dare una soglia di esenzione
totale per redditi non costanti derivati dall’'usel Bosco; tale esenzione ha permesso di sollelaierd economia sommersa basata sulla raccolpaadiotti spontanei, solitamente
molto difficile e costosa da controllare. Qui agégabbiamo riportato alcune domande a rispostéiptaiin cui vorremmo sentire la sua opinione,ipghdentemente da quello che
I'attuale impianto normativo prevede in materizéite.

Domanda ‘nl convl Note . n2. conv2
1.1. La creazione di una lista nazionale di fartdetentori di tesserino per la raccolta) euficbltori (con un piano aziendale/agronomico regi® nelle banche dati SIAN - vedi link
http://www.sian.it/portale-sian/home.jspermetterebbe I'identificazione dei principaliddori di materia prima alle filiere commerciali thrtufo. Tuttavia, tale lista permetterebbe afjghzia delle
Entrate di incrociare e monitorare le personera#ino della lista come potenziali evasori, ma @oache essere uno strumento per garantire un magyimitoraggio del mercato e di pianificazionealell
politiche nazionali. (una sola scelta)

NOTE SULL'OPZIONE ESCLUSA. La situazione attualelldegestione de
tesserini & alla base della incapacita di avetéssthe sui tartufai e tartuficolto
italiani. Alcune regioni utilizzano ancora formatirtacei, oppure non hanno yv OPZIONE
18% : coordinazione tra ente regione ed enti subordinatprincipali competitori ELIMINAT
internazionali dell’ltalia, da oltre due decennnecstati in grado di stimolare A

produzione nazionale delineando politiche nazioohk permettono si attrar
fondi Europei o progettare I'intero settore.

1.1.1. Si dovrebbe lasciare $tuazione attuale ovvero con una lista tartufai
tartuficoltori legate all'ente che ha la gestionsl dettore tartufi che pud essere
Regione, la Provincia, I'unione dei comuni o il aome. (nella lista entrerebbero so
tartuficoltori che gestiscono tartufaie naturatiodtivate riconosciute dalla regione).

1.1.2. La lista nazionale tartufai e tartuficoltdieve essere creata ancheriseane 18% La creazione di una lista nazionale di tartufalitatti alla ricerca del tartuf 2504
Iattuale sistema fiscaledescritto nella premessa. e di tartuficoltori che abbiano richiesto la chitsudella tartufaia

113 la I_ista nazignale ta_lrtufai e t_artuficolt(uidave esserereata _solo (_10p_o I_e auspicabile per avere almeno le informazioni basé skttore ch
ristrutturazione del sstemaﬂscalgacmsorp assoggettate Igvarle tlpologlg dufgr 36% permetterebbero una maggiore programmazione deliéiche oltre a 50%
(professionali e non-professionali) e tartuficaligrofessionali e non-professionali) monitore il settore da potenziali fro@uale tra le tre opzioni rimaste &

1.1.4. La lista nazionale tartufai e tartuficoltatéve esserereata solo dopo la piu vicina al suo punto di vista?

ristrutturazione del sistema fiscalea cui sono assoggettate le varie tipologie difar Spazio note:

(professionali e non-professionali) e tartuficdli@rofessionali e non-professionali 27%  FNATI: La lista nazionale va creata con i dati inviathaalmente dalle regior; 25%
creare unaoordinazioneanche relativa ai pagamenti della tassa regionatedo che Quindi i nominativi di chi ha effettivamente Il'altdzione con contestua

si possa vedere se il tartufaio che vende ¢ inaegmeno. indicazione di chi & in regola con il pagamentolad¢hssa. Questo va fat

indipendentemente dal sistema fiscale che si amdgfinire.
Indice diversita Shannon-Wiener: 0.968 (alta framtaeione delle risposte richiede un secondo roun)l
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Domanda n1 convl Note . n2 | conv2

1.2. Secondo l'art. 18 del Reg. 178/2002 “Leggengintare Europeatigni aziend: che acquisti tartufi all'interno dell’'Unione Eure@, daaccoglitori professionisti o meng, deve avere redigereliata

di raccoglitori da cui ha comprato al fine di permettere la tiauitita del prodotto lungo tutta la filiera. La¢@abilita € da considerarsi valida se il prod@taccompagnato da un documento fiscale dove
sono indicati il nome e cognome del raccoglitorgferimenti del compratore, la specie e quantitguastare, e il valore della transazione (ci pdierb essere anche I'obbligo locale di riportare nel
documento fiscale anche il numero del permessbluedo in cui € stato raccolto il prodotto comnializzato. | raccoglitori professionali (aziendelividuali o societa) devono fornire un prodottoreu
fattura durante I'atto di vendita, mentre I'areaaticolta pud essere verificata dalle autoritéoditillo dal sistema di tracciabilita interna (igeladerno di campagna o simili), ma il raccoglitofermale
non ha nessun obbligo di fatturazione; altresagidnda che acquista il prodotto a farsi carictadedcciabilita fiscale attraverso I'autofatturazione secondo la Dir. 2086/EU (un documento che indica
chi & il raccoglitore e il valore transatdjautofatturazione & una procedura burocratica che le aziende corgirdit prodotto fornito da raccoglitori informatievono utilizzare e la loro registrazione
formale in alcune regioni dipende da protocolliaelamera di commercio. In aggiunta, l'autofattisae impone che le aziende compratrici versinadiata IVA dovuta dal raccoglitore (il versamento
dell'lVA per il raccoglitore non-professionale eldigatoria in alcune nazioni, mentre in altre € siderata non esigibile), mentre il raccoglitore poofessionale deve dichiarare gli introiti geniedatla
vendita dei funghi. Considerando che oltre 50%tal@lifo commercializzato (dato molto sottostimate puo arrivare a oltre 90% per alcune speciehdwte da raccoglitori non professionali, quali dell
seguenti opzioni & ottimale per risolvere il probdedella tracciabilita fiscale del prodotto accatistdai raccoglitori non professionali da partent azienda formalefa scelta

1.2.1. Tenere la situazione attuale, dove l'azieode compra da raccoglitori nen
professionali deve emettere autofattura e il taituhon professionale deve dichiarapa OPZIONE
0

gli introiti derivati dalla raccolta tartufo neltichiarazione dei redditi, a cui &€ sogget . . _ELIMINATA
a un aliquota IRPEF in base al suo reddito totale NOTE SULLE OPZIONI ESCLUSE. Sebbene ci sia una eppta divergenza tra

; ; " Chn le opzioni scelte, inrealta:
1.2.2. Tenere Iasituazione attuale dove l'azienda che compra da raccoglitori hon . e quasi tutte le scelte (eccetto due rispondentejargono verso I'esenzion
professionali deve emettere autofattysagando una doppia IVA (una prima q P oigjarg

imposizione per l'acquisto dal raccoglitore e urkaito di vendita del prodotto 9% IRPEF_deI ralccogli:ore hon profess_ional(ej (80% diveogenza) r . | OPZIONE
commercializzato) e il tartufaio non professiondéve dichiarare gli introiti derivati 0 * €equasi tutte le scelte (eccetto un rispondenteyegono verso I'esenzione | \\1inATA

dalla raccolta tartufo nella dichiarazione dei ligdalcui non &€ soggetto a tassazione dal pagf";lmento deII’IVA‘da per deII’aziendg pelz.ait.a:oglitore non
IRPEF fino ai 5000€ (o altra quota da definire) professionale che non & un soggetto passivo ailéiliiVA (tassazione

D

1.2.3. Tenerd’autofatturazione e introdurrel’esenzione IVA per I'azienda che clzcl)gié%%?taégg/g%lg in base allart 2 comma ladieitera " della Dir.
compra da raccoglitori non professionali, il taaiofnon professionale deve dichiara&a 0% ) (90% di convergenza) OPZIONE

gli introiti derivati dalla raccolta tartufo neltichiarazione dei redditi, a cuiseggetto R|mane da ch[arlre il metgdo con cul tale transazp tracmqta dal 'puntlo di V'SEELIMINATA
a un aliquota IRPEF in base al suo reddito totale fiscale, nonché le soglie di esenzione. In gen@@®6 € la soglia molti stati memk_ i

della EU adottano (art 284 della Dir. 112/2006hbsmne altri hanno franchigie it
alte (art 287 della Dir. 112/2006).
Autofattura, scontrino rovescio, registro dellengazione per ogni licenza, son@PZIONE

solo meccanismi con cui I'amministrazione pubblje tracciare fiscalmente l&LIMINATA
transazione; piu si rende automatizzabile menacalssettore tartufi.

1.2.5. Sostituire l'autofattura con lecontrino di acquisto prodottc e introdurre
I'esenzione IVAperl'azienda che compra da raccoglitori non professionalaiitufaio
non professionale deve dichiarare gli introiti dati dalla raccolta tartufo nelid 0%
dichiarazione dei redditi, a cuisbggetto a un aliquota IRPEFnN base al suo reddi
totale

o

L'adozione di una franchigia di 5000€ sarebbe aapile con delle sempligi-wm
modifiche alla normativa nazionale, mentre I‘aunoetittali soglie comporterebbe
alcune modifiche alla direttiva IVA europea, adrep® per far si che la raccolta
di prodotti spontanei rientri tra le attivita debttore agricolo ai fini fiscali,
modificando l'allegato VII citato dall’art. 295 dal direttiva 112/2006.OF,ZIONE
18% | Paradossalmente la pesca con licenza € considgtiaith agricola, ma la raCCOItELII\/IINATA
di prodotti spontanei con licenza non & considai@ia Su questo punto anche

Spagna si sta battendo.

1.2.7. Sostituire l'autofattura con la registragotel numero diicenza di raccolta
(valida per tutta Italia) da parte dell'azienda che acquista da raccoglgmessionale
e non professionalé.’azienda che acquista oltre alla registrazionerdghero della
licenza deve registrare la quantita, il valore transatrea di raccolta (coincide con
I'area di gestione del tartufo che puo essere red@ provinciale, di unione di comuni
0 comuni) per essere in regola con il fisco. L'adi rilascia uno scontrino di acquisto
al raccoglitore o altro documento fiscale. . Lasa@zione tra tartufaio non professionale
e azienda compratriceasente IVA Il tartufaio non professionale deve dichiararie gl
introiti derivati dalla raccolta tartufo nella dielhazione dei redditi, a cuisoggetto a
un aliquota IRPEF in base al suo reddito totale.

1.2.4. Tenerd’autofatturazione e introdurrel’esenzione IVA per I'azienda che
compra da raccoglitori non professionali, il taaiofnon professionale deve dichiar

a?e 18%  Quale tra le opzioni rimaste & piu vicina alle suposizioni? 25%
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gli introiti derivati dalla raccolta tartufo nelldichiarazione dei redditi, a cmion &
soggetto a tassazione IRPEfino ai 5000€ (o altra quota da definire)

1.2.6. Sostituire l'autofattura con Isecontrino di acquisto prodottc e introdurre
I'esenzione IVAperl'azienda che compra da raccoglitori non professionalaitufaio
non professionale deve dichiarare gli introiti dati dalla raccolta tartufo nel
dichiarazione dei redditi, a cabn é soggetto a tassazione IRPEfo ai 5000€ (G
altra quota da definire)

&

18%

1.2.8. Sostituire I'autofattura con la registragoael numero diicenza di raccolta

(valida per tutta Italia) da parte dell'azienda che acquista da raccoglfarfessionale

e non professionale. La licenza di raccolta av@aamponente di costo che copre
redditi da raccolta e una componente gestita dal’amministrazione ficéotche:
gestisce il tartufol’azienda che acquista oltre alla registrazione rdghero della
licenza deve registrare la quantita, il valore transatrea di raccolta (coincide ¢
I'area di gestione del tartufo che pud essere redig provinciale, di unione di comu
0 comuni) per essere in regola con il fisco. L'adie rilascia uno scontrino di acqui
al raccoglitore o altro documento fiscale. La temisne tra tartufaio non profession
e azienda compratriceesente IVA Il tartufaio non professionale deve dichiararie
introiti derivati dalla raccolta tartufo nella diehazione dei redditi, a caon € soggettc
a tassazione IRPEHino ai 5000€ (o altra quota da definire)

>

)

it
5to
ale

gl

0%

Tutte e tre le opzioni prevedono esenzione IVA atcoglitore nor

professionista e ditta acquirente, nonché esenZiBREF o comunque
tassazione sui redditi molto ridotta.

Spazio note:

0%

FNATI: Effettivamente non ci sono i tempi per la modifidalla direttiva iv
112/2006. Inoltre, sarebbe auspicabile una framghigi euro 7.000, una
diversificazione tra professionista e non anch@amiadocumentali. Cosi come:é
meglio I'autofattura che potrebbe essere un unémuthento, anche di tracciabilita
sanitaria, sia per i non professionali che per dfgssionisti sotto soglia di
fatturazione.

25%

1.2.9. Sostituire I'autofattura con la registragosel numero diicenza di raccolta

(valida per tutta Italia) da parte dell'azienda che acquista da raccoglgmfessionale

e non professionale. La licenza di raccolta avaomponente di costo che copre
redditi da raccolta e una componente gestita dal’amministrazione [icdokche
gestisce il tartufol’azienda che acquista oltre alla registrazione rdghero della
licenza deve registrare la quantita, il valore transatirea di raccolta (coincide c
I'area di gestione del tartufo che puo essere redig provinciale, di unione di comu
0 comuni) per essere in regola con il fisco. L'adie rilascia uno scontrino di acqui
al raccoglitore o altro documento fiscale. La temiene tra tartufaio non profession
e azienda compratriceesente IVA |l tartufaio non professionale deve dichiararie
introiti derivati dalla raccolta tartufo nella diehazione dei redditi, a cabn & soggettc
a tassazione IRPEFino ai 15000€(o altra quota da definire).

2

g
n
5to

ale
gl

36%

Questa opzione comporta una modifica della Diratli®2/2006

Spazio note:

50%

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.690 (media framtazione delle risposte richiede un secondo roungl

Domanda n conv Note

1.3. L’introduzione dei valori standard di coltivaze rispettivamente per tartufaie :

coltivate e naturali deve essere introdotto allveazionale, si per quanto riguarda e Disaccordo

ore lavorate all'ettaro all'anno (necessarie psessassoggettato a regimi fiscali del 10% Redditi lordi standard e numero ore lavorate agretsono parametr
coltivatore diretto), sia per quanto riguarda did#o lordo standard (necessario per fondamentali per lo sviluppo di aziende che catiivtartufo.
dimostrare la redditivita del piano aziendale/agraito all'interno del SIAN - vedig D’accordo

link http://www.sian.it/portale-sian/home.)sp 90%
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Domanda n conv Note
1.4. Lo stato Italiano, attraverso il Ministero léePolitiche Agricole, Alimentari e Disaccorda
Forestali, in concertazione con il Ministero dedi@omia e Finanze, dovrebb® 40% Il cambio di una normativa fiscale Europea, rickidinvio alla DG-
chiedere un cambio della Direttiva 112/2006/EUadticendo una nuova fiscalita per. TAXU di una richiesta di modifica che potrebbe deranolto tempc
i prodotti spontanei, in cui ci sia un regime domesro IVA e IRPEF fino a ung D'accordo  (vedi ultimo periodo della nota sulle opzioni eselalla domanda 1.2
terminata soglia di redditi (i.e. 10000€). 60%
Domanda n conv Note
1.5. La 'taccolta di prodotti forestali selvatitie riconosciuta come una categoria di
aziende (codice NACE 02.30), ma solo poche attigitéo registrate in questa
categoria business (circa 60 aziende in Italia)iclpe essere registrati come :
N X i . . S ; ! Disaccordc
agricoltore' ha diversi vantaggi aggiuntivi rispetto a essarasiderato un semplicé 12.5%
“raccoglitoré’ di prodotti spontanei in terreni in cui il racddgre non detiene diritti '
reali. Una ridefinizione della categoria pud stiarel la produzione dei prodotti . - — .
: C i . . . Anche questo cambiamento richiede una coordinazéamepea (ved
forestali selvatici come il tartufo e trasferiratgadell'economia informale nel mercato . ; o
o L o R ultimo periodo della nota sulle opzioni esclusa dibmanda 1.2)
formale, solo se i “raccoglitori” professionisti ggmno avere benefici fiscali simili a
quelli dell'agricoltore. Sei d'accordo sulla ridefiione della categoria da parte
dell'UE, considerando faccoglitore come un agricoltore specialehe raccoglie di v D’accordo
prodotti selvatici senza la necessita di possedaseaffittare terreni, ma comungque 87.5%

raccoglie all'interno di ambiti territoriali di rac colta definiti a livello nazionale
(es. Regioni, Provincie, Unioni di comuni o comun?)

Domanda nl convl

Note n2 conv2

1.6. Qual ¢ ilivello d’'imposta sul valore aggiuntodovrebbe essere applicatdaitufi freschi ? (Una scelta)

NOTE SULLE OPZIONI ESCLUSE. L'IVA per il tartufo &sco in Spagna € al 2-4%LIMINAT
- 0 0
1.6.1 VA al15-23% 0 0% e in Francia al 5.5%. Avvicinarla ai nostri compmii sarebbe piu che auspicabile.: A
1.6.2. IVA al10% 4 40% Quale tra le aliquote € piu vicina alla sua posizie? 0 0%
1.6.3. IVA al4% 5 50% | Spazio note: 4 @ 100%
1.6.4. IVA allo0% 1 10% 0 0%
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Indice diversita Shannon-Wiener: 0.381 (bassa framazione delle rispost® non richiederebbe un secondo round poiché si raggige il 50% di scelte su una
singola opzione, ma essendoci una duplice convergamelle aliquote 4% e 10%, si lascia all'ultimo rand la decisione da portare in testo di Legge

Domanda

n

_conv

Note

1.7. Qual ¢ ilivello d'imposta sul valore aggiuntodovrebbe essere applicatpradotti prevalentemente a base di tartuf@ (Una scelta)

1.7.1. IVA al15-23% 2 20%
1.7.2. IVA al10% 6 60%
1.7.3. IVA al4% 2 20%
1.7.4. IVA allo0% 0 0%

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.234 (alta cogerra)> 10% sembra essere I'IVA applicabile ai soli prodotttrasformati .
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2. Questionario relativo alle statistiche

Le statistiche sono la diretta risposta al sistéiswale. Un sistema fiscale molto pesante, burmorag con alti livelli di tassazione, spinge glioat economici a
evadere, invece un sistema snello dove tutti pagdraxotto in statistiche affidabili e poco costéss. Finlandia). Tuttavia, il modo in cui il datatistico é registrato
e fondamentale per dare informazioni agli operatooinomici in tempi rapidi. Solitamente, piu lagalta dati € accentrata in un unico ente, maggmnp le capacita
di fornire informazioni agli operatori economici.

Domanda nl iconvl Note n2 gonv
2.1. Quale sistema di registrazione dati commerciaklslae piu auspicabile?

2.1.1.Lasciare il sistema attuale in cui I'operatore emuito OPZIONE
deve comunicare alla regione quantitd e valori enoai| 2 20% L'attuale sistema di registrazione non € appli¢attte le regioni ELIMINAT

transati. A
2.1.2.Introdurre un sistema nazionale @igistrazione dati
transati (quantita, specie, e valore) in cui autofattureafio
documento fiscale) pdracquisto prodotto da raccoglitori ¢

tartuficoltori non professionali e fatture emesse tdrtufai € 2 20% La prima e seconda opzione differiscono solo selfistrazione del prodotto nz 50%
tartuficoltori professionali sono registrate in wapitolo P P s P

specialedel modello si dichiarazione dell'lVA all’Agenzielle basg al graqio di trasfqrmazmne; mentre la terzzoop cerca di automgt!zzare_lg
rendicontazione del singolo tartufaio non profesisia, inserendo gia i reddit

Entrate. esenti IVA e IRPEF nella dichiarazione dei reddpuale tra le opzioni rimaste

2.1.3.Introdurre un sistema nazionale iHgistrazione dati P

transati (quantita, specie, e valore) in cui autofatturealtpo € lapiu vicina alla sua posizione?
documento fiscale) pdiracquisto prodotto da raccoglitori ¢
tartuficoltori non professionali e fatture emesse tdrtufai €
tartuficoltori professionali sono registrate in wapitolo: 2 20%
specialedel modello si dichiarazione dell'lVA allAgenzielle

Spazio note:

FNATI: Rimaniamo della stessa idea. Il capitolo speciatetma senso. Affinché i datj
siano corretti occorre un sistema slegato daltfita. Ovvero un sistema identico a quel’?o
esistente per il vino e I'olio. Ovviamente moltaigiemplice. Una piattaforma ove una volta

0%

Entrate, in cui sonspecificati per grado di trasformazione I'anno I'acquirente professionale, escludendo ristti e simili che acquistano direttamente
(i.e. fresco, congelato, sott'olii, ecc. ovverosiesse codifice dal raccoglitore, i consumatori finali ecc., comuani dati di acquisto del tartufo indicando,
previste dal codice doganale europeo) quantitativi, luogo di raccolta dichiarato dal vénte, specie, se trattasi di coltivaio,
2.1.4Introdurre urportale nel sito dell’Agenzia delle Entrate controllato o di naturale. Distinto anche se adatiisda professionista o non professionista
(o Mipaaf) di registrazione delteansazioni legate ai prodotti ed eventualmente I'eta del tartufaio. Ribadiamfisealita lasciamola a parte. Questi dati
spontaneio prodotti da produttori non-professionali, in oghi poi devpno essere messi a dlsp.c>3|.2|.one di tu'gmmratorl dgl I\/.Ilnlst.e.ro, alle R.egI.Ol’l.I, ai
operatore economico pudgistrare I'acquisto di un prodotto e Comuni e alle associazioni, per indirizzare le tgdie del territorio, gli interventi, gli aiuti
ecc.

tale transazione € automaticamenteegistrata nella: 4 40% 2 50%
dichiarazione dei redditi pre-compilata del raccoglitore non
professionale. Cido concerne che il sistema fiseglglicato a
raccoglitore deve essere in regime di esonero en@derminata
soglia di redditi (es. 5000€)

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.961 (alta framtaeione delle risposte richiede un secondo roun)l
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c) Guardando oltre: effetti delle politiche nella strutura delle filiere e alcune soluzioni
adottate da altri paesi europet

Il tartufo genera molto interesse per il suo valmymmerciale. Tuttavia molti altri prodotti spongan
raccolti nei boschi italiani sono soggetti aglissigproblemi descritti nei precedenti paragrafineo
ad esempio: aliquote IVA al 22% (&0% dal 1° gennaio 2017); “doppia" IVA per I’acquisto di
prodotti spontanei da raccoglitori occasionali; elevato dispendio economico per la produzione e
registrazione dei documenti fiscali (autofattura plarte delle aziende che comprano prodotto
raccolto da raccoglitori occasionali (ad oggi n&una procedura standard valida in tutto il paese
per la registrazione delle autofatture); limitazioni nelle quantita raccolte; procedure di controllo
ridondanti a carico degli attori economici coinvalingo la filiera produttiva. Un recente studidlsu
filiere del tartufo toscane ed abruzzéddiafone, 201) evidenzia come I'evasione fiscale sia dovuta
al complesso ed oneroso sistema fiscaleoitiopal mercato del tartufo; basti osservare i dati ufficiali

di mercato per capire la loro esigua o nulla aftghih in termini di quantita e fatturato, sebbesie

commercializzino decine di tonnellate di tartufbaaino nelle due regioni studiate. | dati ufficiali

relativi alla raccolta spontanea non sono solo iablpma italiano, ma riguardano la quasi totalita
degli stati europei (vedeport ‘Forest Europé pagina 120), dove il segmento dei prodotti folesta
non legnosi contribuisce per oltre 2 miliardi dal€economia forestale del’lEU28, di cui una parte
della produzione deriva dalla commercializzazioee todotti spontanei. Non e facile capire la
complessita del mercato dei prodotti spontanei effgtti delle politiche nella struttura delleiéite
economiche utilizzando i soli dati statistitin recente studialelle filiere dei prodotti selvatici,
sviluppato nellambito del progetto Star-Tree, fim@mto dal 7° Programma Quadro dell’Unione

Europea, ha descritto I'effetto delle politichec$ e di allocazione dei diritti di raccolta, sll

struttura delle filiere in diverse regioni europee; in particolar modo si sono studiate le filiere del fungo

porcino Boletus edulisin quanto uno dei pochi prodotti raccolti in tuEuropa, quindi utile per
capire come diversi approcci normativi possanoatne o inibire il mercato, la struttura dellediie
produttive e conseguentemente la capacita di genesadito (e occupazione) da aree rurali
marginali. In figura 2 si riporta la distribuzioed evoluzione dei prezzi relativi al 2014 per lattyo
principali categorie di attori economici in cingfileere regionali del fungo porcino.

Brevemente si descrivono i quattro casi di studio.

a) L’effetto della defiscalizzazione IVA e IRPE#R Serbia, il fungo porcino e raccolto per la
quasi totalita da raccoglitori informali e conferdlle aziende che comprano fungo. Il fungo
¢ raccolto con le radici al fine di mantenere il turgore piu a lungo possibile; quindi portato
in centri di raccolta dove viene pagato in contaot prezzi differenti per ogni categoria
all'atto di cessione. La parte di funghi che selguliera del fresco rimane tal quale, ed e
trasferita ai trasformatori che incassettano eippathgono il prodotto per il commercio
all'ingrosso, mentre i grossisti si occupano ddlkribuzione del prodotto ai dettaglianti. |
trasformatori, a seconda del mercato in cui voglisandere, devono pulire dal terriccio e
radici il funga®. In Finlandia, la pulitura del fungo in bosco e una prassi cadatd per i
raccoglitori che conferiscono un prodotto pulitprento a diversi usi aziendali. Nei due
paesi i prezzi all’origine sono molto simili, selleel salari medi differiscono di un ordine
di grandezza. Cio é dovuto al sistema di tassazidmaccoglitore: imposto alle aziende
commerciali nel caso serbo, che si accolla i atedte licenze di raccolta sebbene questa sia
condotta informalmente da raccoglitori privi di fitar IVA e di concessione del proprietario
del bosco; totalmente esentasse (IVA e IRPEF pari a zero) per il raccoglitore finlandese a

34 paragrafo proposto dal gruppo di lavoro Star-TBep, Territorio e Sistemi Agro Forestali dell'Unirsita degli Studi
di Padova, Autori: Enrico Vidale, Riccardo Da Reéul@ Corradini; Coordinatore: Davide Pettenella. Recapiti: e-mail:
enrico.vidale@unipd.it
3 Ad esempio il mercato tedesco esige un fungo pditderriccio e tagliato a meta per vedere I'effatbssenza di
vermi.
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patto che dichiari tutto cio che ricava dalla raccolta funghi. Un sistema di tracciabilita fiscale
basato sullo spostamento della tassazione dal raccoglitore agli utili dell’azienda compratrice,
aumenta la velocita, efficienza e performance della filiera, oltre a costituire un risparmio
notevole al fisco per i controlli sui singoli raccoglitori.

b) L’introduzione di limitazione nella raccolta in Slovenia nel 2007 a 2 kg/persona/giorno
indipendentemente dal tipo di raccolta (professionale o ricreativa) ha ridotto la disponibilita
di funghi porcini commercializzati formalmente, aumentando la volatilita dei prezzi tra gli
attori centrali della filiera e riducendo la 1 margini di guadagno rispetto ai prezzi al dettaglio.
In aggiunta, il raccoglitore ¢ pagato con dei voucher (25% tasse e contributi, 75% netto
percipiente). Il risultato economico ¢ stato un notevole incremento dei prezzi (formali) al
consumatore finale oltre a una drastica riduzione dei volumi commercializzati formalmente,
ed un aumento del commercio informale locale che da stime indirette puo attestarsi tra il 60
e 90% delle quantita commercializzate.

Figura 2: Analisi delle filiere del fungo porcino in cinque regioni europee.
Ovest Serbia (RS) Nord Karelia (FI) Castiglia e Leon (ES) Osrednje (SLO) Trentino Alto Adige (IT)
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Note: Prod = produttore o raccoglitore; Trasf = trasformatore, ovvero azienda che lavora il prodotto attraverso cernita, pulizia e taglio;
Gross = grossista; Dett = dettagliante. In genere, maggiore la variabilita del prezzo durante la stagione per la singola categoria di attore
economico, maggiore ¢ la sua instabilita e di conseguenza maggiori sono i rischi nel svolgere la sua attivita commerciale.

C) L’effetto di lungo termine della limitazione nella raccolta e introduzione di formazione e
certificazioni obbligatorie nella vendita del fungo in Trentino. Nella Provincia autonoma i
costi di produzione elevati sono legati principalmente alle numerose norme che rendono
complessa la raccolta commerciale®® con la conseguente scarsita di raccoglitori (circa 250
tra formali e informali). Ne consegue un prezzo di vendita circa doppio di quello ordinario
di mercato. In aggiunta I’introduzione della figura della certificazione micologica dei funghi
selvatici posti in commercio®’ e la formazione obbligatoria dei dettaglianti riduce la
competitivita del prodotto locale, stimolando I’importazione dall’estero da parte di
relativamente grandi imprese specializzate. Tuttavia, 1’elevata disponibilita di fungo in
Trentino, congiuntamente alla forte domanda di funghi selvatici ha stimolato la creazione di

3% |In Trentino, raccoglitori e venditori commercigidssono raccogliere quanto vogliono se in posseispermessi.
L'amministrazione pubblica locale puo rilasciarepemmesso ogni 100 ha per persona. |l permessmgaterdai Comuni,
quindi per raccogliere in tutto il territorio trémd i raccoglitori professionisti devono chiederepermesso per ogni unita
gestionale (spesso il Comune) con un notevole diipedi tempo e costi.

37 Nonostante I'obbligatorieta dei controlli, la noonformita del prodotto, riscontrato dopo il conlmommicologico
quando il prodotto € posto in vendita in cassetterdenitori aperti, esonera da ogni responsalililitdcologo.
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filiere informali economiche, comparabili in termidi prezzo al prodotto importato, a
dimostrazione che la fiscalita € un fattore detaat@ per la competitivita di un settore che
importa tra il 70 e 95% della materia prima.

Infine, I'imposizione di limiti nella raccolta differenziaper tipologia di raccoglitore
(ricreativi e professionali) nella regione delfaastiglia e Leon(Spagna)rappresenta un
buon compromesso per una migliore redistribuziaieeatidito tra gli attori economici della
filiera, compreso il proprietario forestale e ungliore tracciabilitd del fungo selvatico
poiché la vendita puo essere condotta solo se #3380 di un permesso di raccolta
professionale per un’area specifica. Il controlloresponsabilita € a completo carico
dell'azienda che vende il fungo selvatico al conatare finale, mentre la certificazione
micologica € volontaria. L'effetto di tale approe@ una maggiore dinamicita del mercato,
una maggiore efficienza in termini di prezzi al somatore e una maggiore redistribuzione
dei redditi lungo la filiera, specialmente a livelli produzione e trasformazione. Il caso
spagnolo € interessante in quanto il fungo rapptasen’importante fonte d’introito
economico diretto in ambito rurale, rispetto aesrstdi regolazione come quello italiano o
sloveno che, sebbene prevedano la figura del réitmegprofessionista, ne limitano
fortemente le attivita (vd. norme sul peso masgiimaccolta giornaliera o permessi relativi
a limitate are di raccolta); in aggiunta, la coordinazione tra vari ministeri ha permesso di
avviare tavoli di discussione tra le parti econdmicche si stanno accordando verso una
fiscalita Leggera legata al permesso di raccohayale), ovvero il costo del permesso, non
sara solo un guadagno per il proprietario o gestef&osco, ma conterra una quota di costo
simile al nostro feddito agrarid per far si che tutti i raccoglitori paghino urassa minima
sui redditi. Tale sistema pu0 essere consideratonatodo snello anche per garantire
tracciabilita fiscale e di prodotto su base comemaprovinciale.

Si puo imparare molto dagli errori ed esperienzeres Risolvere il problema della fiscalita e
fondamentale se si vuole creare occupazione inettore che sopravvive grazie alla fornitura di
materia prima da parte di raccoglitori informaladiozione di una nuova normativa puo essere utile,
ma anche il solo miglioramento della esistenteqtie creare fonti di reddito alternative nelle aree
rurali del paese. Ad esempio, alcuni suggerimepécsici per una politica di valorizzazione
dell'offerta nazionale di tartufo:

Inquadrare il raccoglitore di prodotti selvaticil d®sco (con o senza partita IVA) nel settore
primario da un punto di vista normativo.

» Abbassare l'aliquota IVA per il tartufo non lavavaai livelli dei principali stati competitori (2-

Defiscalizzare il raccoglitore non professionake dell'lVA che dellIRPEF (fino a 7.000-10.000
€), permettendo transazioni anche elettronichmaldi avere un maggior controllo delle quantita
commercializzate. In particolare:

— per quanto concerne I'IlVA, la sostituzione dell@fattura con lo scontrino fiscale
“rovescid permetterebbe di codificare e velocizzare le transazioni;

— invece per la tassazione sui redditi, una semaplifme delle dichiarazioni come il
caso spagnolo (reddito agrario inserito nel peroiéssnza di raccolta) o la totale
detassazione dei redditi derivata dalla raccolt@prddotti spontanei come il caso
finlandese (approccio adottato per tutti i prodstlvatici come funghi, bacche,
muschi e licheni decorativi, ecc.), permetterebbeantrollare piu in dettaglio il
fatturato delle aziende e in generale la tracdiatfiscale del tartufo.

Promuovere certificazioni di qualitiel prodotto volontarie piuttosto che obbligatorie; si ricorda

che nel commercio dei funghi le certificazioni sono un costo netto per il consumatore finale; in
aggiunta le responsabilita di difformita del pradatono sempre responsabilita dell’azienda e non
del micologo controllore.
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Stimolare la gestione della tartufaie naturali cate di associazioni con approcci economico-
contrattuali gia indicati nel collegato ambientdleesgge n. 221 del 28 dicembre 201per il
mantenimento attivo delle risorse naturali oltreaamento del controllo capillare delle tartufaie
naturali da parte degli diretti interessati (vds@sazione in provitia di Bologna).
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